GOBIERNO DE CANELONES

PLIEGO DE CONDICIONES PARTICULARES
LLAMADO A INTERESADOS

N° 103/2020

CONCESION DE CAFETERIA Y LOCAL DE VENTA DE COMIDAS EN
CENTRO CULTURAL LAS PIEDRAS ANTIGUO BAR CARLITOS
Intendencia Departamental de Canelones (en adelante I.C.)
Municipio de las Piedras (en adelante M.S.L.)

Apertura: El dia 10 de setiembre de 2020 Hora: 11:00

Recepcion de ofertas: hasta la hora 10:30 del 10 de setiembre de 2020

Direccion de Recursos Materiales, calle Florencio Sanchez 158 de la ciudad de Canelones.

En el marco del PTM 7 (Plan de Ordenamiento Territorial de la Microrregion 7) se planted el reforzar la
Centralidad regional de Las Piedras con actuaciones urbanas de calidad, que aporten a la identidad y
desarrollo local. Se buscdé generar ese fortalecimiento, con espacios fisicos que puedan ser apropiados
por la gente, de ahi surge el Proyecto “Centro Cultural Las Piedras” (en adelante CCLP).

Dicho proyecto, propone potenciar e intensificar la funcion de dicha centralidad regional.

Las actividades previstas estan vinculadas a lo cultural y a lo social, contando el edificio con sala de
conferencias, exposiciones artisticas y espectaculos culturales, espacios de lectura, ademas de espacios

de trabajo como talleres, sala de ensayo, patio polifuncional entre otros.

El espacio gastronédmico, se ubica en la planta baja sobre la calle Lavalleja, la misma cuenta con
conexioén directa al patio poli funcional y acceso directo desde la calle.

La comunicacion al sector de la sala y hall principal sera por puertas blindex, existiendo la posibilidad de
uso eventual del espacio en subsuelo, previa coordinacion y autorizacion de la Comisién de Gestion del
CCLP.

Se anexa grafico donde se sefala la zona que se concesionara, independientemente de las contrapartidas
que involucran otras areas del edificio donde se debe realizar mantenimiento, vigilancia y limpieza que se

estipulan en el presente documento.

RECEPCION DE OFERTAS

Las ofertas se recibiran en la Direccion de Recursos Materiales, sita en calle Florencio Sanchez 158, hasta

la hora 10:30 del 10 de setiembre de 2020 de acuerdo al art. 7° del pliego de condiciones.-



Articulo 1° - OBJETO DEL LLAMADO

La Intendencia Departamental de Canelones (en adelante |.C.) convoca a Licitacion Publica para otorgar la
explotacion en régimen de concesion de Cafeteria y venta de Comidas a ubicarse en el Centro Cultural
Las Piedras, ubicado en calle Av. Artigas y calle Lavalleja, en la ciudad de Las Piedras, a los efectos de su
explotaciéon comercial, con destino de servicios tales como venta de comida (sin elaboracién en sitio),
cafeteria, salén de té o similares , con un canon monetario mensual de 4.000 U.l. (cuatro mil unidades
indexadas) por un periodo de cinco anos y teniendo como contraprestaciéon el mantenimiento y
limpieza de la totalidad de los bafos existentes del Centro Cultural, y mantenimiento y limpieza del patio
polifuncional, como se especifica en el Art.2 de la presente licitacion.

Finalizado el plazo y en caso de no renovacién de la concesion, el local y todas sus mejoras pasaran al
ambito de la Intendencia Departamental de Canelones.

El presente llamado a licitacion es condicionado a la anuencia de la Junta Departamental, sustanciada en
Expediente 2020-81-1090-00135.-

Articulo 2° - CONDICIONES GENERALES
2.0 MEMORIA GRAL

El local a concesionar se entregara en prefectas condiciones y con todas las instalaciones en

funcionamiento.

El espacio que denominaremos como “Nucleo” contiene:

- Espacio “cocina” el cual consta de mesadas de granito con pileta, mueble bajo mesada de
terminacion melaminico blanco, extractor de aire, revestimiento de pared mosaico veneciano color
blanco de 2cm x 2 cm, cielorraso de yeso con luminaria empotrada

- Depésito, con dimensiones 1.30 por 0.95 metros, puerta corrediza de terminaciéon multicapa de
Abedul
Y cielorraso de yeso con luminaria empotrada.

- Servicio Higiénico. El mismo cuenta con artefactos linea ferrum bari , griferia temporizada marca
fv, espejo de 40 por 110 cm , revestimiento de pared mosaico veneciano color blanco de 2cm x 2
cm, cielorraso de yeso con luminaria de empotrar circular para interior, 12W LED blanco calido.

Modelo: Flat (EMB250) Lucciola y puerta corrediza de terminacion multicapa de Abedul.

El espacio “Nucleo” en su totalidad esta revestido de con panel multicapa de Abedul, siendo los tabiques
divisorios en los sectores de los SSHH y cocina, realizados con tabiques de placa de yeso WR (placa

verde) de 12.5mm.

El espacio denominado “Cafeteria” posee un cielorraso de bovedilla manteniendo la construccion original,
las aberturas de conexion al patio son de aluminio, corrediza de 3 hojas con 3 rieles, sistema Gala, con

terminacion pintura electroestatica color blanco. La conexion hacia calle Lavalleja se conforma por vidrio



fijo laminado y puerta blindex , y la conexion al centro cultural y espacio subsuelo se da mediante vidrio
fijo con dos puertas blindex.
Las luminarias colocadas en este espacio son 3 proyectores modelo NTRLED 327W NVC Lighting sobre

riel.

El CCLP cuenta con un area de subsuelo anexo al local de la cafeteria y local de venta de comidas, que
podra ser utilizado eventualmente por el concesionario, siempre que exista previa coordinacion con la
Comision de Gestion

Del CCLP mediante agenda trimestral de actividades.

Podra utilizarse parte del area del patio polifuncional, incorporando equipamiento exterior, de acuerdo a lo
graficado en plano adjunto, sin desmedro de ello, la Comisién de Gestién podra disponer de ese espacio

para actividades culturales, siempre que lo requiera su agenda.

2.1 OBRAS A REALIZAR Y MANTENIMIENTO

En las propuestas, los interesados deberan incluir necesariamente el compromiso con lo siguiente:

a) El suministro por parte del concesionario del equipamiento del local segun indicacion de proyecto,

debera ser respetando los modelos o de similares caracteristicas a los especificados en el Articulo N.° 13.

b) Disponibilidad del bafo del Local de Comidas para uso publico y gratuito, sin condiciéon de ser cliente
del local para su uso. Este servicio se complementa con los bafios del centro cultural, contando con bafio

accesible.

c) Mantenimiento, vigilancia y limpieza del local gastrondémico (area concesionada). En cuanto al
mantenimiento y limpieza se incluye ademas del area de la concesion, la totalidad de los bafios del CCLP
(planta baja y planta alta) y el patio polifuncional (incluye vegetacién y equipamiento). En caso de que el
concesionario utilice el area de subsuelo, previa coordinacién y agenda con la Comision de Gestién del

CCLP, la limpieza del mismo sera a su cargo una vez culminada la actividad programada-.

d) Servicio de WIFI libre de largo alcance, la que debera de cubrir un radio de 50 metros desde la

cafeteria, no se permitiran tendidos aéreos para estos servicios.

e) Tramitacion de todas las autorizaciones y habilitaciones correspondientes ante la I.C., D.N.B., B.P.S.,
M.T.S.S y B.S.E. para la habilitacion del local (Habilitacion Comercial, CECOHA, registro y aportes en
B.P.S., etc.)

f) Asumir la titularidad y el pago de los servicios de UTE, OSE, ANTEL, ALARMAS, TV CABLE etc. que se

instalen en el Local de Comidas. Ademas los oferentes podran proponer otras mejoras, las que se tomaran



en cuenta a los efectos de la calificacion de propuestas, como ser servicio de WI-FI, instalacion de

equipamiento urbano, etc.

No se admitiran construcciones anexas permanentes en el area de la concesion. Toda instalacion de

equipamiento debera contar con previa autorizaciéon de la Comisién de Gestion del CCLP.

2.2 VIGILANCIA Y MANTENIMIENTO

El concesionario debera responsabilizarse, ademas de la vigilancia, limpieza y mantenimiento de la
Cafeteria y Local de ventas de Comidas, también de abastecer la totalidad de los bafios del CCLP de los
articulos basicos (jabdn liquido, papel higiénico, secador de manos eléctrico o toallas de papel para
manos), este control se realizara con planilla de seguimiento de limpieza diaria, de la vigilancia y
mantenimiento del area de mesas en espacio exterior y del entorno que se indica en el plano adjunto.

La limpieza de los bafos debe realizarse como minimo tres veces al dia o las veces que sean necesarias
para garantizar las condiciones de higiene requeridas.

Todo aquel equipamiento que se instale en la Cafeteria y Local de ventas de Comidas, tanto por parte del
ganador de la presente licitacion, o la I.C. dentro del plazo de la licitacion, quedara inmediatamente
incluido dentro del listado de objetos a vigilar, limpiar y mantener por parte del concesionario, a excepcion
del mantenimiento de aquellos que por sus caracteristicas exijan que este lo realice la I.C.
El mantenimiento debe incluir: el buen estado de la fachada vidriada correspondiente al area de concesion
sobre calle Lavalleja, el vidrio fijo y puertas blindex que separan la cafeteria del centro cultural y las
aberturas hacia el patio funcional, pinturas en general, reposicion de lamparas, reparaciones sanitarias,
reposicion de colillas, reparacion artefactos y accesorios sanitarios y todo lo que necesite reposicién por

dafos o roturas producto del uso.

La vigilancia debe incluir el total del area concesionada las 24 hs del dia, todos los dias del afio,dentro y

fuera del horario en el que se desarrolla el servicio.

En todos los casos de organizacién de eventos, el permisario se debera de encargar de la seguridad del
lugar y en aquellos casos en que se exceda (aprobacién previa por parte de la Comision) el horario de
apertura por un evento o episodio puntual, el permisario debera de garantizar y encargarse de la vigilancia

de todo del Centro Cultural.

2.3 PROYECTO DE SERVICIOS A DESARROLLAR.

Los proponentes deberan presentar un detalle de las principales caracteristicas de los servicios a ofrecer y
las actividades complementarias a desarrollar, donde debera indicarse la orientacion que se le dara a los

servicios, asi como la cantidad y calificacion de personal que se estima emplear.

2.4 CONDICIONES GENERALES DE FUNCIONAMIENTO.



En la propuesta se debera indicar expresamente el horario de funcionamiento previsto, debiendo cubrirse
como minimo de lunes a sabado, el horario entre las 10:00 hs AM y las 22:00 hs PM no pudiendo
extenderse este mas alla de las 23 hs, existiendo la posibilidad de coordinar horarios de excepcion por
actividades eventuales, con autorizacién previa otorgada por la Comision de Gestién. Para estos casos en
que se apruebe una extension horaria, el permisario debera de encargarse durante la misma, de la

seguridad de la totalidad del edificio.

La cafeteria y local de comidas debera permanecer abierta dando su servicio siempre que se realicen
actividades

o eventos en el Centro Cultural.

No estad permitida la organizacion de actividades bailables en el local. Toda actividad programada o
servicio a brindar, que implique la utilizacion de espacios no incluidos en el area de concesion, debera ser
previamente autorizada por la Comision de Gestion del CCLP, a estos efectos el concesionario debera
presentar nota de solicitud en las oficinas pertinentes para su consideracién con un plazo no menor a
noventa dias de antelacién, para ello se coordinard una agenda trimestral entre el concesionario y la

Comision de Gestion.

2.5 CONDICIONES GENERALES DE PUBLICIDAD.

En los espacios exteriores del local y dentro del area de actuacion, la publicidad sera explotada por el
concesionario. La misma debera ser realizada en dimensiones reducidas, discretas, y concordantes con el
disefo del local, debiendo ademas contar con la aprobacién previa de la Comision de Gestion del CCLP.
Los elementos de carteleria o publicidad sobre el local, instalaciones o areas publicas al cuidado del
concesionario deberan disponer de permiso segun “Ordenanza de instalacion de carteles de publicidad
sobre la via publica” (Decreto de Junta Departamental N° 47/07, Resolucion N° 07/07503), cuyo
cumplimiento sera responsabilidad del concesionario, sujeto a la aprobacion previa de la Comision.

La publicidad en el exterior de la cafeteria, no podra ser sobre la fachada, siendo la misma exenta, y no
podra superar en su totalidad 1 m? de superficie. Al interior la superficie maxima de publicidad podra sumar
0,5 m2

La publicidad no podra competir con las marcas convenidas con el Gobierno de Canelones.

No se permitira el patrocinio por parte de marcas de cigarrillos o tabacos.

El Gobierno de Canelones se reserva el derecho de colocacion de mastiles y banderas institucionales.

En los locales de venta, se debera exhibir carteles en los que se indique de manera bien visible el precio

de venta de los articulos ofrecidos.

Articulo 3° - ANTECEDENTES

Los oferentes que posean antecedentes y/o referencias de emprendimientos similares, deberan
presentarlos como parte de su oferta, debiendo acreditarlo mediante documentacién probatoria suficiente.
Los antecedentes se tendran en cuenta para la calificacion de las ofertas de acuerdo al puntaje que se

especifica en el presente llamado.



Articulo 4° — INSTALACION DEL PROYECTO

El concesionario seleccionado queda obligado a realizar, en un plazo no mayor a 30 dias, luego de
asignada la licitacion, la instalacion de la Cafeteria y Local de venta de comidas, en base a los recaudos
graficos y escritos del proyecto ofertado y los que se adjuntan en el presente llamado.

La IC por su parte controlara que se respete estrictamente lo establecido en estas bases y los recaudos
graficos y escritos del proyecto.

El adjudicatario debera cumplir con todas las obligaciones establecidas en este Pliego Particular de
Condiciones, asi como con todas las disposiciones juridicas y normativas, Nacionales y Departamentales
que le sean aplicables en razén de su actividad comercial y la zona en la cual estan ubicados.

Articulo 5° - CAPACIDAD PARA CONTRATAR

Estan capacitados para contratar con el Estado las personas fisicas o juridicas, nacionales o extranjeras,
que teniendo el ejercicio de la capacidad juridica que sefala el derecho comun, no estén comprendidas en
alguna disposicién que expresamente se lo impida o en los siguientes casos:

1) Ser funcionario de la Administracion contratante o mantener un vinculo laboral de cualquier naturaleza
con la misma, no siendo admisibles las ofertas presentadas por este a titulo personal, o por personas
fisicas o juridicas que la persona integre o con las que esté vinculada por razones de representacion,
direccién, asesoramiento o dependencia.

No obstante, en este ultimo caso de dependencia podra darse curso a las ofertas presentadas cuando no
exista conflicto de intereses y la persona no tenga participacion en el proceso de adquisicion. De las
circunstancias mencionadas, debera dejarse constancia expresa en el expediente.

2) Estar suspendido o eliminado del Registro Unico de Proveedores del Estado.

3) No estar inscripto en el Registro Unico de Proveedores del Estado de acuerdo con lo que establezca la
reglamentacion.

4) Haber actuado como funcionario o mantenido algun vinculo laboral de cualquier, naturaleza, asesor o
consultor, en el asesoramiento o preparacién de pliegos de bases y condiciones particulares u otros
recaudos relacionados con la licitacion o procedimiento de contratacién administrativa de que se trate.

5) Carecer de habitualidad en el comercio o industria del ramo a que corresponde el contrato, salvo que

por tratarse de empresas nuevas demuestren solvencia y responsabilidad.

Articulo 6° - PRECIO (CANON).

La Administracién cobrara un canon en Ul (unidades Indexadas). Servicio Mensual: 4.000 UI.

Pagaderos mensualmente por la explotacién concedida, asi como la contraprestacion del mantenimiento y
la limpieza de todos los bafos del edificio y el patio polifuncional.

Articulo 7°.- DE LA PRESENTACION DE LAS OFERTAS

Las Ofertas deberan ser firmadas por el titular de la empresa o representante legal, redactadas en forma

clara y precisa, en idioma espafol y conforme a lo dispuesto por el articulo 63 del TOCAF.



Los oferentes deberan estar registrados en el RUPE (Registro Unico de Proveedores del Estado),
conforme a lo dispuesto por los articulos 46 y 76 del Texto Ordenado de la Contabilidad y Administracion
Financiera del Estado y el Decreto del Poder Ejecutivo N° 155/013 de 21 de mayo de 2013.

Los estados admitidos para aceptar ofertas de proveedores son: En Ingreso, En Ingreso (SIIF) y
Activo.

Las propuestas se presentaran en la oficina de Recursos Materiales, en sobre cerrado, con una copia
impresa y una en soporte digital, debidamente firmadas por el representante de la empresa, hasta la hora
10:30 de setiembre de 2020.-

Articulo 8°- FORMA DE PRESENTACION

La propuesta sera presentada segun el siguiente detalle:

A) Carta de presentacion; se redactara de la siguiente forma:

“ NN, con domicilio a los efectos de este llamado, en la calle............... N°........ de la ciudad de................ ,
departamento de .........c..o... , teléfono........ ,e-mail ... se compromete a:

1° La Instalacion de la Cafeteria y Local de venta de Comidas basados en el proyecto, suministrando todos
los materiales de acuerdo a la documentacion que se adjunta.

2° Todas las contraprestaciones especificadas en el Pliego Particular de Condiciones y las cuales se
detallan en notas adjuntas.

Manifiesta haber realizado las consultas necesarias y haber efectuado un reconocimiento detallado del
lugar para el que se formula la propuesta y estudiado la totalidad de los recaudos suministrados por la |.C.
Se compromete a acatar las leyes y tribunales de la Nacién con exclusion de todo otro recurso y a prestar
los servicios mencionados, en condiciones de normal funcionamiento.

B) Curriculum vitae o antecedentes de la empresa, vinculados a esta actividad. EI mismo puede
acompafarse de fotografias de otros comercios similares explotados por el oferente.

C) Propuesta de actividades a desarrollar.

Se debera especificar lo atinente a las contraprestaciones, pudiendo adjuntarse cualquier otro documento
que permita interpretar la propuesta.-(En caso de tratarse de persona juridica) Manifestacion de

responsabilidad personal y solidaria de los Directores y/o Administradores de la empresa.

Articulo 9° - PLAZO DE LA CONCESION

El plazo de la concesion se iniciara a partir de la ocupacion efectiva del local por parte del adjudicatario y
finalizara cumplido los 5 afios. La ocupacioén efectiva no podra exceder los 10 dias después de la fecha de
finalizacion de la obra de instalacion. Luego de no mas de 10 dias de notificado el ganador del actual
llamado, debera presentar ajuste del proyecto que considere necesarios, contando con un plazo maximo
de 20 dias para finalizaciéon de obras de instalacion luego de su aprobacion por parte de la Comision.
Iniciada la concesién con la ocupacion efectiva se labrara el acta de toma de posesion que sera agregada

al expediente de esta licitacion.



Una vez transcurrido el plazo del contrato, o en caso de rescision del mismo, la |.C. pasara a ser titular de
pleno derecho, sin compensacion alguna al adjudicatario, de todas instalaciones que haya efectuado para
la explotacién o servicios contratados. No se incluye el equipamiento del local que sera de propiedad del
concesionario.

La Administracion que asuma para el periodo 2025-2030 podra extender la licitacién al concesionario
anterior, por parte de las nuevas autoridades Departamentales y Municipales, hasta que se tramite y

culmine un nuevo llamado a licitacion.

Articulo 10° -

El permiso otorgado sera personal, precario e intransferible, debiendo realizar la explotacién directamente

el titular o los empleados que este disponga.

Articulo 11° - POSESION Y ENTREGA DE LA CONCESION

Posesion — Una vez adjudicada la concesion y firmado el contrato correra un plazo de 30 dias para la
instalacion de la Cafeteria y Local de venta de Comidas. Finalizado el plazo de la concesion el permisario
esta obligado a desocupar y entregar el local objeto de este llamado, salvo que contara con resolucion de
la I.C. extendiendo el plazo hasta el ingreso del nuevo concesionario (Art.9) .

En caso de incumplimiento en la desocupacién y entrega del local y area concedida, se generaran
"astreintes” estimadas en (500 U. I.) quinientas Unidades Indexadas por cada dia que excediera dicho

plazo, sin perjuicio de las acciones judiciales pertinentes.

Articulo 12° - COMISION EVALUADORA DE LAS PROPUESTAS

La evaluacion de las propuestas presentadas se realizara por una comisién de 3 miembros integrada por:
1) El Alcalde del Municipio de Las Piedras
2) Un representante de la Direccion de Gestidon Territorial

3) Un representante de la Direccién de Cultura

Articulo 13° - CRITERIO DE EVALUACION

La I.C. podra optar por aquella propuesta que considere mas conveniente a sus intereses, y se reservan
el derecho de rechazar la totalidad de las propuestas. Todo lo anterior sin posibilidad de reclamo alguno
por parte de los oferentes o sus representantes.

Se tomaran en cuenta como elementos de juicio para la adjudicacion, los que se detallan a continuacion

con su correspondiente porcentaje de incidencia:

1- Proyecto de servicios a desarrollar 50% (cincuenta por ciento)



1A. Detalle de propuestas gastrondmicas y de bebidas.- Se debera entregar un detalle de propuestas a
expender, ya sea de comidas o de bebidas, y de tipo de productos que se utilizaran para la elaboracién de
las mismas.

Detalle de horarios de funcionamiento propuestos, cantidad de personal a destinar y turnos.

(10 % diez por ciento)

1B. Propuesta estética.- En las propuestas a presentar por los oferentes se valorara muy especialmente el
valor estético y cuidado de la imagen. En este punto se evaluara propuesta de equipamiento, sefalética y
carteleria, etc.

Las propuestas deberan contener el listado del equipamiento y del mobiliario fijo y movil, indicandose la
cantidad, tipo, etc.

En el interior se valorara la utilizacion de las sillas tipo apilables cavaletti joy en color blanco vy, las mesas
tipo modelo cavaletti Spin cuadrada de 75 x 75 cm con pie central metélico color aluminio o modelos
similares. Para las mesas y sillas del exterior, se sugiere que sean similares a las del interior, con su
debida resistencia a la intemperie.

El oferente debera adjuntar detalle del equipamiento propuesto (catalogos, folletos, fotografias o disefios
claros). Asimismo, se indicara el lugar donde pueden verse, antes de la adjudicacion, en caso que la
Direccidon de Acondicionamiento Urbano lo entienda necesario.

(20% veinte por ciento)

1C.Plan de Limpieza y Mantenimiento.-Se debera elaborar un plan indicando como y con qué periodicidad

y con que personal se desarrollaran los servicios. (10 % diez por ciento)

1D. La maquinaria y equipos a utilizar, no deberan generar olores, ruidos o cualquier otra molestia que
interfiera con la salas del centro cultural, ni con el exterior proximo. Se deben presentar fichas técnicas de
los equipos o nota con compromiso de cumplimiento de las caracteristicas antes mencionadas.(5% cinco

por ciento)

1E. Listado de precios.- El oferente debera adjuntar a la oferta, la lista de precios de los productos a

expenderse y la forma de reajuste prevista para los mismos. (5% cinco por ciento)

2 -Propuestas culturales, recreativas y sociales 25%(veinticinco por ciento)

2A. Originalidad de la propuesta. Diversidad de disciplinas artisticas incluidas en la propuesta.
Participacién de artistas y actores sociales. Tematicas y aportes a la comunidad. Pluridad de publico
objetivo.

(15 % quince por ciento).

2B. Cronograma de Eventos. Se debera proponer un plan de organizacion de eventos y/o espectaculos

presentando un cronograma anual tentativo de fechas a ser coordinados con la Comision de Gestion del



Centro (Agenda trimestral). Debe aclararse en las propuestas eventuales en los casos que se preve el uso
del espacio subsuelo.

(10% diez por ciento).

4 -Antecedentes de la empresa 25 %(veinticinco por ciento)

4A. Documentaciéon que acredite o que permita verificar la antigliedad en plaza de la empresa y sus

antecedentes en la prestacion de servicios similares a los solicitados. (5% cinco por ciento)

4B. Referencias que acrediten la idoneidad del oferente para el cumplimiento de los suministros y servicios

solicitados. (10% diez por ciento)

4C.Se valoraran propuestas innovadoras desarrolladas por jovenes emprendedores y o cooperativas.

(5% cinco por ciento)

4D. Se valorara la incorporacion de certificados de habilitacion de bromatolégica y manipulacion de
alimentos en emprendimientos que se documenten como antecedentes por parte de la firma. (5% cinco

por ciento)

Articulo 14° - NOTIFICACION — CONTRATO

Una vez dictado el acto de adjudicacion, e intervenido el mismo por los Delegados del Tribunal de Cuentas
y cumplidas todas las instancias vinculadas a la misma, se notificara a todos los oferentes.
NOTIFICACION: Dicha notificacién se realizara via correo electrénico, al indicado en RUPE o en la
propuesta, comenzando a correr los plazos para interponer recursos a partir del dia siguiente al de la fecha
de enviado.

La no concurrencia o presentacion del adjudicatario, en tiempo y forma, para notificarse o presentar el
proyecto definitivo, facultara a la 1.C. a adjudicar el permiso sin otro tramite al proponente cuya oferta siga
en el orden de méritos.

El contrato se firmara entre la 1.C. y el adjudicatario una vez aprobado el proyecto definitivo de
construcciones, por la I.C. Al momento de la firma del contrato de concesion y durante la vigencia del
mismo, el oferente debera contar con empresa constituida e inscripta en el Registro Unico de Proveedores
del Estado (RUPE) y tener a todo su personal en condiciones legales, exhibiendo la documentacion

vigente toda vez que le sea requerido por las autoridades competentes.

Articulo 15° - PLAZO DE COMIENZO DE ACTIVIDAD COMERCIAL Y SERVICIOS
Se establecen 30 dias posteriores a la firma del contrato como fecha limite para la instalacién y 10 dias
mas para contar con los servicios puestos en funcionamiento, de modo que el espacio adjudicado se

encuentre en condiciones de normal funcionamiento, segun criterio de quien evaluara el cumplimiento fiel



de lo expuesto. Se entiende a estos efectos por normal funcionamiento, la prestacion normal del servicio
comercial con la totalidad del equipamiento y el personal necesario para su funcionamiento, durante todo
el horario de atencién al publico establecido. En virtud de las caracteristicas de esta actividad comercial,
se establece que los locales deberan funcionar con continuidad durante todo el afo.

El incumplimiento de lo precedentemente dispuesto, sera causal de rescision de la concesion de esas
instalaciones, sin derecho a reclamo de ninguna especie por parte del adjudicatario y sin necesidad de

tramite judicial alguno.

Articulo 16° - RESPONSABILIDAD DEL ADJUDICATARIO DURANTE LA CONCESION

Seran de responsabilidad del adjudicatario los dafos ocasionados a las instalaciones existentes y/o
terceros, durante todo el periodo de prestacion del servicio comercial, sin importar cual sea el origen de su

causa.

Articulo 17° - MANTENIMIENTO DE INSTALACIONES Y DESTINOS COMERCIALES

El adjudicatario debera mantener el espacio y el equipamiento instalado en perfectas condiciones de
conservacion, higiene y funcionamiento durante todo el periodo de la concesién, en todos los espacios
incluidos en el area de concesién, en todos los bafios del CCLP y en el patio polifuncional:

a) Debera realizar el mantenimiento del buen estado y aspecto en que se presentara permanentemente el
local durante todo el periodo de tiempo establecido para la concesion.

b) Debera realizar la limpieza general diaria y del mantenimiento periédico de pinturas en general, la
reposicion de lamparas, reparacion de colillas, artefactos y accesorios sanitarios y todo lo que necesite
reposicion por danos o] roturas producto del uso.
El mantenimiento incluye la fachada vidriada correspondiente al area de concesion sobre calle Lavalleja, el
vidrio fijo y puertas blindex que separan la cafeteria del centro cultural y las aberturas hacia el patio

funcional.

b) El adjudicatario debera ademas mantener el destino original del espacio no pudiendo utilizarlo para

ningun otro fin que no fuese expresamente aprobado por el I.C..

En caso de constatarse incumplimiento a lo establecido en este articulo, la I.C. notificaran al adjudicatario
de esta irregularidad, otorgandole un plazo maximo para solucionar esta situacion, que no excedera de 10
dias. Si vencido el mismo, no se hubiese corregido la situacion a criterio de la I.C. se podra suspender o
rescindir la concesion sin necesidad de tramite judicial alguno, desalojando al adjudicatario en forma

inmediata, designando un nuevo adjudicatario si lo entendiese conveniente.

Articulo 18° -

La adquisicion de mercaderias sera de exclusiva cuenta del concesionario, quien se constituira en deudor

unico de sus proveedores.



En todos los casos dicho concesionario sera responsable directo del buen estado de todas las
mercaderias que expenda. Para fiscalizar este extremo la I.C. podr4, a través del CIC (Cuerpo Inspectivo

Canario), en cualquier momento inspeccionar sus existencias.

Articulo 19° -

La contratacion del personal sera de exclusiva cuenta del concesionario, quien sera unico responsable de
todos los aspectos de la misma, eximiendo a la Intendencia de Canelones y Municipio correspondiente de
toda obligacion en tal sentido.

La responsabilidad del concesionario incluye pagos de salarios, obligaciones laborales, seguros, segun
corresponda.

Incluye el pago de todos los aportes y obligaciones derivadas de la aplicacion de las leyes laborales y de
seguridad social y del cumplimiento de las obligaciones inherentes a cualquier compromiso que pudiere
contraer.

La retribucion de los trabajadores de la empresa adjudicataria debera respetar los laudos salariales
establecidos por los Consejos de Salarios (Art. 1° de la Ley 18.098 de 27/12/2006).

El adjudicatario debera mantener al dia el pago del personal que emplee y sera estricto en el cumplimiento
de las disposiciones de la legislacién del trabajo y de la seguridad social.

Las personas que trabajen en los puestos de venta deberan preservar su presentacién e higiene,
incluyendo vestimenta, adecuadas a la tarea, y acorde a normativa.

En todos los casos deberan contar con Carné de Salud Basico vigente, expedido por institucién publica o
privada autorizada.

La documentacion pertinente sera solicitada como forma de control.

Las medidas de proteccién personal para los trabajadores (ropa, sombrero, lentes de sol, filtro solar), en
caso de resultar necesarios, seran de cuenta exclusiva del permisario.

Los oferentes deberan dar cumplimiento a toda la normativa departamental y nacional que regula la
actividad objeto de este llamado.

Sera estrictamente controlado el cumplimiento de la normativa existente sobre contaminacion sonora,

higiene publica y expedicion de bebidas.

Articulo 20° -

Seran de cargo del concesionario, aquellos consumos originados por su uso para instalaciones
particulares de la explotacion comercial del adjudicatario (por €j. energia eléctrica y suministro de agua
potable, conexiones de telefonia, cable etc.).

Articulo 21° -

El cumplimiento de las obligaciones del concesionario sera controlado por la I.C.



Articulo 22° -

El concesionario debera contratar una poliza de seguro contra riesgo de incendios a favor de la |.C..
La I.C. no asumen responsabilidad por robos, siniestros o cualquier destruccion de elementos
provenientes de hechos dolosos o casos fortuitos. El costo del referido seguro sera de cuenta del

concesionario.-

Articulo 23° -

El incumplimiento por parte del concesionario, de cualquiera de las condiciones contenidas en este pliego
sera sancionado con una multa de 300 U.l.(trescientas Unidades Indexadas) por dia de incumplimiento.

En caso de incumplimiento grave o incumplimientos reiterados, la I.C. podran revocar unilateralmente la
concesion con pérdida de la garantia de fiel cumplimiento. En dicho caso el concesionario debera dejar
libre el local dentro de los 5 dias habiles de notificado de la resolucion respectiva. La demora en entregar
el bien otorgado en concesion devengara una multa de 500 U.l. (Unidades Indexadas quinientas) por cada

dia de atraso.

Articulo 24° - MORA

El permisario caera en mora de pleno derecho, sin necesidad de interpelacion judicial o extrajudicial, por el
solo vencimiento de los plazos en que deba cumplir cada obligacién, o por omisién de cualquier acto o
hecho que se traduzca en hacer o no hacer algo contrario a lo estipulado.

La mora en el pago producira la extinciéon automatica del permiso, debiendo el concesionario proceder a la

devolucién total en el plazo establecido en el articulo anterior.

Articulo 25° -

La I.C. se reservan el derecho de recurrir a los institutos de mejora de ofertas y negociaciones paralelas
establecidos en el Art. 57 del TOCAF.

Articulo 26° - CONSULTAS Y PRORROGAS

Los interesados en presentar ofertas, podran realizar consultas, aclaraciones sobre el texto de los pliegos,
o solicitud de prorroga de aperturas de ofertas, hasta 5 (cinco) dias habiles antes del plazo fijado para la
apertura de la licitacién, en la Direccion de Recursos Materiales de la Intendencia Departamental de
Canelones, (Florencio Sanchez 158 de la ciudad de Canelones) tel 43326655 y 6656 y correo electronico

licitaciones@imcanelones.qub.uy.-

Articulo 27° DE LOS PLIEGOS


mailto:licitaciones@imcanelones.gub.uy.-

Los pliegos estan a disposicion en la pagina web del Gobierno de Canelones, www.imcanelones.gub.uy . y

son sin costo.

Articulo 28° - APERTURA DE OFERTAS

En el marco de la actual coyuntura de emergencia nacional sanitaria, dispuesta por las autoridades com-
petentes, y en interés de dar cumplimiento de las condiciones prescriptas por los articulos Nos. 63, 65 y
149 del TOCAF, en especial del principio de transparencia y contralor interno-externo que implica, no con-
tando aun con Apertura Electronica de propuestas, se realizara el acto de apertura de la Licitacion de refe-

rencia, el dia 10 de setiembre del corriente a la hora 11:00 en la Sala de Actos de la Direccion de Recur-

sos Materiales de la Intendencia de Canelones. Se aplicara el Protocolo de prevencion , control y actua-
cion Coronavirus (COVID19) aprobado por Resolucién 20/02148, especialmente en cuanto a medidas de

higiene, ventilacion y desinfeccion de dicha Sala de Actos.

No obstante, se exhorta a aquellos oferentes, que estimen sumamente necesario concurrir a presenciar el
Acto, hacerlo con las medidas de proteccion personal sugeridas, tapabocas y manteniendo el distancia-
miento social sugerido por las autoridades sanitarias, asimismo se encontrara disponible al ingreso, al-

cohol en gel para una correcta higiene de manos preventiva.

Una vez terminado el acto se enviara a todos los oferentes, mediante correo electréonico el Acta de
Apertura que se confeccione, donde se constara lo actuado, fundamentalmente la identificacién de

empresas oferentes y ofertas econdmicas presentadas.



