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ALIMENTOS - PLIEGO DE CONDICIONES PARTICULARES

DOCUMENTO B: Clausulas especificas

El presente documento se considera parte infegrante del Pliego de Condiciones Particulares

de la Unidad Cenftralizada de Adquisiciones,

Documento B: Cldusulas Especificas y el Documento A: Cldusulas Genéricas.

1 OBJETO

el que estd integrado por el presente

Adquisicion de Almidén de Maiz, Levaduras y Polvo de Hornear para cubrir las necesidades

de diversos Organismos por el periodo estimado de un semestre.

El presente Liamado comprenderd la adquisicidn de hasta:

Zona
Codigo de Producto Umdqd de Interior | Montevideo Total
producto medida general
10A Almidon - de Kgs. 14.124 38.593 | 52717
Maiz
Polvo - de
53A Kgs. 532 3.858 4.390
hornear
S56A Levadura - seca Kgs. 366 5.140 5.506
568 Le;’c‘d“rc‘ - Kgs. 3630 | 3.630
resca

2 ACTO DE APERTURA

Lugar: Unidad Centralizada de Adquisiciones, Sala de Reuniones.
Av. del Libertador 1409, piso 6°, Montevideo

Fecha vy hora: miércoles 7 de febrero de 2018, hora 11:00

UCA - Avenida del Libertador 1409, piso 6

Alimentos = 1712 4111
Insumos Médicos & 1712 4113

Fax: 1712 4102 [=] uca.alimentos@mef.qub.uy
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3 GARANTIA DE MANTENIMIENTO DE OFERTA

En aplicaciéon de lo dispuesto por la Cldusula 9 del Documento A “Cldusulas Genéricas”, el
importe a constituir como Garantia de Mantenimiento de Oferta es la suma de $ 100.000.
Deberd tenerse presente que no corresponde presentar dicha Garantia cuando la oferta no

supere el tope de la Licitacion Abreviada.

4 ACTUALIZACION DE PRECIOS

En los casos que los precios cotizados estén sujetos a reagjuste, el mismo se realizard en

funcion de la siguiente férmula paramétrica:
P1= PO*(A1/A0)
Donde:
PO= precio al momento de la propuesta
P1= precio actualizado de la propuesta

AO= indice de Precios al Consumo (IPC) al cierre del mes anterior a la fecha de la

propuesta.

Al=Indice de Precios al Consumo (IPC) al cierre del mes anterior al de la entrega.

5 VERIFICACION DE LA MERCADERIA

En caso que algun producto no cumpla lo establecido, el proveedor a su costo y dentro del
plazo de cinco dias hdbiles como mdaximo, deberd sustituirlo por el adecuado, sin perjuicio

de la aplicacién de las multas correspondientes.

6 PRESENTACION DE LAS MUESTRAS

Para los oferentes cuyos productos no se encontraran precalificados antes de la Apertura
del Llamado, se presentardn muestras de cada uno de los productos ofrecidos en el
Laboratorio Tecnoldégico del Uruguay (LATU), a efectos de su evaluacidon técnica, de
acuerdo a lo indicado en el Anexo | del Convenio UCA-LATU que se encuentra publicado

en: http://uca.mef.gub.uy/portal/web/guest/convenio_uca_latu

En la etapa de evaluacion técnica, la no presentacion de las mismas serd causal de

exclusion de la oferta presentada.
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Los Oferentes y Adjudicatarios se comprometen a mantener renovadas las respectivas
habilitaciones, remitiendo dichos documentos ante el LATU. El incumplimiento de lo antes
establecido podrd implicar, para el Adjudicatario, la aplicacién de sanciones previstas en el

Pliego de Condiciones Particulares Documento A: Cldusulas Genéricas.

Tanto la UCA como el Organismo adquirente se reservan el derecho de extraer muestras en
el momento de la/s entrega/s, a efectos de evaluar la conformidad del producto con las
condiciones de la oferta, pudiendo ser rechazada total o parcialmente la partida al

detectarse una no conformidad.

7 ANEXO - CONDICIONES TECNICAS Y REQUISITOS
DE ENSAYO, MUESTRAS Y TOLERANCIAS
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CONDICIONES TECNICAS
ALMIDON DE MAIZ

DEFINICION:

Se entiende por almidon la materia amiladcea extraida de los granos (semillas) de las
plantas.

REQUISITOS:
e La designacion del producto almidon sera seguida del nombre del vegetal de
procedencia.

e Estara libre de toda sustancia extrafia y signos que puedan indicar alteracion,
contaminacion o deterioro.

e Debera responder a los siguientes parametros analiticos:

Parametro Limite

Humedad max. 15 %
Cenizas (sobre base seca) max. 0.2 %
Proteinas (sobre base seca) max. 0.5 %

e La empresa elaboradora/envasadora/importadora/fraccionadora/distribuidora segun
corresponda, deberd presentar la documentacion probatoria de su habilitacion para
funcionar como tal exhibiendo certificados emitidos por la autoridad competente.

e La empresa elaboradora/envasadora/importadora/fraccionadora/distribuidora segun
corresponda debera cumplir con los requisitos establecidos en el Decreto de la
Intendencia de Montevideo N° 27235: “Obligatoriedad de Capacitacion en
Manipulacién de Alimentos”.

e El oferente/distribuidor segun corresponda debera presentar documentacion
probatoria de su habilitacion para la comercializacion de los productos ofertados
emitida por la Intendencia de Montevideo.

e El oferente debera describir las condiciones de empaque y acondicionamiento en las
gue entregara cada uno de los productos ofertados.

ENVASES:

Debera ofrecerse en envases de primer uso y de material adecuado que permita un cierre
seguro y proteccion apropiada durante su almacenamiento. Serdn de 250 g, 500 g 0 1 kg
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aproximadamente de contenido neto los que estardn acondicionados en envase secundario
de material sanitario, descartable y que presente clara indicacién externa del nUmero de
unidades que contiene, o de 5 kg o 25 kg aproximadamente.

En caso de envases de 25 kg se exigird etiquetado reglamentario en la planta de
produccion.

En lo referente a contenido, rotulacion y tolerancias los envases se ajustaran a las
disposiciones legales vigentes. No se admitira el empaque de productos de diferentes lotes
en el mismo envase secundario.

El organismo receptor podra exigir la entrega de producto palletizado, en cuyo caso los
pallets deberdn presentarse integros, limpios, sin elementos que puedan dafiar o
contaminar la mercaderia. Los lotes deberan palletizarse claramente diferenciados. Se
requiere rotulacién con clara informacién de lote y vida Gtil del producto.

RECIBO Y ACEPTACION

Los controles para el recibo y aceptacion de los productos adjudicados son responsabilidad
de cada Organismo que definira los criterios para conformar el depdsito de las entregas en
sus locales de almacenamiento, debiendo considerar las siguientes directrices:

¢ Al momento de la entrega, los productos deben disponer de al menos el 80 % de vida
atil remanente.

e El producto sera aceptado cuando cumpla con los requisitos establecidos en estas
condiciones técnicas y responda a las condiciones indicadas en la oferta.

e Serd rechazada toda partida que no cumpla total o parcialmente con la calidad
adjudicada.

e A efectos de la aceptacion o rechazo la muestra sera tomada en cualquiera de los
locales de entrega y se considerara representativa de ese local y no del total de la
partida.

e El carné de manipulador del personal afectado al transporte y entrega de las partidas
podra ser solicitado por el receptor cuando lo estime conveniente.

e El transporte utilizado para la distribucién de alimentos deberd contar con la
habilitacion del organismo competente segun corresponda.

NOTA: En lo no establecido expresamente en este pliego se regira por el Decreto 315/994
del 5.7.94 (Reglamento Bromatol6gico Nacional) y sus modificaciones.

Revisiéon 9 — Agosto - 2017 Valido hasta Agosto - 2018
COMISION TECNICA ASESORA: Q.F. M. Beninca (D.N.S.FF.AA); Q.F. L.Vifiales (S.I.E)
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REQUISITOS DE ENSAYOS, MUESTRAS Y TOLERANCIAS PARA

ENSAYOS:

A la muestra presentada en el LATU, se le realizaran los siguientes ensayos:

ALMIDON DE MAIZ

Parametro Limite
Humedad méx. 15%
Cenizas (sobre base seca) max. 0.2%
Proteinas (sobre base seca) max. 0.5%
Materia extrafia macroscopica Ausencia
Ocratoxina A 50 mcg/kg
Zearalenona 200 mcg/kg

Nota: En caso de observarse al momento
caracteristicas del producto (Ejemplo: aspecto,

de los ensayos, propiedades organolépticas no
color) se podra agregar como ensayo

complementario un estudio sensorial frente a un panel de aceptacion de consumidores a la
evaluacion rutinaria de la misma. Se consultara al oferente si acepta dicha evaluacién debiendo ser
ésta necesaria para completar la evaluacién de la muestra presentada, teniendo que traer al menos
1 kg mas de muestra. En caso de no aceptarse se informara a UCA el no cumplimiento de la
muestra evaluada.

MUESTRAS:
Se presentard la solicitud para evaluacion de la muestra en el LATU (Laboratorio Tecnoldgico del
Uruguay), siguiendo el procedimiento establecido en la pagina web

http://www.latu.org.uy/certificacion-control/certificacion-de-productos/alimentos.

Si el oferente desea calificar mas de un contenido neto, siempre que estén declarados en el registro,
debera presentar una muestra (para su analisis) y los envases de los demas contenidos netos (para
evaluar el envase y los rétulos).

Se presentaran: 4 muestras de 250g, 2 muestras de 500g, y una muestra de 1, 5, 25 6 50 kg de
contenido neto, segun corresponda a la oferta, con la correspondiente rotulacién reglamentaria, al
LATU en el Departamento Reguladora de Tramites.

HABILITACIONES:

Los productos, plantas y depdsitos deberan estar habilitados por el organismo competente,
ingresando los registros en el sistema SIGLA del LATU, segun el procedimiento establecido en la
pagina web del LATU.

TOLERANCIAS:
Los oferentes podran indicar las variaciones que debidas al proceso de elaboracion presentaran las
partidas del producto a entregar sobre los valores analiticos que forman parte de la oferta.

EVALUACION:

Las muestras, certificados, valores analiticos y tolerancias seran tenidos en cuenta a los efectos de
evaluar la calidad del producto ofrecido al momento del llamado.

Nota: Tener en cuenta que al momento de la recepcion, podran ser verificados los requisitos
contemplados en las Condiciones Técnicas de este producto. La no conformidad del producto
en el momento de entrega habilita la no recepcion del mismo.

Elaborado por Laboratorio Tecnolégico del Uruguay - LATU Version 6-08/2017


http://www.latu.org.uy/certificacion-control/certificacion-de-productos/alimentos
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CONDICIONES TECNICAS

LEVADURA

DEFINICION

Se entiende por levadura al producto constituido por hongos microscépicos del género

Saccharomyces obtenidos en la fabricacién de la cerveza, vino, sidra, o por cultivos de

Saccharomyces en medios nutritivos adecuados.

Puede presentarse en forma prensada, comprimida o seca.

REQUISITOS

Debera responder como minimo a los siguientes parametros de calidad:

1. Caracteres organolépticos: Color, olor y presentacion caracteristicos.

2. Exigencias analiticas:

Parametro Levadura seca | Levadura prensada
Humedad y volatiles | max. 9,5 % max. 71 %
Cenizas totales max. 6,0 % max. 2,5 %
Almidon Ausencia Ausencia

Poder fermentativo

min. 1 litro de anhidrido carbonico en
2hs para 10 g de sustancia seca

3. Exigencias microbioldgicas:

Parametro

Requisito

Saccharomyces Cereviceae

entre 10° y 10" ufc/g

Salmonella/g:

ausencia en 25g.

Coliformes totales

maximo 10/g

4. La empresa elaboradora/envasadora/importadora/fraccionadora/distribuidora segun

corresponda debera evidenciar su habilitacion para funcionar como tal presentando

certificados emitidos por la autoridad competente.

UCA - Avenida del Libertador 1409, piso 6
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5. La empresa elaboradora/envasadora/importadora/fraccionadora/distribuidora debera
cumplir con los requisitos establecidos en el Decreto de la Intendencia de Montevideo N°
27235: “Obligatoriedad de Capacitacion en Manipulacion de Alimentos”

6. El oferente/ distribuidor segun corresponda debera evidenciar habilitacion para
comercializacion de los productos ofertados emitida por la Intendencia de Montevideo.

7. El transporte utilizado para la distribucion de alimentos debera contar con la habilitacion
del organismo competente segun corresponda.

ENVASES

Debera ofrecerse en envases de material sanitario que permita un cierre seguro y
proteccion apropiada durante su almacenamiento. Seran de 50g, 100g, 500g o 1kg
aproximadamente de contenido neto. Estaran acondicionados en envase secundario
adecuado el que indicara el nimero de unidades que contiene, fecha de vencimiento del
contenido y las condiciones de almacenamiento requeridas.

En lo referente a contenido, rotulaciéon y tolerancias los envases se ajustardn a las
disposiciones legales vigentes. No se admitira el empaque de productos de diferentes lotes
en el mismo envase secundario.

El organismo receptor podra exigir la entrega de producto palletizado, en cuyo caso los
pallets deberan presentarse integros, limpios, sin elementos que puedan dafiar o

contaminar la mercaderia. Los lotes deberan palletizarse claramente diferenciados.

RECIBO Y ACEPTACION

Los controles para el recibo y aceptacion de los productos adjudicados son responsabilidad
de cada Organismo que definira los criterios para conformar el depdsito de las entregas en

sus locales de almacenamiento, debiendo considerar las siguientes directrices:

e Al momento de la entrega, los productos deben disponer de al menos el 80% de vida

util remanente.

e En caso de levadura fresca se exigira entrega en condiciones de refrigeracion
adecuadas y en cumplimiento de la cadena de frio (acreditando horario de salida de
planta). El adjudicatario debera realizar entregas parciales en caso que la vida util del

producto no abarque el periodo de suministro necesario.
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e El producto serd aceptado cuando cumpla con los requisitos establecidos en estas

condiciones técnicas y responda a las condiciones indicadas en la oferta.

e Serd rechazada toda partida que no cumpla total o parcialmente con la calidad
adjudicada.

o A efectos de la aceptacion o rechazo la muestra serd tomada en cualquiera de los
locales de entrega y se considerara representativa de ese local y no del total de la
partida.

e El carné de manipulador del personal afectado al transporte y entrega de las partidas
podra ser solicitado por el receptor cuando lo estime conveniente.

NOTA: En lo no expresamente indicado en este pliego se regira por el Decreto 315/994 del

5.7.94 (Reglamento Bromatolégico Nacional) y sus modificaciones.

Revisién 12 Agosto 2017 Valido hasta: Agosto 2018
COMISION TECNICA ASESORA: Q.F. M. Beninca (D.N.S.FF.AA.); Q.F. L.Vifiales (S.I.E)
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REQUISITOS DE ENSAYOS, MUESTRAS Y TOLERANCIAS PARA

ENSAYOS:

A la muestra presentada en el LATU, se le realizaran los siguientes ensayos:

LEVADURA SECA:

LEVADURA PRENSADA Y SECA

Parametro

Limite

Poder Fermentativo

Minimo 1 It de anhidrido carbénico en 2
horas para 10 g de sustancia seca

Humedad Max. 9.5 %
Cenizas Max. 6.0 %
Almidoén Ausencia

Recuento de levaduras

Entre 1x 10 8y 1x10 *2 UFC/g

Salmonella

Ausenciaen 25 g

Coliformes Fecales (NMP)

Méximo 10/g

LEVADURA PRENSADA:

Parametro

Limite

Poder Fermentativo

Minimo 1 It de anhidrido carbdénico en 2
horas para 10 g de sustancia seca

Humedad Max. 71%
Cenizas Max. 2.5 %
Almidén Ausencia

Recuento de levaduras

Entre 1x 10 8 y 1x10 2 UFC/g

Salmonella

Ausencia en 25 g

Coliformes Fecales (NMP)

Maximo 10/g

Nota: En caso de observarse al momento de los ensayos, propiedades organolépticas no
caracteristicas del producto (Ejemplo: aspecto, color, olor) se podr4d agregar como ensayo
complementario un estudio sensorial frente a un panel de aceptacion de consumidores a la
evaluacion rutinaria de la misma. Se consultara al oferente si acepta dicha evaluacién debiendo ser
ésta necesaria para completar la evaluacion de la muestra presentada, teniendo que traer al menos
5 muestras de 100 g o su equivalente a 500 g. En caso de no aceptarse se informara a UCA el no
cumplimiento de la muestra evaluada.

MUESTRAS:
Se presentara la solicitud para evaluacion de la muestra en el LATU (Laboratorio Tecnoldgico del
Uruguay), siguiendo el procedimiento establecido en la pagina web

http://www.latu.org.uy/certificacion-control/certificacion-de-productos/alimentos.

Si el oferente desea calificar mas de un contenido neto, siempre que estén declarados en el registro,
debera presentar una muestra (para su analisis) y los envases de los demas contenidos netos (para
evaluar el envase y los rétulos).

Se presentaran 10 muestras de 50g, 5 muestras de 100g, y dos muestras de 500g y de 1 kg de
contenido neto, segun corresponda a la oferta, con la correspondiente rotulacién reglamentaria, al
LATU en el Departamento Reguladora de Tramites.

Elaborado por Laboratorio Tecnolégico del Uruguay - LATU Version 7-08/2017


http://www.latu.org.uy/certificacion-control/certificacion-de-productos/alimentos
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HABILITACIONES:

Los productos, plantas y depositos deberan estar habilitados por el organismo competente,
ingresando los registros en el sistema SIGLA del LATU, segun el procedimiento establecido en la
pagina web del LATU.

TOLERANCIAS:
Los oferentes podran indicar las variaciones que debidas al proceso de elaboracion presentaran las
partidas del producto a entregar sobre los valores analiticos que forman parte de la oferta.

EVALUACION:

Las muestras, certificados, valores analiticos y tolerancias seran tenidos en cuenta a los efectos de
evaluar la calidad del producto ofrecido al momento del llamado.

Nota: Tener en cuenta que al momento de la recepcién, podran ser verificados los requisitos
contemplados en las Condiciones Técnicas de este producto. La no conformidad del producto
en el momento de entrega habilita la no recepcion del mismo.

Elaborado por Laboratorio Tecnolégico del Uruguay - LATU Version 7-08/2017
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CONDICIONES TECNICAS
POLVO PARA HORNEAR
DEFINICION

Se entiende por polvo para hornear a la mezcla de agentes leudantes quimicos que, en condiciones

adecuadas, libera anhidrido carbdnico y se utiliza con el fin de levantar y hacer esponjosa la masa

preparada con harina o almidones.

REQUISITOS

1. Polvo fino y homogéneo de color blanco

2. Agentes leudantes permitidos.

3. Diluyentes permitidos: almidén, féculas o harinas

4. Empleo de aditivos incluidos en la lista positiva del Decreto 315/994 y sus modificaciones, en
los limites que dicho decreto especifica.

Debe desprender al menos 10% m/m de anhidrido carbénico.

Humedad maxima: 10%.

La empresa fabricante/envasadora/importadora segun corresponda debera evidenciar su
habilitacion para funcionar como tal presentando certificados emitidos por la autoridad
competente.

8. La empresa fabricante/envasadora/importadora debera cumplir con los requisitos establecidos
en el Decreto de la Intendencia de Montevideo N° 27235: “Obligatoriedad de Capacitacion en
Manipulacién de Alimentos”

9. ElI oferente/ distribuidor segun corresponda debera evidenciar habilitacion para la
comercializacion de los productos ofertados emitida por la Intendencia de Montevideo.

10. El oferente debera describir las condiciones de empaque y acondicionamiento en las que
entregara cada uno de los productos ofertados.

11. El transporte utilizado para la distribucion de alimentos debera contar con la habilitacién del
organismo competente segun corresponda.

ENVASES

Debera ofrecerse en envases de material sanitario que permita un cierre seguro y proteccion

apropiada durante su almacenamiento. Seran de 100 a 500g o 1kg, aproximadamente de contenido

neto. Estaran acondicionados en envase sanitario de material apropiado, descartable, y que
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presente clara indicacion externa del nimero de unidades que contiene, fecha de vencimiento del
contenido y las condiciones de almacenamiento requeridas.

En lo referente a contenido, rotulacién y tolerancias los envases se ajustaran a las disposiciones
legales vigentes. No se admitird el empaque de productos de diferentes lotes en el mismo envase
secundario.

El organismo receptor podra exigir la entrega de producto palletizado, en cuyo caso los pallets
deberdn presentarse integros, limpios, sin elementos que puedan dafar o contaminar la

mercaderia. Los lotes deberan palletizarse claramente diferenciados.

RECIBO Y ACEPTACION
Los controles para el recibo y aceptacién de los productos adjudicados son responsabilidad de cada
Organismo que definira los criterios para conformar el depésito de las entregas en sus locales de
almacenamiento, debiendo considerar las siguientes directrices:
e« Al momento de la entrega, los productos deben disponer de al menos el 80% de vida util
remanente.
e El producto serd aceptado cuando cumpla con los requisitos establecidos en estas
condiciones técnicas y responda a las condiciones indicadas en la oferta.
e Seréarechazada toda partida que no cumpla total o parcialmente con la calidad adjudicada.
o A efectos de la aceptacion o rechazo la muestra sera tomada en cualquiera de los locales de
entrega y se considerara representativa de ese local y no del total de la partida.
o El carné de manipulador del personal afectado al transporte y entrega de las partidas podra

ser solicitado por el receptor cuando lo estime conveniente.

NOTA: En lo no expresamente indicado en este pliego se regird por el Decreto 315/994 del 5.7.94

(Reglamento Bromatoldgico Nacional) y sus modificaciones.
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REQUISITOS DE ENSAYOS, MUESTRAS Y TOLERANCIAS PARA
POLVO DE HORNEAR

ENSAYOS:

A la muestra presentada en el LATU, se le realizaran los siguientes ensayos:

Parametro Limite
Humedad Méaximo 10 %
Poder Fermentativo Desprender al menos 10 % m/m de
anhidrido carbonico

Nota: En caso de observarse al momento de los ensayos, propiedades organolépticas no
caracteristicas del producto (Ejemplo: aspecto, color) se podra agregar como ensayo
complementario un estudio sensorial frente a un panel de aceptacion de consumidores a la
evaluacion rutinaria de la misma. Se consultara al oferente si acepta dicha evaluacién debiendo ser
ésta necesaria para completar la evaluacién de la muestra presentada, teniendo que traer al menos
200 g mas de muestra. En caso de no aceptarse se informara a UCA el no cumplimiento de la
muestra evaluada.

MUESTRAS:
Se presentard la solicitud para evaluacion de la muestra en el LATU (Laboratorio Tecnoldgico del
Uruguay), siguiendo el procedimiento establecido en la pagina web

http://www.latu.org.uy/certificacion-control/certificacion-de-productos/alimentos.

Si el oferente desea calificar mas de un contenido neto, siempre que estén declarados en el registro,
debera presentar una muestra (para su analisis) y los envases de los demas contenidos netos (para
evaluar el envase vy los rétulos).

Se presentaran 3 muestras de 100g, 2 muestras de 500g, y una muestra de 1 kg de contenido neto,
segun corresponda a la oferta, con la correspondiente rotulacién reglamentaria, al LATU en el
Departamento Reguladora de Tramites.

HABILITACIONES:

Los productos, plantas y depdsitos deberan estar habilitados por el organismo competente,
ingresando los registros en el sistema SIGLA del LATU, segln el procedimiento establecido en la
pagina web del LATU.

TOLERANCIAS:
Los oferentes podran indicar las variaciones que debidas al proceso de elaboracion presentaran las
partidas del producto a entregar sobre los valores analiticos que forman parte de la oferta.

EVALUACION:

Las muestras, certificados, valores analiticos y tolerancias seran tenidos en cuenta a los efectos de
evaluar la calidad del producto ofrecido al momento del llamado.

Nota: Tener en cuenta que al momento de la recepcién, podréan ser verificados los requisitos
contemplados en las Condiciones Técnicas de este producto. La no conformidad del producto
en el momento de entrega habilita la no recepcion del mismo.

Elaborado por Laboratorio Tecnolégico del Uruguay - LATU Version 5-08/2017
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