LICITACION ABREVIADA Nº 03/22              

 

CONCESIÓN DE LA PRESTACIÓN DEL SERVICIO DE CAFETERIA Y COMEDOR PARA EL BANCO DE SEGUROS DEL ESTADO EN LOS SIGUIENTES LOCALES: EDIFICIO DE CASA CENTRAL y HOSPITAL BSE. 

El presente Pliego de Condiciones Particulares, conjuntamente con el Pliego Único de Bases y Condiciones Generales aprobado por Decreto 131/014, para los Contratos de Suministros y Servicios no Personales en los Organismos Públicos y Memoria Descriptiva, fijan las condiciones que han de regir en el llamado a Licitación Abreviada para:

============================================================== 

Art. 1.   OBJETO.

 

La adjudicación del servicio de cafetería y comedor en los edificios del Banco de Seguros del Estado (en adelante BSE) que se detallan a continuación, en un todo de acuerdo con la Memoria Descriptiva: 

Cantina Casa Central sita en Río Negro 1473

Cantina Hospital sita en Avda. José Pedro Varela 3420

Cantina Edificio Operaciones sita en Av. Bulevar Artigas 3821

 

 Art. 2.  REQUISITOS EXCLUYENTES
 

2.1. Necesariamente los proveedores para participar de la Licitación, deberán estar inscriptos en el Registro Único de Proveedores del Estado (RUPE), en uno de estos tres estados: En ingreso; En ingreso (SIIF); Activo.

2.2. Cumplir con los requisitos formales de la oferta: redacción, domicilio e identificación, previstos en el numeral 8 del Pliego Único de Bases y Condiciones Generales.

2.3. Contar con mínimo un año de experiencia dentro de los últimos 10 años en servicios prestados de similar característica al licitado, en organismos públicos o privados, lo que deberá ser acreditado de forma fehaciente.
2.4. No estar comprendido en las causales que expresamente impiden contratar con el Estado, en consonancia con el Artículo 46 del TOCAF. 
2.5. Haber cumplido con la visita obligatoria de las instalaciones según lo establecido en el artículo 3 del presente pliego.

 2.6. Junto con la oferta el oferente deberá presentar el Formulario de Identificación del Oferente (Anexo II) debidamente firmado por quien tenga poderes suficientes para representar a la empresa oferente.
El no cumplimiento de cualquiera de estos requisitos implicará la desestimación de la oferta.

Art. 3.   VISITA OBLIGATORIA DE LAS INSTALACIONES
Se realizarán visitas obligatorias en Casa Central, Hospital y Operaciones, las cuales serán excluyentes.

 

Las visitas en Casa Central se realizarán los días 24 de febrero y 07 de marzo de 2022 a la hora 10:00. (lugar de encuentro, puerta de ingreso Rio Negro 1473). 

Las visitas en Hospital se realizarán los los días 24 de febrero y 07 de marzo de 2022  a la hora 11:00 (lugar de encuentro, puerta Bulevar Artigas 3821).
Las visitas en Operaciones se realizarán los días 24 de febrero y 07 de marzo de 2022  a la hora 11:30 (puerta Av. José Pedro Varela 3420).

A criterio del BSE, con el objetivo de lograr mayor concurrencia de oferentes se podrán fijar más instancias de visitas y/o posibles modificaciones a las fechas establecidas, lo que será comunicado oportunamente en la publicación de la Licitación en el sitio web de Compras Estatales.
   

Art. 4.  DEL SERVICIO
   4.1. Será   prestado conforme con las modalidades previstas en la memoria descriptiva. 

 

   4.2. Queda prohibido al adjudicatario transferir total o parcialmente el servicio que se licita, sin previa autorización del BSE por escrito.

 

   4.3. Para todos los locales, el adjudicatario dispondrá de un plazo de hasta 15 (quince) días hábiles a partir del comienzo del cómputo del plazo del contrato, para poner en funcionamiento el servicio. 

   4.4. Al vencimiento o rescisión del contrato, el adjudicatario deberá poner a disposición del BSE el local, en un plazo de 10 (diez) días hábiles a partir de dicha fecha. 

La entrega la efectuará de acuerdo a las normas previstas en el Art. 3 de la Memoria Descriptiva. Si así no lo hiciera, el BSE podrá efectuar el retiro de aquellos bienes propiedad del adjudicatario, y proceder al depósito en el lugar que estime pertinente, siendo los gastos, de cargo de éste último.

 

    4.5. El BSE se reserva el derecho a reclamar al adjudicatario, por los daños y perjuicios que en ocasión del servicio prestado pudiere causarle o por los que produzca a terceros cuando éstos reclamen contra aquél.
    4.6. El o los adjudicatarios del servicio deberán contratar al momento de asumir el servicio y mantener vigente hasta su cese, un seguro de Responsabilidad Civil que cubra, daños y perjuicios que pudieran provocarse al BSE, usuarios o terceros. 
La suma asegurada será de U$S 100.000 (dólares estadounidenses cien mil) anuales y el BSE deberá ser asegurado adicional de la póliza.
Art. 5.   COTIZACIÓN
Las ofertas deberán ser entregadas en forma personal en sobre cerrado o remitidas por correo certificado.

La oferta debe realizarse en la planilla Excel (Anexo III) que se encuentra subida al sitio de Compras Estatales conjuntamente con el pliego, en la cual no deberán hacerse otras modificaciones. 

La oferta deberá presentarse en formato digital (cualquier medio electrónico: pendrive, cdrom, etc.) más una copia impresa, la cual deberá estar firmada por persona con facultades suficientes para tal acto.
La cotización será en moneda nacional, y el precio cotizado corresponderá al precio final que debe abonar el cliente con impuestos incluidos.

La oferta deberá contener en forma obligatoria las siguientes cotizaciones de menú que se deberán ofrecer en todos los locales:

A) Menú del día 1 (precio máximo $ 222), mínimo dos opciones diarias.
B) Menú del día 2 (precio máximo $ 165), una opción.
C) Otros:  Milanesa al pan 

Media luna rellena de jamón y queso

Sándwiches Calientes

Sándwiches Olímpicos

Empanadas

Tarta saladas y dulces

En forma opcional se podrá cotizar para ofrecer:

D) Menú al peso en el local de Casa Central (precio máximo $ 430/kg)
E) Menú del día 1 adicional.

F) Menú del día 2 adicional.
G) Menú del día vegetariano.
H) Menú del día vegano o apto para celíacos (solamente por encargo con 24hs de anticipación).
Los ítems opcionales que fueren ofertados, generan la obligación de ofrecimiento por parte del adjudicatario.

Con la oferta se deberá acreditar la antigüedad de la firma licitante, así como la nómina de contratos similares cumplidos, indicándose datos exactos de los lugares aludidos para poder ser visitados por parte de funcionarios del BSE especialmente habilitados para ello, indicando las personas con las que podrán contactarse para realizar consultas.
En caso de comparecer una persona jurídica como licitante, deberá indicarse el nombre o los nombres de quién o quienes tendrán a su cargo la Dirección o Gerencia inmediata de la explotación del servicio licitado.
Art. 6.   ACTUALIZACION DE PRECIOS.

El ajuste de precios será todos los enero y julio de cada año por IPC, no aceptándose otra paramétrica.

El primer ajuste se realizará en julio 2022.
Art. 7.  SOLICITUDES DE PRÓRROGA. 

De solicitarse prórroga para la apertura de esta Licitación, la misma deberá ser presentada por escrito ante el Dpto. de Compras Central del BSE o a la dirección electrónica licitaciones@bse.com.uy no menos de cinco días hábiles  antes de la fecha fijada para la apertura.

Vencido dicho plazo, no se dará trámite a ninguna solicitud de prórroga.

Sin perjuicio de lo expuesto, el BSE podrá resolver a su sólo arbitrio prorrogar la fecha de apertura.

En este caso lo hará saber mediante aviso que se publicará en los mismos medios utilizados para la difusión del llamado de esta licitación, con una antelación de cinco días calendario a la fecha fijada en principio para la apertura de las propuestas.

Art. 8.   CONTRALOR DEL SERVICIO.

 

8.1. El BSE controlará el estricto cumplimiento de los términos del contrato, y particularmente fiscalizará en la forma que considere más conveniente, la prestación de los servicios que se licitan, quedando obligado el adjudicatario a proporcionar las informaciones que se le soliciten y a cumplir las recomendaciones que se efectúen.

8.2. El adjudicatario deberá, cuando así sea solicitado por el BSE, exhibir el recetario correspondiente de los menús a la nutricionista designada por la comisión de cantina o a quien la comisión de cantina autorice para dicho propósito.
 

8.3. Queda expresamente prohibido realizar dentro del local, actividades que no sean las específicas que se licitan. 

La comprobación de cualquier actividad ajena a la naturaleza del servicio adjudicado, será motivo de la rescisión de la concesión, sin derecho a reclamaciones de especie alguna por parte del concesionario.
Art. 9.   MANTENIMIENTO DE OFERTA. 

 

Los oferentes deberán establecer en días, el plazo de mantenimiento de las ofertas, el que no deberá ser inferior a 90 (noventa) días calendario contados a partir de la fecha de apertura de las propuestas. 
Vencido dicho período, las ofertas se considerarán vigentes salvo que el oferente manifieste por escrito su voluntad en contrario.
Art. 10.   GARANTIA DE MANTENIMIENTO DE OFERTA.

En el presente llamado no se exigirá la constitución de Garantía de Mantenimiento de Oferta.

No obstante, en caso de incumplimiento por parte del proponente de su obligación de mantener su oferta, se aplicará la multa establecida en el Art. N° 64 del TOCAF.

Art. 11.   CONSULTAS Y ACLARACIONES.

Las consultas y aclaraciones relacionadas al presente llamado por parte de las firmas oferentes se deben realizar exclusivamente vía e-mail a licitaciones@bse.com.uy  y hasta 5 (cinco) días hábiles antes del día fijado para la apertura. Por otras consultas los interesados también se pueden contactar por los siguientes medios: Tel: General N° 1998 + 3, e Internos: 2171 o 2179; o personalmente en las oficinas de Compras Central, sito en Av. Libertador Brig. Gral. Lavalleja 1464, 1er. piso, en el horario de 12:00 a 17:00 horas.

Las respuestas y aclaraciones se publican, en la página web de Compras Estatales en el apartado “Aclaraciones”.

Art. 12.   DE LAS NOTIFICACIONES

Las partes constituyen domicilio a efectos del presente contrato, en los declarados como suyos (el o los adjudicatarios en el Registro Único de Proveedores del Estado RUPE y el BSE constituye domicilio en Av. Libertador Brig. Gral. Lavalleja 1464, piso 1, Departamento de Compras Central, y electrónico en licitaciones@bse.com.uy ) y  aceptan la nota con acuse de recibo, correo electrónico con acuse de envío,  el telegrama colacionado con acuse de recibo y la notificación por Acta Notarial como comunicación o forma de notificación válida y eficaz a todos los efectos entre las partes, salvo en caso de rescisión de Contrato que requerirá expresamente telegrama colacionado con acuse de recibo  o actuación notarial. 

Las partes establecen como válidas y eficaces a todos los efectos las comunicaciones efectuadas a las direcciones referidas anteriormente, considerándose las mismas como fehacientes.

 

Art. 13.   OFERTAS: LUGAR Y PLAZO PARA SU PRESENTACIÓN Y APERTURA. 

Las ofertas deberán ser entregadas en forma personal en sobre cerrado o remitidas por correo certificado, al Dpto. de Compras Central, Av. Libertador Brig. Gral. Lavalleja 1464, 1er. piso, todos los días hábiles, dentro del horario de 12:00 a 17:00 horas, hasta una hora antes de la apertura o presentarse directamente en el lugar fijado para la misma. 

El BSE no será responsable por los problemas que puedan ocurrir en la modalidad correo certificado.

En todos los casos las propuestas no serán de recibo, si no llegasen hasta la hora estipulada para la apertura, siendo imprescindible acreditar el cumplimiento previo de la compra del pliego y constitución de la garantía si correspondiere.

La apertura de las ofertas se llevará a cabo en el Sala de la CAA del edificio sito en Av. Libertador Brig. Gral. Lavalleja 1464, 1er. piso, el día 11 de marzo de 2022, a las 13:00 horas.
INFORMACIÓN CONFIDENCIAL Y DATOS PERSONALES

En caso de que los oferentes presentaren información considerada confidencial, al amparo de lo dispuesto en el artículo 10 literal I) de la Ley N° 18.381 de Acceso a la Información Pública de 17 de octubre de 2008 y del artículo 65 del TOCAF, la misma deberá ser ingresada indicando expresamente tal carácter y en archivo separado a la parte pública de su oferta. 

El oferente deberá realizar la clasificación en base a los siguientes criterios:

	Información confidencial 
	Información no confidencial

	Información relativa a sus clientes.
	Información relativa a los precios.

	La que pueda ser objeto de propiedad intelectual.
	La descripción de bienes y servicios ofertados.

	La que refiera al patrimonio del oferente.
	Las condiciones generales de la oferta.

	La que comprenda hechos o actos de carácter económico, contable, jurídico o administrativo, relativos al oferente, que pudiera ser útil para un competidor.

	La que esté amparada en una cláusula contractual de confidencialidad.

	Información de naturaleza similar conforme a lo dispuesto en la Ley de Acceso a la Información (Ley Nº 18.381), y demás normas concordantes y complementarias.


Acceso a la información confidencial proporcionada por un oferente:

	Identificación
	Detalle

	Resto de los oferentes
	No tendrán acceso a la misma.

	Administración contratante 
	Tendrán acceso ilimitado no siendo de aplicación el carácter confidencial.

	Tribunal de Cuentas
	Tendrán acceso ilimitado no siendo de aplicación el carácter confidencial.


Notas: Cuando las ofertas contengan datos personales, el oferente, en caso de corresponder, deberá recabar el consentimiento de los titulares de los mismos, conforme a lo establecido en la Ley de Protección de Datos Personales y Acción de Habeas Data Nº 18.331 de 11 de agosto de 2008, normas concordantes y complementarias. Asimismo, se deberá informar a quienes se incluyen en el presente llamado, en los términos establecidos en el artículo 13 de la mencionada Ley.

La clasificación de la documentación en carácter de confidencial es de exclusiva responsabilidad del proveedor. En caso que se ingrese información en carácter confidencial que no se ajuste a los requisitos exigidos por la normativa referida, la Administración contratante podrá solicitar al oferente que levante el carácter de confidencial a esos contenidos, dándole un plazo máximo de 48 horas siguientes a la notificación, a efectos que todos los oferentes tengan acceso a todas las ofertas. La notificación se realizará a través del correo electrónico que el proveedor ingresó en el RUPE y asimismo se publicará en el sitio web de Compras Estatales. En caso que el oferente no levante dicha condición su oferta será desestimada.

	Resumen no confidencial
	Deberá presentarse en la parte pública de su oferta un “resumen no confidencial”, breve y conciso, que especifique a qué refiere la información calificada como confidencial (Decreto N° 232/010 de 2 de agosto de 2010).


Art. 14. FACTORES PARA EVALUAR LAS PROPUESTAS. 

Los factores considerados en la evaluación serán:

Para los literales A) y B) se otorgará el mayor puntaje (20 puntos, máximo 40 puntos) al que oferte el menor precio y se prorratearán las demás ofertas en forma inversamente proporcional. El peso corresponderá al peso mínimo establecido en 450 grs.
Para el literal C) en cada ítem se otorgará el mayor puntaje (2,5 puntos, máximo 15 puntos) al que de su oferta surja la mejor relación peso/precio; prorrateándose las demás ofertas en forma directamente proporcional.
Para los opcionales literales E) y F) se deberá indicar si se ofrece (el precio será el cotizado en A y B respectivamente) (máximo 5 puntos)
Para los literales del D), G) y H) se otorgará el mayor puntaje en cada ítem al que oferte el menor precio y se prorratearán las demás ofertas en forma inversamente proporcional (máximo 16 puntos). Dado que la oferta de estos ítems es opcional, tener presente que de no cotizarlos no sumarán puntos para la evaluación general de vuestra oferta.
II) Apertura del local HBSE los domingos. ……….... (máximo 5 puntos) 
Se puntuará la apertura del local de la cantina del HBSE los días domingos durante horario mínimo de 3 horas:

Se otorgarán 3 puntos por apertura de 11 hs a 14 hs)

Se otorgarán 2 puntos por apertura de 8 hs a 11 hs)

III) ANTECEDENTES: ……………………………………………… hasta 10 puntos.

Se otorgarán 2 puntos por año de experiencia en servicios prestados de similar característica al licitado indistintamente si maneja una o varias cantinas simultáneamente en los últimos 10 años con un máximo de 10 puntos (acreditándose en forma fehaciente).
  Se descontará dos (2) puntos del total del puntaje obtenido por cada registro de antecedente negativo en RUPE en los últimos cinco (5) años.
Art. 15. NORMAS DE SEGURIDAD.
En todo, la empresa adjudicataria, estará obligada a cumplir estrictamente las normas de seguridad para el personal afectado a las tareas. A su vez deberá cumplir con todas las normativas nacionales e internacionales que regulan su rubro de actuación y las de los equipos e instalaciones a ser implantadas. 

Art. 16. MEJORA DE OFERTA Y NEGOCIACIONES

De acuerdo con los términos definidos por el Art. N° 66 del T.O.C.A.F., la Administración podrá invitar a los oferentes respectivos a mejorar sus ofertas, otorgando a esos efectos un plazo no menor a dos días para presentarlas. 

En caso de existir ofertas similares, la Administración podrá entablar negociaciones con aquellas oferentes que precalifiquen a tal efecto, a fin de obtener mejores condiciones técnicas, de calidad o de precio. 

Asimismo, en los casos de precios manifiestamente inconvenientes, la Comisión Asesora de Adjudicaciones podrá entablar negociaciones tendientes a la mejora de ofertas con aquellos que la misma seleccione a tal efecto.

Art. 17. ADJUDICACION.

  

El BSE se reserva el derecho de adjudicar la licitación a la oferta que considere más conveniente de acuerdo a la evaluación realizada en el Art. 14.

La adjudicación de las propuestas queda condicionada a la resolución de las autoridades competentes del BSE, el que se reserva el derecho de adjudicar o declarar desierta la Licitación en su caso, o de rechazar todas las propuestas cuando no las considere válidas o admisibles, o se trate de propuestas manifiestamente inconvenientes.

De no cumplir la empresa adjudicataria con su obligación en las condiciones exigidas, el BSE tendrá la facultad de adjudicar la prestación del servicio, a la oferente que haya efectuado la segunda mejor oferta seleccionada o en su defecto a las siguientes, todo ello de acuerdo con el orden de prelación en que hayan quedado las mismas. 
En virtud de dicha Ley 17957 el BSE, en forma previa a la adjudicación, verificará si los posibles contratantes o cualquiera de sus directores o administradores (cuando se trate de personas jurídicas) se encuentran inscriptos como deudores alimentarios en el Registro Nacional de Actos Personales Sección Interdicciones. 

Si alguno de ellos figurara en el registro, el BSE le notificará tal circunstancia a efectos de ser subsanada. 

Resuelta la adjudicación se ampliará la información registral, otorgándose al adjudicatario un plazo prudencial, no menor a 10 días hábiles en el que deberá cancelar dicha inscripción.

De no hacerlo la institución quedará facultada a contratar con el siguiente oferente que se halle en las condiciones exigidas.

18.1. Requisitos formales a acreditar por el Adjudicatario:

La Administración verificará en el RUPE:

	Vigencia del Certificado Único de la Dirección General Impositiva

	Vigencia del Certificado Común del Banco de Previsión Social

	Vigencia del Certificado Banco de Seguros del Estado que acredite el cumplimiento de la Ley Nº 16.074 de 10 de octubre de 1989 sobre Accidentes de Trabajo y Enfermedades Profesionales

	Ausencia de elementos que inhiban su contratación y la existencia de sanciones según corresponda.


18.2. Notificación sobre código de ética y conducta del BSE:

La adjudicataria deberá notificarse del código de ética y conducta del BSE. Puede acceder a los documentos mencionados en el siguiente link:

http://www.bse.com.uy/inicio/institucional/Transparencia/
Art. 19. GARANTIA DE FIEL CUMPLIMIENTO DE CONTRATO.

Una vez adjudicada la presente Licitación, si corresponde, el adjudicatario deberá constituir una Garantía de Fiel Cumplimiento de Contrato, por una suma equivalente al 5% (cinco por ciento) del monto de la propuesta aceptada para responder a la obligación contraída. Este requisito deberá cumplirse dentro de los 5 (cinco) días hábiles posteriores a la notificación de la adjudicación, en la misma forma y condiciones establecidas para la Garantía de Mantenimiento de Oferta (Art. 5).

Monto mínimo vigente impuestos incluidos enero – diciembre 2022: $ 4.405.000 (pesos uruguayos cuatro millones cuatrocientos cinco mil) o su equivalente en moneda extranjera.

Serán imputables a la garantía de fiel cumplimiento de contrato el pago de las multas y los daños y perjuicios ocasionados al BSE por los incumplimientos del adjudicatario. En caso de rescisión o resolución del contrato por incumplimiento imputable al adjudicatario, el BSE ejecutará la totalidad de la garantía de fiel cumplimiento.”

Art. 20. INTENCIÓN DE CONSORCIOS Y CONSORCIOS 

Si dos o más empresas resolvieran presentarse a la Licitación integrando un consorcio, además de la documentación exigida para cada una de ellas, presentará una carta firmada por los representantes legales de cada empresa por la cual se comprometen a constituir el consorcio de acuerdo a lo dispuesto por los artículos 17, 501, 509 de la Ley 16.060 del 4/09/89 (suscripción del contrato, inscripción del mismo en el Registro Público de Comercio y publicación de un extracto del Diario Oficial), en caso de resultar adjudicatarios.

En el caso de tratarse de un consorcio ya constituido, deberá acreditarse mediante testimonio notarial por exhibición de la primera copia de la escritura pública o del primer testimonio de protocolización del contrato de consorcio debidamente inscripto en el Registro Público de Comercio y publicado de acuerdo a lo dispuesto por la Ley 16.060. Y en el caso que el contrato haya tenido modificaciones, deberá también agregarse el testimonio notarial de esa modificación debidamente inscripta y publicada.

A los efectos precedentes para la etapa de presentación de ofertas se indicará: 

• Empresas que conforman el consorcio.

• Razones de complementariedad que justifican la asociación 

• Áreas específicas que serán desarrolladas bajo la responsabilidad de cada asociado.

• Compromiso de no modificar, los términos establecidos en el documento asociado, hasta la finalización de la contratación y sus prórrogas en caso de corresponder. Este documento deberá estar formulado de acuerdo a conformidad a las disposiciones legales vigentes en la República Oriental del Uruguay, cualquiera sea la nacionalidad de las empresas. 

• Cuál o cuáles de las empresas serán las responsables de facturar el objeto de la presente licitación, y en qué porcentaje lo hará cada una.

• Establecer expresamente que los integrantes del mismo responderán en forma conjunta y solidaria durante la ejecución de la contratación y se obligarán en forma indivisible y solidaria entre si y en relación con BSE por todas las obligaciones emergentes de la presente licitación.

En caso de omitir la presentación de la información indicada precedentemente el BSE la solicitará durante el estudio de las ofertas, otorgando un plazo para su presentación.

Una vez realizada la adjudicación, el BSE solicitará el documento que acredite la constitución del consorcio si así correspondiera, el cual deberá recabar los términos establecidos en la carta de intención de consorciarse, a excepción del porcentaje de facturación de cada empresa el cual podrá tener variaciones respecto a lo establecido en la misma.

Para dicho caso, el contrato que acredite la constitución del Consorcio deberá presentarse dentro de los quince días corridos desde la notificación de la adjudicación. Sin perjuicio de lo establecido, la adjudicataria contará con un plazo de seis meses desde la adjudicación para acreditar la culminación del trámite aportando toda la documentación correspondiente.

Asimismo, en todos los casos, el contrato de constitución de consorcio deberá establecer:

· Que las empresas consorciadas serán solidariamente responsables de las obligaciones contraídas, las cuales serán indivisibles, y

· La no modificación del contrato sin el previo consentimiento expreso del BSE.

Art. 21. PLAZO DEL CONTRATO y RESCISION. 
El plazo del contrato será de un año. La Administración podrá exigir la formalización del contrato por escrito y en ese caso se establecerá si el comienzo del cómputo del plazo será desde la fecha de notificación de la adjudicación o desde la firma del mismo. La negativa del adjudicatario a suscribir el contrato o a formalizarlo por escrito cuando así se establezca, se entenderá como un incumplimiento del mantenimiento de oferta o del propio contrato, según el caso.

De no exigirse la formalización por escrito por la Administración, regirá siempre desde la fecha de notificación de la adjudicación.  

En todos los casos, el plazo podrá ser renovable automáticamente hasta por 4 períodos anuales más, hasta un total de 5 años, lo que se hará previo informe de la Comisión del Servicio de Cafetería y Comedor, y siempre que alguna de las partes no manifieste antes de los 60 (sesenta) días del vencimiento, su voluntad de no renovar el contrato, lo que deberá efectuarse mediante telegrama colacionado u otro medio de comunicación fehaciente.

Cualquiera de las partes, luego de vencido el primer año de contrato, podrá rescindirlo en cualquier momento, sin expresión de causa alguna, con un preaviso de 60 (sesenta) días calendario, mediante telegrama colacionado u otro medio de comunicación fehaciente. 

Esta contingencia no generará indemnización de tipo alguno para las partes. 

Art. 22. OBLIGACIONES LABORALES DE LA ADJUDICATARIA. 

1). La retribución de los trabajadores de la empresa que resultare adjudicataria deberá respetar los laudos salariales establecidos por los Consejos de Salarios. 

Asimismo, la adjudicataria deberá cumplir respecto de todos sus trabajadores con el pago de aportes y contribuciones de seguridad social correspondientes y con el pago del Seguro de Accidentes del Trabajo y Enfermedades Profesionales, contratada en el BSE.

2). La adjudicataria, estará obligada a cumplir estrictamente las normas de seguridad y prevención respecto del personal afectado a las tareas objeto de este llamado, de acuerdo con lo dispuesto por la legislación vigente, teniendo en cuenta lo establecido en el Decreto Nº 406/88 del 03/06/88 reglamentario de la Ley Nº 5032 del 21/07/914. 

3). El BSE se reserva el derecho de exigir la documentación que acredite el pago de salarios y demás rubros emergentes de la relación laboral y las contribuciones de seguridad social, como condición previa al pago de los servicios prestados e instar a los organismos correspondientes a efectuar las fiscalizaciones del caso. 

4). La empresa adjudicataria queda obligada a comunicar al BSE los datos personales de los trabajadores afectados a la prestación del servicio, a efectos de poder realizar los controles correspondientes. 

5). El incumplimiento de cualquiera de las obligaciones dispuestas en este artículo, configurará incumplimiento del contrato y será causal de rescisión del contrato por responsabilidad imputable a la empresa que resultare adjudicataria. 

6). El BSE tiene la potestad de retener de los pagos debidos al adjudicatario en virtud del contrato, los créditos laborales a los que tengan derecho los trabajadores de la empresa contratada, pudiendo adoptar las previsiones administrativas del caso y requerir la información que corresponda en cualquier momento.  

Art. 23. SUBCONTRATACIÓN Y CESIÓN DEL CONTRATO.
La adjudicataria no podrá subcontratar los servicios total o parcialmente ni ceder el contrato o subarrendar los servicios, salvo autorización expresa y por escrito del BSE y, en el caso de asuntos inherentes a su giro, previa autorización de la Superintendencia de Servicios Financieros del Banco Central.

Art. 24. INCUMPLIMIENTO Y MORA AUTOMATICA. 
El BSE se reserva el derecho a reclamar por los daños y perjuicios que pudiera causar la empresa adjudicataria, en ocasión del servicio prestado.
La mora se producirá de pleno derecho por el solo vencimiento de los plazos establecidos, o por la realización u omisión de cualquier acto o hecho contrario a lo estipulado. 

Art. 25. MULTAS. 
Si el adjudicatario no cumpliera cualquiera de sus obligaciones dentro del plazo y en la forma estipulada, se pacta la aplicación de una multa de 5 UR (Unidades Reajustables) por cada incumplimiento, siendo las mismas acumulativas entre sí.
Incurso el adjudicatario en mora en el cumplimiento de cualquiera de sus obligaciones, el BSE podrá a su arbitrio, dar por rescindido el contrato o exigir judicialmente su cumplimiento forzado. En ambos casos, se devengará una multa equivalente al 50 UR (Unidades Reajustables).

La rescisión operará automáticamente y podrá ser notificada mediante telegrama colacionado o acta notarial.

Todas las multas pactadas en el presente pliego son acumulables con los daños y perjuicios que se hubieren irrogado y con la ejecución forzada de la obligación.

Art. 26. CONFIDENCIALIDAD.

La información que las partes se proporcionen recíprocamente para la ejecución de este contrato será considerada CONFIDENCIAL, por lo cual las partes se obligan a no divulgar su contenido a otras personas que no sean expresamente autorizadas por escrito por la empresa a que corresponde la información, so pena de responder por los daños y perjuicios que se ocasionaren. 

Se considerará que dicha obligación ha sido incumplida en caso que la información sea revelada por agentes, representantes o empleados de las partes. 

La obligación de confidencialidad cesará en caso que la información proporcionada tomara estado público por motivos no imputables a los comparecientes. 

La indulgencia o tolerancia de alguna de las partes en algún aspecto, no constituirá ni podrá ser interpretada como una renuncia al ejercicio de todas las acciones que le correspondan, para hacer efectiva la responsabilidad por incumplimiento de los receptores. 

La obligación de confidencialidad permanecerá vigente aún después de finalizado el presente contrato. 

Art. 27. COSTO DE LOS PLIEGOS.

El pliego no tiene costo.

Anexo I-  Memoria Descriptiva

CAPITULO 1 – NECESIDAD DE CONTRATACIÓN Y FUNCIONAMIENTO

 1.1. La necesidad de contratación de una empresa prestadora de servicios de Cantina, a los efectos de abastecer de alimentos de calidad a precios módicos a los diferentes edificios del BSE, considerando las actividades que en ellos se desarrollan, adaptando los renglones de acuerdo con las mismas. El BSE garantizará al adjudicatario, la exclusividad de la concesión de las cafeterías y cantinas, sin perjuicio que también, garantizará el derecho a la libre elección de los funcionarios, de consumir productos de otras empresas o propios, en los comedores que tengan dentro de las instalaciones de las cantinas BSE.

Edificios del BSE en que se deberán prestar los servicios y usuarios del mismo

Hospital BSE - HBSE En la cafetería y comedor del Hospital BSE se podrá brindar servicio a funcionarios del Hospital, acompañantes de pacientes internados y pacientes ambulatorios, a quienes, por razones excepcionales, se les otorgue un ticket o similar que los habilite a recibir servicios de la cantina. Dicho ticket será la forma en que el HBSE controlará los pagos que efectuará por el servicio de alimentación de los acompañantes, en los casos en que corresponda dicho servicio.

Los oferentes quedan advertidos que:

· Está absolutamente prohibido el expendio de alimentos a los pacientes internados y público en general que provenga del exterior solamente con ese fin.

· Está absolutamente prohibido elaborar productos para comercializar fuera del Hospital, exceptuando los casos en que el envío o distribución sea a edificios del BSE, previa coordinación con la comisión de cantina.

Casa Central - En el caso de la cantina de Casa Central, se podrá comercializar a externos, siempre y cuando el servicio no se vea resentido a los funcionarios del BSE. La prioridad a la hora de adjudicar sitios en mesas en los locales de las cantinas del BSE será siempre el funcionario. Dicha venta a externos deberá ser informada a la Comisión de Cantina y podrá ser suspendida, en los casos que se vea afectado el servicio a funcionarios y colaboradores del BSE.

Edificio Operaciones - En edificio Operaciones, se podrá coordinar la forma de gestionar el servicio, efectuando envíos desde los otros edificios según demanda y asegurando la atención a funcionarios en los horarios definidos. Se podrá comercializar a externos, siempre y cuando el servicio no se vea resentido a los funcionarios del BSE. La prioridad a la hora de adjudicar sitios en mesas en los locales de las cantinas del BSE será siempre el funcionario. Dicha venta a externos deberá ser informada a la Comisión de Cantina y podrá ser suspendida, en los casos que se vea afectado el servicio a funcionarios y colaboradores del BSE.

El prestador de los servicios de cantina dentro de BSE, se asegurará que, en los tres edificios, se mantenga un nivel óptimo de los servicios y quedará bajo su responsabilidad, la logística y traslado de los alimentos entre los diferentes edificios, debiendo cumplir con todos los requerimientos sanitarios y bromatológicos que implica dicho traslado.

1.2. El BSE se reserva el derecho de cambiar la ubicación de la cafetería y comedor dentro del edificio que ocupa, sin que ello implique modificación de los términos contractuales ni derecho a reclamación alguna por el concesionario. Si ello ocurriere, el adjudicatario queda liberado de las obligaciones asumidas por el presente llamado desde el inicio del cambio de ubicación hasta la habilitación del nuevo local. 

1.3. Los funcionarios podrán abonar las consumiciones al contado, con tarjeta de débito y mediante vales, los cuales serán descontados de sus haberes, y posteriormente liquidados al concesionario, conforme a lo establecido en la Ley N° 17829. El adjudicatario del servicio deberá poseer el POST correspondiente a los efectos del pago con débito, siendo este de total responsabilidad del adjudicatario la contratación del servicio y el pago de los insumos que este requiera, como ser tal el servicio de Internet y otros gastos de funcionamiento.
El adjudicatario asume la obligación de verificar directamente con el cliente, la posibilidad de otorgar el pago de las consumiciones mediante crédito por vales a descontar del sueldo, liberando al BSE de cualquier responsabilidad y/o daños y perjuicios que puedan ocasionarse por el faltante de líquido en el sueldo del consumidor. 

Las consumiciones mediante vales realizadas en un mes serán descontadas del sueldo del funcionario correspondiente al mes siguiente.

El pago por parte del BSE del consumo de los acompañantes de pacientes internados y pacientes ambulatorios se realizará mediante la presentación mensual de los tickets entregados por éstos, previa coordinación con la Gerencia Asistencial del Hospital BSE y el Sector Compras. 

1.5. El BSE no asumirá responsabilidad por deudas contraídas por sus funcionarios con el concesionario, más allá de los vales a descontar siempre y cuando exista remanente líquido del sueldo para ello. 

1.6. El BSE se hará cargo de los siguientes gastos: gas por cañería, corriente eléctrica, agua corriente y los impuestos inherentes a los inmuebles en que se encuentra la cafetería y comedor, no así, tasas bromatológicas y cualesquiera otros vinculados a la gestión y desarrollo comercial del concesionario, así como el costo de las garrafas y su recarga de supergás que se requirieran. 

1.7. El concesionario deberá colocar en lugar visible, la lista de los artículos que expenda, con los respectivos precios, los cuales se ajustaran a los valores promedio del mercado, pudiendo el BSE informar al proveedor en caso de corroborar excesos.

1.8. Queda expresamente prohibida la venta y consumo de bebidas alcohólicas y cigarrillos. 

1.9. El concesionario queda obligado a permitir el uso del local a funcionarios del BSE que deseen ingerir sus propios alimentos, aún en el caso en que su asistencia a la cafetería no genere ingresos en favor del concesionario.

 

1.10. Horarios de Atención:

Casa Central: Lunes a viernes de 8 a 18hs, pudiendo extender en casos justificados, no así reducir los mismos

Hospital BSE: El funcionamiento del servicio de cafetería y comedor será de lunes a sábado en el horario de 7.00 a 21.30hs. Permanecerá cerrado los días domingos y feriados no laborables. Horario disponible para acompañantes: el desayuno 7 a 10 horas, almuerzo de 11 a 14 horas, merienda de 15 a 18 horas y cena de 19 a 21.00 horas. El Hospital del BSE podrá coordinar con el adjudicatario la prestación del servicio los días que la cantina permanezca cerrada. Ello sin perjuicio de la potestad del BSE de cambiar los horarios referidos de considerarlo conveniente. Se valorará la apertura del servicio los días domingos en horario reducido.
Considerando la ubicación del HBSE y contemplando la escasez de servicios cercanos, se coordinará con la empresa adjudicataria, la forma de hacer llegar alimentos y bebidas a los funcionarios del turno nocturno del HBSE, que podrá efectuarse con una extensión horaria del servicio, o a través de máquinas expendedoras de alimentos, siempre y cuando, estas aseguren los requisitos de bioseguridad de los productos y contemplen alimentos saludables al consumo.

Edificio Operaciones – Horario de atención lunes a viernes de 10 a 18 hs, considerando modificaciones en consulta con la comisión cantina BSE.
Todos los cambios en horarios de los servicios deberán ser presentados a la comisión de cantina por causas justificadas, los cuales serán evaluados considerando la correcta prestación de los servicios.
1.11. No se permitirá depositar por mayor tiempo del mínimo imprescindible para su manipulación, mercaderías, envases, etc., en los lugares que no sean los destinados a tales efectos.

 

1.12. Toda entrada y salida de bultos o enseres, así como la identidad de los proveedores, será controlada por el personal de Intendencia. 

1.13. Diez días antes de la fecha de iniciación de actividades, el concesionario presentará en el BSE, la nómina del personal a utilizar, con datos personales, dirección, documento de identidad de los mismos, carné de salud y carne de manipulación de alimentos, comprometiéndose a actualizar estos datos cada vez que haya modificación en la mencionada nómina en un plazo no mayor a diez días hábiles.
1.14. El adjudicatario de la concesión, contratará el personal necesario para la prestación eficiente de los servicios, y será responsable de su conducta dentro del local del Instituto, aún fuera de las horas de servicio. Si se brindara servicio de atención personal a las mesas, deberá contar con personal suficiente que asegure el servicio rápido y eficiente así como también.

CAPITULO 2   –  PRESTACION DEL SERVICIO
2.1. Se pretende un sistema de distribución de comidas de CALIDAD, AGIL Y RAPIDO. Se admitirán bandejas prontas para calentar o servicio buffet. Se requiere que el tiempo entre la recepción de un pedido y la entrega del mismo, no supere los 10 minutos, fundamentalmente en el horario de 11 a 14 horas, tratándose de los servicios prestados dentro del local de la cantina. Se deberá contar los productos y el personal necesario para la correcta prestación de los servicios, garantizando la atención presencial en los diferentes edificios y en los horarios establecidos.

2.2   Opciones de menú – Mínimo dos opciones en todos los edificios (menú del día 1 y menú del día 2): 

A) - “Menú del día 1” esta opción de menú (mínimo dos opciones diarias), debe incluir un plato principal con acompañamiento o guarnición (peso aprox.: 450 grs.), pan, postre (y para consumo en el local, también agua). 
      B) - “Menú del día 2”: esta opción de menú, debe incluir un plato principal con acompañamiento o guarnición (peso aprox.: 450 grs.), pan, postre (y para consumo en el local, también agua). Los postres podrán ser a modo ejemplo: una fruta, gelatina u otro que se determine acorde al precio del menú.

Los menús deberán cumplir con los requisitos de nutrición que la nutricionista del BSE determine, en común acuerdo con la empresa adjudicataria. 
C) - Otros: El adjudicatario deberá ofrecer como mínimo los siguientes productos además de los menús principales:

· Milanesa al pan

· Media luna rellenas de jamón y queso

· Sándwiches calientes

· Sándwiches Olímpicos

· Empanadas

· Tartas saladas y dulces

Asimismo, el adjudicatario podrá ofrecer productos como por ejemplo:

·  Café

· Cortado

· Refrescos (indicando las posibles marcas)

· Lácteos 

· Ensaladas

· Bizcochos

· Pizza

· Panchos

D) - “Menú al Peso”: Este servicio opcional podrá brindar alimentos que contemple variedad de preparaciones (frías y calientes) y deberá ser una opción distinta al menú.
E), F), G) y H): Otras opciones adicionales según planilla de cotización.

Calidad. Todos los productos ofrecidos deben asegurar calidad higiénico-sanitaria.

2.3 El concesionario deberá contar con el asesoramiento técnico de un Nutricionista durante toda la vigencia del contrato. La Comisión Cantina del BSE podrá comunicarse directamente con éste para formularle las observaciones al servicio que estime pertinentes.

2.4 El concesionario deberá comunicar al sector Comunicación Interna los planes de menús semanales, con una antelación de una semana. 

2.5. En atención al fin que procura el BSE en el presente llamado de otorgar un servicio de alimentos de calidad a precios módicos, se sugiere al adjudicatario que los precios de los demás productos alimenticios que pueda ofrecer deberán atender el mencionado fin.

2.6. El BSE controlará el estricto cumplimiento de los términos del contrato, y particularmente fiscalizará en la forma que considere más conveniente, la prestación de los servicios adjudicados. 

Asimismo, el Departamento de Alimentación del Hospital BSE y el equipo de Salud Ocupacional BSE, aplicará un sistema de contralor periódico de la calidad de las comidas y los servicios, pudiendo a esos efectos realizar inspecciones sorpresivas con acceso a todas las instalaciones. 

El concesionario se obliga a proporcionar las informaciones que se le soliciten y a cumplir las recomendaciones que se le efectúen, en los plazos que el BSE oportunamente estipule para ello, en materias de procesos, protocolos y equipos de protección personal.

2.7. Si se modificara la designación del o los responsables del servicio, deberá comunicarse al BSE los nuevos designados, quienes deberán cumplir con los requisitos exigidos que fueron calificados y tenidos en consideración para la adjudicación.

2.8. Se requiere que la empresa adjudicataria presente uniformes de trabajo adecuados al rubro, calzados acorde a la tarea que desempeñan los trabajadores y elementos de protección personal para los diferentes procesos de trabajo, los cuales serán inspeccionados por el BSE cuando este lo disponga, debiendo demostrar la correcta gestión de los mismos. 
2.9. Se deberá establecer un correo electrónico y un celular con WhatsApp a efectos de las comunicaciones con la empresa adjudicataria referentes a procesos y servicios. 

CAPITULO 3 - LOCALES
 

3.1. El prestatario del servicio no podrá hacer modificaciones en el local, sin la previa autorización del BSE. Una vez realizadas, quedarán siempre a beneficio del BSE, sin que al primero le asista derecho a reclamo de tipo alguno por ese concepto, reservándose la Institución el derecho a rescindir el contrato ante la violación de este artículo.

 

3.2. Las actuaciones de entrega de los bienes muebles e inmuebles al adjudicatario por parte del BSE, así como la devolución de los mismos, una vez terminada la concesión, se documentará mediante Acta Administrativa. 
3.3. La conservación y adecuado mantenimiento del local, mobiliario y todos los equipos utilizados para la producción, distribución y servicio de los alimentos, será de responsabilidad exclusiva del concesionario. Asimismo, deberá presentar un programa de limpieza, que incluya la fumigación del local.  
3.4. El listado de bienes muebles que se entregará al concesionario es aproximado, no existiendo obligación del BSE de entregar la totalidad de los mismos. 
Los bienes que se entreguen deberán ser reparados y acondicionados por el concesionario por su cuenta y cargo, no asumiendo el BSE ninguna obligación al respecto.
El equipamiento a entregar por el BSE será inventariado previo al comienzo de las actividades, entregando en todos los casos, las maquinarias y mobiliario mínimos indispensables para operar en las diferentes instalaciones. Se deberán entregar al BSE los comprobantes de mantenimiento de las máquinas y equipos en los plazos estipulados por el proveedor de mantenimiento correspondiente.
3.5. Todas las demás instalaciones, artefactos y bienes necesarios para el correcto funcionamiento de la cafetería y comedor, de acuerdo con lo ofrecido por el concesionario, deberán ser aportados por éste. Al expirar el contrato por la causa que fuere, estos últimos podrán ser retirados por el concesionario siempre y cuando ello pueda realizarse sin menoscabo ni perjuicio de los bienes del BSE. 
3.6. La sola presentación de las propuestas implicará conocimiento y aceptación por los oferentes de las instalaciones del BSE y su adecuación para la correcta prestación de los servicios ofrecidos. 

3.7. El BSE no asume responsabilidad por la tramitación o gestión de habilitaciones de organismos públicos que fueren necesarios para el funcionamiento de la cafetería y comedor ni queda obligado a realizar o permitir que se realicen obras, modificaciones o adecuaciones que eventualmente exigieren dichos organismos.

3.8. La limpieza del local será de exclusivo cargo del concesionario, así como la limpieza de vidrios de ventanales, ductos, chimeneas (una vez al mes), extractores, graseras (una vez por semana), ventiladores, microondas (aun los que sean usados sólo por los funcionarios), etc.; así como a efectuar una fumigación cada 15 días utilizando cebos y productos de buena calidad y en cantidad suficiente. Sin perjuicio de lo antes mencionado, se deberá establecer un protocolo Covid 19, mientras se establezcan dichas recomendaciones por el organismo de contralor (MSP).

3.9. Será de cargo del BSE la limpieza de los baños que accedan a la cantina o se ubiquen en su cercanía.

GENERACIÓN Y GESTIÓN DE RESIDUOS

Sera de cargo del adjudicatario la correcta gestión de los residuos generados durante los diferentes procesos, debiendo adaptarse a las modificaciones normativas que surjan referentes a dichos asuntos, según lo establezcan los organismos competentes en la materia. Asimismo, deberán ajustarse a los planes de gestión de residuos que el BSE disponga.

Algunos aspectos que se podrán coordinar durante el funcionamiento del servicio con la comisión de cantina o con quien esta designe para dicho propósito:

· Que el consumidor pueda llevar su recipiente para compras al peso. Para ello se propone 60 grs como peso estándar de un recipiente a descontar. 

· Utilización de recipientes biodegradables para la comida y postres para llevar.
· Utilización de bolsas de papel en lugar de film autoadhesivo.

· Uso de productos de limpieza biodegradables.

· Trabajar con bebidas con envases retornables.
INVENTARIOS 
CASA CENTRAL – RELEVAMIENTO DICIEMBRE 2017

Se exhiben planillas con inventarios efectuados por escribano en las fechas correspondientes. En algunos locales, se han agregado equipos y mobiliario los cuales serán inventariados en conjunto con el resto de los mismos por escribano, previo al ingreso de la empresa adjudicataria.

	MOBILIARIO


	CANTIDAD

	Banquetas de barra
	14



	Sillas blancas apilables
	32



	Mesas rectangulares blancas Eames


	11

	Mesas circulares blancas Eames


	7

	Sillas rojas apilables


	26

	Sillas negras apilables
	32



	Paragüeros de acero inoxidable cilíndrico de 50cm altura


	2

	Tacho de basura con tapa basculante


	1


	LUMINARIAS


	CANTIDAD

	tortugas ex1eriores ubicadas en el patio


	2

	luminarias para barra cónicas de vidrio


	4

	luminarias tipo tacho con lámparas de bajo consumo


	5

	luminarias de pared dobles bajo consumo


	5

	luminarias dobles de 1.20m con louver


	10

	luminarias dobles de 120m estancas


	6


	AIRES ACONDICIONADOS Y OTROS


	CANTIDAD

	equipos de AA de 24.000BTU Inverter marca Airway


	6

	Campana Acero Inox. 240x120x55


	1

	Extractor del parrillero de acero decapado


	1

	Equipo de ventilación de 7000m3/h marca Schellemberg


	1

	Ductos


	-


	ACCESORIOS Y OTROS


	CANTIDAD

	Extintores


	8

	Tapa de wc de plástico blanca


	1

	Jaboneras


	4

	Portarrollos de papel higiénico


	3

	Porta toallas


	4

	Perchas


	3

	Repisas cromadas 


	2

	Estanterías para deposito


	1

	Parrilla articulada y trafoguero


	1-1

	Estantes de madera 


	2

	Cenicero de acero inoxidable


	1


	ELECTRODOMESTICOS


	CANTIDAD

	Freezer bajo mesada 1,80mde frente


	1

	Expositor 540lts 70x2.05m


	2

	Heladera 800 Its. 197 de altura 2 puertas


	1

	Mesada con pileta de ac. inox


	1

	Mesada doble pileta de ac. inox.1 ,20x90


	1

	Freidora a gas de ac. inox.1 canasto


	1

	Mesada y estante en acero inox. 1,50x90


	1

	Cocina acero inox. con chivetero 4 fuegos y horno a gas


	1

	Mesa buffet de 8 cubas de calor c/pasa platos 1,60x1 ,20


	1

	cubas de frio


	8

	Horno eléctrico Ana y 4 rejillas


	1

	Estantería aérea


	2

	Máquina de café marca Expobar


	1

	Termotanque James de 60 Its 


	1

	Lockers de 4 puertas cada uno


	2

	Microondas de 20 Its


	2


HBSE – RELEVAMIENTO ENERO 2021

	EQUIPAMIENTO


	CANTIDAD

	Armario congelador vertical 1 puerta: 


	1

	Armario refrigerado, 2 puertas de cristal, 750L aprox.

	1

	Carro contenedor, GN 1/1


	1

	Carro para recogida de bandejas de autoservicio


	1

	Carro porta platos


	1

	Cortador vegetales


	1

	Cortadora de fiambre


	1

	Disco 1mm


	1

	Disco 3mm


	1

	Disco 5mm


	1

	Enfriador botellas


	1

	Estantería, Al/Pol, 373 x 1500 mm


	1

	Exterminador de insectos, techo


	1

	Freidora eléctrica, 10L


	1

	Lavavajillas bajo mesada


	1

	Máquina de café


	1

	Máquina de hielo, 60Kg/24h


	1

	Mesa de trabajo 1400 mm


	2

	Micro Ondas: 1 (Deberá estar instalado en lugar accesible a los usuarios del servicio)


	1

	Módulo de cocina con 4 fuegos, plancha y horno, 1 lado


	1

	Molinillo café 


	1

	Tajo de corte 


	1

	Termo leche


	1

	Mesas de Cafetería


	8

	Sillas de Cafetería


	32
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	Mesas chicas
	18

	Sillas


	44

	Vitrina 2 puertas


	1

	Cortadora de fiambre


	1

	Mesa alta de apoyo


	1

	Microondas James


	2

	Plancha grande


	1

	Mueble alto metálico 2 puertas


	1

	Estanterías metálicas


	2

	Mesas melamina para elaborar


	4

	Mesa grande de metal y melamina para elaborar 


	1

	Calefón


	1

	Ventiladores de techo paleta
	2

	Extractores


	2

	Teléfono interno
	1

	Cortinas roller
	6

	Dispensador de agua
	1


Anexo II – Formulario de Identificación del Oferente 
El/Los que suscribe/n ______________________________ (nombre de quien firme y tenga poderes suficientes para representar a la empresa oferente acreditados en RUPE) en representación de ______________________________ (nombre de la Empresa oferente) declara/n  que la oferta presentada vincula a la empresa en todos sus términos y que acepta sin condiciones las disposiciones del Pliego de Condiciones Particulares del llamado  a Licitación Abreviada N°____ , así como las restantes normas que rigen la contratación.

A su vez, la empresa oferente declara contar con capacidad para contratar con el Estado, no encontrándose en ninguna situación que expresamente le impida dicha contratación, conforme lo preceptuado por el artículo 46 del T.O.C.A.F., y restantes normas concordantes y complementarias.

FIRMA/S: 

______________________________

ACLARACIÓN: 
______________________________

CI.: 


______________________________

Anexo III – Planilla de cotización.
[image: image1.png]Coti

Meni del dia 1 (dos opciones)
Meni del dia 2 (una opcion)
Otros (Preciol Peso)

Precio oferta

Peso (grs)

Milanesa al pan

Media luna rellena de jamon y queso

‘Sandwiches Calientes

‘Sandwiches Olimpicos

Empanadas

Tarta saladas y dulces

D)
g
A
)

H

Mend al peso en el local de Casa Central (precio maximo § 430/kg)

Mend del dia 1 adicional (marcar con "X" si se ofrece)

Mend del dia 2 adicional (marcar con "X" si se ofrece)

Mend del dia vegetariano.

Mend del dia vegano o apto para celiacos (solamente por encargo con 24hs de|

amlclﬁcldni

Domingo almuerzo 3 horas (de 11 hs a 14 hs) (marcar con "X" si se ofrece)
Domingo desayuno 3 horas (de 8 hs a 11 hs) (marcar con *X" si se ofrece)

25

25
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