[image: image21.png]Direccion Nacional
de Sanidad delas FF.AA.
Avda. 8 de Octubre 3050
Tel: 487 66 66 Fax: 487 25 10




DIRECCIÓN NACIONAL DE SANIDAD DE LAS FF.AA.

DIVISIÓN ADQUISICIONES

SECTOR 1
                                                                                 Montevideo,

INVITACIÓN

La División Adquisiciones tiene el agrado de invitarlos a participar del procedimiento  que a  continuación se detalla:

	                          PROCEDIMIENTO
	FECHA APERTURA
	HORA

	· COMPRA DIRECTA AMPLIADA Nº 406/20
“PRODUCTOS ANIMALES, DURAZNOS EN ALMIBAR Y ESCENCIA DE VAINILLA”
	08/07/2020
	10:00


CONDICIONES GENERALES
Los oferentes deberán estar inscriptos en el (RUPE)  Registro Proveedores del Estado
1. PRESENTACIÓN DE LAS OFERTAS: PRESENTACIÓN DE LAS OFERTAS: 

1.1 Deberá cotizarse obligatoriamente en línea: www.comprasestatales.gub.uy 

1.2  No serán tenidas en cuenta  ofertas que sean presentadas por otros medios.

1.3 El o los ítem/s ofertado/s deberá/n ser cargado/s en línea incluyendo opcionales y alternativas.

1.4 El oferente deberá ingresar en línea  lo que a continuación se detalla:

- Campo “Cantidad ofertada.”

-Campo “Precio Unitario”  sin impuesto.

-Campo “Impuestos”.

-Campo  “Medida de la variante” y Campo “Detalle de la variante”   
- Campo “Variación” debe ingresar la forma de pago.

En caso de cotizarse varias opciones, deberá repetirse el procedimiento tantas veces como opciones haya, y en el Campo “Variación” indicar a que opción corresponde. (Ej: opción 1/ 30 días).

-Campo “Observación”: ingresar Mantenimiento de oferta, Plazo de Entrega, Marca, Modelo y presentación.

EL OFERENTE SUBIRÁ UN ARCHIVO ADJUNTO COMPLETANDO EL FORMULARIO DE IDENTIFICACIÓN DEL OFERENTE QUE SE ADJUNTA COMO ANEXO II.

EL OFERENTE PODRÁ COMPLETAR SU OFERTA SUBIENDO UN ARCHIVO, EL CUAL PODRÁ INCLUIR LAS RESTANTES CONDICIONES GENERALES SOLICITADAS EN LA INVITACIÓN ASÍ COMO CUALQUIER OTRA ACLARACIÓN QUE DESEE FORMULAR.

EL PROVEEDOR PARA SU COTIZACIÓN DEBERÁ TENER EN CUENTA LOS ANEXOS QUE SE ENCUENTRAN EN LA PRESENTE COMPRA.  
1.5 En caso de existir contradicción entre lo cargado en los campos en línea y lo subido como archivo adjunto, se tomará como válido lo establecido en los campos en línea. 
2.  FORMA DE COTIZACIÓN:
2.1 Las ofertas serán exclusivamente en Moneda Nacional en la modalidad de pago que se detalla:

2.2  Con forma de pago 30 días de finalizado el mes de conformada la factura. 
· Si no se indica por parte del proveedor la modalidad de pago, la administración  interpretará que ese precio rige para  la modalidad solicitada.

3. LAS COTIZACIONES MENCIONARÁN:
3.1  Precio Unitario.
3.2  Porcentajes de Impuestos. 

4. MANTENIMIENTO DE OFERTA: 
4.1  Deberá ser de 90 días.

4.2 Si el proveedor no establece el Mantenimiento de Oferta, se interpretará que se ajusta a lo solicitado.

4.3 Vencido el plazo de mantenimiento de oferta, sin que haya sido adjudicado el llamado, los oferentes quedan igualmente obligados al mantenimiento de las ofertas, salvo que hubieran comunicado por escrito su voluntad de retirar la misma, lo que deberá comunicarse antes del vencimiento del plazo original.
5. AJUSTES DE PRECIOS: 
5.1  Durante la vigencia del contrato, se considerará que los precios se mantienen firmes cualquiera sea las variaciones de los costos que se produzcan.
5.2 No se aceptarán ofertas que planteen ajustes paramétricos de precios.
6. PLAZO DE ENTREGA: (Indicarlo en el archivo campo Observación) 

6.1 El  Plazo de Entrega de los productos cotizados no podrá estar sujeto a stock.

6.2 Si el proveedor no carga el Plazo de Entrega de la mercadería, se interpretará que es inmediato, entendiéndose por inmediato 48 horas.
6.3 Se estará a lo establecido en el Anexo III para la recepción de la mercadería.
7. PLAZO DE EJECUCIÓN
7.1 El plazo de ejecución de la presente compra será de 12 meses a partir de su adjudicación. 
8. BENEFICIO A LA PRODUCCIÓN FAMILIAR AGROPECUARIA Y PESCA ARTESANAL
8.1 El régimen de compras estatales establecido en la Ley N° 19.292 se aplicará a aquellas organizaciones inscriptas en el Registro Nacional de Organizaciones Habilitadas (RENAOH) para los productos alcanzados por la citada Ley y su Decreto reglamentario (Decreto N° 86/015).
9. DOCUMENTACIÓN A PRESENTAR: (Adjuntar archivo)
9.1 Documentación exigida en el Anexo III “Especificaciones Técnicas” para cada ítem.
9.2 Formulario de Identificación del Oferente que se adjunta como Anexo II.

10. MUESTRAS.
10.1 Se estará a lo establecido en el Anexo III “Especificaciones Técnicas” para cada ítem.
11. MORA: Las partes pactan la mora automática.
12. MULTA:

12.1 Perfeccionando el contrato,  el adjudicatario queda obligado  a  cumplir estrictamente los extremos exigidos en las bases del llamado.

12.2 El incumplimiento de las bases del llamado, motivará la aplicación de las siguientes sanciones:

              a)  Para incumplimientos derivados de que lo entregado no  reúna  las  condiciones de la muestra o especificaciones técnicas tenidas  en  cuenta  para  la adjudicación,  o  la  falta  de entrega dentro  de  los  plazos convenidos, el adjudicatario será penado con una multa  equivalente a un porcentaje no inferior al 10% del monto incumplido o global de  la contratación,  a criterio del Servicio de acuerdo al grado de incumplimiento y del perjuicio sufrido.  

              b)  Las  multas  impuestas  deberán ser abonadas  en  la  Sección  Tesorería  de la División Financiero Contable sita en Av. 8 de  Octubre  3050, dentro del plazo de los 10 días hábiles a partir de la notificación de la Resolución respectiva.

              c) Vencido el término estipulado   sin haberse cumplido  con  el  pago  de  la  multa, el cobro podrá hacerse  efectivo  sobre  los créditos  de cualquier  naturaleza  registrados en el Servicio a favor  del adjudicatario,   sin  perjuicio  de  proseguir  por  la  vía  que corresponda el saldo no cubierto.

             d) Las  multas  que se impongan por  incumplimiento serán  sin  perjuicio  de las comunicaciones a efectuarse para proceder a  la suspensión  o eliminación del adjudicatario del Registro  Único de Proveedores del Estado, y de las sanciones que pudiera  aplicar la Administración.
             e) No  corresponderá  multa  cuando  el  incumplimiento  de  las  obligaciones  por parte del adjudicatario  se deba a causas  de caso  fortuito  o de fuerza mayor, fehacientemente comprobadas  a juicio de la Administración.

 ANEXO I: CD Nº 406/20
	ITEM
	CODIGO ACCE
	DESCRIPCION CÓDIGO ACCE
	DETALLE CÓDIGO ACCE
	CANT. HASTA
	UNIDAD
	OBSERVACIONES Y/O ESP.TÉCNICAS

	1
	76980
	HUEVO LIQUIDO PASTEURIZADO
	VARIANTE GENÉRICA TIPO.
	5.000
	KG
	HUEVO LIQUIDO PASTEURIZADO ENVASE DE 3 A 10 KG

	2
	173
	QUESO FRESCO 
(USO HUMANO)
	VARIANTE: MAGRO SIN SAL
	400
	KG
	ENVASADO AL VACÍO

	3
	3687
	MUSLO DE POLLO
	VARIANTE: GENÉRICA
	2.100
	KG
	MUSLO DE POLLO FRESCO CON PIEL,CON HUESO

	4
	29794
	SUPREMA DE POLLO
	VARIANTE: GENÉRICA 
	1.040
	KG
	SUPREMA DE POLLO FRESCA SIN HUESO,SIN PIEL

	5
	152
	DURAZNO EN ALMÍBAR
	VARIANTE: TIPO LATA DIETÉTICA 0,85
	1.460
	LATA
	 +/-0,100 KG

	6
	152
	DURAZNO EN ALMÍBAR
	VARIANTE: TIPO LATA COMÚN 0,85 KG
	1.460
	LATA
	 +/- 0,100 KG.

	7
	161
	ESCENCIADE VAINILLA
	VARIANTE: ENVASE DE 1 LITRO
	52
	LITRO
	BOTELLA DE 1 LITRO APROX.


· NOTA: Se deberá cumplir con todo lo mencionado en la columna “Observaciones y/o Especificaciones Técnicas (Anexo I) y en las Especificaciones Técnicas (Anexo III).
· COORDINACIÓN  DE ENTREGA DE MUESTRAS: Se deberá entregar muestra de los ítems, en el Servicio de Bromatología previa coordinación telefónica en el horario de 08:00  a  10:00 por el  Tel: 2487 6666 int. 1675. mbeninca@dnsffaa.gub.uy 

· CONSULTAS TÉCNICAS: 
· DEPARTAMENTO DE ALIMENTACIÓN: Lic. Nut. Ma. Inés Vázquez, de lunes a viernes de 08:00 a 14:00 hs. Tel: 2487 66 66 int. 5128; mvazquez@dnsffaa.gub.uy
· ASESORIA EN CONTROL DE CALIDAD DE ALIMENTOS:
Lic. Nut. Ma. Gabriela Aranco. De lunes a viernes de 07:30 a 13:30 hs.     Tel: 487 66 66 int.1441, garanco@dnsffaa.gub.uy.
ATENCIÓN AL PÚBLICO Y CONSULTAS ADMINISTRATIVAS:

División Adquisiciones. Sector 1 Av. 8 de Octubre 3050. De lunes a viernes en el horario: 08:00 a 13:00 hs.  

        LA PRESENTE COMPRA INCLUYE  ESPECIFICACIONES TÉCNICAS LAS CUALES ESTÁN DISPONIBLES EN  EL SITIO WEB.: www.comprasestatales.gub.uy




            Saluda a Usted atentamente






  El Jefe de la División Adquisiciones. 

                                              Coronel 






     
        
                                          Enrique Duarte.                     
ED/adq/kch
ANEXO II: CDA Nº 406/20: FORMULARIO DE IDENTIFICACIÓN DEL OFERENTE

El/Los que suscribe/n ___________________________ (nombre de quien firme y tenga poderes suficientes para representar a la empresa oferente acreditados en RUPE) en representación de _______________________ (nombre de la Empresa oferente) declara/n bajo juramento que la oferta ingresada en línea a través del sitio web www.comprasestatales.gub.uy vincula a la empresa en todos sus términos y que acepta sin condiciones las disposiciones del Pliego de Condiciones Particulares del llamado _______________________ (descripción del procedimiento de contratación), así como las restantes normas que rigen la contratación.

A su vez, la empresa oferente declara contar con capacidad para contratar con el Estado, no encontrándose en ninguna situación que expresamente le impida dicha contratación, conforme lo preceptuado por el artículo 46 del T.O.C.A.F., y restantes normas concordantes y complementarias.

FIRMA/S:             _______________________

ACLARACIÓN:      _______________________

C.I.:                     _______________________

ANEXO III: ESPECIFICACIONES TÉCNICAS CDA Nº 406/20
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DEFINICION
Se entiende| por huevo liquido, el huevo genuino privado de la cascara en condiciones

adecuadas de higienz, que conserva las proporciones naturales de clara y yema mezcladas
en ‘orma homogénes:.

Puede ser adicionado de los aditivos alimentarios autorizados en el RBN.

Debe sufrif| un tratamiento de pasterizacion aprobado y expenderse adecuadamente
envasado.

REQUISITOS

- L quido viscoso ararillo, libre de impurezas visibles.

- Clory sah
- Conserva
- Cumplira
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En lo refe
disposicion

DOCUMEN
- Copia de
- Registro

Intenden

Le docume

MUESTRA
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do a temperaturas de refrigeracion (4 a 7°C).
con los 5/ guientes pardmetros microbiologicos:

Staphylococcus coagulasa positivo
Salmonella spp.

<100 u.f.c/g
Ausenciaen 25 g

PRESEINTACION

3 su presentacién en envases de 3 a 10 Kg, siendo su envase primario bolsas de
jue res sta la manipulacion o bidones no retornables. Tanto el envase primario
sundario Jeben estar en buenas condiciones de higiene.

rente & contenido, rotulacién y tolerancias los envases se ajustaran a las
es legales vigentes.

TACION
la resoluciéon de habilitacion del establecimiento por el MGAP.
del Producto expedida por el Servicio de Regulacion Alimentaria de la

tia de Nlcontevideo.

ntacion solicitada debera ser subida en linea.

La entn
de Br¢

ga de rauestras debera ser coordinada antes de la apertura con el Servicio
matologia, via correo electronico a mbeninca@dnsffaa.qub.uy. Dicha

coordinaciéon ro podra realizarse con posterioridad a la apertura. Por consultas

comun
El Seny
entrega
Los of¢
rotulaci
Toleran
elabors
que for

icarse al tel.: 24876666, int. 1675, de 8 a 12h.
icio de Eiromatologia podra agendar de acuerdo a la capacidad del Servicio, la

de muastras posteriores a la apertura.

rentes presentaran una muestra del producto en el envase definitivo con la

n reglarnentaria.
ias: Los oferentes podran indicar las variaciones que debidas al proceso de

ion presentaran las partidas del producto a entregar sobre los valores analiticos
an partz de la oferta.
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la calid ad del producto ofrecido.

acion: la muestra de la compra sera aceptada cuando cumpla con los requisitos
ecidos eIl estas condiciones técnicas.

o: la muestra de la compra sera rechazada cuando, una vez realizado el estudio
ervicio de Bromatologia de la D.N.S.FF.AA., no cumpla con las condiciones

conservara vigente a su ingreso el 80 % de su vida util.

RTE

sporte Jde los productos, se debera realizar en vehiculos habilitados por la
ncia de Montevideo, lo que se identificara mediante un sticker colocado en parte
el vehiculo.

ndiciones de higiene y mantenimiento estaran acorde a lo estipulado por el
ento Eiromatologico Nacional, Decreto 315/994 y sus Modificaciones.

é de rmanipulador del personal afectado al transporte y entrega de las partidas
er soliz'tado por el receptor cuando lo estime conveniente.

ACEF"ACION DEL PRODUCTO

del producto: se entendera por tal la entrega del mismo en el Departamento de
ny Diz etica de la D.N.S.FF.AA.

cion en a recepcion: la partida del producto sera aceptada cuando cumpla con los
itos estanlecidos en estas condiciones técnicas.

acion « rechazo en la recepcién: la partida del producto sera observada o
zada cLzndo el producto no se ajuste a lo solicitado en las Condiciones Técnicas
ompra Se labrara un “Acta de Observacion o Rechazo”, donde se explicara

t

ega, (uien conservara la copia que oficiara como documento de aviso a la
g@sa proveedora.

sroductos estaran sujetos a un estudio posterior realizado por el Servicio de
ologia cle la DNSFFAA.

cion bromatolégica: la partida del producto sera aceptada cuando, una vez
zado el estudio técnico en el Servicio de Bromatologia, cumpla con los requisitos
cidos &n estas Condiciones Técnicas.

acién 5 rechazo bromatolégico: la partida del producto sera observada o
ada cuzndo, una vez realizado el estudio técnico en el Servicio de Bromatologia,
pla ca1 las Condiciones Técnicas o resulte de calidad inferior a la presentada
muestra en el concurso de precios. Se labrara un “Acta de Observacién o
20", doride se explicara claramente el motivo. El Acta debera ser firmada por los
sentantas competentes de la DNSFFAA y un representante de la empresa quien
srvara la opia que oficiard como documento de aviso a la empresa proveedora.
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150 de (e la cantidad aceptada sea igual o superior al 90 % de la solicitada, no se
ra el Ace de Observacion/Rechazo.

aluara ¢l grado de disposicion del proveedor a la atencion de los reclamos, sin
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DEFINICION

l
Cor el nombre genérico de queso se entiende el producto fresco o madurado que se obtiene
por separac|én parcial del suero de leche o sueros lacteos coagulado por la accion fisica, del
cugjo de grzimas sspecificas, de bacterias especificas, de acidos organicos, solos o
combinadoF, todos 42 calidad apta para uso alimentario.
RE QUISIT# S
- Debera cumplir con los requisitos fisicos, quimicos y sensoriales propios del queso
Magro.

. Sélo lse admiiira queso de fabricacién industrial. Debera proceder directamente de

esta
Dire

Pesc

W) —

scimientos habilitados por el Departamento Control Sanitario de Lacteos -
i6n General de los Servicios Ganaderos — Ministerio de Ganaderia Agricultura y

- Debera responder a los siguientes parametros analiticos:

—_(zlracterit*icas misrobiolégicas Caracteristicas quimicas
: 10 ] - 4 Materia Grasa del extracto _
E)Ilformes maxmi (ufc/g) 1X10 seco (g/100g) 10.0 -24.9
 Coliformes fecales Inaximo (ufc/g) 5000 Humedad (g/100g) 46 — 54,9
Siaphylococcus auleus maximo 1000 Cloruro de sodio (%) Sin sal
 (ufclg) agregada
Salmonella spp erl 259 Ausencia | Almidén Ausencia
Esteria maonocytojenes en 259 Ausencia
‘ A
HIGIENE
Criterios macroscopicos y microscoépicos: el producto no debera contener impurezas o

sustancias|e

ENVASE
- Present

axtrafics de cualquier naturaleza.

acion: envase de 1 a 3 kg de contenido neto. Se debera ofrecer en envase de

primer|uso, de polietileno bilaminado o polilaminado (multicapa) y cierre tal que no sufra

roturas
acondi
de ma
higiens
- Tamaf
volumg

=05

ni deterioro alguno resistiendo la manipulacion y el almacenamiento. Estaran
ionados en fundones de polietileno u otro tipo de envase secundario, descartable,

orial apropiado y limpio. No se aceptaran envases rotos o en malas condiciones de

o del e¢nvase: estara sujeto a cambios determinados por las caracteristicas de

n o peso neto que se manejen en el mercado interno.

- En lo|refererte a contenido, rotulacién y tolerancias los envases se ajustaran a las
dispo‘siciones legales vigentes.

DOCUMENTACION EXIGIDA

- Copia

de Habilitacién y Registro del Establecimiento Industrial expedidas por el

Departamento Control Sanitario de Lacteos — Division Sanidad Animal del Ministerio de

Gana deria Agricultura y Pesca.
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ACEPTACION DEL PRODUCTO
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DEFINICION
Se entiende por duraznos en mitades en almibar al producto obtenido por coccion de

debera ¢
1. Aci
2. Ests
Estara
actual
la tecn

HIGIENE
Criterios

sustancias|e

ENVASE

a(

h—tN

P 0 =&

s de Plunus pérsica D., en su variedad amarilla, industrialmente maduros,
ios, en una soluciéon acuosa de azucar, de modo que la parte sélida pueda
silmente del liquido.

S
s se deberan presentar en mitades sin carozo; deberan ser convenientemente
pero 110 excesivamente pulposos con tendencia a deshacerse.

o de las mitades sera uniforme, estando su peso comprendido entre 45y 60 g

itad.

\scurride no seréa inferior al 54 % y el volumen ocupado (incluido el liquido) no
ior al €0% del envase.

r presentara un contenido de sélidos solubles no inferior al 14 % expresado en
internaicional de sacarosa.

pera ser menor de 4,5.

responclar satisfactoriamente al ensayo de estabilidad realizado incubando
4 dias 2 29 + 2 °C. Comparando el producto antes y después de la incubacion
umplir:

jo del envase y estado del producto: no alterarse.

ez expresada en acido malico: no variar més de un 10 % del valor inicial.
(
i

ibre de microorganismos patégenos, toxinas u otros metabolitos microbianos

potencizlmente riesgosos, microorganismos capaces de causar alteraciéon y que
ngia exiyjible para su elaboracion debio eliminar.

bre de cualquier tipo de microorganismos que por su cantidad o por sus
es indicue manipulacion defectuosa, malas condiciones higiénicas o haga
la presencia de microorganismos patégenos.

acroscépicos y microscopicos: el producto no debera contener impurezas o
sxtrafias de cualquier naturaleza.

cion: ervase de hojalata de 0,850 kg. +/- 0,100 kg. de contenido neto.

b del envase: estara sujeto a cambios determinados por las caracteristicas de

0 pes® neto que se manejen en el mercado interno.

idl del envase: hojalata de calidad electrolitica, bases totalmente barnizadas,
s interiores exentas de manchas caracteristicas de compuestos sulfurados. En las
s exterioles no se admitiran manchas de herrumbre ni su retoque con pintura, asi

ampocc envases que presenten deformaciones permanentes. Estaran

itionados en envase descartable, de material apropiado y que presente clara

n externa del numero de unidades que contiene.

referente a contenido, rotulacidn y tolerancias los envases se ajustaran a las
iciones lzjales vigentes.
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- Constgncia de Habilitacién y Registro de la Planta Elaboradora/ Importador expedida
por la/lntendencia del departamento donde se ubique.

- Constgncia de IHabilitacion y Registro del Producto expedida por el Ministerio de Salud
Publica

La documentacior debera ser subida en linea como archivo adjunto

MUESTRA
- La entre
de Brom

ga de muestras debera ser coordinada antes de la apertura, con el Servicio
atologiz, telefonicamente por el 2487 6666 int. 1675 (en el horario de 8 a 12
ia correo electronico: mbeninca@dnsffaa.gub.uy, el cual adjuntara al
procedimiento constancia de dicha coordinacién, en el cual debera figurar fecha y
establecido para la recepcion de las muestras. Dicha coordinacién no podra
5e con posterioridad a la apertura.

io de Eromatologia podra agendar de acuerdo a la capacidad del Servicio,

an parie de la oferta.

los va cres analiticos de la muestra obtenidos en el laboratorio del Servicio de
ogia dz la DNSFFAA vy tolerancias seran tenidos en cuenta a efectos de evaluar
del producto ofrecido.

6n: la Tuestra sera aceptada cuando cumpla con los requisitos establecidos en
estas cgndicionas técnicas.

VIDA UTI

El produ i- conselvara vigente a su ingreso el 80 % de su vida util.

TRANS RTE

- El trapsporte de los productos se debera realizar en vehiculos habilitados por la

Intendencia da Montevideo, lo que se identificard mediante un sticker colocado en parte

visiblg del vehisulo.

- Las condiciones de higiene y mantenimiento estaran acorde a lo estipulado por el
Reglamento Eromatologico Nacional, Decreto 315/994 y sus Modificaciones.

- El cafné de manipulador del personal afectado al transporte y entrega de las partidas
podra|ser solictado por el receptor cuando lo estime conveniente.

ACEP ACION DEL PRODUCTO

ibo del prcducto: se entendera por tal la entrega del mismo en el Departamento de
ioion y Dietetica de la D.N.S.FF.AA.

acion en la recepcion: la partida del producto seré aceptada cuando cumpla con los
itos establecidos en estas condiciones técnicas.

acién o rechazo en la recepcidn: la partida del producto serd observada o
zada cuzndo el producto no se ajuste a lo solicitado en las Condiciones Técnicas
Compra Se labrard un “Acta de Observacién o Rechazo”, donde se explicara
ente el motivo. El Acta debera ser firmada por los receptores y el responsable de
trega, quien conservara la copia que oficiara como documento de aviso a la
Bsa prové:edora.

broductos estaran sujetos a un estudio posterior realizado por el Servicio de
atologia e la DNSFFAA.





[image: image9.jpg]- Aceptacio
lealizado| lel estucio técnico en el Servicio de Bromatologia, cumpla con los requisitos
astablecifos en @éstas Condiciones Técnicas.

- ODbservagion o rechazo bromatolégico: la partida del producto sera observada o
rechazada cuando, una vez realizado el estudio técnico en el Servicio de Bromatologia,
no cumpla con 'as Condiciones TécTcas o resulte de calidad inferior a la presentada

broriatoldgica: la partidtdel producto serd aceptada cuando, una vez

somo mbestra 21 el concurso de precios. Se labrard un “Acta de Observacion o
Rechazol| donde¢ se explicara claramente el motivo. El Acta debera ser firmada por los
‘epresentantes competentes de la DNSFFAA y un representante de la empresa quien
4 la copia que oficiard como documento de aviso a la empresa proveedora.

. _as Actas de Ohservacion / Rechazo seran considerada como antecedente negativo en
aquellos |casos de reiteracion de apartamientos a las Condiciones Técnicas exigidas en
a Compit

- =ncaso

e que la cantidad aceptada sea igual o superior al 90% de la solicitada, no se
abrara el/Acta de Observacion/Rechazo.

- Se evaluara el y-ado de disposicion del proveedor a la atencion de los reclamos, sin
oerjuicio|de lo cLal, los mismos deberan ser subsanados en el plazo maximo de las
siguientgs 24 horas.

NOTAS
- Se establecerar dias y horas para i recepcién de la mercaderia, las que deberan ser

cumplidas por e/ proveedor. Las cantidades a entregar seran determinadas por el
Departamento de Nutricion y Dietética de forma semanal, en el periodo de un afo.

- En reladién a otras condiciones no establecidas en este documento, se tomaran en
cuenta las exigercias nacionales y regionales establecidas en el:
e Reglamento Eromatolégico Nacional -Decreto 315/994- y sus Modificaciones.
e Codex Alimentarius.
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Se vicio de Bromatologia |
~ |

Mariz Beninca 1
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CRIGEN
- Las co
Ministe
declara
- Debe

rtes deben proceder de aves faenadas en establecimientos habilitados por el
o de (lanaderia, Agricultura y Pesca — Division Industria Animal y haber sido
das aplas para el consumo humano por la Inspeccion Veterinaria Oficial.

proveri- directamente de establecimientos habilitados por el Ministerio de

Ganaderia, Agr cultura y Pesca — Division Industria Animal y haber sido declaradas aptas

para

consurn humano por la Inspeccién Veterinaria Oficial.

REQUISITOS GENERALES

- Especie: Gallus domesticus (pollo).

- Muslo|¥ - Parie de la extremidad inferior, muslos anatémicos (traseros sin espinazo),
separados por |a articulacion, con hueso y con piel.
- Estado frescc.
- Peso promedio 450 a 550 gr aproximadamente, estando sujeto a cambios determinados
por lag caracteristicas del producto que se manejen en el mercado interno.
- Estaran exentas de:
e Salmonella spp.
e Otrgs microorganismos patdgenos.
¢ Putrefaccio de diverso grado.
e Contaminacion de origen fecal.
e Contaminacidn por hongos.
e Edemas, turmoraciones, abscesos, etc.
¢ Enranciamiznto.
e Quemaduras por frio.
e Regtos o ‘astros de plagas, insectos, parasitos, roedores, sustancias y/o material
extrano.
REQUISITOS PAFTICULARES
Presentacion |
Temperatura Refrigerado auna temperatura de (2 = 2) °C, verificandose en el momento
| de la recepcién en las masas musculares profundas.
EA?JZZOJ;:?CD” Correspondiente a CANAL CLASE A
Color: homogéneo, sin manchas o coloraciones anormales, blanco o
- blanco cremoso admitiéndose hasta el amarillo.
Caracﬁgrlstlcas Olor: no intensificado. Sin particularidades.
sensoriales ; : " :
Textura: firme. Sin particularidades.
| Sin evidencia de deterioro microbiolégico, fisico 0 quimico.
Fecha|de . L
faena | Los cortes seran aceptadas con un maximo de 48 horas de faenadas.





[image: image11.jpg]ENVASE

CONLICIONAMIENTO

- P'ese,nta n:agre nel de hasta 10Kg, en bolsas de polietileno cerradas.
- Estaran apondicioriados en cajones de plastico y/o cartén, en perfectas condiciones de
higiene e integridac .

exigenci
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| Todcs los envases deberan estar rotulados, dando cumplimiento a las
establacidas en el Reglamento Oficial de Inspeccién Veterinaria de Productos
Animal (Decreto 369/983) y en el Reglamento Bromatolégico Nacional y sus
nes (DCecreto 315/994), exhibiendo:

e Norbre y direccién de la planta de faena.

¢ Nurnero de habilitacion del M.G.A.P.

e Nurnero de registro de la etiqueta.

e Fecha de faena.

ACIOIN EXIGIDA

habilitasién del establecimiento de faena, expedida por el Ministerio de

ria, Agricultura y Pesca — Division Industria Animal (DIA).

habilitacion del establecimiento del origen de la mercaderia expedida por el
io|de Garizderia, Agricultura y Pesca — Division Industria Animal (DIA).
1
abilitac:6n de la empresa distribuidora de productos cérnicos, expedida por el
lacional (le Carnes (INAC).

e

ertificaclo, firmado por el profesional responsable de la empresa, indicando los
entos (ue el establecimiento de faena realiza para el control de Salmonella
y méicdo de analisis).

Las copias de la dlocumentacién solicitada debera ser subida en linea

MUEST

Iz| ofere

de polieti
l.a entreg
[3romatol

horario

como ¢

= .

o € e e e

presentara una muestra de dos unidades envasadas individualmente en bolsa
no celrada con la rotulacién reglamentaria.

de nmiuestras debera ser coordinada antes de la apertura, con el Servicio de
gia via correo electrénico a mbeninca@dnsffaa.gub.uy, donde constara fecha y
tablecido para la recepcién de las muestras y que se adjuntara al procedimiento
stancia de dicha coordinacion. Dicha coordinacién no podra realizarse con

syosteriorjdad a la apertura. Por consultas comunicarse al 2487 6666 int. 1675, en el
“orario de 8 a 12 hs.

. 2alidad! [los valores analiticos de la muestra obtenidos por el laboratorio del Servicio de
3romatologia de la D.N.S.FF.AA. o por laboratorio externo seran tenidos en cuenta a
sfectos de evaluar- la calidad del producto ofrecido.

- Aceptacipn: La Tuestra sera aceptada cuando cumpla con los requisitos establecidos en
astas condiciones técnicas.

- Rechazd| La musstra sera rechazada una vez realizado el estudio por el Servicio de
Bromatologia de la D.N.S.FF.AA. o por laboratorio externo, cuando no cumpla con las
condiciones técnicas.

TRANSPO

RTE

horte de los productos, directamente desde el establecimiento de faena hasta el
recepcion, debera realizarse con la Guia de Transito expedida por el Instituto
de Caires, donde figure el Pase Sanitario, con sello, numero y firma del Inspector
io Oficzl.

pia de |1 Guia sera solicitada por el receptor para su archivo en la Unidad.
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1
d
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3 cuando el producto no se ajuste a lo solicitado en las Con

—3

en vehiculo habilitado por el Instituto Nacional de Carnes. Sera de uso
yara el ‘ransporte de canales o subproductos de ave y no podra transportar al
\po otrcs productos que puedan ser contaminantes o perjudiciales.
ir cumplmiento a lo establecido en Reglamento Bromatoldgico Nacional -
/994 v sus modificaciones y en el “Instructivo para la Habilitacién, Registro y
edios ¢ e Transporte” de INAC.
habilitz cién del vehiculo y el carné de manipulador del personal afectado al
entreg: podra ser solicitado por el receptor cuando lo estime necesario.
iones ce higiene y mantenimiento estaran acorde a lo estipulado por el
Bromatologico Nacional, Decreto 315/994 y sus Modificaciones.

CEPTALZION EN LAS ENTREGAS DEL PRODUCTO

| produc o: se entendera por tal la entrega del mismo en el Departamento de
Dietética de la D.N.S.FF.AA.

A CARGO DE ASESORIA EN CONTROL DE CALIDAD DE ALIMENTOS

en la ricepcién: la partida del producto sera aceptada cuando cumpla con los
stablecidos en estas condiciones técnicas.

n o rechazo en la recepcion: la partida del producto sera observada o
diciones técnicas de
_ Se labrara un “Acta de Observacion o Rechazo”, donde se explicara
el mctivo. El Acta debera ser firmada por los receptores y el responsable de la

quien conservara la copia que oficiara como documento de aviso a la empresa

ictos pccran ser inspeccionados en su totalidad o por muestreo.

CARG( DEL SERVICIO DE BROMATOLOGIA

ctos =staran sujetos a un estudio posterior realizado por el Servicio de
gia de la DNSFFAA o por un laboratorio externo recomendado por dicho
n caso (le que el mismo no cuente con los materiales necesarios para realizarlo.
do se obtendra antes de las 48h de ingresado el producto y el mismo se

ra en refrigeracion en el Departamento de Alimentacién durante este periodo.
9n broimatolégica: la partida del producto serd aceptada cuando, una vez

los controles analiticos por el Servicio de Bromatologia o por el laboratorio
umpla con los requisitos establecidos en estas condiciones técnicas.
i6n o rashazo bromatolégico: la partida del producto sera observada o rechazada
na vez |ealizados los controles analiticos por el Servicio de Bromatologia o por el
o exterro, no cumpla con las condiciones técnicas o resulte de calidad inferior a
tada chmo muestra. Se labrara un “Acta de Observacion o Rechazo”, donde se
claramante el motivo. El Acta debera ser firmada por los representantes
tes de |a DNSFFAA y un representante de la empresa quien conservara la copia
r4 corms documento de aviso a la empresa proveedora. En caso de rechazo el
se devolvera.

Las Acte
aquellos
compra.
En casq
labrara
Se eval
perjuicig
siguient|

|

|

U

S

's de Cibservacion / Rechazo tendran caracter de antecedente negativo en
casos ce reiteracién de apartamientos a las condiciones técnicas exigidas en la

de que la cantidad aceptada sea igual o superior al 90% de la solicitada, no se
| Acta de¢ Observacion/Rechazo.

ara el grado de disposicion del proveedor a la atencion de los reclamos, sin
de lo cual, los mismos deberan ser subsanados en el plazo maximo de las
s 24 hoias.
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ORIGEN

REQUISITOS

 Presentacig

Conformac
Muscular

Las cortes

debern proceder de aves faenadas en establecimientos habilitados por el

M nisterio lde Ganederia, Agricultura y Pesca — Division Industria Animal y haber sido

declaradas

aptas para el consumo humano por la Inspeccién Veterinaria Oficial.

Dsben provenir directamente de establecimientos habilitados por el Ministerio de

\
Especie: G
Suprema:

Estado: fre
Feso pron
porlasc
Estaran
e Salmo
Otros

Edem:
Enrandi
Quemd

» Restos
q

extraf

e

5
)
dz resto dg
3
N

Ganaderig, Agriculiura y Pesca — Division Industria Animal y haber sido declaradas aptas
para el consumo humano por la Inspeccién Veterinaria Oficial.
REC UISITqS GENEFRALES

allus doimesticus (pollo).

iuscul» pectoral sin piel ni hueso procedente de pollos sanos, limpio de grasa y
cartilego.

SCO.

edio 450 a 550 gr aproximadamente, estando sujeto a cambios determinados

racteristicas del producto que se manejen en el mercado interno.

entas de:
2lla spp.
croorganismos patogenos.

nacior e origen fecal.

naciér por hongos.
tumoraciones, abscesos, etc.
amient?

ki
¢
)
Putrefagcion de diverso grado.
Contam
ContaE1
S

duras pcr frio.

o rasrys de plagas, insectos, parasitos, roedores, sustancias y/o material

PARTICULARES

n

Temperatyr

Fif«i:‘frigerado a una temperatura de (2 + 2) °C, verificandose en el

a .
ribmento de la recepcién en las masas musculares profundas.

ON | Correspondiente a CANAL CLASE A

Caracteri!
sensorial

Color: homogéneo, sin manchas o coloraciones anormales.
O or: no intensificado. Sin particularidades.

Toextura: firme. Sin particularidades.

$in evidencia de deterioro microbioldgico, fisico o quimico.

cas

l.os cortes seran aceptadas con un maximo de 48 horas de faenadas.
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CONLICIONAMIENTO

- P'ese,nta n:agre nel de hasta 10Kg, en bolsas de polietileno cerradas.
- Estaran apondicioriados en cajones de plastico y/o cartén, en perfectas condiciones de
higiene e integridac .
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| Todcs los envases deberan estar rotulados, dando cumplimiento a las
establacidas en el Reglamento Oficial de Inspeccién Veterinaria de Productos
Animal (Decreto 369/983) y en el Reglamento Bromatolégico Nacional y sus
nes (DCecreto 315/994), exhibiendo:

e Norbre y direccién de la planta de faena.

¢ Nurnero de habilitacion del M.G.A.P.

e Nurnero de registro de la etiqueta.

e Fecha de faena.

ACIOIN EXIGIDA

habilitasién del establecimiento de faena, expedida por el Ministerio de

ria, Agricultura y Pesca — Division Industria Animal (DIA).

habilitacion del establecimiento del origen de la mercaderia expedida por el
io|de Garizderia, Agricultura y Pesca — Division Industria Animal (DIA).
1
abilitac:6n de la empresa distribuidora de productos cérnicos, expedida por el
lacional (le Carnes (INAC).

e

ertificaclo, firmado por el profesional responsable de la empresa, indicando los
entos (ue el establecimiento de faena realiza para el control de Salmonella
y méicdo de analisis).

Las copias de la dlocumentacién solicitada debera ser subida en linea

MUEST
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presentara una muestra de dos unidades envasadas individualmente en bolsa
no celrada con la rotulacién reglamentaria.

de nmiuestras debera ser coordinada antes de la apertura, con el Servicio de
gia via correo electrénico a mbeninca@dnsffaa.gub.uy, donde constara fecha y
tablecido para la recepcién de las muestras y que se adjuntara al procedimiento
stancia de dicha coordinacion. Dicha coordinacién no podra realizarse con

syosteriorjdad a la apertura. Por consultas comunicarse al 2487 6666 int. 1675, en el
“orario de 8 a 12 hs.

. 2alidad! [los valores analiticos de la muestra obtenidos por el laboratorio del Servicio de
3romatologia de la D.N.S.FF.AA. o por laboratorio externo seran tenidos en cuenta a
sfectos de evaluar- la calidad del producto ofrecido.

- Aceptacipn: La Tuestra sera aceptada cuando cumpla con los requisitos establecidos en
astas condiciones técnicas.

- Rechazd| La musstra sera rechazada una vez realizado el estudio por el Servicio de
Bromatologia de la D.N.S.FF.AA. o por laboratorio externo, cuando no cumpla con las
condiciones técnicas.

TRANSPO

RTE

horte de los productos, directamente desde el establecimiento de faena hasta el
recepcion, debera realizarse con la Guia de Transito expedida por el Instituto
de Caires, donde figure el Pase Sanitario, con sello, numero y firma del Inspector
io Oficzl.

pia de |1 Guia sera solicitada por el receptor para su archivo en la Unidad.
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3 cuando el producto no se ajuste a lo solicitado en las Con

—3

en vehiculo habilitado por el Instituto Nacional de Carnes. Sera de uso
yara el ‘ransporte de canales o subproductos de ave y no podra transportar al
\po otrcs productos que puedan ser contaminantes o perjudiciales.
ir cumplmiento a lo establecido en Reglamento Bromatoldgico Nacional -
/994 v sus modificaciones y en el “Instructivo para la Habilitacién, Registro y
edios ¢ e Transporte” de INAC.
habilitz cién del vehiculo y el carné de manipulador del personal afectado al
entreg: podra ser solicitado por el receptor cuando lo estime necesario.
iones ce higiene y mantenimiento estaran acorde a lo estipulado por el
Bromatologico Nacional, Decreto 315/994 y sus Modificaciones.

CEPTALZION EN LAS ENTREGAS DEL PRODUCTO

| produc o: se entendera por tal la entrega del mismo en el Departamento de
Dietética de la D.N.S.FF.AA.

A CARGO DE ASESORIA EN CONTROL DE CALIDAD DE ALIMENTOS

en la ricepcién: la partida del producto sera aceptada cuando cumpla con los
stablecidos en estas condiciones técnicas.

n o rechazo en la recepcion: la partida del producto sera observada o
diciones técnicas de
_ Se labrara un “Acta de Observacion o Rechazo”, donde se explicara
el mctivo. El Acta debera ser firmada por los receptores y el responsable de la

quien conservara la copia que oficiara como documento de aviso a la empresa

ictos pccran ser inspeccionados en su totalidad o por muestreo.

CARG( DEL SERVICIO DE BROMATOLOGIA

ctos =staran sujetos a un estudio posterior realizado por el Servicio de
gia de la DNSFFAA o por un laboratorio externo recomendado por dicho
n caso (le que el mismo no cuente con los materiales necesarios para realizarlo.
do se obtendra antes de las 48h de ingresado el producto y el mismo se

ra en refrigeracion en el Departamento de Alimentacién durante este periodo.
9n broimatolégica: la partida del producto serd aceptada cuando, una vez

los controles analiticos por el Servicio de Bromatologia o por el laboratorio
umpla con los requisitos establecidos en estas condiciones técnicas.
i6n o rashazo bromatolégico: la partida del producto sera observada o rechazada
na vez |ealizados los controles analiticos por el Servicio de Bromatologia o por el
o exterro, no cumpla con las condiciones técnicas o resulte de calidad inferior a
tada chmo muestra. Se labrara un “Acta de Observacion o Rechazo”, donde se
claramante el motivo. El Acta debera ser firmada por los representantes
tes de |a DNSFFAA y un representante de la empresa quien conservara la copia
r4 corms documento de aviso a la empresa proveedora. En caso de rechazo el
se devolvera.

Las Acte
aquellos
compra.
En casq
labrara
Se eval
perjuicig
siguient|

|

|

U

S

's de Cibservacion / Rechazo tendran caracter de antecedente negativo en
casos ce reiteracién de apartamientos a las condiciones técnicas exigidas en la

de que la cantidad aceptada sea igual o superior al 90% de la solicitada, no se
| Acta de¢ Observacion/Rechazo.

ara el grado de disposicion del proveedor a la atencion de los reclamos, sin
de lo cual, los mismos deberan ser subsanados en el plazo maximo de las
s 24 hoias.
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DEFINICIC

Se entien
coceiéon d
meduros,
separarse

REQUISIT

H GIENE
Criterios
sustancia

ENVASE

LY’

por cluraznos en mitades sin azucar agregado el producto obtenido por
frutos frascos de Prunus pérsica D., en su variedad amarilla, industrialmente
nos y |mpios, en una solucién acuosa, de modo que la parte solida pueda
4cilmente del liquido y el producto sea apto para el consumo por diabéticos.

S

s se deberan presentar en mitades sin carozo; deberan ser convenientemente
, pero nn excesivamente pulposos con tendencia a deshacerse.

o de las mitades sera uniforme, estando su peso comprendido entre 45 y 60

itad.

escurrids no sera inferior al 54 % y el volumen ocupado (incluido el liquido) no
rior al Y% del envase.

admitiran aquellas edulcoradas con aspartamo, acesulfame-K y sucralosa o sus
snes. Debera ser apto para el consumo por diabéticos.

bera s& menor de 4,5.

responcer satisfactoriamente al ensayo de estabilidad realizado incubando
14 dias a 29 + 2 ° C. Comparando el producto antes y después de la incubacion
umplir:

idlez expre:sada en acido malico: no variar mas de un 10 % del valor inicial.

do del anvase y estado del producto: no alterarse.

bre de microorganismos patdgenos, toxinas u otros metabolitos microbianos
potencialmente riesgosos, microorganismos capaces de causar alteracion y que
ogia exigible para su elaboracién debid eliminar.

ibre de cualquier tipo de microorganismos que por su cantidad o por sus
es indique manipulacién defectuosa, malas condiciones higiénicas o haga
ir la preszncia de microorganismos patégenos.

nacroscopicos y microscopicos: el producto no debera contener impurezas o

extrafias de cualquier naturaleza.

acion: envase de hojalata de 0,850 kg. +/- 0,100 kg. de contenido neto.

- Tamafio del envase: estara sujeto a cambios determinados por las caracteristicas de

n o pesc neto que se manejen en el mercado interno.
del ervase: hojalata de calidad electrolitica, bases totalmente barnizadas,

paredes interioras exentas de manchas caracteristicas de compuestos sulfurados. En las
paredgs exteriores no se admitiran manchas de herrumbre ni su retoque con pintura, asi

tampoch envases que presenten deformaciones permanentes. Estaran
ionados en envase descartable, de material apropiado y que presente clara

ion externa del nimero de unidades que contiene.

- En lo |referente a contenido, rotulacion y tolerancias los envases se ajustaran a las

ciones legales vigentes.
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TACION EXIGIDA

gia de Hzbilitacion y Registro de la Planta Elaboradora / Importadora expedida
endenciz Municipal del Departamento donde se ubica.

gia de [abilitacion y Registro del Producto expedida por el Servicio de
cjon Alimentaria de la Intendencia de Montevideo.

Consta

\tacion cebera ser subida en linea como archivo adjunto

ega de T uestras debera ser coordinada antes de la apertura, con el Servicio
atologyla, via correo electronico: mbeninca@dnsffaa.gub.uy, el cual
ara al procedimiento constancia de dicha coordinacion, en el cual debera
echa y horario establecido para la recepcion de las muestras. Dicha
acion n» podra realizarse con posterioridad a la apertura. Por consultas
carse te eféonicamente al 2487 6666 int. 1675 en el horario de 8 a 12 hs.

io de Eromatologia podra agendar de acuerdo a la capacidad del Servicio,
ga de las muestras posteriores a la apertura.

Los ofdrentes presentaran 2 muestras del mismo lote en el envase definitivo con la
rotulacign reglanientaria.

Tolerangias: los oferentes podran indicar las variaciones que debidas al proceso de
elaboragion presentaran las partidas del producto a entregar sobre los valores analiticos
que forman parte de la oferta.

Calidad: los valcres analiticos de la muestra obtenidos en el laboratorio del Servicio de
Bromatplogia de la D.N.S.FF.AA. y tolerancias seran tenidos en cuenta a efectos de
evaluar |a calidad del producto ofrecido.

- Aceptagion: la niuestra sera aceptada cuando cumpla con los requisitos establecidos en
estas condiciong:s técnicas.

. Rechazo: la musstra sera rechazada cuando, una vez realizado el estudio en el Servicio
de Bromatologiz de la D.N.S.FF.AA., no cumpla con las condiciones técnicas.

V DA UTIL

E prodth conservara vigente a su ingreso el 80 % de su vida util.

TRANSPf

TE

El transporte ce los productos, se debera realizar en vehiculos habilitados por la
Intenqiencia de Montevideo, lo que se identificara mediante un sticker colocado en parte
visible [del vehiculo.

Las condiciores de higiene y mantenimiento estaran acorde a lo estipulado por el
Reglamento Eromatoldgico Nacional, Decreto 315/994 y sus Modificaciones.

El carné de manipulador del personal afectado al transporte y entrega de las partidas
ser solicilado por el receptor cuando lo estime conveniente.

podrT
RECIBO ¥ ACEFTACION DEL PRODUCTO

Recibo del producto: se entendera por tal la entrega del mismo en el Departamento de
Nutricion y Diefética de la D.N.S.FF.AA.
Aceptacién er la recepcién: la partida del producto sera aceptada cuando cumpla con los

requigitos establecidos en estas condiciones técnicas.

Observacion ¢ rechazo en la recepcion: la partida del producto sera observada o
rechagzada cuando el producto no se ajuste a lo solicitado en las Condiciones Técnicas
de la|Compra Se labrara un “Acta de Observacién o Rechazo”, donde se explicara

claramente e motivo. El Acta debera ser firmada por los receptores y el responsable de
la entrega, quien conservara la copia que oficiara como documento de aviso a la
empresa proveedora.

Los productos estaran sujetos a un estudio posterior realizado por el Servicio de
Brompgtologiz (le la DNSFFAA.




[image: image20.jpg]Aceptad
realizad
estableq
Observ
rechaza
no cum
como 1
Rechaz
represe
conserv
Las Act
de reite
En casc
labrara
Se eva
perjuici
siguient

)

NOTAS
Se esta
cumplid
Departa
En rela
cuenta
Reg
Cod

Servicio de
Cap. (Q.F.

Asesoria
Af.(Lic. Ny

Departamg
Af. (Lic. N

acion o rechazo bromatolégico:

v de lo cual,

€

I

—

7

ibn broratologica: la partida del producto sera aceptada cuando, una vez

a
el es:udio técnico en el Servicio de Bromatologia, cumpla con los requisitos
dos er @stas Condiciones Técnicas.

la partida del producto sera observada o
a cuando, una vez realizado el estudio técnico en el Servicio de Bromatologia,
la con las Condiciones Técnicas o resulte de calidad inferior a la presentada
uestra 2=n el concurso de precios. Se labrara un “Acta de Observacion o
" donde se explicara claramente el motivo. El Acta debera ser firmada por los
tantes competentes de la DNSFFAA y un representante de la empresa quien
ra la copia que oficiarda como documento de aviso a la empresa proveedora.

s de Clkservacidon / Rechazo tendran caracter de antecedente en aquellos casos

racion ce apartamientos a las Condiciones Técnicas exigidas en la Compra.

de que la cantidad aceptada sea igual o superior al 90 % de la solicitada, no se
| Acta 42 Observacion/Rechazo.

ara el grado de disposicion del proveedor a la atencién de los reclamos, sin
los mismos deberan ser subsanados en el plazo maximo de las

s 24 horas.

lecerén dias y horas para la recepcion de la mercaderia, las que deberan ser
s por 2l proveedor. Las cantidades a entregar serédn determinadas por el
mento 12 Nutricion y Dietética en el periodo de un afio.

5ion a ctras condiciones na establecidas en este documento, se tomaran en
as exigancias nacionales y regionales establecidas en el

amento Bromatolégico Nacional -Decreto 315/994 y sus Modificaciones.
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