LICITACION ABREVIADA N° 01/19

CONCESION DE LA PRESTACION DEL SERVICIO DE CAFETERIA Y COMEDOR PARA EL
HOSPITAL BSE

El presente Pliego de Condiciones Particulares, conjuntamente con el Pliego Unico de
Bases y Condiciones Generales aprobado por Decreto 131/014, para los Contratos de
Suministros y Servicios no Personales en los Organismos Publicos y Memoria Descriptiva, fijan

las condiciones que han de regir en el lamado a Licitacion Abreviada para:

Art. 1. OBJETO.

Adjudicacion del servicio de cafeteria y comedor en el edificio del Nuevo Hospital del
Banco de Seguros del Estado (en adelante BSE) que se detalla, en un todo de acuerdo con la
Memoria Descriptiva.

Dicho edificio esta situado en Avenida José Pedro Varela 3420, esquina Bulevar José

Batlle y Ordofiez.

Art. 2. DOCUMENTACION y REQUISITOS.

2.1. Necesariamente los proveedores para participar de la Licitacidon, deberan estar
inscriptos en el Registro Unico de Proveedores del Estado (RUPE), en uno de estos tres estados:

En ingreso; En ingreso (SIIF); Activo.

2.2. Cumplir con los requisitos formales de la oferta: redaccion, domicilio e identificacion,

previstos en el numeral 8 del Pliego Unico de Bases y Condiciones Generales.

2.3. Antecedentes relativos a actuacion anterior o actual, en organismos publicos o
privados y/o direccion de actividades similares o afines, certificando mediante documentacion, la

idoneidad en la materia.

Se debera acreditar la antigiedad de la firma licitante, asi como la némina de contratos
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similares cumplidos, indicandose datos exactos de los lugares aludidos para poder ser visitados
por parte de funcionarios del BSE especialmente habilitados para ello, indicando las personas con

las que podran contactarse para realizar consultas.

2.4. En caso de comparecer una persona juridica como licitante, debera indicarse el
nombre o los nombres de quién o quienes tendran a su cargo la Direccion o Gerencia inmediata de

la explotacion del servicio licitado.

2.5. Sobre con informacidén confidencial con los datos completos profesionales vy

comerciales del oferente, asi como el detalle de la capacidad operativa de la misma.

2.6. La oferta debera presentarse de la siguiente forma: un original impreso y dos

copias.

Art. 3. VISITA DE LAS INSTALACIONES.

Se fija el dia 29 de Enero de 2019, a la hora 11:45, a efectos de visitar la cantina del

Nuevo Hospital BSE, debiendo presentarse en Avenida José Pedro Varela 3420.

Art. 4. DEL SERVICIO.

4.1. Sera prestado conforme con las modalidades previstas en la memoria descriptiva.

4.2. Queda prohibido al adjudicatario transferir total o parcialmente el servicio que se licita,

sin previa autorizacion del BSE por escrito.

4.3. El adjudicatario debera estar en condiciones de iniciar el servicio una vez que el
Hospital BSE comience a funcionar. Se estima inicie su operativa en la primer quincena de

noviembre o fecha posterior que el BSE establezca.

4.4. Al vencimiento o rescision del contrato, el adjudicatario debera poner a disposicion del
BSE el local, en un plazo de 10 (diez) dias habiles a partir de dicha fecha.



La entrega la efectuara de acuerdo a las normas previstas en el Art. 3 de la Memoria
Descriptiva. Si asi no lo hiciera, el BSE podra efectuar el retiro de aquellos bienes propiedad del
adjudicatario, y proceder al depésito en el lugar que estime pertinente, siendo los gastos, de cargo

de éste ultimo.

4.5. El BSE se reserva el derecho a reclamar al adjudicatario, por los dafios y perjuicios
que en ocasion del servicio prestado pudiere causarle o por los que produzca a terceros cuando

éstos reclamen contra él.

4.6. El adjudicatario del servicio debera contratar al momento de asumir el servicio y
mantener vigente hasta su cese, un seguro de Responsabilidad Civil que cubra dafios y

perjuicios que pudieran provocarse al BSE, usuarios o terceros.

Art. 5. CONTRALOR DEL SERVICIO.

5.1. El BSE controlard el estricto cumplimiento de los términos del contrato, vy
particularmente fiscalizara en la forma que considere mas conveniente, la prestacién del servicio
que se licita, quedando obligado el adjudicatario a proporcionar las informaciones que se le
soliciten y a cumplir las recomendaciones que se efectien en los plazos que el BSE disponga a

sus efectos oportunamente.

5.2. Queda expresamente prohibido realizar dentro del local, actividades que no sean

las especificas que se licitan.

La comprobacion de cualquier actividad ajena a la naturaleza del servicio adjudicado,
sera motivo de la rescision de la concesion, sin derecho a reclamaciones de especie alguna por

parte del concesionario.



Art. 6. MANTENIMIENTO DE OFERTA.

Los oferentes deberan establecer en dias, el plazo de mantenimiento de las ofertas, el que
no debera ser inferior a 90 (noventa) dias calendario contados a partir de la fecha de apertura de
las propuestas.

Vencido dicho periodo, las ofertas se consideraran vigentes salvo que el oferente

manifieste por escrito su voluntad en contrario.

Art. 7. GARANTIA DE MANTENIMIENTO DE OFERTA.

En el presente llamado no se exigira la constitucion de Garantia de Mantenimiento de
oferta.
No obstante, en caso de incumplimiento por parte del proponente de su obligacion de

mantener su oferta, se aplicara la multa establecida en el Art. N° 64 del TOCAF.

Art. 8. CONSULTAS Y ACLARACIONES.

Se establecen las siguientes vias de comunicacién a efectos de realizar consultas y
solicitar aclaraciones por parte de las firmas oferentes, Tel.: General N° 1998 + 3, e Internos:
2171 o 2179; Fax: 29-01-93-25; o E-mail: licitaciones@bse.com.uy, y personalmente en las
oficinas de Compras Central, sito en Av. Libertador Brig. Gral. Lavalleja 1464, Piso 1,en el
horario de 12:00 a 17:00 horas, y hasta 5 (cinco) dias habiles antes del dia fijado para la
apertura.

El BSE podra, previamente a la apertura de la licitacion, organizar una reunién con los
interesados, a efectos de informarles las caracteristicas y necesidades de los usuarios del

servicio. La asistencia no sera obligatoria.

Art. 9. OFERTAS: LUGAR Y PLAZO PARA SU PRESENTACION Y APERTURA.

Las ofertas podran ser entregadas en forma personal en sobre cerrado o remitidas por
correo certificado, al Dpto. de Compras Central, Av. Libertador Brig. Gral. Lavalleja 1464, Piso 1,

todos los dias habiles, dentro del horario 12:00 a 17:00 horas, hasta una hora antes de la
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apertura o presentarse directamente en el lugar fijado para la misma.

El BSE no sera responsable por los problemas que puedan ocurrir en la modalidad

correo certificado.

En todos los casos las propuestas no seran de recibo, si no llegasen hasta la hora
estipulada para la apertura, siendo imprescindible acreditar el cumplimiento previo de la compra

del pliego y constitucion de la garantia si correspondiere.

La apertura de las ofertas se llevara a cabo en la Sala de la CAA (Comision Asesora de
Adjudicaciones) del edificio sito en Av. Libertador Brig. Gral. Lavalleja 1464, 1er. piso, el dia 6
de Febrero de 2019, a las 15:00 horas.

Art. 10. PATRON DE ALIMENTOS Y SU FORMA DE PREPARACION EN EL MENU
SEMANAL

Se debera respetar el siguiente patrén de alimentos

Carnes rojas entera 2 veces / semana
Pollo 1 0 2 veces / semana
Pescado 1 02 veces / semana
Vegetales crudos y/o cocidos 4 veces / semana

Pastas o guisos (especificar tipo de guiso) 1 vez / semana
Postres elaborados (deben ser diferentes en la semana)
2 veces / semana

Fruta natural 3 veces / semana

v' Formas de preparacion:

e Frito
e Horno
e Hervidos

e Alaolla



¢ Plancha

Preparacion al horno o hervido 3 veces / semana

Incluir un menu cardio saludable diario a igual costo y peso que el menu comun.
Incluir al menos una opcién diaria de alimentos a un costo no superior a $ 120. A modo de
ejemplo hamburguesa al pan con lechuga y tomate, tartas con ensaladas, panchos con

mozzarella, tres empanadas medianas, etc.

Art. 11. COTIZACION.

Se debera presentar:

A). Dos ejemplos de menues semanales para verano y dos para invierno. Se indicara en
cada uno especificamente el patron de alimentos y su forma de preparacion, la que se
debera respetar en todos ellos.

Los mismos deben incluir plato principal, acompafamiento, postre, pan y agua, cuyo
valor de referencia no podra superar los $ 165.
El agua incluida en el menu sera de cargo del BSE, ya que se instalaran dispensadores

correspondientes a sus efectos.

Tener en cuenta lo dispuesto en el 1.6 de la memoria descriptiva:

“1.6. El BSE se hara cargo de los siguientes gastos: gas por careria, corriente eléctrica, agua
corriente y los impuestos inherentes a los inmuebles en que se encuentra la cafeteria y
comedor, no asi, tasas bromatologicas y cualesquiera otros vinculados a la gestion y desarrollo
comercial del concesionario, asi como el costo de las garrafas y su recarga de supergas que se
requirieran.

También lo dispuesto en el numeral 3 de la memoria descriptiva en lo que refiere al

equipamiento proporcionado por el BSE.

Se debera indicar peso o volumen teniendo en cuenta que el peso minimo obligatorio
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para el menu semanal es de 450 gramos.”

IMPORTANTE: En los menues semanales que, durante la vigencia de la
concesion, ofrecera el adjudicatario, se deberan respetar las pautas propuestas en su
cotizacion.

La variacion en el menu no podra afectar el patron de alimentos propuesto, ni su

forma de preparacion.

B). Para el menu al peso, se debera indicar el valor por peso de diferentes alimentos o

preparaciones y el valor de referencia no podra superar los $ 350 el kg.

C) Para el desayuno y la merienda debera cotizar hasta un precio de $ 70, los cuales
deberan incluir:

- Cortado o Té c/leche o Té o Café, siendo estos a eleccidén del consumidor.
- 2 bizcochos, medialuna o similar, a eleccion del consumidor.

D). Se deberan ofrecer los siguientes productos, indicando el precio al que se
presentaran. Estos precios no seran considerados para la evaluacioén de las propuestas.
El no cumplimiento de lo solicitado en el literal D, no implicara la descalificacion
automatica de la oferta, pudiendo la Comision Asesora solicitar ampliacion de la
informacién correspondiente. Lo que debera ser cumplido en el plazo que oportunamente

se otorgue.

e Milanesa al pan

¢ Media luna rellenas de jamdn y queso
e Sandwiches calientes

e Sandwiches Olimpicos

e Empanadas

e Tartas saladas y dulces



E) Se debera ofrecer un menu econdémico, indicando el precio al que se
presentaran. Estos precios no seran considerados para la evaluacion de las
propuestas.

“Menti econdémico”: A un costo no superior a $§ 120. A modo de ejemplo
hamburguesa al pan con lechuga y tomate, tartas con ensaladas, panchos con

mozzarella, tres empanadas medianas, etc.
En caso de que no surja de la oferta la presentacion de un menu econémico, se entendera

que el valor cotizado es el limite maximo establecido ($ 120)

F). El ajuste de precios de desayuno, merienda, menu al peso y menu semanal sera cada
seis meses por IPC, no aceptandose otra paramétrica. Las modificaciones de precios se
realizaran en Enero y Julio de cada ano.

Art. 12. FACTORES PARA EVALUAR LAS PROPUESTAS.
Los factores considerados en la evaluacién seran:

) PRECIO: ..o e hasta 35 puntos.

Se obtendra de la siguiente forma:

A). Precio Menu semanal: maximo 20 puntos.

Se otorgara el maximo puntaje al menor precio y al resto se puntuara en forma
proporcional.
Peso minimo obligatorio: 450 grs. (ver Memoria Descriptiva).

B). Precio Menu al Peso: maximo 15 puntos.

El valor de referencia no podra superar los $ 350 el kg.
Se otorgara el maximo puntaje al menor precio y al resto se puntuara en forma

proporcional.



En el literal A) la no especificacién del peso implicara que se adecua al minimo previsto

en la Memoria Descriptiva.

) ANTECEDENTES: ... ..ot s s s s eas hasta 35 puntos.

Se otorgara 5 puntos por afo de experiencia en servicios prestados de similar
caracteristica al licitado. Se deberan acreditar los mismos mediante carta firmada por la

empresa contratante con_expresa constancia de cumplimiento satisfactorio del servicio y

aportando un numero de teléfono de contacto.

ll) ACREDITACION DE CONOCIMIENTOS EN EL AREA GASTRONOMICA:

............................ hasta 20 puntos.

Se asignara puntaje cuando la o las persona que surja como responsable del servicio

acredite mediante la presentacion de certificado expedido por UTU o Institucion Privada

habilitada, haber realizado cursos de gastronomia de acuerdo al siguiente detalle:

e Licenciatura en Alimentacion o en Gastronomia: 9 puntos
e Tecnicatura en Alimentacion o en Gastronomia: 7 puntos (en caso de tener
Licenciatura, no se otorgara puntaje a la tecnicatura)

e Gestion en Alimentos y Bebidas o en Gastronomia: 4 puntos

Se entiende por responsable del servicio en caso de presentarse una unipersonal: el titular de
la misma. En los restantes casos: alguno de los socios o accionistas que lo integren.

e En caso que se designe a mas de un responsable del servicio, se
podran complementar los conocimientos (licenciatura o tecnicatura en
alimentacién o gastronomia con gestion en alimentos y bebidas), no asignandose
doble puntaje por un mismo concepto.

IV) Se otorgaran 15 puntos a aquellos oferentes que presenten una modalidad de
cuponera, de pago anticipado de diez menues con duracién de uso de un mes, con un

descuento del 10% del valor diario.



V) Se descontaran 3 puntos por cada incumplimiento registrado en RUPE.

Art. 13. MEJORA DE OFERTAS Y NEGOCIACIONES.

De acuerdo con los términos definidos por el Art. N° 66 del TOCAF, la Comision Asesora
de Adjudicaciones podra invitar a los oferentes respectivos a mejorar sus ofertas, otorgando a

esos efectos un plazo no menor a dos dias para presentarla.

En caso de existir ofertas similares, dicha Comision podra entablar negociaciones con
aquellas oferentes que precalifiquen a tal efecto, a fin de obtener mejores condiciones de calidad

y/o de precio.

Asimismo, en los casos de precios manifiestamente inconvenientes, la Comision
Asesora de Adjudicaciones podra entablar negociaciones tendientes a la mejora de ofertas con

aquellos que la misma seleccione a tal efecto.

Art. 14. ADJUDICACION.

El BSE podra adjudicar la propuesta que a su juicio resulte mas conveniente a sus

intereses, de acuerdo con los criterios de evaluacion expresados en el Art. 12.

En el caso de que las propuestas no satisfagan los requerimientos solicitados, a juicio del
BSE, o que las mismas resulten manifiestamente inconvenientes, éste podra rechazar la totalidad

de las ofertas presentadas, sin que ello implique responsabilidad de clase alguna.

De no cumplir la empresa adjudicataria con su obligacion en las condiciones exigidas, el
BSE tendra la facultad de efectuar la adjudicacion a la oferente que haya efectuado la segunda
mejor oferta seleccionada o en su defecto a las siguientes, todo ello de acuerdo con el orden de

prelacion en que hayan quedado las mismas.
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Requisitos formales a cumplir por el Adjudicatario:

1. Inscripcion en estado Activo en el Registro Unico de Proveedores del Estado (RUPE).

2. Contar con la documentacion indicada en el numeral 8 del Pliego Unico de Bases y
Condiciones Generales, que no se encuentre directamente vinculada a la Consideracién del

objeto de la contratacion y la evaluacion de la oferta

3. Estar al dia con el Banco de Prevision Social, la Direcciéon General Impositiva y tener
vigente el Seguro de Accidentes del Trabajo y Enfermedades Profesionales.

4. Habilitacion Municipal para la explotaciéon especifica del servicio licitado.

El personal asignado para trabajar debera cumplir con las normas de higiene establecidas
en la Reglamentacion bromatolégica vigente.

5. La contratacién de un Seguro Combinado de Comercio (hurto e incendio de contenido)
y de un Seguro que cubra: Todo Riesgo y Responsabilidad Civil.

6. El adjudicatario debera notificarse del cédigo de ética y conducta del BSE.

7. Presentar Formulario debida diligencia persona juridica y/o persona fisica.

Art. 15. GARANTIA DE CUMPLIMIENTO DE CONTRATO.

En el presente llamado no se exigira la constitucién de Garantia de Fiel Cumplimiento de
Contrato.

No obstante, en caso de incumplimiento por parte del adjudicatario de su obligacion, se
aplicara la multa establecida en el Art. N° 64 del TOCAF.

Art. 16. VIGENCIA DEL CONTRATO.

La vigencia del contrato de concesion sera por el término de 1 (un) afio, prorrogable
automaticamente hasta por cuatro periodos anuales mas, previo informe de la Comision de
Cantina y siempre que alguna de las partes no manifieste antes de los 60 (sesenta) dias corridos
del vencimiento, su voluntad de no renovar el contrato, lo que debera efectuarse mediante

telegrama colacionado u otro medio de comunicacion fehaciente.
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Cualquiera de las partes, luego de vencido el primer afo de contrato, podra rescindirlo en
cualquier momento, sin expresion de causa alguna, con un preaviso de 60 (sesenta) dias corridos,
mediante telegrama colacionado u otro medio de comunicacion fehaciente.

Esta contingencia no generara indemnizacién de tipo alguno para las partes (todo sin

perjuicio de lo establecido en el Art. 4).

Art. 17. MORA AUTOMATICA.

La mora se producira de pleno derecho por el solo vencimiento de los plazos
establecidos, por la omision de cualquier acto o hecho estipulado, o por la realizacion de

cualquier acto o hecho contrario a lo estipulado.

Art. 18. MULTAS Y SANCIONES.

Si el adjudicatario no cumpliera su obligacién de poner en funcionamiento el servicio dentro
del plazo estipulado, se establece una multa diaria de 1 UR. Asimismo, el BSE podra aplicar
esta multa diaria al concesionario si constatara incumplimientos parciales, tales como: no
apertura de la cafeteria en tiempo y forma, no respetar los horarios estipulados o por falta de
higiene, expendio de alimentos a los pacientes internados y publico en general,sin que
esto sea una lista taxativa. Cualquier incumplimiento quedara configurado por medio de la
constatacién del mismo registrado en acta notarial, desde ya aceptando el adjudicatario la

validez de la misma.

Se establece una multa diaria de 1 UR ante un incumplimiento de la elaboracién de los

menues exigidos por este pliego, etc., duplicandose a partir del 3er. incumplimiento.
A partir del vigésimo dia de mora, asi como en la hipotesis de cualquier otro

incumplimiento, total o parcial, de las obligaciones asumidas por el adjudicatario, el BSE podra

rescindir el contrato y resarcirse de los danos y perjuicios que se hubieren irrogado.
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El BSE queda autorizado a descontar el importe de las multas referidas
precedentemente de las sumas a acreditar al concesionario por consumos realizados mediante

el uso de vales.

Art. 19. OBLIGACIONES LABORALES DE LA ADJUDICATARIA.

1. El personal contratado para cumplir con el servicio objeto de la presente licitacion,
debera ser remunerado conforme al laudo establecido para el grupo de actividad de que se
trata. Asimismo, debe cumplirse a su respecto con el pago de aportes y contribuciones de
seguridad social al Banco de Prevision Social y de la Pdliza del Seguro de Accidentes del

Trabajo y Enfermedades Profesionales, contratada en el BSE.

2. La adjudicataria, estara obligada a cumplir estrictamente las normas de seguridad y
prevencion respecto del personal afectado a las tareas objeto de este llamado, de acuerdo con

lo dispuesto por la legislacidn vigente.

3. El BSE se reserva el derecho de exigir la acreditacion de los extremos indicados en
los numerales precedentes, pudiendo requerir la documentacion pertinente e instar a los
organismos correspondientes a efectuar las fiscalizaciones del caso, en el plazo que el BSE

estipule oportunamente.

4. Las empresas quedan obligadas a comunicar al BSE los datos personales de los
trabajadores afectados a la prestacién del servicio, a efectos de poder realizar los controles

correspondientes.

5. El incumplimiento de cualquiera de las obligaciones dispuestas en este articulo,

configurara incumplimiento del contrato, con las consecuencias previstas en este mismo pliego.

Art. 20. COSTO DEL PLIEGO.

El costo del presente Pliego de Condiciones Particulares y Pliego Unico de Bases y

Condiciones Generales, se fija en la suma de $ 500 (pesos uruguayos quinientos).
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MEMORIA DESCRIPTIVA

1). DEFINICION.

1.1. El propédsito de la concesidén es posibilitar la adquisiciéon de alimentos y bebidas de
buena calidad y a bajo precio. EIl BSE garantizara al adjudicatario la exclusividad de la
concesion de la cafeteria y comedor, en cuanto a que no autorizara la instalacién de otra
cafeteria y comedor dentro del edificio al que refiere el Art. 1. No obstante, también garantizara
el derecho a la libre eleccion por parte de sus empleados, de quienes le proveeran de alimentos

y bebidas en un régimen de libre competencia.

En la cafeteria y comedor del Hospital BSE se podra brindar servicio a funcionarios del
Hospital, acompafiantes de pacientes internados y pacientes ambulatorios a quienes por
razones excepcionales se les otorgue un ticket o similar que los habilite a recibir servicios de la
cantina. Los oferentes quedan advertidos que:

Esta absolutamente prohibido el expendio de alimentos a los pacientes internados y
publico en general.

Esta absolutamente prohibido elaborar productos para comercializar fuera del Hospital.

1.2. ElI BSE se reserva el derecho de cambiar la ubicacion de la cafeteria y comedor dentro
del edificio que ocupa, sin que ello implique modificacion de los términos contractuales ni
derecho a reclamacion alguna por el concesionario. Si ello ocurriere, el adjudicatario queda
liberado de las obligaciones asumidas por el presente llamado desde el inicio del cambio de
ubicacion hasta la habilitacién del nuevo local.

1.3. Se estima que el numero de menues diarios a servir serian: 100 almuerzos y 60 cenas.
Las cantidades expresadas son una estimacion, no constituyendo para el BSE una
obligacion.
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1.4. Los funcionarios podran abonar las consumiciones al contado, con tarjeta de débito y
mediante vales, los cuales seran descontados de sus haberes, y posteriormente liquidados al

concesionario, conforme a lo establecido en la Ley N° 17829.

El adjudicatario asume la obligacién de verificar directamente con el cliente, la posibilidad de
otorgar el pago de las consumiciones mediante crédito por vales a descontar del sueldo,
liberando al BSE de cualquier responsabilidad y/o danos y perjuicios que puedan ocasionarse

por el faltante de liquido en el sueldo del consumidor.

Las consumiciones mediante vales realizadas en un mes seran descontadas del sueldo del

funcionario correspondiente al mes siguiente.

El pago por parte del BSE del consumo de los acompafiantes de pacientes internados y
pacientes ambulatorios se realizara mediante la presentacién mensual de los tickets entregados
por éstos, previa coordinacion con la Gerencia Asistencial del Hospital BSE y el Sector

Compras.

1.5. El BSE no asumira responsabilidad por deudas contraidas por sus funcionarios con el
concesionario, mas alla de los vales a descontar siempre y cuando exista remanente liquido del

sueldo para ello.

1.6. El BSE se hara cargo de los siguientes gastos: gas por caneria, corriente eléctrica,
agua corriente y los impuestos inherentes a los inmuebles en que se encuentra la cafeteria y
comedor, no asi, tasas bromatolégicas y cualesquiera otros vinculados a la gestién y desarrollo
comercial del concesionario, asi como el costo de las garrafas y su recarga de supergas que se

requirieran.

1.7. El concesionario debera colocar en lugar visible, la lista de los articulos que expenda,

con los respectivos precios.

1.8. Queda expresamente prohibida la venta y consumo de bebidas alcohdlicas y
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cigarrillos.

1.9. El concesionario queda obligado a permitir el uso del local a funcionarios del Hospital
BSE que deseen ingerir sus propios alimentos, aun en el caso en que su asistencia a la

cafeteria no genere ingresos en favor del concesionario.

1.10. El funcionamiento del servicio de cafeteria y comedor sera todos los dias del ano,
(incluyendo dias habiles, inhabiles y feriados aun cuando fueren no laborables), en el horario de
7.00 a 21.30 horas cémo minimo. Horario disponible para el desayuno 7 a 10 horas, almuerzo
de 11 a 14 horas, merienda de 15 a 18 horas y cena de 19 a 21.00 horas. Ello sin perjuicio de la

potestad del BSE de cambiar los horarios referidos de considerarlo conveniente.

1.11. No se permitira depositar por mayor tiempo del minimo imprescindible para su
manipulacion, mercaderias, envases, etc., en los lugares que no sean los destinados a tales

efectos.

1.12. Toda entrada y salida de bultos o enseres, asi como la identidad de los proveedores,

sera controlada por el personal de Intendencia.

1.13. Diez dias antes de la fecha de iniciacién de actividades, el concesionario presentara
en el BSE, la ndmina del personal a utilizar, con datos personales, direccion, documento de
identidad de los mismos y carné de salud, comprometiéndose a actualizar estos datos cada vez

que haya modificacion en la mencionada némina en un plazo no mayor a diez dias habiles.
1.14. El adjudicatario de la concesion, contratara el personal necesario para la prestacion
eficiente de los servicios, y sera responsable de su conducta dentro del local del Instituto, aun

fuera de las horas de servicio.

Si se brindara servicio de atencion personal a las mesas, debera contar con personal

suficiente que asegure el servicio rapido y eficiente.
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2). PRESTACION DEL SERVICIO.

2.1 Se pretende un sistema de distribucién de comidas de CALIDAD, AGIL Y RAPIDO. Se

admitiran bandejas prontas para calentar o servicio buffet. Se requiere que el tiempo entre la

recepcion de un pedido y la entrega del mismo, no supere los 5 minutos, fundamentalmente en

el horario de 11 a 14 horas, tratandose de los servicios prestados dentro del local de la cantina.

2.2 Opciones de menu:

A)

B)

C)

‘Menu del dia”: esta opcion de menu, debe incluir un plato principal vy
acompafamiento o guarnicién (peso aprox.: 450 grs.), pan y postre, con un precio
referente de $ 165. Se debe exhibir el recetario correspondiente. Se admite cualquier
forma de coccién. Debera incluir obligatoriamente un menu cardio saludable al

mismo costo y peso.

“Menu al Peso”: Esta opcion de servicio, debe brindar alimentos y preparaciones que
contemple variedad de alimentos y preparaciones, que responda a las necesidades
nutricionales de los diferentes usuarios, por ejemplo hipertensos, obesos y diabéticos

entre otros, con un precio maximo de 350 el kg .

“Meni econémico”: A un costo no superior a $ 120. A modo de ejemplo
hamburguesa al pan con lechuga y tomate, tartas con ensaladas, panchos con

mozzarella, tres empanadas medianas, etc.

D) El adjudicatario debera ofrecer como minimo los siguientes productos:

Milanesa al pan

Media luna rellenas de jamon y queso
Sandwiches calientes

Sandwiches Olimpicos

Empanadas

Tartas saladas y dulces
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Asimismo el adjudicatario podra ofrecer productos como por ejemplo:

Café
e Cortado

e Refrescos (indicando las posibles marcas)
e Ensaladas

e Bizcochos

e Pizza

e Panchos

E) Calidad. Todos los productos ofrecidos deben asegurar calidad higiénico-sanitaria.
2.3 El concesionario debera contar con el asesoramiento técnico de un Nutricionista
durante toda la vigencia del contrato. La Comisién Cantina del BSE podra comunicarse

directamente con éste para formularle las observaciones al servicio que estime pertinentes.

2.4 El concesionario debera comunicar al sector Comunicacién Interna los planes de

menues semanales, con una antelacién de una semana.

2.5. En atencion al fin que procura el BSE en el presente llamado de otorgar un servicio de
alimentos de calidad a precios médicos, se sugiere al adjudicatario que los precios de los demas
productos alimenticios que pueda ofrecer, deberan atender el mencionado fin.

2.6 EI BSE controlara el estricto cumplimiento de los términos del contrato, y particularmente
fiscalizara en la forma que considere mas conveniente, la prestacion de los servicios

adjudicados.
Asimismo, el Departamento de Alimentacion del Hospital BSE aplicara un sistema de

contralor periddico de la calidad de las comidas, pudiendo a esos efectos realizar inspecciones

sorpresivas con acceso a todas las instalaciones.
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El concesionario se obliga a proporcionar las informaciones que se le soliciten y a cumplir
las recomendaciones que se le efectuen, en los plazos que el BSE oportunamente estipule para
ello.

2.7 Si se modificara la designacion de el o los responsables del servicio, debera
comunicarse al BSE los nuevos designados, quienes deberan cumplir con los requisitos

exigidos que fueron calificados y tenidos en consideracion para la adjudicacion.

3). LOCAL

3.1. El prestatario del servicio no podra hacer modificaciones en el local, sin la previa
autorizacion del BSE. Una vez realizadas, quedaran siempre a beneficio del BSE, sin que al
primero le asista derecho a reclamo de tipo alguno por ese concepto, reservandose la Institucion

el derecho a rescindir el contrato ante la violacién de este articulo.

3.2. Las actuaciones de entrega de los bienes muebles e inmuebles al adjudicatario por
parte del BSE, asi como la devolucion de los mismos, una vez terminada la concesion, se
documentara mediante Acta Administrativa.

3.3. La conservacion y adecuado mantenimiento del local, mobiliario y todos los equipos
utilizados para la produccién, distribucion y servicio de los alimentos, sera de responsabilidad
exclusiva del concesionario. Asimismo debera presentar un programa de limpieza, que incluya

la fumigacion del local.

3.4. El listado de bienes muebles que se entregara al concesionario es aproximado, no
existiendo obligacion del BSE de entregar la totalidad de los mismos.
Los bienes que se entreguen deberan ser reparados y acondicionados por el concesionario

por su cuenta y cargo, no asumiendo el BSE ninguna obligacién al respecto.

Equipamiento

e Armario congelador vertical 1 puerta: 1
e Armario refrigerado, 2 puertas de cristal, 750L aprox.: 1
e Carro contenedor, GN 1/1: 1

e Carro para recogida de bandejas de autoservicio: 1
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e Carro porta platos: 1

e Cortador vegetales: 1

e Cortadora de fiambre: 1

e Disco Tmm: 1

e Disco 3mm: 1

e Disco 5mm: 1

e Enfriador botellas: 1

e Estanteria, Al/Pol, 373 x 1500 mm: 1
e Exterminador de insectos, techo: 1

e Freidora eléctrica, 10L: 1

e Lavavaijillas bajo mesada: 1

e Maquina de café: 1

e Maquina de hielo, 60Kg/24h: 1

e Mesa de trabajo 1400 mm: 2

e Micro Ondas: 1 (Debera estar instalado en lugar accesible a los usuarios del servicio)
e Mddulo de cocina con 4 fuegos, plancha y horno, 1 lado: 1
e Molinillo café: 1

e Tajo de corte: 1

e Termo leche: 1

e Mesas de Cafeteria: 8

o Sillas de Cafeteria: 32

3.5. Todas las demas instalaciones, artefactos y bienes necesarios para el correcto
funcionamiento de la cafeteria y comedor de acuerdo con lo ofrecido por el concesionario
deberan ser aportados por éste. Al expirar el contrato por la causa que fuere, estos ultimos
podran ser retirados por el concesionario siempre y cuando ello pueda realizarse sin menoscabo

ni perjuicio de los bienes del BSE.

3.6. La sola presentacion de las propuestas implicara conocimiento y aceptacion por los
oferentes de las instalaciones del BSE y su adecuacion para la correcta prestacion de los
servicios ofrecidos.
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3.7. EI BSE no asume responsabilidad por la tramitacion o gestion de habilitaciones de
organismos publicos que fueren necesarios para el funcionamiento de la cafeteria y comedor ni
queda obligado a realizar o permitir que se realicen obras, modificaciones o adecuaciones que

eventualmente exigieren dichos organismos.

3.8. La limpieza del local sera de exclusivo cargo del concesionario, asi como la limpieza de
vidrios de ventanales, ductos, chimeneas (una vez al mes), extractores, graseras (una vez por
semana), ventiladores, microondas (aun los que sean usados solo por los funcionarios), etc.; asi
como a efectuar una fumigacién cada 15 dias utilizando cebos y productos de buena calidad y

en cantidad suficiente.

3.9. Sera de cargo del BSE la limpieza de los bafios que accedan a la cantina o se ubiquen

en su cercania.

21



