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Pliego de Condiciones Particulares
Licitación Pública 
Contrato Nº 001/2016
OBJETO DEL LLAMADO:
Para la contratación de una empresa que realice el servicio de provisión de menús de acuerdo a la necesidad de C.H.P.R
APERTURA: 12/05/2016
HORA: 10:00
LUGAR: Oficina de Compras y Licitaciones del C.H.P.R. 
               (Boulevard Artigas 1550, 1er. Piso).
COSTO DEL PLIEGO: 3 U.R. (Unidades reajustables) Licitación Pública 
Los interesados podrán adquirir los correspondientes Pliegos de Condiciones en Compras del C.H.P.R, Bulevar Artigas 1550 primer piso, los días hábiles en el horario de 8:30 a 15:30, Tel. 2707.42.59  Fax. 2709.91.69 – 2707 .33.29 o en www.comprasestatales.gub.uy, inciso 29, UE04
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SERVICIO DE PROVISIÓN DE MENÚS DE ACUERDO A LA NECESIDAD DEL C.H.P.R 
PRIMER LLAMADO PERIODICA - PLAZA 

1) OBJETO DEL LLAMADO:
Se solicita: 
Contratación de una empresa que realice el servicio de provisión de menús de acuerdo a la necesidad de este Centro Hospitalario.

El citado servicio comprenderá la preparación de los menús correspondientes a almuerzo y cena, que serán entregados y distribuidos en diferentes sectores del CHPR contra remito. Los sectores serán definidos una vez adjudicado el llamado.
Cantidad estimada diaria hasta 140 menús almuerzo – 110 cena.

Cantidad estimada anual hasta 91.250 menús, los 365 días del año.
1.1- ESPECIFICACIONES:

a) Composición del menú: El menú estará formado por la preparación elegida (se adjunta listado de opciones)  más el pan y el postre estipulado.

b) Opciones de menús: 

Almuerzo/Cena:

1) Pollo al horno con puré de papas.

2) Bife a la portuguesa con arroz.
          3) Canelones de carne con Arroz, arveja y choclo (o ensalada de lechuga, tomate y zanahoria)               
          4) Pollo al strogonoff con Arroz.
          5) Milanesa de carne, pollo o pescado con puré de papa, zapallo o puré mixto, ensalada rusa o con croquetas de papa.
          6) Ravioles, Tortelines con tuco o son salsa carbonara (panceta, queso parmesano, crema de leche, cebolla, champiñones), los 29 de cada mes se puede dejar fijo ñoquis con tuco.   
           7) Bife a la portuguesa con arroz primavera.
           8) Carne al horno con papa y boniatos al horno.
           9) Lasagna de carne con ensalada rusa.
         10) Pascualina o torta de zapallitos con jamón y queso con Arroz primavera.

          
        Postres:

                    Frutas 
                    Gelatina 
                    Ensalada de frutas 
                    Flan 
                    Crema 
                    Helado 
                    Duraznos en almíbar 


          Ananá en almíbar
· Los oferentes podrán proponer otras alternativas de menús, reservándose la Administración el derecho de aceptarlas o no.

· No se admitirá bajo ningún concepto que se entreguen comidas recalentadas ni la reutilización de sobrantes, ni la pre elaboración de comidas, exceptuándose aquellas que deban ser preparadas con antelación para tener un producto final de consistencia firme, como por ejemplo flan. En este caso deberá refrigerarse en recipientes de material no tóxico.

Pan: envasado individualmente al vacío, 50gr.

c) Tamaño de las porciones:
· La cantidad de comida a proporcionar por cada menú debe ser la suficiente para cada comensal y adecuada, según las medidas sugeridas y establecidas a continuación.
	Pollo al horno
	300gr

	Canelones de carne
	250gr

	Pollo al strogonoff
	300gr

	Milanesa de carne
	200gr

	Milanesa de pollo
	200gr

	Milanesa de pescado
	200gr

	Bife a la portuguesa
	250gr

	Carne al horno
	200gr

	Lasagna de carne
	250gr

	Ravioles con tuco
	400gr

	Tortelines con tuco
	400gr

	Pasta con salsa carbonara
	400gr

	Ñoquis con tuco
	450gr

	Arroz, arvejas y choclo
	200gr

	Ensalada de lechuga, tomate y zanahoria
	200gr

	Arroz con aceite y queso
	200gr

	Puré de papa
	200gr

	Puré de zapallo
	200gr

	Puré mixto
	200gr

	Ensalada rusa
	200gr

	Croquetas de papa
	200gr

	Arroz primavera
	200gr

	Papas al horno
	200gr

	Boniatos al horno
	200gr

	Pascualina
	300gr

	Torta de zapallitos
	300gr

	Banana
	150gr

	Naranja
	150gr

	Manzana
	150gr

	Durazno
	150gr

	Ciruelas (2unid)
	160gr

	Gelatina
	200gr

	Ensalada de frutas
	250gr

	Flan
	200gr

	Crema 
	200gr

	Helado
	200gr

	Duraznos en almíbar 
	150gr

	Ananá en almíbar
	150gr

	Pan porteño
	50gr


· En caso de constatarse que el tamaño requerido o el menú entregado no se corresponde con lo ofertado, los mismos no serán abonados, previa comunicación del reclamo por escrito.
d) Presentación de los menús: 

· Los menús deben ser entregados en envase descartable individual, con tapa bien cerrados. 

· El pan debe estar envasado individual al vacío

e) Sistema de entregas: 

· Los menús deberán ser entregados en diferentes sectores del CHPR, según detalle del Departamento de Nutrición y Dietética.
·  La solicitud de los menús será realizada al adjudicatario con 48 horas hábiles de anticipación, estableciendo la cantidad, los sectores en los que se debe de distribuir y la opción de menú requerida.

· Serán entregados contra remito.
f) Horarios (DE ENTREGA)
ALMUERZOS: HORA 12:00

CENAS: HORA 20:00

Se tendrá una tolerancia de ½ hora para su recepción.

· Elaboración de los menús: 

· Los menús serán elaborados en las instalaciones de la empresa adjudicataria y trasladados debiéndose acreditar el registro sanitario y el número del mismo (bromatología) expedido por el Organismo competente.

· La empresa adjudicataria del servicio, al inicio del contrato deberá presentar recetas, proceso de elaboración, procedencia de los productos utilizados de cada menú.

· En todo el sistema del proceso alimentario regirán las Normas de Bioseguridad (buenas prácticas de manufactura) tanto para la materia prima como para la planta física, el personal, el equipamiento, las instalaciones y las preparaciones terminadas.

2- FORMA DE COTIZAR:
Se deberá cotizar precio del servicio por menú y monto total de la oferta. 
2.1 El proponente deberá ajustarse en sus cotizaciones a lo siguiente:

a) Se deberá cotizar en moneda nacional.

b) El precio se debe establecer sin incluir los impuestos correspondientes, detallando los mismos en forma separada. En caso contrario se consideran incluidos en el precio ofertado.
2.2- Los oferentes podrán proponer variantes a las condiciones que figuran en este pliego reservándose la Administración el derecho de aceptarlas total o parcialmente.
NO SE ACEPTARAN OFERTAS QUE INCLUYAN INTERESES POR MORA o ajustes por pago fuera de fecha. Si la factura contuviera impresa alguna referencia a esos extremos, por el solo hecho de presentar oferta, se entiende que las firmas aceptan que la Administración  anule dicha referencia mediante sello u otro medio similar en forma previa a su tramitación.

3- PERÍODO DEL CONTRATO:
3.1- El período de ejecución del contrato que es objeto la presente licitación abarcará un período de doce meses, comenzando en la fecha que se establezca en la notificación al adjudicatario, luego de la intervención del Tribunal de Cuentas de la República y Área de Auditores de ASSE. Esta licitación se considerará  prorrogada automáticamente por un período de igual duración, salvo manifestación en contrario de una de las partes que deberá ser comunicada a la otra mediante telegrama colacionado, carta con aviso de retorno o cualquier otro medio fehaciente, para considerarla válida, con una antelación no menor de treinta (30) días de la fecha de  vencimiento del plazo primitivo del contrato o de cualquiera de sus prórrogas.
3.2- En oportunidad de la finalización de la relación contractual, la adjudicataria deberá acreditar fehacientemente haber dado cumplimiento a sus obligaciones laborales y de previsión social, respecto de la totalidad de los trabajadores, autorizándose el pago de las facturas pendientes y liberándose las garantías constituidas una vez cumplido dicho requisito.
4- SISTEMA DE PAGO:
Mediante Fondo de Libre Disponibilidad; plazo estimado de pago a los 45 (cuarenta y cinco) días del cierre del mes al que pertenece la factura.
5) ACTUALIZACION DE PRECIOS 100% IPC: 
La actualización de precios será: 100% por IPC en forma semestral (1 de enero y 1 de julio de cada año)

P 1= PO * [ (A1 / A0)]

P0= precio cotizado en la propuesta

P1= precio actualizado de la propuesta

A0 = Índice de Precios al Consumo (IPC) al mes anterior a la fecha de la apertura de ofertas

A1 = Índice de Precios al Consumo (IPC) del cierre de mes anterior  al ajuste.


Para el cálculo de la variación del IPC en el caso del primer ajuste, se considerará el período transcurrido entre el último día del mes anterior al de la apertura y el 31 de diciembre  o 30 de junio según sea el caso.
6- ACLARACIONES Y PRORROGA:
    6.1- Aclaraciones al pliego: Las aclaraciones se podrán solicitar por escrito hasta tres (3) días hábiles antes de la fecha establecida para la apertura ante el Departamento de Compras y deberán ser acompañados del recibo de pago del pliego. La Administración dará respuesta en un plazo no mayor a 48 horas.
    6.2- Prórroga de la fecha de apertura de ofertas: Para solicitar prórroga de la fecha de apertura, los adquirentes del pliego deberán presentar la solicitud por escrito con una antelación mínima de 3 días hábiles a la fecha fijada para la apertura, acompañando la solicitud del recibo de pago del pliego y de un depósito favor de ASSE (CHPR) equivalente a 10 Unidades Reajustables.  La prórroga será resuelta por la Administración según su exclusivo criterio.

7- PRESENTACIÓN DE LA OFERTA:
Las ofertas deberán presentarse en Compras del Centro Hospitalario Pereira Rossell, hasta 30 minutos antes de comenzar el acto de apertura, el que se llevará a cabo cualquiera sea el número de ofertas presentadas. 

Las ofertas podrán presentarse:

a) Personalmente*

b) Por correo

c) Por fax

d) Por correo electrónico (compras.pereirarossell@asse.com.uy
e) En Línea SICE (Compras Estatales)

· Las ofertas deberán presentarse en sobre cerrado, en cuyo exterior se establecerá el nombre de la firma oferente, número de Licitación, objeto del llamado, fecha, hora de apertura, con original y copia de la oferta, más copia de la documentación solicitada.

f) A efectos de la presentación de ofertas, el oferente deberá estar registrado en el Registro Único de Proveedores del Estado (RUPE), conforme a lo dispuesto por el Decreto del Poder Ejecutivo                 N° 155/013 de 21 de mayo de 2013. Los estados admitidos para aceptar ofertas de proveedores son: EN INGRESO, EN INGRESO (SIIF) y ACTIVO.
· En virtud de lo establecido en los artículos 9 y siguientes del Decreto mencionado, el registro en RUPE se realiza directamente por el proveedor vía internet, por única vez, quedando el mismo habilitado para ofertar en los llamados convocados por todo el Estado. Podrá obtenerse la información necesaria para dicho registro en www.comprasestatales.gub.uy bajo el menú Proveedores/RUPE/Guías para la inscripción en RUPE.  

· Para culminar el proceso de inscripción, según lo dispuesto en la normativa referida, el interesado deberá exhibir la documentación correspondiente en forma presencial, para lo cual deberá asistir a un punto de atención personalizada (ver lista de puntos de atención personalizada). El proceso culmina con la validación de la documentación aportada por el proveedor, por parte de un Escribano Público del Estado y la consiguiente obtención del estado “ACTIVO” en RUPE. 
7.1- DOCUMENTOS INTEGRANTES DE LA OFERTA:
La oferta constará de los siguientes documentos:

a) La propuesta de acuerdo al objeto de la licitación, según listado en ANEXO I, que se adjunta a éste pliego particular.

b) Documentación solicitada en el punto 7.2.
7.2- DOCUMENTACIÓN A PRESENTAR CON LA OFERTA:
El oferente preparará un original de los documentos que comprenden la oferta y lo marcará claramente como “ORIGINAL”, y deberá presentar copia  en sobre aparte, y marcar claramente cada ejemplar como “COPIA”. En caso de discrepancia, la oferta y documentación original prevalecerá sobre el de las copias.

En caso de presentarse ofertas en forma escrita y en soporte informático o en línea (SICE), si existieran discrepancias se le dará validez a la oferta escrita.
Los sobres deben estar caratulados con el nombre de la firma oferente, número de Licitación. Los documentos originales serán exhibidos por el oferente en el acto de apertura a la mesa de Licitaciones.
Documentación a presentar conjuntamente con la oferta: (Se solicita su presentación en el orden establecido en los literales siguientes y copia) 
a) Recibo de pago del pliego de la Licitación.

b) Formulario de Identificación del Oferente en el que se deberán consignar la totalidad de los datos requeridos, especialmente los relativos a su domicilio actual de forma tal que facilite su ubicación a efectos de posteriores notificaciones, Anexo II.

c) Constancia de inscripción en el RUPE.

d) Deberá tener contratado seguro contra accidentes de trabajo y enfermedades profesionales con el Banco de Seguros del Estado ó constancia expedida por el mismo, de no corresponder la constancia de dicho seguro.

e) Constancia de tener cuenta bancaria asociada en el Registro de Proveedores, para el pago SIIF, de acuerdo a lo establecido en la Ley de Inclusión financiera y a la reciente reglamentación del decreto 180/015.

f) Antecedentes del oferente en la realización de servicios similares y toda la información que a su juicio sea necesario para la evaluación de lo ofertado.

g) La propuesta de acuerdo al objeto de la licitación. La cotización se debe presentar en planilla que se adjunta a este Pliego Particular,   Anexo I. 

h) Las ofertas deberán estar firmadas por representante legal de la Empresa, con sello y aclaración de firma. 

i) Certificados de Bromatología solicitados en el punto 1.1), literal g). Acreditar el registro sanitario y el número del mismo (bromatología) expedido por el Organismo competente.
· El acto de apertura se llevará a cabo cualquiera sea el número de oferentes presentados.
“De acuerdo a lo establecido en el Art. 65 del TOCAF, las firmas contarán con un plazo de 2 días hábiles posteriores al acto de apertura de ofertas, para salvar defectos, carencias formales o errores evidentes o de escasa importancia. No serán consideradas las ofertas que vencido dicho plazo no hubieran subsanado dichos errores, carencias u omisiones.”
8- MANTENIMIENTO DE OFERTA: 
Por el período que abarca el contrato.

9- EVALUACIÓN DE LAS OFERTAS Y ADJUDICACIÓN 
La adjudicación se efectuará al oferente que presente la oferta de menor precio y que cumpla con la totalidad de los requisitos mínimos exigidos: estado ACTIVO  en RUPE, especificaciones de cada insumo solicitado, documentación, antecedentes, ajustándose  en un todo al pliego particular. (Art. 68 del Tocaf).

· Los oferentes que tengan antecedentes de incumplimientos reiterados (previstos en el capítulo “Incumplimientos”) o un incumplimiento de suma gravedad que hubiera motivado la rescisión del contrato en este Centro Hospitalario, serán descalificados.

· La Administración verificará la exactitud de la información aportada por los oferentes.

· Las cantidades a adjudicar podrán variarse según el crédito asignado a la Unidad Ejecutora y los consumos.-

· El C.H.P.R. se reserva el derecho de adjudicar total o parcialmente el llamado o dejar sin efecto el mismo  en cualquier etapa del procedimiento según se estime conveniente a los intereses de esta Administración.
· Una vez propuesta la adjudicación por parte de la Comisión Asesora y antes de que se extienda  la resolución correspondiente, la Administración controlará, con respecto a los adjudicatarios, que el titular de la empresa unipersonal o los directores y administradores de las personas jurídicas, en su caso, no se encuentren inscriptos como deudores alimentarios (Art. 3° Ley 18244).
10- NEGOCIACIONES y MEJORAS DE PRECIOS (Artículo  66 DEL TOCAF).
10.1 Negociaciones: En caso que se presenten ofertas similares, la Comisión Asesora de Adjudicaciones o el Ordenador del Gasto podrá entablar negociaciones con los respectivos oferentes a efectos de obtener mejores condiciones técnicas, de calidad o precio.

Asimismo el C.H.P.R. podrá realizar negociaciones tendientes  a la mejora de ofertas en los casos de precios manifiestamente inconvenientes.
10.2- Mejoras de precios:

Se podrá invitar a los oferentes a mejorar sus ofertas, otorgándoles  un plazo no menor a dos días hábiles para presentarlas en los siguientes casos:

a) se consideran ofertas con calificación similar  aquellas que no difieran en más de un 5% de la mejor calificada de acuerdo a los criterios cuantificados definidos en el Pliego Particular de Condiciones ó,

b) se consideran ofertas con precio similar aquellas que no difieran en más de un 5% del precio de la menor oferta ó,

c) si el precio de la única oferta recibida es considerada manifiestamente inconvenientes para la Administración de este Centro, se le podrá solicitar directamente mejora en sus condiciones técnicas de precio, plazo o calidad.


Dicha solicitud de mejora se formalizará por escrito, en sobre cerrado y con las mismas formalidades que para el acto de apertura originario, de lo cual se labrará acta de lo actuado.

11- PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO (Art. 69 TOCAF 2012).
El contrato se perfeccionará con la notificación al oferente del acto de adjudicación dictado por el ordenador competente, previo cumplimiento de lo dispuesto en el artículo 211, literal B) de la Constitución de la República, sin perjuicio de que en los pliegos de bases y condiciones generales y particulares o en la resolución de adjudicación, se establezca la forma escrita o requisitos de solemnidad a cumplir con posterioridad al dictado del mencionado acto o existan otras condiciones suspensivas que obsten a dicho perfeccionamiento.
12- DEL CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO.
El adjudicatario deberá dar cumplimiento a la totalidad del Servicio establecido en el objeto del llamado y en el presente pliego.

Se le efectuarán a la empresa adjudicataria evaluaciones periódicas. 

Los elementos a evaluar, sin perjuicio de incorporar algún aspecto más cuyas potestades serán de la Administración; serán los siguientes 

· Presentismo.

· Presentación y hábitos de trabajo.

· Respeto a normas de funcionamiento y a las autoridades del C.H.P.R.

· Calidad del servicio (procesos y resultados).
13- DE LOS DEPOSITOS DE GARANTIA art. 64 del TOCAF:

a) Fiel cumplimiento
a.1- Para el caso que el monto de la adjudicación supere el monto establecido por el artículo 64 del TOCAF (40% del tope establecido para las Licitaciones Abreviadas) el adjudicatario deberá presentar depósito de garantía de fiel cumplimiento dentro de los cinco días siguientes a la notificación de la resolución de adjudicación definitiva, en la Oficina de Pagos del C.H.P.R., (Bulevar Artigas 1550 primer piso) en el horario de 10:30 a 12:30 y de 13:00 a 16:00, quien extenderá un recibo por el mismo.
a.2- La Oficina de Pagos recibirá como Garantías las establecidas en el art. 64 del TOCAF, “depósito en efectivo o en valores públicos, fianza o aval bancario, o póliza de seguro de fianza”, en moneda nacional o Unidades Reajustables, a favor del C.H.P.R.  Los documentos expedidos por bancos privados deberán tener las firmas certificadas por Escribano Público.
a.3- En los casos que los documentos de depósito establezcan fecha de vencimiento, la misma no deberá ser inferior a un año a contar de la fecha de notificación de la adjudicación. Los documentos de depósito deben ser únicos y particulares para el presente llamado.
     a.4- El depósito de garantía de fiel cumplimiento será por un monto mínimo equivalente al 5% (cinco por ciento) del valor total de la adjudicación. 

a.5- En caso de prórroga del contrato deberá presentarse nuevo depósito  de garantía con una vigencia mínima de un año, con una antelación de treinta días al vencimiento del plazo original del contrato, bajo apercibimiento  de rescisión del mismo.

El depósito de garantía de fiel cumplimiento del contrato garantizará  además del cumplimiento de las obligaciones contractuales relativas al servicio, el cumplimiento de las obligaciones laborales que contraiga el adjudicatario con el personal que contrate, o con los organismos de previsión social,  y Banco de Seguros del Estado,  de las cuales la Administración sea subsidiaria o solidariamente responsable de acuerdo a lo establecido por la Ley No.18099 (Ley de Tercerizaciones). De tratarse de un documento expedido por una Institución Bancaria debe contener la expresa constancia de garantizar dichas obligaciones.
 14- PROCEDIMIENTO DE DEVOLUCIÓN DE LAS GARANTÍAS:
  La devolución de la garantía de Mantenimiento de oferta se realizará cuando:

14.1- la Oficina de Compras haya notificado al oferente de la resolución de adjudicación.

14.2- la Administración haya dispuesto dejar sin efecto el procedimiento,

14.3- la Administración haya rechazado todas las propuestas presentadas, 

14.4- haya vencido el plazo de vigencia de la oferta.

14.5- La devolución de la Garantía de Fiel Cumplimiento de Contrato se realizará una vez cumplidas totalmente las obligaciones contraídas por parte del proveedor.

14.6- La Oficina de Pagos entregará la garantía original al proveedor contra firma de un recibo por parte del mismo. 
15- INCUMPLIMIENTOS:
15.1- ASSE no pagará por servicios no prestados.     
15.2- En caso que algún aspecto del servicio no se adecue a lo establecido en el presente pliego, el adjudicatario deberá corregir el reclamo del servicio de Alimentación y Dietética en un máximo de 2hs, en caso de no corresponder la presentación o errores en el menú; no dándose tramite a la conformidad  hasta que no haya cumplido con las exigencias que correspondan, sin perjuicio de la aplicación de las multas pertinentes.

15.3- En caso de incumplimiento respecto a servicio o con las condiciones, se aplicaran los siguientes descuentos: 

a) PRIMER INCUMPLIMIENTO: Observación escrita por parte de las Direcciones del C.H.P.R. y aplicación de los descuentos correspondientes a los servicios no prestados y en caso de tratarse de incumplimiento condiciones del contrato un descuento del 10 % de importe de la factura.
b) SEGUNDO INCUMPLIMIENTO: Descuento equivalente al servicio no cumplido o en caso de tratarse de incumplimiento de las condiciones del contrato un descuento del 50 %.
c) TERCER INCUMPLIMIENTO: Descuento equivalente al servicio no cumplido o en caso de tratarse de las condiciones del contrato un 100% del importe de la factura, quedando la Administración habilitada para rescindir el contrato, eliminar a la firma del Registro de Proveedores, ejecutar el deposito de garantía y convocar por orden de precios y antecedentes a los siguientes oferentes.
Sin perjuicio de lo anterior la Administración se reserva la facultad de rescindir el contrato en cualquier momento, en caso que la firma adjudicataria incurra en cualquier instancia del contrato, en tres incumplimientos sucesivos o no, debidamente documentados o un incumplimiento de suma gravedad, como la ausencia de personal que impida un normal funcionamiento del área a la que esta afectado el servicio licitado.-

Cuando la Administración considere que la Empresa adjudicataria ha incurrido en infracción a las normas, laudos o convenios colectivos vigentes, dará cuenta a la Inspección General del Trabajo y de la Seguridad Social a efectos de que se realicen las inspecciones correspondientes.- En caso de constatarse dichos extremos la Empresa infractora será sancionada en mérito a lo dispuesto por el art.289 de la Ley Nº 15.903 en la redacción dada por el art.412 de la Ley Nº 16.736, sin perjuicio de las sanciones por incumplimiento contractual que se mencionan anteriormente.-

La rescisión aludida será comunicada por medio legal correspondiente.

16- ANULACIÓN:
El C.H.P.R. se reserva el derecho de anular total o parcialmente el presente llamado, según se estime conveniente para los intereses de ésta Administración en cualquier etapa del procedimiento.
RIGEN PARA ESTE LLAMADO:

· el decreto 150/012 de 11 de mayo de 2012 (TOCAF 2012) 

· el Decreto /53/993 de 28 de enero de 1993 (Pliego único de Bases y Condiciones Generales en  todo lo que no hubiera sido modificado por el TOCAF 2012

· las disposiciones del presente Pliego Particular
IMPORTANTE: La entrega de pliegos se efectuará en el horario de 9:00 a 15:00           debiendo retirarse los mismos en la Oficina de Compras y Licitaciones del C.H.P.R.             y abonarse en  Recaudaciones.                
ANEXO I
SERVICIO DE PROVISIÓN DE MENÚS DE ACUERDO A LA NECESIDAD DEL C.H.P.R 
LICITACIÓN PÚBLICA Nº00/2016
APERTURA:   -   HORA: 10:00
PLANILLA PARA COTIZAR  POR LA INSTITUCIÓN OFERENTE 

INSTITUCIÓN:                                                    .

DIRECCIÓN:                                                       .

TELEFAX                                                            . e-mail:
	
	Ítem
	Cantidad estimada para período de 12 meses hasta
	Descripción servicio
	Precio unit. s/imp.
	IVA
	Precio unit. c/imp.
	Total c/imp.
	

	
	1
	91250
	Precio por menú  
	 
	 
	 
	 
	

	
	
	
	
	
	
	TOTAL
	 
	

	EL PRECIO TOTAL POR EL PERIODO DEL CONTRATO  IVA INCLUIDO SON PESOS URUGUAYOS ……………………………………………………………………………………………….
…………………………………………………………………………………………………………………


· Se conoce y acepta el contenido y alcance del Pliego Particular de Condiciones que rige el presente llamado.
_______________________________    ____________________    ________________________
	FIRMA DEL REPRESENTANTE
	SELLO
	ACLARACIÓN DE FIRMA


ANEXO II

FORMULARIO DE IDENTIFICACIÓN DEL OFERENTE
[image: image1.png]
        LICITACIÓN PUBLICA Nº _____         LICITACIÓN ABREVIADA Nº _____          COMPRA DIRECTA Nº _____

RAZON SOCIAL DE LA INSTITUCIÓN:

R.U.C.:

DOMICILIO A LOS EFECTOS DEL PRESENTE LLAMADO
CALLE: _________________________________________________________    Nº __________________________

LOCALIDAD: _______________________________________________________________________________________________

CÓDIGO POSTAL: _______________________________________________________________________________________________

PAÍS: _______________________________________________________________________________________________

TELÉFONO: _______________________________________________________________________________________________

TEL: _____________________________________________ FAX: ________________________________________

CEL.: ______________________________________  E-MAIL: ____________________________________________

DECLARO ESTAR EN CONDICIONES LEGALES DE CONTRATAR CON EL ESTADO
FIRMA/S: _______________________________________________________________________________________________

_______________________________________________________________________________________________

ACLARACIÓN DE FIRMAS: ______________________________________________________________________    

15/04/2016
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