
CONCURSO DE PRECIO 

CONDICIONES GENERALES    

 

CARNE VACUNA, POLLO, ETC 

REQUERIDAS PARA 8 CENTROS CAIF  - PERIODO ABRIL-MAYO 2024 

 

CONDICIONES TECNICAS 

 

- Hasta 760 kg de carne vacuna corte colita de cuadril, 

- Hasta 490 kg de carne vacuna corte filete de nalga,  

- Hasta 450 kg de carne picada,  

- Hasta 560 kg Suprema de pollo  

- Hasta 120 kg Lengua 

- Hasta 210 kg Puchero 

- Hasta 250kg Bondiola 

- Hasta 170 kg Matambre 

- Hasta 560 kg Pescado 

 

CONDICIONES GENERALES 

- Es necesario que las carnes sean de primera calidad: 

- Carne entera para cocinar al horno con bajo porcentaje de grasa. 

- Churrasco para milanesas: tiernizados y con bajo porcentaje de grasa. 

- Carne picada: pulpa picada con bajo porcentaje de grasa. 

- En el matambre con bajo porcentaje de grasa y tiernos 

- Pescado – variedad Lenguado 

- Bondiola de cerdo – fresca 

- Supremas de pollo – frescas 

- Lengua - Frescas 

- Es necesario que las carnes sean de primera calidad y deben entregarse 

frías conforme corresponda de acuerdo a las reglamentaciones 

bromatológicas. 

- Entregas parciales a coordinar oportunamente, 

COMPARACIÓN DE OFERTAS 

- 50 % calidad del producto 

- 25 % propuesta económica 

- 25 % plazo de entrega 


