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DEPARTAMENTO DE

COMPRAS Y LICITACIONES

CONCURSO DE PRECIOS
Nº 09/2023
ADQUISICIÓN DE:
ALIMENTOS VARIOS 
APERTURA ELECTRÓNICA
FECHA:   09/02/2023
HORA: 10:10hs
CONCURSO DE PRECIOS Nº 09/2023
“ALIMENTOS VARIOS”.
PLIEGO DE CONDICIONES PARTICULARES
APERTURA ELECTRÓNICA: 09/02/2023
HORA: 10:00hs
1) OBJETO DEL LLAMADO
· El Hospital de Canelones convoca a Concurso de Precios Nº 09/2023, para la adquisición de ALIMENTOS VARIOS (VIVERES SECOS , CONGELADOS, CARNES, MENUDENCIAS, LACTEOS)  según “Anexo I ”.
· Lugar de entrega:
Las entregas se realizarán en el SECTOR COCINA del Hospital, en el horario de 7 a 13.
Las unidades a adquirir serán según las necesidades de la Unidad Ejecutora, reservándose la Administración el derecho a disminuir o aumentar las cantidades.
2) Forma de Cotizar:
Se deberán cotizar precios unitarios por ítem, en moneda nacional, estableciendo los precios unitarios y totales de cada ítem y el monto total de la oferta. Los precios deberán establecerse sin impuestos indicando por separado los mismos. En caso contrario se consideran incluidos en el precio ofertado.
NO SE ACEPTARÁN OFERTAS QUE INCLUYAN INTERESES POR MORA O AJUSTES POR PAGO FUERA DE FECHA. Si la factura contuviera impresa alguna referencia a esos extremos, por el sólo hecho de presentar oferta, se entiende que las firmas aceptan que la Administración anule dicha referencia mediante sello u otro medio similar en forma previa a su tramitación.
Los oferentes podrán proponer variantes a las condiciones que figuran en este pliego, reservándose la Administración el derecho de aceptarlas total, parcialmente o rechazarlas.
3) PERÍODO:
El período de ejecución del contrato que es objeto de la presente compra, comenzará en la fecha que se establezca en la notificación del/os adjudicatario/s. 

El procedimiento podrá ser ampliado hasta un 100% del objeto de la compra, previo consentimiento del proveedor.
4) SISTEMA DE PAGO.
· 4.1: mediante S.I.I.F. (Sistema Integrado de Información Financiera); Financiamiento 1.1 y/o 1.2 según disponibilidad. Plazo estimado de pago, a los 90 (Noventa) días del cierre del mes al cual pertenece la factura.
5) ACLARACIONES Y PRÓRROGA:
Los oferentes podrán solicitar vía mail dirigido a compras.canelones@asse.com.uy  aclaración respecto al mismo, hasta 1 día hábil antes de la fecha de apertura.
6) PRESENTACIÓN DE LA OFERTA:
Las propuestas serán recibidas únicamente en línea. Los oferentes deberán ingresar sus ofertas (económica y técnica completas) en el sitio web www.comprasestatales.gub.uy
No se recibirán ofertas por otra vía.
La documentación electrónica adjunta de la oferta se ingresará en archivos con formato PDF, sin contraseñas ni bloqueos para su impresión o copiado. Cuando el oferente deba agregar en su oferta un documento o certificado cuyo original solo exista en soporte papel, deberá digitalizar el mismo (escanearlo) y subirlo con el resto de su oferta. 
En caso de resultar adjudicatario, deberá exhibir el documento o certificado original, conforme a lo establecido en el artículo 46 del TOCAF. “Se reserva solo al oferente que resulte adjudicatario la carga administrativa de demostrar estar en condiciones formales de contratar, sin perjuicio de las responsabilidades penales, civiles o administrativas que pudieran corresponder.” 
Documentación a presentar con la oferta:
· La propuesta de acuerdo al objeto de la compra. “Anexo I”
· Declaración Jurada del oferente con timbre profesional,  de no estar comprendido en alguna de las disposiciones previstas en el Art 46 del TOCAF, “Anexo II” 
LA FALTA DE PRESENTACIÓN DE LA MISMA SERÁ CAUSAL DE RECHAZO DE LA OFERTA
7) MANTENIMIENTO DE OFERTA: 90 días. 
Vencido dicho plazo la vigencia de la oferta se considerará automáticamente prorrogada, salvo expresa manifestación en contrario por parte del representante designado por la empresa.
8) EVALUACIÓN DE LAS OFERTAS Y ADJUDICACIÓN:
La adjudicación se realizará a la oferta de menor precio, que cumpla con la totalidad de los requisitos exigidos .
La Administración:
· Controlará, con respecto a los adjudicatarios que la/s empresa/s se encuentre/n inscripta/s en el RUPE en carácter de ACTIVO.
El Hospital de Canelones se reserva el derecho de adjudicar Total o Parcialmente el llamado, o dejar sin efecto el mismo en cualquier etapa del procedimiento según se estime conveniente a los intereses de esta Administración.
9) PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO (Art. 69 TOCAF 2012):
El contrato se perfeccionará con la notificación al oferente del acto de adjudicación dictado por el Ordenador competente, previo cumplimiento de lo dispuesto en el artículo 211, literal B) de la Constitución de la República, sin perjuicio de que en los pliegos de bases y condiciones generales y particulares o en la resolución de adjudicación, se establezca la forma escrita o requisitos de solemnidad a cumplir con posterioridad al dictado del mencionado acto o existan otras condiciones suspensivas que obsten a dicho perfeccionamiento.
10) DEL CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO:
10.1 La firma adjudicataria deberá estar en condiciones de cumplir con:

Proveer la mercadería de iguales características a las ofertadas.
· La totalidad de las unidades cotizadas en su oferta, en los plazos en los que se comprometió a proveerlos y se le indiquen. 
10.2 Si llegado el momento de realizar una entrega, el adjudicatario no se encuentra en condiciones de cumplir con lo establecido en el punto anterior, el Hospital de Canelones podrá:
· Dejar sin efecto la adjudicación. 
SIN PERJUICIO DE LO ANTERIOR LA ADMINISTRACIÓN DEL HOSPITAL DE CANELONES SE RESERVA LA FACULTAD DE RESCINDIR EL CONTRATO EN CUALQUIER MOMENTO, EN CASO QUE LA FIRMA ADJUDICATARIA INCURRA EN CUALQUIER INSTANCIA DEL CONTRATO, DEBIDAMENTE DOCUMENTADO O UN INCUMPLIMIENTO DE SUMA GRAVEDAD, QUE IMPIDA EL NORMAL FUNCIONAMIENTO DE LA UNIDAD.-
11) INCUMPLIMIENTOS: 
En caso que no se cumpla con alguna de las condiciones establecidas en el presente Pliego, se aplicará el siguiente sistema de sanciones:
1. Primer Incumplimiento: el descuento equivalente a los insumos o suministros no entregados (no cumplidos) más un 10% de su importe en concepto de multa; y para el caso de tratarse de incumplirse con las condiciones del contrato un descuento del 10% del importe de la factura;
2. Segundo Incumplimiento: el descuento equivalente a los insumos o suministros no entregados (no cumplidos) más un 50% de su importe en concepto de multa; y para el caso de tratarse de incumplirse con las condiciones del contrato un descuento del 15% del importe de la factura;
3. Tercer Incumplimiento: el descuento equivalente a los insumos o suministros no entregados (no cumplidos) más un 100% de su importe en concepto de multa; y para el caso de tratarse de incumplirse con las condiciones del contrato un descuento del 20% del importe de la factura, quedando la Administración habilitada para rescindir el Contrato y eliminar a la firma del Registro de Proveedores. 
12) MARCO LEGAL: 
El presente llamado se enmarca, en lo pertinente, en todas las normas que regulan las contrataciones del Estado y aquellas del derecho común que le sean aplicables. Se rige por el Texto Ordenado de Contabilidad y Administración Financiera del Estado (TOCAF) aprobado por del Decreto 150/012 de 11 de Mayo de 2012, normas concordantes y complementarias, sus modificaciones posteriores en Ley 19.889; el Pliego Único de Bases y Condiciones Generales para los contratos de Suministros y Servicios No Personales (Decreto 131/014 de 19 de mayo de 2014); el Decreto 155/013 de 21 de mayo de 2013 referido al RUPE; Ley 17.250 de 11 de agosto de 2000, de Relaciones de Consumo; este Pliego de Bases y Condiciones Particulares, sus anexos y las aclaraciones y modificaciones a los pliegos que se publiquen en la página web de Compras Estatales (http://comprasestatales.gub.uy/)
13) COMUNICACIONES:
A todos los efectos del presente contrato se establece entre las partes como medio válido de comunicación el mail que figura en RUPE y en el presente pliego.

RIGEN PARA ESTE LLAMADO:
1. Apertura electrónica: Decreto N°142 del 14 de mayo de 2018
2. TOCAF: Decreto Nº150/012 de 11 de junio de 2012, modificativas y concordantes.
3. Acceso a la información pública: Ley Nº 18,381 de 17 de octubre de 2008, modificativa Ley Nº 19.178 de 27 de diciembre de 2013.
4. Decreto reglamentario de la Ley 18.381: Decreto Nº 232/010 de 2 de agosto de 2010.
5. Protección de datos personales y acción de habeas data: Ley Nº 18.331 de 11 de agosto de 2008
6. Decreto reglamentario de la Ley 18.381: Decreto Nº414/009 de 31 de agosto de 2009.
7. Pliego único de bases y condiciones generales para contratos de suministros y servicios no personales: Decreto Nº 131/014 de 19 de mayo de 2014
8. Ley 19.889, 9 de julio de 2020
1. Los pliegos estarán disponibles en la página web de compras estatales: www.comprasestatales.gub.uy
No se realizará entrega de pliegos en formato papel.

Recomendaciones sobre la oferta en línea
Sr. Proveedor:
A los efectos de poder realizar sus ofertas en línea en tiempo y forma aconsejamos tener en cuenta las siguientes recomendaciones: Estar registrado en RUPE es un requisito excluyente para poder ofertar en línea. Si no lo está, recomendamos realizar el procedimiento de inscripción lo antes posible y como primer paso.
Para más información de RUPE ver el siguiente link: https://www.gub.uy/agencia-reguladora-compras-estatales/comunicacion/publicaciones/guias-para-inscripcion-rupe  

Email: compras@arce.gub.uy, o comunicarse al (+598) 2604 5360 de lunes a domingo de 8:00 a 21:00 hs.
ATENCIÓN: para poder ofertar es suficiente estar registrado en RUPE en estado EN INGRESO.
2. Debe tener contraseña para ingresar al sistema de ofertas en línea. Si no la posee, recomendamos obtenerla tan pronto decida participar en este proceso.
ATENCIÓN: la contraseña de acceso al sistema de oferta en línea no es la misma contraseña de acceso al RUPE. 
Se obtiene directamente del sistema y se recibe en el correo electrónico registrado en RUPE. Recomendamos leer el manual y ver el video explicativo sobre el ingreso de ofertas en línea.
3. Al ingresar la oferta económica en línea, deberá especificar el precio, moneda, impuesto, cantidad a ofertar y otra serie de atributos por cada ítem cotizado (presentación, color, etc.). Recomendamos analizar los ítems para los que va a ingresar cotización, para tener la certeza de contar con todos los datos disponibles. Si usted desea cotizar algún impuesto, o atributo que no se encuentra disponible en el sistema, deberá comunicarse con la sección Catálogo de ACCE al correo electrónico catalogo@acce.gub.uy para solicitar la inclusión y/o asesorarse acerca de la forma de proceder al respecto. 
4. Recomendamos preparar los documentos que conformarán la oferta con tiempo (Tener en cuenta el punto 7 del presente pliego). Es de suma importancia que separe la parte confidencial de la no confidencial. Tenga en cuenta que una clasificación incorrecta en este aspecto, podría implicar la descalificación de la oferta.
5. Ingresar su cotización lo antes posible para tener la seguridad de que todo funcionó correctamente. De hacerlo a último momento pueden ocurrir imprevistos, como fallos en la conexión a Internet, caída de servidores, sistemas lentos por la gran cantidad de personas accediendo a lo mismo, etc., que no se podrán solucionar instantáneamente.
6. Hasta la hora señalada para la apertura usted podrá ver, modificar y hasta eliminar su oferta, dado que solamente está disponible el acceso a ella con su clave. Llegada a la hora de apertura usted ya no podrá modificar ni eliminar los datos y documentos ingresados al sistema. La oferta económica y los documentos no confidenciales quedarán disponibles para la Administración y los restantes oferentes. Los documentos confidenciales solo quedarán disponibles para la Administración.
7. Por cualquier duda o consulta, comunicarse con Atención a Usuarios de ACCE al (+598) 2604 5360 de lunes a domingos 8 a 21 hs, o a través del correo compras@acce.gub.uy.
Anexo I:

	Nro. Item
	Cód. Artículo
	Artículo
	Valor 
	ESPECIFICACIONES
	Cantidad Hasta
	Unidad
	PRECIO S/IMP

	1
	14434
	ACEITUNA
	VERDE SIN CAROZO
	Frutos sanos, limpios, descarozados, exentos de olor y sabor anormales, con la madurez adecuada, conservada en agua y sal. De una sola variedad en el mismo envase, de 2 cm hasta 4 cm de longitud y 0,6 hasta 2 cm de diámetro, resistentes a una suave presión entre los dedos, libre de manchas oscuras. La coloración del fruto podrá variar del verde al amarillo.
Envase alimentario, primario, rotulado: cara principal, lote, denominación de venta del alimento, lista de ingredientes, contenidos netos, identificación del origen, nombre o razón social y dirección, identificación del lote, fecha de duración, preparación e instrucciones de uso del alimento, información nutricional, conservación.
Presentación: bolsa de nylon transparente de 1 Kg.

	4
	KG
	 

	2
	4475
	AGUA MINERAL
	SIN GAS
	Agua apta para la bebida, procedente de estratos acuíferos, que surja o se extraiga sin contaminación, captada y embotellada convenientemente en el lugar de origen, que permanezca en las mismas condiciones luego de envasar. Sin la adición de anhídrido carbónico.

En el producto envasado, ausencia en 250ml de Escherichia coli u otros coliformes, estreptococos fecales y Pseudomona aeruginosa.

Ausencia de anaerobios sulfito reductores en 50ml.

Debe diferenciarse del agua potable por el contenido de determinadas sales minerales, asi como por la presencia de oligoelementos u otros constituyentes. Su contenido de sales totales será un 20% mayor al de las aguas de pozo superficiales y de las aguas potables suministradas para el consumo público de la zona.

Olor y sabor inobjetable.

Los envases utilizados deben presentar cierre seguro e inviolable, de modo que no se evidencien pérdidas de su contenido como consecuencia de los procesos propios del transporte y almacenamiento de los mismos.

Presentación: botella plástica de 1.5 litros.


	7
	UNIDAD
	 

	3
	13957
	ARVEJA CONGELADA
	CONGELADO
	Legumbre recién recolectada, sana, en estado de madurez apropiado, libre de brotes, exenta de lesiones o traumatismos, de materiales extraños adheridos a su superficie, de hongos y bacterias. Tratamiento térmico de congelado rápido individual, para que todas sus partes se presenten congeladas.  Color verde brillante y de textura turgente. Sin conservantes, sin aditivos, sin sal, sin azúcar agregados,  gluten. 

Envase alimentario primario, rotulado: cara principal, denominación de venta del alimento, contenidos netos, identificación del origen, nombre o razón social y dirección, identificación del lote, fecha de elaboración, fecha de vencimiento, información nutricional, conservación.
Condiciones para el transporte: Debe ser transportado en vehículos cerrados y autorizados. Será de uso exclusivo para el transporte de vegetales y no podrán transportar al mismo tiempo otros productos que puedan ser contaminantes o perjudiciales. Dichos vehículos deben tener equipos de congelación a -18 ºC para transportar. No podrán sobrepasar esas temperaturas durante el transporte, para asegurar la cadena de frío.
Presentación: bolsas de polietileno herméticas de 2 a 2,5 K.

Temperatura de recepción: -18ºC, sin indicios de descongelación.

	20
	KG
	 

	4
	3806
	ATUN ELABORADO
	EN TROZOS AL NATURAL
	Conserva elaborada en base a pescado crudo o cocido, desmenuzado o en lomos, cuyo líquido o medio de cobertura es una solución diluida de sal común, el contenido de pescado debe constituir al menos un 50% m/m del contenido neto del envase. 
Envase alimentario primario, rotulado: cara principal, lote, denominación de venta del alimento, contenidos netos, identificación del origen, nombre o razón social y dirección, identificación del lote, fecha de duración, información nutricional, conservación.
Presentación: Latas o pouch de 500g.

	30
	KG
	 

	5
	14041
	AVENA LAMINADA 
	BOLSA
	Producto obtenido por laminación del grano, de avena. Deberá ser Instantánea.

Envase alimentario, primario, rotulado: cara principal, lote, denominación de venta del alimento, lista de ingredientes, contenidos netos, identificación del origen, nombre o razón social y dirección, identificación del lote, fecha de duración, preparación e instrucciones de uso del alimento, información nutricional, conservación.
Presentación: paquete de 1 Kg

	15
	KG
	 

	6
	34958
	BONDIOLA DE CERDO
	-----
	Corte con grasa visible entre las fibras musculares que represente del 2 al 4 % del total. Color fluctúa entre rojo y rosado, olor no intensificado, textura firme. 

Temperatura de recepción: congelado a -7ºC. Se rechazara la carne cuya temperatura supere el límite máximo de la recepción. 


	680
	KG
	 

	7
	65690
	BROCOLI CONGELADO
	CONGELADO
	Producto de aspecto fresco y sano, de color verde con granos apretados y firmes. Dividido en flores enteras, sin picar. Tratamiento térmico de congelado rápido individual, para que todas sus partes se presenten congeladas.  
Envase alimentario primario, rotulado: cara principal, denominación de venta del alimento, contenidos netos, identificación del origen, nombre o razón social y dirección, identificación del lote, fecha de elaboración, fecha de vencimiento, información nutricional, conservación.
Condiciones para el transporte: Debe ser transportado en vehículos cerrados y autorizados. Será de uso exclusivo para el transporte de vegetales y no podrán transportar al mismo tiempo otros productos que puedan ser contaminantes o perjudiciales. Dichos vehículos deben tener equipos de congelación a -18 ºC para transportar. No podrán sobrepasar esas temperaturas durante el transporte, para asegurar la cadena de frío.
Presentación: bolsas de polietileno herméticas de 2 a 2,5 K.

Temperatura de recepción: -18ºC, sin indicios de descongelación


	160
	KG
	 

	8
	14007
	CAFE INSTANTANEO
	SOBRE EN STICK
	Café en polvo soluble o instantáneo obtenido de la deshidratación del extracto acuoso del café tostado o abrillantado. Envase alimentario secundario que contiene los sobres, rotulado: cara principal, denominación de venta del alimento, lista de ingredientes, contenidos netos, identificación del país de origen, nombre o razón social y dirección del exportador y del importador, identificación del lote, fecha de envasado, vencimiento, información nutricional y conservación.
Presentación: sticks de 1.7 g


	3600
	UNIDAD
	 

	9
	2983
	CAZON EN BIFES SIN ESPINAS
	CONGELADO
	Filetes de merluza, pescadilla de calada o de red, corvina o cazón, piel húmeda y tersa. Textura firme, elástica y rígida ofreciendo resistencia, no romperse a la presión digital, SIN ESPINAS. Olor a agua marina o a mar. Color blanco, rosado, rosado con zona central rojiza.

Forma triangular, ancha en su tercio anterior y medio.

Envase Primario: cajas plásticas limpia, material liso, no absorbente, sin rajaduras. Con hielo finamente triturado, debajo y/o entre los filetes.
Presentación: filetes de 200 hasta 250 gramos

Condiciones para el transporte: Debe ser transportado en vehículos cerrados autorizados. Será de uso exclusivo para el transporte de pescado y no podrán transportar al mismo tiempo otros productos que puedan se contaminantes o perjudiciales. Dichos vehículos deben ser equipados con refrigeración de 0ºC a 2ºC para transportar pescado. No podrán sobrepasar esas temperaturas durante el transporte.
Temperatura de recepción: refrigerado de 0 a 2ºC. Se rechazara pescado cuya temperatura supere el límite máximo de la recepción. No se aceptaran productos con indicios de cristalización.

	380
	KG
	 

	10
	14415
	CHAUCHA PROCESADA
	CONGELADO
	Legumbre de color verde ,forma y dimensiones variables en cuyo interior  se dispone de 4 a 6 semillas. Cortada en trozos de 2 a 3cm de longitud.  Tratamiento térmico de congelado rápido individual, para que todas sus partes se presenten congeladas.
Envase alimentario primario, rotulado: cara principal, denominación de venta del alimento, contenidos netos, identificación del origen, nombre o razón social y dirección, identificación del lote, fecha de elaboración, fecha de vencimiento, información nutricional, conservación.
Condiciones para el transporte: Debe ser transportado en vehículos cerrados y autorizados. Será de uso exclusivo para el transporte de vegetales y no podrán transportar al mismo tiempo otros productos que puedan ser contaminantes o perjudiciales. Dichos vehículos deben tener equipos de congelación a -18 ºC para transportar. No podrán sobrepasar esas temperaturas durante el transporte, para asegurar la cadena de frío.
Presentación: bolsas de polietileno herméticas de 2 a 2,5 K.

Temperatura de recepción: -18ºC, sin indicios de descongelación


	30
	KG
	 

	11
	14010
	CHOCLO DESGRANADO (USO HUMANO)
	CONGELADO
	Granos enteros, color amarillo brillante, sin manchas. Tratamiento térmico de congelado rápido individual, para que todas sus partes se presenten congeladas.
Envase alimentario primario, rotulado: cara principal, denominación de venta del alimento, contenidos netos, identificación del origen, nombre o razón social y dirección, identificación del lote, fecha de elaboración, fecha de vencimiento, información nutricional, conservación.

Condiciones para el transporte: Debe ser transportado en vehículos cerrados y autorizados. Será de uso exclusivo para el transporte de vegetales y no podrán transportar al mismo tiempo otros productos que puedan ser contaminantes o perjudiciales. Dichos vehículos deben tener equipos de congelación a -18 ºC para transportar. No podrán sobrepasar esas temperaturas durante el transporte, para asegurar la cadena de frío.

Presentación: bolsas de polietileno herméticas de 1 a 2,5 K.

Temperatura de recepción: -18ºC, sin indicios de descongelación


	10
	KG
	 

	12
	73564
	COLIFLOR CONGELADO
	CONGELADO
	Producto de aspecto fresco y sano, de blanco amarillento con granos apretados y firmes. Dividido en flores enteras, sin picar. Tratamiento térmico de congelado rápido individual, para que todas sus partes se presenten congeladas.  
Envase alimentario primario, rotulado: cara principal, denominación de venta del alimento, contenidos netos, identificación del origen, nombre o razón social y dirección, identificación del lote, fecha de elaboración, fecha de vencimiento, información nutricional, conservación.
Condiciones para el transporte: Debe ser transportado en vehículos cerrados y autorizados. Será de uso exclusivo para el transporte de vegetales y no podrán transportar al mismo tiempo otros productos que puedan ser contaminantes o perjudiciales. Dichos vehículos deben tener equipos de congelación a -18 ºC para transportar. No podrán sobrepasar esas temperaturas durante el transporte, para asegurar la cadena de frío.
Presentación: bolsas de polietileno herméticas de 2 a 2,5 K.

Temperatura de recepción: -18ºC, sin indicios de descongelación

	40
	KG
	 

	13
	172
	DULCE DE LECHE
	COMUN CON SELLO T.A.C.C.
	Producto obtenido por concentración de la leche, adicionada de sacarosa hasta un máximo de 30%, y  ingredientes, contenidos netos, identificación del origen, nombre o razón social y dirección, identificación agregado o no de almidón  y aditivos autorizados. Consistencia cremosa, sin cristales, color castaño acaramelado, sabor y olor dulce característico. 

Envase alimentario, primario, rotulado: cara principal, lote, denominación de venta del alimento, lista de del lote, fecha de duración, preparación e instrucciones de uso del alimento, información nutricional, conservación.

Unidad de comercialización: envases de 5 K


	50
	KG
	 

	14
	180
	DULCE DE MEMBRILLO
	COMUN
	Es el dulce de consistencia firme al corte, obtenido por cocción y concentración de pulpas tamizadas de frutas u hortalizas, adicionadas de azúcares. Se admite el agregado de colorantes autorizados sólo en dulce de membrillo.

Envase alimentario primario, rotulado: cara principal, denominación de venta del alimento, contenidos netos, identificación del origen, nombre o razón social y dirección, identificación del lote, fecha de elaboración, fecha de vencimiento, información nutricional, conservación


Tipos: Dulce de Membrillo

Presentación: bloques de 4K


	160
	KG
	 

	15
	152
	DURAZNOS EN ALMIBAR
	DIETETICO
	Producto preparado en conserva a partir del durazno que ha alcanzado un grado de madurez adecuado para su elaboración, sanos, exentas de podredumbre o deterioro que hagan que no sean aptas para el consumo, pelados, cortados en mitades. Sin azúcar agregado y reducidos en calorías. Envase apto para uso alimentario, cerrado hermético, sin abolladuras ni signos de oxidación.
Envase alimentario primario, rotulado: cara principal, denominación de venta del alimento, lista de ingredientes, contenidos netos, identificación del país de origen, nombre o razón social y dirección del exportador y del importador, identificación del lote, fecha de envasado, vencimiento, información nutricional y conservación.
Presentación: lata de 820 gramos de peso neto aprox.

	96
	LATA
	 

	16
	39889
	EDULCORANTE (POLVO)
	SUCRALOSA - STICK - SOBRE
	Edulcorante en polvo a base de Sucralosa, exento de otros componentes. 

Envase alimentario secundario que contiene los sobres, rotulado: cara principal, denominación de venta del alimento, lista de ingredientes, contenidos netos, identificación del país de origen, nombre o razón social y dirección del exportador y del importador, identificación del lote, fecha de envasado, vencimiento, información nutricional y conservación.
Presentación: sobres individuales de 1g aprox. 

	4000
	SOBRE
	 

	17
	31357
	EDULCORANTE (SOLUCION)
	SUCRALOSA FRACO 75ML
	Edulcorante líquido en base de Sucralosa, exento de otros componentes. 

Envase alimentario primario, rotulado: cara principal, denominación de venta del alimento, lista de ingredientes, contenidos netos, identificación del país de origen, nombre o razón social y dirección del exportador y del importador, identificación del lote, fecha de envasado, vencimiento, información nutricional y conservación.
Presentación: frascos de 75ml o más.  

	80
	FRASCO
	 

	18
	68445
	ESPINACA PROCESADA
	COCIDA Y CONGELADA
	Espinaca de hojas verde oscuro, lavadas, sin tallos y cocidas. Escurrido parcial de humedad. Ausencia total de insectos y cuerpos extraños, manchas o colores oscuros por quemadura.
Envase alimentario primario, rotulado: cara principal, denominación de venta del alimento, contenidos netos, identificación del origen, nombre o razón social y dirección, identificación del lote, fecha de elaboración, fecha de vencimiento, información nutricional, conservación.
Condiciones para el transporte: Debe ser transportado en vehículos cerrados y autorizados. Será de uso exclusivo para el transporte de vegetales y no podrán transportar al mismo tiempo otros productos que puedan ser contaminantes o perjudiciales. Dichos vehículos deben tener equipos de congelación a -18 ºC para transportar. No podrán sobrepasar esas temperaturas durante el transporte, para asegurar la cadena de frío.
Presentación: bolsas de polietileno herméticas de 2 a 2,5 K.

Temperatura de recepción: -18ºC, sin indicios de descongelación


	160
	KG
	 

	19
	898
	GALLETITA AL AGUA
	SIN SAL
	Elaboradas con harina de trigo fortificada con hierro y ácido fólico, leudante químico, aceite vegetal altoleico, entre otros. Sin agregado de sal.Envase alimentario primario, rotulado: cara principal, lote, denominación de venta del alimento, lista de ingredientes, contenidos netos, identificación del origen, nombre o razón social y dirección, identificación del lote, fecha de duración, información nutricional, conservación.
Presentación: paquetes de 400 a 500gr


	100
	PAQUETE
	 

	20
	3483
	GARBANZO (USO HUMANO)
	BOLSA
	Leguminosa seca de color amarillento y forma redondeada, sin manchas ni coloración alterada. 

Envase alimentario primario, rotulado: cara principal, denominación de venta del alimento, lista de ingredientes, contenidos netos, identificación del país de origen, nombre o razón social y dirección del exportador, del importador y elaborador, identificación del lote, fecha de envasado, vencimiento, información nutricional y conservación.
Presentación: paquetes de 1K


	30
	KG
	 

	21
	13961
	JAMON
	 
	Producto cárnico procesado con carne de cerdo, agua, sal, proteína de soja, leche en polvo descremada, dextrosa, fosfatos, carragenina, antioxidante, nitrito de sodio, color a carne roja, con vetas de grasa blanca nacarada, sabor delicado, poco salado, aroma agradable y característico, textura homogénea, poco fibrosa y sin pastosidad, ni reblandecimiento .

Envase alimentario, primario revestido al vacío, rotulado: cara principal, lote, denominación de venta del alimento, lista de ingredientes, contenidos netos, identificación del origen, nombre o razón social y dirección, identificación del lote, fecha de duración, preparación e instrucciones de uso del alimento, información nutricional, conservación.

Temperatura de recepción: Refrigerado entre 4 ºC y 7ºC. Se rechazara la carne cuya temperatura supere el límite máximo de la recepción.

Presentación: Horma de 4 Kilos a 5 kilos, envasado en material plástico al vacío. 

	120
	KG
	 

	22
	175
	LECHE ENTERA EN POLVO 
	STICK
	Producto de la deshidratación de la leche entera apta para la alimentación humana mediante procedimientos tecnológicos adecuados autorizados.

Deberá ser envasada en recipientes de primer uso, herméticos, adecuados para las condiciones previstas de almacenamiento y que confieran una protección apropiada contra la contaminación.

Envase alimentario, primario, rotulado: cara principal, denominación de venta del alimento, contenidos netos, identificación del origen, nombre o razón social y dirección, identificación del lote, fecha de envasado, de vencimiento, lista de ingredientes, información nutricional y conservación.

Presentación: stick de 4g.


	3600
	UNIDAD
	 

	23
	14037
	MAYONESA
	SACHET
	Elaborada con aceite vegetal refinado, huevo pasteurizado, agua, almidón, vinagre, azúcar, sal, jugo de limón, aromatizante , conservante, estabilizantes, secuestrante, acidulante y colorante.
Envase alimentario, primario, rotulado: cara principal, lote, denominación de venta del alimento, lista de ingredientes, contenidos netos, identificación del origen, nombre o razón social y dirección, identificación del lote, fecha de duración, preparación e instrucciones de uso del alimento, información nutricional, conservación.
Presentación: sachets de polietileno de 1K.  

	30
	KG
	 

	24
	181
	MERMELADA
	DURAZNO
	Dulce de consistencia pastosa, obtenido por cocción y concentración de duraznos, en trozos o bajo la forma de pulpa, adicionadas de azúcar y de los aditivos que se establecen en la lista positiva correspondiente. Se admitirá la presencia de piel.
Envase alimentario secundario descartable que contiene envases primarios, rotulado: cara principal, denominación de venta del alimento, lista de ingredientes, contenidos netos, identificación del origen, nombre o razón social y dirección, identificación del lote, fecha de duración, preparación e instrucciones de uso del alimento, información nutricional, conservación
Presentación: envases individuales de 30g.


	1440
	UNIDAD
	 

	25
	181
	MERMELADA
	ZAPALLO
	Dulce de consistencia pastosa, obtenido por cocción y concentración de zapallo, en trozos o bajo la forma de pulpa, adicionadas de azúcar y de los aditivos que se establecen en la lista positiva correspondiente. No se admitirá la presencia de piel ni semillas. 
Envase alimentario secundario descartable que contiene envases primarios, rotulado: cara principal, denominación de venta del alimento, lista de ingredientes, contenidos netos, identificación del origen, nombre o razón social y dirección, identificación del lote, fecha de duración, preparación e instrucciones de uso del alimento, información nutricional, conservación
Presentación: envases individuales de 30g.


	1440
	KG
	 

	26
	181
	MERMELADA
	FRUTILLA
	Dulce de consistencia pastosa, obtenido por cocción y concentración de frutillas, en trozos o bajo la forma de pulpa, adicionadas de azúcar y de los aditivos que se establecen en la lista positiva correspondiente. Se admitirá la presencia de piel, semillas o ambas. La cantidad de las mismas será la que naturalmente se encuentra en la fruta de la frutilla y en la parte proporcional que corresponda de acuerdo a la cantidad de fruta empleada.
Envase alimentario secundario descartable que contiene envases primarios, rotulado: cara principal, denominación de venta del alimento, lista de ingredientes, contenidos netos, identificación del origen, nombre o razón social y dirección, identificación del lote, fecha de duración, preparación e instrucciones de uso del alimento, información nutricional, conservación
Presentación: envases individuales de 30g.


	1440
	KG
	 

	27
	36004
	MERMELADA DIETETICA
	DURAZNO
	Dulce de consistencia pastosa, obtenido por cocción y concentración de duraznos, en trozos o bajo la forma de pulpa, adicionadas de edulcorantes artificiales y de los aditivos que se establecen en la lista positiva correspondiente. Se admitirá la presencia de piel. Exentas de azúcares agregadas, aptas para diabéticos. 
Envase alimentario secundario descartable que contiene envases primarios, rotulado: cara principal, denominación de venta del alimento, lista de ingredientes, contenidos netos, identificación del origen, nombre o razón social y dirección, identificación del lote, fecha de duración, preparación e instrucciones de uso del alimento, información nutricional, conservación
Presentación: envases individuales de 25g.


	3280
	UNIDAD
	 

	28
	99872
	MIX DE FRUTOS ROJOS CONGELADOS
	CONGELADO
	Mezcla de berries seleccionados: fresas, frambuesas, arándanos, grosellas, cerezas, moras, de fruta entera o en trozos, sin la adición de azúcares, que ha sido enfriada por alguno de los métodos de congelación autorizados en el Reglamento Bromatológico Nacional a temperatura tal que todas sus partes se presenten congeladas.

Envase alimentario primario, rotulado: cara principal, denominación de venta del alimento, contenidos netos, identificación del origen, nombre o razón social y dirección, identificación del lote, fecha de elaboración, fecha de vencimiento, información nutricional, conservación.

Condiciones para el transporte: Debe ser transportado en vehículos cerrados y autorizados. Será de uso exclusivo para el transporte de vegetales y no podrán transportar al mismo tiempo otros productos que puedan ser contaminantes o perjudiciales. Dichos vehículos deben tener equipos de congelación a -18 ºC para transportar. No podrán sobrepasar esas temperaturas durante el transporte, para asegurar la cadena de frío.
Presentación: bolsas de polietileno herméticas de 400 g.

Temperatura de recepción: -18ºC, sin indicios de descongelación


	2
	KG
	 

	29
	65682
	MORRON ROJO EN CUBOS CONGELADO
	CONGELADO
	Fruto sano, de pared gruesa (americano), sin flacidez ni quemado de sol y/o de helada, ni grietas superficiales, libre de podredumbre, daños o lesiones. Cortado en cubos pequeños de 1 x 1cm aprox.
Envase alimentario primario, rotulado: cara principal, denominación de venta del alimento, contenidos netos, identificación del origen, nombre o razón social y dirección, identificación del lote, fecha de elaboración, fecha de vencimiento, información nutricional, conservación.
Condiciones para el transporte: Debe ser transportado en vehículos cerrados y autorizados. Será de uso exclusivo para el transporte de vegetales y no podrán transportar al mismo tiempo otros productos que puedan ser contaminantes o perjudiciales. Dichos vehículos deben tener equipos de congelación a -18ºC para transportar . No podrán sobrepasar esas temperaturas durante el transporte, para asegurar la cadena de frío.
Presentación: bolsas de polietileno herméticas de 1 a 2,5 K.

Temperatura de recepción: -18ºC, sin indicios de descongelación.

	60
	KG
	 

	30
	14039
	MOSTAZA
	SACHET
	Aderezo elaborado con harina de semillas blancas no desgrasadas de la mostaza, sal, almidón hasta 5% , vinagres, azúcares, cúrcuma y especias ,aditivos y colorantes autorizados .
Envase alimentario, primario, rotulado: cara principal, lote, denominación de venta del alimento, lista de ingredientes, contenidos netos, identificación del origen, nombre o razón social y dirección, identificación del lote, fecha de duración, preparación e instrucciones de uso del alimento, información nutricional, conservación.
Presentación: sachet de 500 g a 1K

	4
	KG
	 

	31
	168
	NUEZ MOSCADA
	ENVASE
	Almendra desecada, desprovista de envolturas y molida de la planta Myristica. Puede tener solo agregado de antihumectantes. 

Envase alimentario, primario, rotulado: cara principal, lote, denominación de venta del alimento, lista de ingredientes, contenidos netos, identificación del origen, nombre o razón social y dirección, identificación del lote, fecha de duración, preparación e instrucciones de uso del alimento, información nutricional, conservación.

Presentación: paquetes de 1K

	2
	KG
	 

	32
	167
	OREGANO DESECADO
	ENVASE
	Hojas y sumidades florecidas sanas, limpias y secas del Origanum vulgare y sus variedades.
Envase alimentario, primario, rotulado: cara principal, lote, denominación de venta del alimento, lista de ingredientes, contenidos netos, identificación del origen, nombre o razón social y dirección, identificación del lote, fecha de duración, preparación e instrucciones de uso del alimento, información nutricional, conservación.

Presentación: paquetes de 1K
	6
	KG
	 

	33
	13964
	PANCETA
	AHUMADA
	Producto derivado del cerdo, preparada con trozos de tejido adiposo y muscular de la región abdominal del cerdo sometido a salazón y ahumado.
Envase alimentario, primario revestido al vacío, rotulado: cara principal, lote, denominación de venta del alimento, lista de ingredientes, contenidos netos, identificación del origen, nombre o razón social y dirección, identificación del lote, fecha de duración, preparación e instrucciones de uso del alimento, información nutricional, conservación.
Presentación: envasado en material plástico al vacío, pieza entera o cantidad que solicite el servicio.  

	18
	KG
	 

	34
	65548
	PURE DE PAPAS INSTANTANEO
	 
	Alimento obtenido del tratamiento térmico y posterior deshidratación de papas sanas y limpias, con el agregado de aditivos permitidos en el RBN. Se presenta en escamas o copos de tamaño uniforme entre si. El producto obtenido de la reconstitución será de sabor agradable y similar a la papa, textura pastosa. 

Envase alimentario primario, rotulado: cara principal, denominación de venta del alimento, lista de ingredientes, contenidos netos, identificación del país de origen, nombre o razón social y dirección del exportador, del importador y elaborador, identificación del lote, fecha de envasado, vencimiento, información nutricional y conservación.
Presentación: paquetes de 1K


	100
	KG
	 

	35
	173
	QUESO FRESCO 
	DAMBO
	Queso madurado de mediana humedad, que se obtiene por coagulación de la leche por medio del cuajo y/u otras enzimas coagulantes apropiadas, complementada por la acción de bacterias lácticas específicas , pasta semidura amarillenta uniforme, masa semicocida, textura firme, compacta, sin corteza. Sabor láctico, suave, ligeramente salado.

Envase primario revestido al vacío, rotulado: cara principal, lote, denominación de venta del alimento, contenidos netos, identificación del origen, nombre o razón social y dirección, identificación del lote, fecha de duración, preparación e instrucciones de uso de alimento, información nutricional, conservación.
Presentación: barras rectangulares envasadas al vacío de 3 a 4K.
Temperatura recepción: de 4 a 7º C 


	75
	KG
	 

	36
	173
	QUESO FRESCO 
	MAGRO SIN SAL
	Queso no maduro, de alta humedad, blando, con un contenido de grasa que no supere el 24.9%, sin agregado de sal. Coloración casi blanca, textura firme que permita el corte. 

Envase primario revestido al vacío, rotulado: cara principal, lote, denominación de venta del alimento, contenidos netos, identificación del origen, nombre o razón social y dirección, identificación del lote, fecha de duración, preparación e instrucciones de uso de alimento, información nutricional, conservación.

Presentación: envases al vacío de 400 a 500g
Temperatura recepción: de 4 a 7º C 

	65
	KG
	 

	37
	173
	QUESO FRESCO 
	MOZZARELLA
	Queso no madurado, blando, de pasta hilada, elástico con una estructura fibrosa de largas hebras de proteínas, no presenta gránulos e ideal para fundido. Sin corteza, de alto contenido de humedad , presenta una coloración casi blanca. Elaborado con leche de vaca, Ingredientes permitidos y cultivos iniciadores de bacterias inocuas del ácido láctico y/o productoras de sabor. Textura firme que permite el feteado.
Envase primario revestido al vacío, rotulado: cara principal, lote, denominación de venta del alimento, contenidos netos, identificación del origen, nombre o razón social y dirección, identificación del lote, fecha de duración, preparación e instrucciones de uso de alimento, información nutricional, conservación.
Presentación: barras rectangulares envasadas al vacío de 3 a 4K.
Temperatura recepción: de 4 a 7º C 


	38
	KG
	 

	38
	173
	QUESO FRESCO 
	RALLADO
	Queso madurado de baja humedad tipo parmesano o sbrinz, de color amarillo, rallado grueso, olor característico.
 Envase alimentario primario, rotulado: cara principal, lote, denominación de venta del alimento, contenidos netos, identificación del origen, nombre o razón social y dirección, identificación del lote, fecha de duración, preparación e instrucciones de uso de alimento, información nutricional, conservación.

Presentación: bolsa de 1 kg.

Temperatura recepción: refrigerado de 4 a 7º C


	50
	KG
	 

	39
	173
	QUESO FRESCO 
	RICOTA
	Suero de leche, leche semidescremada pasteurizada, sin agregado de sal, estructura firme, pasta blanca y sin corteza.

Envase primario revestido al vacío, rotulado: cara principal, lote, denominación de venta del alimento, contenidos netos, identificación del origen, nombre o razón social y dirección, identificación del lote, fecha de duración, preparación e instrucciones de uso de alimento, información nutricional, conservación.
Presentación: envases al vacío de 400 a 500g
Temperatura recepción: refrigerado de 2 a 7º C


	38
	KG
	 

	40
	3502
	YOGUR
	DESCREMADO FRUTADO DIETETICO
	Es el producto obtenido por la fermentación láctica de la leche, previamente pasterizada o esterilizada, a través de la acción de Lactobacillus bulgaricus y Steptococcus thermophylus las bacterias lácticas presentes en el producto final deben ser viables y muy numerosas. Yogur saborizado (aromatizado) ha sido adicionado de los aditivos saborizantes – aromatizantes autorizados, podrán contener también aditivos colorantes de la lista general. Sin adición de azúcares, endulzado con edulcorantes. Yogur batido o líquido presentando menor viscosidad. 

Presentación: Sachet de 1 a 1.2 litros. 

Sabor: frutilla o durazno. 

Temperatura recepción: refrigerado de 2 a 7ºC 

	336
	UNIDAD
	 

	41
	14413
	ZANAHORIA PROCESADA
	CONGELADA
	Raíces firmes, lisas, peladas, lavadas, color naranja intenso, sin coloración purpura o verde, libre de podredumbre, daños o lesiones graves como rajados o grietas y daños de insectos. Cortadas en cubos pequeños de 1,5 x 1,5cm aprox.
Envase alimentario primario, rotulado: cara principal, denominación de venta del alimento, contenidos netos, identificación del origen, nombre o razón social y dirección, identificación del lote, fecha de elaboración, fecha de vencimiento, información nutricional, conservación.
Condiciones para el transporte: Debe ser transportado en vehículos cerrados y autorizados. Será de uso exclusivo para el transporte de vegetales y no podrán transportar al mismo tiempo otros productos que puedan ser contaminantes o perjudiciales. Dichos vehículos deben tener equipos de congelación a -18ºC para transportar. No podrán sobrepasar esas temperaturas durante el transporte, para asegurar la cadena de frío.
Presentación: bolsas de polietileno herméticas de 2 a 2,5 K.

Temperatura de recepción: -18ºC, sin indicios de descongelación.

	100
	KG
	 


MONTO TOTAL:
MONTO TOTAL:
Sin Impuestos _____________________ pesos uruguayos
Con Impuestos _____________________ pesos uruguayos
Firma del Representante _________________ Aclaración ______________________
Anexo II
DECLARACIÓN JURADA 
ART. 46 TOCAF
En relación con la Concurso de Precios N º_______, el que suscribe ____________________, C.I.:____________, en representación de la Empresa ___________________, en calidad de _______________, declara bajo juramento no estar comprendida/o en las causales que expresamente impiden contratar con el Estado, de acuerdo a lo establecido en el artículo 46 del TOCAF, quedando sujeto el firmante a las responsabilidades legales en caso de falsedad (artículo 239 del Código Penal).

Fecha:

Firma:

Aclaración: 

Documento de Identidad: 

Ver aquí: Art. 46 TOCAF
Artículo 239 del Código Penal: “El que, con motivo de otorgamiento o formalización de un documento público, ante un funcionario público, prestare una declaración falsa sobre su identidad o estado o cualquier otra circunstancia de hecho, será castigado con 3 a 24 meses de prisión”. 
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