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COMPRA DIRECTA
PUBLICACIÓN Nº 274/2019

             SERVICIO SOLICITANTE: ALIMENTACION
Objeto de la compra: VÍVERES VARIOS 

APERTURA ELECTRONICA
PLAZO DE ENTREGA DE OFERTAS 

 16/09/2019 - HORA: 11:00
MANTENIMIENTO DE OFERTA: 90 DÍAS

FORMA DE  PÁGO: CREDITO SIIF

Montevideo, 11 de setiembre de 2019.
COMPRA DIRECTA
PEDIDO N° 274/2019
· SE SOLICITA: cotización  de
	ITEM
	CANT.
	UNID. MEDIDA
	DESCRIPCION

	1
	72
	PAQUETE
	GALLETA DULCE SURTIDA (PAQ 300-350G)

	2
	60
	KILOS
	GELATINA (ENVASE 1 KILO)

	3
	6
	POTE
	HELADO CHOCOLATE (POTE 5KG)

	4
	6
	POTE
	HELADO DULCE DE LECHE GRANIZADO (POTE 5KG)

	5
	24
	LITRO
	LECHE SABORIZADA CHOCOLATADA (ENVASE 1 LITRO)

	6
	40
	KILO
	MOSTAZA DE MESA   (ENVASE DE 1 KILO)     

	7
	4
	CAJA
	GALLETAS SIN SAL CAJA 3,6G

	8
	30
	KILO
	KETCHUP (ENVASE 1 KILO)

	9
	10
	METRO
	MASA DE HOJALDRE (0,70x0,70x1 a 3mm ESPESOR)

	10
	4
	KILO
	POLVO DE HORNEAR (ENVASE 1 KILO)

	11
	4
	KILO
	OREJONES DE CIRUELA S/CAROZO (ENVASE 1 KILO)

	12
	40
	KILO
	AVENA LAMINADA (PAQUETE 400G)

	13
	30
	KILO
	POLVO PARA PREPARAR FLAN VAINILLA (ENVASE KILO)

	14
	120
	SACHET
	YOGUR NATURAL, SACHET 1 LITRO

	15
	60
	LITROS
	CREMA DE LECHE

	16
	4
	KILOS
	EDULCORANTE GRANULADO (Presentación por 1 Kg)

	17
	24
	KILOS
	ARROZ URUMATI

	18
	500
	KILO
	SUPREMA DE POLLO (FRESCA)

	19
	20
	UNIDAD
	QUESO CREMA LIGHT – POTE DE 500 G.

	20
	40
	KILO
	CHOCLO EN GRANO CONGELADO

	21
	1
	KILO
	CURRY ESPECIAS


LAS CANTIDADES SON PARA UN MES, MANTENIMIENTO DE OFERTA 90 DÍAS.
****No se admiten etiquetas (vencimientos, ingredientes o cualquier información) exteriores de papel solo estampadas para que no se borren.
ACLARACIONES: 
SE DEBERA PRESENTAR:
1) JUNTO CON LA OFERTA SE DEBERA  PRESENTAR MUESTRAS DE LOS PRODUCTOS COTIZADOS (COINCIDIENDO  LA PRESENTACION COTIZADA CON LA MUESTRA PRESENTADA) DE LO CONTRARIO NO SE TOMARA EN CUENTA PARA LA ADJUDICACION. Entregar muestras en el dpto de alimentación.

2) CUANDO EL PRODUCTO SEA DE PRESENTACION MAYOR A 1 KG.SE PODRÁ PRESENTAR IMÁGENES O CATÁLOGOS DEL PRODUCTO CON LA PRESENTACION SOLICITADA (DONDE DEBE DISTINGUIRSE EL ETIQUETADO).
 3)CADA MUESTRA DEBE DE ESTABLECER:  MARCA,  INGREDIENTES, LUGAR DE ELABORACION Y VENCIMIENTOS.    
**DE LO CONTRARIO NO SE TOMARA EN CUENTA PARA LA     ADJUDICACION.
4) LAS MUESTRAS DEBEN SER RETIRADAS LUEGODE LAS 48 HS DESPUÉS DE ENTREGADAS. PASADAS LAS 48 HORAS NO SE HACE DEVOLUCIÓN DE LAS MISMAS.

5) LA COMPRA DIRECTA SE VA A UTILIZAR PARA LOS MESES DE JULIO, AGOSTO Y SETIEMBRE O HASTA QUE SALGA EL NUEVO LLAMADO QUE ESTA PARA SER INTERVENIDO.
· FORMA DE COTIZAR:  Los precios deberán cotizarse:
· Precios unitarios por ítem.
· Se deberá cotizar en moneda nacional, sin impuestos, detallándose los mismos en   forma separada. 
· Los oferentes podrán proponer variantes a las condiciones que figuran en este pliego reservándose la Administración el derecho de aceptarlas total o parcialmente.
NO SE ACEPTARÁN  OFERTAS QUE ESTABLEZCAN INTERESES POR MORA.
· ACLARACIONES: 
· En la oferta deberá establecerse: presentación, marca  u otra aclaración de los artículos ofertados, vencimiento. 
· Establecer plazo de entrega de mercadería o prestación del servicio.

· La Administración se reserva el derecho a solicitar material informativo y/o muestras  de los productos ofertados.
· LUGAR DE ENTREGA DE MERCADERIA O PRESTACIÓN DEL SERVICIO: 
· Las entregas de las cantidades adjudicadas en los Ítems correspondientes serán a demanda del Dpto.  de Alimentación del  C.H.N, y la entrega se realizará en el servicio de Alimentación hasta dos veces semanales,  previa coordinación con dicho servicio.
· Una vez notificado al adjudicatario y enviada la orden de compra  la misma  deberá hacerse del 1º al 10 de cada mes, o el dia y horario coordinado con el Dpto de Alimentación
·  Las cantidades solicitadas, son al sólo efecto de la estimación del oferente, no generando las mismas obligación de compra por parte del C.H.N.
· Se aplicará para el presente llamado lo establecido en el Art. 74 del TOCAF.

Esta Unidad Ejecutora en caso necesario, hará uso de lo dispuesto en el segundo párrafo del Art. 74 antes mencionado, por lo cual los oferentes deberán establecer en c/u de los ítems que coticen, su conformidad a aumentar las cantidades hasta el 100 % (cien por ciento) de las mismas.

En caso de omisión de establecer su disconformidad a ello en la oferta, se considerará que se acepta dicha opción por parte del oferente, no siendo necesario ningún  otro tipo de consentimiento  por parte de la empresa.

· PRESENTAR  CONJUNTAMENTE CON LA  OFERTA  LA SIGUIENTE DOCUMENTACION:
· Formulario de identificación del oferente el que deberá consignar el domicilio actual con todos los datos necesarios para su ubicación y número de RUT.
A efectos de la presentación de ofertas, el oferente deberá estar registrado en el Registro Único de Proveedores del Estado (RUPE), conforme a lo dispuesto por el Decreto del Poder Ejecutivo N° 155/013 de 21 de mayo de 2013. Los estados admitidos para aceptar ofertas de proveedores son: EN INGRESO, EN INGRESO (SIIF) y ACTIVO.
· ADJUDICACIÓN: La Administración de este Centro Hospitalario verificará previo a la ADJUDICACIÓN que el Proveedor este ACTIVO EN RUPE. Se recomienda (dada la agilidad del proceso de compra directa) avanzar rápidamente con el cumplimiento de todo el trámite de inscripción en caso de cotizar para este llamado.  Si al momento de la adjudicación, el proveedor que resulte adjudicatario no hubiese adquirido el estado de "ACTIVO" en RUPE, se desestimará la oferta y se adjudicará al siguiente mejor oferente que cumpla con el estado antes mencionado.
· La adjudicación se realizará a la oferta de menor precio  que cumpla con la  totalidad de los requisitos establecidos en el presente pliego.
· ACLARACIONES: Las solicitudes de aclaraciones sobre el/los artículos o servicios solicitado se deberá realizar por escrito, antes de la fecha establecida para la apertura ante el Departamento de Compras y este lo derivará al servicio solicitante.
PRESENTACIÓN DE LA OFERTA: Las ofertas serán recibidas únicamente en línea. Se deberán ingresar en el sitio www.comprasestatales.gub.uy. No se recibiran ofertas por otra vía. La documentación electrónica adjunta se ingresará en archivo formato pdf, sin contraseña ni bloqueos para su impresión o copiado. Cuando se deba agregar  un documento o certificado cuyo original solo exista en soporte papel, se deberá digitalizar el mismo (escaneo) y subirlo con el resto de la oferta. Los oferentes incluirán en el cambpo “Observaciones” toda aquella información que pueda ser útil a los efectos de la adjudicación.
MANTENIMIENTO DE OFERTA: 90 DIAS
FORMA DE PAGO: CREDITO SIIF
· S.I.I.F. (Sistema Integrado de Información Financiera): plazo estimado de pago, a los 90 (noventa) días del cierre del mes al cual pertenece la factura.
ANEXO I

CONDICIONES Y ESPECIFICACIONES DE LOS ALIMENTOS
1) GALLETITAS DULCES SURTIDAS: Envase 300/350 gramos (tipo maría y/o solar)
2) GELATINA: Envase 1 kilo
3) GELATINA SIN SABOR: Polvo para preparar gelatina sin sabor,especial para gastronomía, contiene sustancias que

confieren textura a través de la formación de un gel.

Envase alimentario primario, rotulado: cara principal, lote,denominación de venta del

alimento,contenidos netos,identificación del origen,nombre o razón social y dirección,

identificación del lote, fecha de duración, información nutricional y conservación.

4) HELADO CHOCOLATE: Envase 5 kilos

5) HELADO DULCE DE LECHE GRANIZADO: Envase 5 kilos

6) LECHE SABORIZADA CHOCOLATADA: Envase de 1 litro
7) MOSTAZA DE MEZA ADEREZO: Es el aderezo elaborado con harina de semillas blancas no desgrasadas de la mostaza,sal, almidón hasta 5% ,vinagres, azúcares,cúrcuma y especias ,aditivos y colorantes autorizados .

Envase  alimentario, primario, rotulado: cara principal, lote, denominación de venta del alimento, lista de ingredientes, contenidos netos, identificación del origen, nombre o razón social y dirección, identificación del lote, fecha de duración, preparación e instrucciones de uso del alimento,  informacion nutricional, conservación.

8)GALLETA SIN SAL: Presentación 3,6g
9) KETCHUP: Es la salsa de consistencia semisólida elaborada con el jugo y pulpa de tomates frescos, sanos,limpios y maduros o concentrado de tomate, vinagres, sal,especias y condimentos, aceites vegetales comestibles,almidones hasta 0.5% (m/m) azúcares, aditivos aromatizantes  y aditivos de la lista positiva.La salsa ketchup deberá cumplir los siguientes requisitos:Sólidos totales mín. 35%,pH a 20ºC máx. 4.3%

Envase  alimentario, primario, rotulado: cara principal, lote, denominación de venta del alimento, lista de ingredientes, contenidos netos, identificación del origen, nombre o razón social y dirección, identificación del lote, fecha de duración, preparación e instrucciones de uso del alimento,  informacion nutricional, conservación.

10) MASA DE HOJALDRE: Producto obtenido por el empaste y amasado mecánico de harina de trigo, agua, margarina vegetal, sal, conservantes y superponiendo hojas de masa sobadas.

Aspecto blanco amarillento, de apariencia uniforme, hojaldrada para uso en cocina o repostería.

Sabor neutro, característico de las masas.

Envase alimentario primario, rotulado: cara principal, lote, denominación de venta del alimento, contenidos netos, identificación del origen, nombre o razón social y dirección, identificación del lote, fecha de duración, información nutricional, conservación. Habilitación del Servicio Regulación Alimentaria de la IMM.  refrigeración de 2 a 7ºC, sin indicios de congelación.

Dimensiones:(0,70x0,70x1 a 3mm ESPESOR)
Transporte: asegurando  la cadena de frío, temperatura de recepción entre 2ºC a 7ªC.

11) POLVO DE HORNEAR: Paquete de 1 kilo

12) ORJONES DE CIRUELA: Envase de 1 kilo

13) AVENA LAMINADA: Presentación de 400gr,
14)FLAN VAINILLA: Envase de 1 Kilo.

15)YOGUR NATURAL: Sachet 1 Litro
16)CREMA DE LECHE: Envase de 1 Litro
17)EDULCORANTE GRANULADO: Envase de 1 Kilo
18)MASA PARA FIJOAS RECTANGULAR: Medidas 20x10 cm.
19)ARROZ URUMATI: Envase 1 Kilo
20)SUPREMAS: Corte aproximadamente dos partes iguales de pechuga entera a lo largo del esternón. Color: sin manchas o coloraciones anormales. Blanco o blanco cremoso admitiéndose hasta amarillo, homogéneo en todas sus regiones. Olor: No intensificado. Sin particularidades, Textura: firme y elástica al tacto. Aproximadamente. Temperatura de recepción: refrigerado a una temperatura de 0ºC a 4ºC. Se rechazaran cuya temperatura supere el limite máximo de la recepción midiendo la temperatura en las masas profundas de los músculos pectorales (pechuga). No se aceptaran productos con indicios de cristalización. REQUISITOS PARTICULARES PARA VEHICULOS A SER USADOS EN EL TRANSPORTE DE CARNE DE AVE: Debe ser transportado en vehículos cerrados autorizados. Será de uso exclusivo para el transporte de carne de aves y no podrán transportar al mismo tiempo otros productos que puedan se contaminantes o perjudiciales. Dichos vehículos deben ser equipados con refrigeración a 0-2ºC, para transportar aves. No podrán sobrepasar esas temperaturas durante el transporte. Guía de Movimiento de Carnes (INAC) y Vigencia del carné de habilitación (INAC).
     


Atención: Lunes a Viernes de 09:00 a 15:00 horas
Cno. Fauquet 6358 – Villa Colon – Montevideo – Uruguay 
           Tel.:23228080 int.166-278 | Fax.:23228331 compras.saintbois@asse.com.uy


