INSTITUTO NACIONAL DE INCLUSION SOCIAL ADOLESCENTE 

DIVISIÓN ADQUISICIONES

DEPARTAMENTO TÉCNICO

COMPRA DIRECTA Nº  59 /2019

“CONTRATACIÓN DE SERVICIO DE CATERING”

RECEPCION DE COTIZACIONES HASTA EL DIA 16 DE SETIEMBRE DE 2019.                     HORA: 12:00.

             

CONDICIONES GENERALES

IMPORTANTE: Las ofertas serán recibidas únicamente en línea. Los oferentes deberán ingresar sus  ofertas (económica y técnica completas) en el sitio Web de Compras Estatales www.comprasestatales.gub.uy. 
NO  SE RECIBIRÁN OFERTAS  QUE SEAN PRESENTADAS POR OTRA VIA. 
  LA APERTURA DE OFERTAS SE REALIZARA EXCLUSIVAMENTE  EN      

  LINEA.

Al momento de cotizar en línea los oferentes deberán cargar en la “tarjeta Archivo” del sistema,  la documentación y toda especificación de la oferta que sea exigida por el presente pliego y/o por los recaudos técnicos que forman parte de este llamado.

Cuando el oferente deba agregar en su oferta un documento certificado cuyo original solo exista en soporte papel, deberá digitalizar el mismo y presentarlo con el resto de su oferta. En caso de resultar adjudicatario, deberá exhibir el documento o certificado original, conforme a lo establecido en el Art. 48 del TOCAF.

El  acta de apertura será publicada automáticamente en la web de Compras Estatales. Simultáneamente se remitirá a la dirección electrónica, previamente registrada por cada oferente en el Registro único de Proveedores del Estado, la comunicación de publicación del acta.

Será responsabilidad de cada oferente:

Que la dirección electrónica constituida sea correcta, valida y apta para la recepción de este tipo de mensaje.

Asegurarse de que su oferta no haya merecido observaciones.

La no recepción del mensaje no será obstáculo para el acceso por parte del proveedor a la información de la apertura en el sitio web.

A partir de ese momento, las ofertas quedarán accesibles para la administración contratante y para el Tribunal de cuentas, no pudiendo introducirse modificación alguna en las propuestas.

CONDICIONES ESPECIFICAS

 COTIZACIÓN: A efectos de cotizar para el presente llamado, el oferente deberá estar registrado en el Registro Único de Proveedores del Estado (RUPE), conforme a lo dispuesto por el Decreto del Poder Ejecutivo Nº 155/013 del 21 de mayo de 2013. Los estados admitidos para aceptar ofertas de proveedores son: EN INGRESO, EN INGRESO (SIIF) Y ACTIVO.

2) FORMA DE COTIZAR: Se deberá cotizar en pesos uruguayos, estableciendo PRECIO UNITARIO sin impuestos y MONTO TOTAL con IVA incluido. El precio cotizado deberá incluir la totalidad de productos y servicios detallados en ANEXO. 

En archivo adjunto se deberá cotizar por la totalidad de los renglones, el que deberá coincidir con el total de lo cotizado en línea.

3) TODAS LAS ESPECIFICACIONES DEBERAN ESTAR CARGADAS EN LINEA NO ACEPTANDOSE INFORMACION POR MAIL Y/O FAX.

4) Para el caso de que se desee realizar cotización por las dos formas de pago (60 - 90 días),  el oferente deberá copiar la línea de oferta cotizada,  e ingresar allí el importe correspondiente a la forma de pago que cotiza, indicando en el campo “variante”, de que forma de pago se trata (60 o  90 días). UNICAMENTE SE TENDRA EN CUENTA LA COTIZACION REALIZADA DE ESTA  FORMA.-
LOS PRECIOS COTIZADOS DEBEN INCLUIR TODOS LOS GASTOS NECESARIOS PARA LA COBERTURA EFICIENTE DEL SERVICIO. DEBEN CONTEMPLAR EN SÍ MISMOS LOS COSTOS GENERADOS POR ENTREGAS, FLETES O REPARTO, NO  ABONANDO  LA INSTITUCIÓN CARGOS ADICIONALES POR ESTOS CONCEPTOS. 

6) CONJUNTAMENTE CON LA OFERTA, SE DEBERÁ PRESENTAR:

Propuesta económica y técnica en la que se deberá indicar lugar de ubicación de la planta de elaboración de los alimentos, a los efectos de realizar una visita, de considerarlo oportuno por parte del organismo.
Habilitación bromatológica de la empresa elaboradora. 
Habilitación vehicular municipal vigente estableciendo el número de matrícula de el/los vehículos afectados al trasporte del servicio (recibo de pago de dicha habilitación de donde surja la fecha de vencimiento), legible. 
Deberán presentar por lo menos tres carnés de manipulador del personal de la empresa.
Lista de ingredientes y/o receta de cada preparación.
Presentar al  menos tres antecedentes como proveedor del rubro
Aclarar en su oferta plazo necesario de anticipación, para la solicitud de los servicios ofertados.
7) CRITERIOS DE EVALUACION Y PONDERACIÓN: Para las ofertas que superen el juicio de admisibilidad y a su vez cumplan con las especificaciones requeridas en el presente llamado, se procederá a realizar la evaluación técnica y económica teniendo en cuenta la calidad nutricional, antecedentes como proveedor del rubro y precio, detalladas en las condiciones técnicas confeccionadas por la Unidad de Nutrición.

8) Luego de la evaluación técnica de composición y calidad nutricional, se seleccionarán y detallarán las muestras a presentar para cada uno de los renglones, por parte de las empresas oferentes. A su vez, se indicará fecha y lugar de presentación de las mismas.
9) LUGAR DE ENTREGA: Cada vez que se solicite un servicio se indicará horario y lugar de entrega, teniendo en cuenta las condiciones técnicas elaboradas por la Unidad de Nutrición.
10) ADJUDICACIÓN: A los efectos de la adjudicación, se verificará en el RUPE la inscripción de los oferentes en dicho Registro, así como la información que sobre el mismo se encuentre registrada, la ausencia de elementos que inhiban su contratación y la existencia de sanciones según corresponda. El oferente que resulte seleccionado, deberá haber adquirido el estado de “ACTIVO” en el RUPE, tal como surge de la Guía para Proveedores del RUPE, a la cual podrá accederse en www.comprasestatales.gub.uy bajo el menú Proveedores/RUPE/Manuales y videos.

11 ) CUMPLIMIENTO DE NORMATIVA LABORAL Y/O PREVISIONAL:

El incumplimiento de la Legislación Laboral y/o previsional por parte del adjudicatario se considerará falta grave y dará lugar a que el INISA suspenda los pagos, hasta que se regularice la situación, sin perjuicio de la opción de rescindir el contrato por dicha causa. Si el incumplimiento se extiende por más de diez días el INISA podrá declarar rescindido el contrato, sin que el adjudicatario tenga derecho a indemnización.

La Empresa que resulte adjudicataria, se obliga a respetar los laudos saláriales establecidos por los Consejos de Salarios en lo que refiere a la retribución de los trabajadores asignados al cumplimiento de dichas tareas de conformidad con lo dispuesto por el art. 1 de la ley 18.098. Así mismo el Organismo se reserva: a) el derecho de exigir a la empresa adjudicataria, como condición previa al pago de los servicios prestados, la documentación que acredite el pago de salarios y demás rubros emergentes de la relación laboral, así como los recaudos que justifiquen que está al día en el pago de la póliza contra accidentes de trabajo, así como contribuciones de seguridad social y b) la facultad de retener de los pagos adeudados en virtud del contrato, los créditos laborales a los que tengan derecho los trabajadores de la empresa adjudicataria.

12) ACLARACIONES: Las solicitudes de aclaraciones sobre el servicio solicitado se deberá realizar por correo electrónico a: adquisiciones@inisa.gub.uy, antes de la fecha establecida para la apertura y este lo derivará al servicio solicitante.

LAS PRESENTES CONDICIONES SE COMPLEMENTAN CON LAS CONDICIONES TÉCNICAS ELABORADAS POR LA UNIDAD DE NUTRICIÓN DE INISA, LAS CUALES SE ADJUNTAN COMO ACLARACIÓN DEL LLAMADO. 

ANEXO

“CONTRATACIÓN DE SERVICIO DE CATERING” 



(Ítem 1-48412).

RENGLON 1:

HASTA 7- SERVICIOS DE LUNCH PARA ADULTOS PARA 25 PERSONAS- COTIZAR CON Y SIN VAJILLA DESCARTABLE Y SERVILLETAS, EN TODOS LOS CASOS. 

RENGLON 2:

HASTA 13- SERVICIO DE LUNCH PARA ADULTOS PARA 60 PERSONAS- COTIZAR CON 30 LITROS DE REFRESCO,  VAJILLA DESCARTABLE Y SERVILLETAS. 

RENGLON 3:

HASTA 20- BANDEJAS INDIVIDUALES C/ REFRESCO DE 600cc.
RENGLON 4:

HASTA 500 SANDWICHES DE COPETIN  DE JAMON Y QUESO  EN PAN BLANCO.

RENGLON 5:

HASTA 500 SANDWICHES DE COPETIN  DE JAMON Y QUESO  EN PAN INTEGRAL.

RENGLON 6:

HASTA 500 SANDWICHES DE COPETIN  DE BONDIOLA Y RUCULA EN PAN BLANCO Y NEGRO

RENGLON 7:

HASTA 500 SANDWICHES DE COPETIN SURTIDOS EN PAN BLANCO Y NEGRO

RENGLON 8:

HASTA 25 KG DE MASAS SECAS

RENGLON 9:

HASTA 500  EMPANADAS DE COPETIN VARIOS GUSTOS

RENGLON 10:

HASTA 500  PAN DE PITA  DE COPETIN  RELLENOS  DE VARIOS GUSTOS

RENGLON 11:

HASTA 4  SERVICIOS DE MOZO (2 MOZOS POR SERVICIO).

