Montevideo ,22 de enero 2018

A Direccién Administrativa
De: Departamento de Nutricion

Por intermedio de la presente se solicita el servicio de CONTROL DE PLAGAS en el Departamento de
Nutricion .
Eltipo de plagas a tratar son :

e |os insectos rastreros: cucarachas, hormigas.

e Los insectos voladores: moscas

e roedores: ratas y ratones.
Presentar Ficha técnica de los productos: caracteristicas,modo de uso, medidas preventivas.
Se debera comunicar que tipo de productos utilizaran el dia de la fumigacién(gel o liquido) para poder
coordinar con el servicio de limpieza la subsiguiente higiene .
Sera necesario personal capacitado para colocar material de fumigacion,con especial atencién en la
colocacion de productos en los equipos eléctricos.
La frecuencia de fumigacion se realizara cada 15 dias( 2 veces al mes) a partir de las 18:30 horas.Los dias
de fumigacion se programaran con la encargada del Departamento.
Las adreas y los equipos del servicio a fumigar se detalla a continuacién:
Areas :
en todas las areas : zocalos, llaves de corriente electrica, puertas,carteleras, pasillos,rejillas de desagues,
base de canilias, mesadas,placares,estanterias,escritorios.

* entrada de proveedores

« despensa :diaria y general, antecamaras

» Tisanerias:servicio 1y 2 ,depésito de equipos

*  Produccién:salida de carros,campanas de extracciéon

¢ Escritorios:nutricionistas, administracion.

« Bafios:masculino,femenino,iokers

* bafio publico

« comedor de funcionarios
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Equipos:
= Dbatidora 1,batidora 2
e marmita chica,marmita grande
¢« hornos: n°1,2,3,4

« anafe 2 hornallas

e cocina 4 hornallas

*  Dbasculante rectangular

* heladera de acero inoxidable

* heladera refrigerador blanca

* freezer n°1,2 horizontales

* freezer de acero inoxidable vertical
«  microondas n°1,2

» dispensadores de agua n®1,2 licuadora, procesadora de vegetales.

Lic .Nutricion Karla Alvarez
Jefe Dpto de Nutricion HGSB



