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COMPRA DIRECTA 
  Nº 557/2024
ADQUISICIÓN  DE ZANAHORIA  Y  CALABACIN
NOVIEMBRE
Esta contratación se rige por el presente Pliego de condiciones Particulares del CENTRO DE REHABILITACION MEDICO OCUPACIONAL Y SICOSOCIAL  y el Pliego Único de bases y condiciones generales para los contratos de suministros y servicios no personales y las disposiciones contenidas en el TOCAF decreto 150/12.                                                                                
Quien presenta ofertas en el llamado declara conocer y estar en un todo de acuerdo con las condiciones establecidas en el  llamado de referencia, asumiendo de ésta forma las responsabilidades que puedan resultar de la presentación de éste ante la Administración del Centro de Rehabilitación Medico Ocupacional y Sicosocial. 
1. Plazo para cotizar.
2. Formas de cotizar en línea, en la web de Compras Estatales    www.comprasestatales.gub.uy , bajo sistema SICE, REQUISITO EXCLUYENTE
3. Mantenimiento de oferta
4. Vigencia 
5. Conformidad con el producto y hora de entrega de la mercadería. 
6. Formas de pago y cobro.
7. Comunicaciones.
8. Incumplimientos.
9. Registros y fichas técnicas.
10. Criterio de selección de los artículos y/o servicios.
11. Objeto.
12. Apertura electrónica, según DTO. 142/018 del14 de mayo de 2018 
CONDICIONES
PODRA SER EXCLUYENTE LA ELECCIÓN DE UN ARTÍCULO POR FALTA DE INFORMACION.
ES RESPONSABILIDAD DEL OFERENTE LA INFORMACION BRINDADA Y LA VERACIDAD DE LA MISMA.
“De acuerdo al  artículo 14 Dto. 155/013 es responsabilidad del proveedor mantener actualizada su ficha tanto en datos como en documentos.”
El proveedor tiene que estar ACTIVO en el sistema R.U.P.E. para poder ser adjudicatario, además de estar en condiciones para contratar con el Estado. , la Administración verificará previo a la adjudicación que el proveedor esté activo en RUPE.
Los oferentes podrán proponer variantes a las condiciones que figuran en este pliego reservándose la Administración el derecho de aceptarlas total o parcialmente. Debiendo el proponente adjuntar todos los documentos descriptivos que mayormente puedan aportar datos, a los efectos de su consideración, los que tendrán carácter de compromiso de su parte.
· Los artículos serán adquiridos dependiendo de las necesidades, la entrega  será parcial o total  y hasta la cantidad indicada en la publicación. 
· Se emitirá orden de compra a favor de la empresa que resultó adjudicada la cual deberá  coordinar con el Dpto. de Alimentación de que forma se harán dichas entregas.
· Las cantidades  a adquirir serán las requeridas acorde a las necesidades de la Unidad Ejecutora, reservándose la Administración el derecho a disminuirlas o aumentarlas de acuerdo a lo dispuesto  en el artículo 74 del T.O.C.A.F.
· Los precios cotizados deben ser con los artículos traídos a la Institución, no se aceptan envíos por encomienda y no se abonará en ningún caso importe por entregas, fletes o algún otro gasto.
1. PLAZO 
El plazo para presentar  las ofertas vencerá el 18 DE OCTUBRE DEL 2024 HORA 13:10

2. FORMAS DE COTIZAR
· Se deberá cotizar en moneda nacional estableciendo los precios unitarios, y el monto total de la oferta. Los precios deberán establecerse sin impuestos indicando por separado los mismos. En caso contrario se considerarán incluidos en el precio ofertado.
· Los precios cotizados deben incluir todos los gastos que cubran el cumplimiento del compromiso que se establece en el presente pliego, inclusive deben contemplar en sí mismos los costos generados por entregas, fletes o reparto, no abonando la institución cargos por estos conceptos.
    Presentar declaración jurada de no ingresar en la incompatibilidad prevista en el Art. Nº 46 del T.O.C.A.F , Se adjunta formulario en Anexo 1,  debidamente completo y firmado
     Se controlará la veracidad de la documentación presentada en Of. RRHH,  adjuntando constancia del Vínculo Jurídico.
Esta oficina se reserva el derecho a solicitar material informativo de los productos/artículos/servicios ofertados si se considera pertinente.
De no manifestar lo contrario, se tomará que los oferentes aceptan adjudicación parcial de los ítems y de las ofertas.
NO SE ACEPTARAN OFERTAS QUE INCLUYAN INTERESES POR MORA
3. MANTENIMIENTO DE OFERTA
· Por el tiempo que dure  el contrato.
· No se podrán establecer cláusulas que condicionen el mantenimiento de la oferta en forma alguna o que indiquen otros plazos; caso contrario la Administración, a su exclusivo juicio, podrá desestimar la oferta presentada.
4. VIGENCIA.
· Las cantidades descriptas en el presente llamado son para cubrir las necesidades de la Institución  y  la vigencia de este contrato es hasta el  30 de NOVIEMBRE del 2024.
5. CONFORMIDAD CON EL PRODUCTO 
· Los productos entregados serán controlados por el Dpto. De Alimentación de la Institución, la que delegara el personal a tales efectos, pudiendo realizar observaciones si a su juicio entiende que no se ajusta a lo pactado.
Entrega:
· Las entregas serán respecto a lo adjudicado y tendrá la empresa que coordinar con el Dpto. de Alimentación de que forma se harán dichas entregas.
· La mercadería se debe presentar en el Dpto. de Alimentación de la Institución, en el horario de 7:00 a 11:00. Los funcionarios controlarán la mercadería y la factura. 
· La mercadería debe ser traída a la Institución, no pagando ésta fletes por ningún motivo.
· De no cumplirse con la entrega estipulada, la Administración se reserva el derecho de dejar sin efecto la compra sin perjuicio de otras acciones que corresponda aplicar a la firma que incumplió con la entrega.
Control:
· Las cantidades a entregar serán controladas, en presencia del personal de la Institución.
· Si la mercadería se ajusta a lo cotizado el personal dará conformidad a la factura y la entregará en la Oficina de Licitaciones y Compras. En caso contrario el proveedor, a su costo y en un plazo no mayor a 48 horas, deberá sustituir la mercadería subsanando dicho error, no dándose trámite a la recepción hasta no haber cumplido con la exigencia.
La Administración se reserva el derecho de adjudicar total o parcialmente y de anular la totalidad del llamado, según se estime conveniente para sus intereses, en cualquier etapa del procedimiento.
6. FORMA DE PAGO Y COBRO
· Crédito mediante el SIIF, se atenderá el pago de acuerdo al detalle de la adjudicación y posterior afectación a cargo de la Unidad Ejecutora convocante de este procedimiento de compra. El Financiamiento puede ser 1.1 y/o 1.2.
· Plazo estimado de pago a los noventa días del cierre del mes al cual pertenece la factura.
· Las facturas deberán presentarse debidamente conformadas en la Oficina de Licitaciones y Compras con un plazo no mayor a cinco (5) días desde que se emitió el documento y se entregó la mercadería en la Institución.
· Las facturas deben contener en el detalle escrito el número de orden de compra enviada para la entrega de la mercadería. 
NO SE ABONARAN EN NINGUN CASO INTERESES O AJUSTES POR MORA O AJUSTES POR PAGO FUERA DE FECHA
· Si la factura contuviera impresa alguna referencia a esos extremos, por el solo hecho de presentar oferta, se entiende que las firmas aceptan que la Administración anule dicha referencia mediante sello u otro medio similar en forma previa a su tramitación.
· Para hacer efectivo el cobro de las facturas el proveedor deberá contar con certificados de B.P.S. y D.G.I. vigentes. Por mayor información comunicarse con la Oficina de Pagos y Contabilidad, teléfono 4338 9171 interno 238 o 243.
7. COMUNICACIONES
· Las comunicaciones referidas al presente llamado, deben dirigirse a la Oficina de Licitaciones y Compras del Centro de Rehabilitación Médico Ocupacional y Sicosocial, Ex Colonia Dr. Bernardo Etchepare (ruta 11 Km. 79.500), Dpto. de San José, teléfono 43389171 interno 239 e interno fax 232 o 4338 9378, en días hábiles, en el horario comprendido entre las 08:00 y las 14:00 horas.
8. INCUMPLIMIENTOS
· De no cumplirse con las condiciones de entrega estipuladas, la calidad y/o la cantidad adjudicada, la Administración podrá retener el trámite de la factura hasta salvada la situación.
· Asimismo la Administración podrá rescindir la continuación del suministro y conceder el mismo a la firma que sigue en precio.
LA ADMINISTRACIÓN SE RESERVA EL DERECHO DE ANULAR LA TOTALIDAD DEL LLAMADO, Y DE ADJUDICAR TOTAL O PARCIALMENTE, SEGÚN SE ESTIME CONVENIENTE PARA SUS INTERESES, EN CUALQUIER ETAPA DEL PROCEDIMIENTO.
LA ADMINISTRACIÓN SE RESERVA LA FACULTAD DE RESCINDIR EL CONTRATO, EN CUALQUIER MOMENTO, EN CASO QUE LA FIRMA ADJUDICATARIA INCURRA EN INCUMPLIMIENTOS SUCESIVOS O NO, DEBIDAMENTE DOCUMENTADOS O UN INCUMPLIMIENTO DE SUMA GRAVEDAD, COMO LA AUSENCIA TOTAL DEL SERVICIO QUE IMPIDA EL NORMAL FUNCIONAMIENTO DEL ÁREA AL QUE ESTE AFECTA.
9. REGISTROS Y FICHAS TÉCNICAS 
	

	

	Huevos Frescos 
Es aquel que siendo apto para el consumo humano, no ha sido sometido a ningún procedimiento de conservación. Deben provenir de animales sanos;  presentar cáscara íntegra, limpia, sin lavar, forma y textura normal; cámara de aire ubicada en el extremo superior; yema bien centrada sin movimiento ni adherencias a la cáscara;  exento de olor, sabor o color extraño. 
Tamaño: Grande  (ENTRE de 56 Y 62gr)
Unidad de comercialización: cajones de 30 docenas


	Cebolla
Características: Pertenece a la familia de las Liliáceas y al género Allium. 
Tipo: Blanca
Calibre: Mediano con un peso aproximado de 120g a 180g cada una. 
Bulbos firmes y sanos, sin brotes ni raíces nuevas (blancas), con la mayor cantidad de catálfias de protección (cáscara) posibles. 
Se rechazarán bulbos inmaduros caracterizados por cuello muy grueso, pocas catáfilas y alto contenido de agua; tampoco se aceptará presencia  de brotado, flacidez  y podredumbres. 



	Lechuga 
Características: Pertenece a la familia de las Compuestas y al género Lactuca
Tipo: Mantecosa que forma cabeza 
Calibre: Grande con un peso aproximado de 400g a 550g cada planta. 
Planta con hojas suculentas y tiernas, aspecto fresco (no deshidratado), sin daños en hojas, colores verde intensos, turgentes y sin presencia de insectos. 
Se rechazarán lechugas con deshidratación severa de las hojas (presencia de coloraciones oscuras), síntomas de inadecuada conservación (coloraciones pardas intensas a nivel de los tallos), o signos de quemado (fundamentalmente en borde de las hojas).  


	

	Manzana 
Características: Pertenece a la familia de las Rosáceas  y al género Malum. 
Tipo: Rojas
Calibre: Grande con un peso aproximado de 170g a 200g cada una
Fruto firme al tacto, sin golpes, machucones ni heridas.
Se rechazarán productos con inmadurez (color de fondo de la piel verde, sabor ácido y alto contenido de almidón) ó sobremaduréz (pulpa arenosa). También aquellas que presenten defectos fisiológicos como pulpa con colores, texturas y sabores inadecuados.   


	Morrón 
Características: Pertenece a la familia de las Solanáceas y al género Capsicum. 
Tipo: Rojo ó Verde ( Según se especifique al momento de la compra)
Calibre: Mediano con un peso aproximado de 120g a 280g cada uno
Morrones turgentes (firmes), sin daños, heridas, lesiones o manchas, tendrán el pedúnculo (cabito) sano y entero. 
Se rechazarán productos con podredumbres o quemaduras del sol.


	Perejil
Características: Pertenece a la familia de las Apiaceae 
Planta de hojas turgentes, aspecto fresco. 
Se rechazarán productos signos de quemadura por frío o sol, hojas marchitas.


	

	

	Puerro
Características: Pertenece a la familia de las Liláceas, la parte comestible son las hojas y el bulbo. 
Aspecto fresco, no marchito ni presencia de podredumbres. Hojas color verde claro. 
Unidad de comercialización: docenas de atados, cada atado con 6 a 8 unidades.
 

	Remolacha 
Características: Pertenece a la familia de las Amarantáceas  y al género Beta.
Calibre: Mediana con un peso aproximado de 150g a 220g cada una.
Entregar sólo las raíces. Raíz de color rojo intenso, de aspecto fresco y firme, sin daños ni herida, y que no se presenten deformadas ni bifurcadas. 
Se rechazarán productos con deshidratación (marchitez o flacidez). 
Unidad de comercialización: docenas de atados de plantas, cada atado con 5 a 7 raíces. 


	Repollo
Características: Pertenece a la familia de las Crucíferas y al género Brassica.
Tipo: Blanco ó Rojo.
Calibre: Mediano con un peso aproximado de 1,50 Kg  cada uno.
Repollo firme y compacto, sin manchas, golpes o heridas, con sus hojas esternas turgentes sin coloraciones amarillas u oscuras y exentas de insectos.


	Tomate
Características: Pertenece a la familia de las Solanáceas  y al género Lycopersicon. 
Tipo Larga Vida ó Americanos
Calibre: Mediano con un peso aproximado de 120g a 220g cada uno.
Frutos firmes al tacto, sin golpes y sin heridas o machucones, de color uniforme. 
Se rechazarán productos con heridas o daño (daño en el “cabito”, rajado) ; sobremadurez, podredumbres, maduración irregular. 


	Zanahoria 
Características: Pertenece a la familia de las Umbelíferas  y al género Daucus. 
Calibre: Mediana con un peso aproximado de 120 a 200g cada una.
Raíces sanas, firmes, con coloración anaranjada intensa uniforme (sin coloración verde en pulpa o en la parte superior), crocantes y jugosas. 
Se rechazarán productos con podredumbres o presencia de corazón leñoso (zona dura o fibrosa en la médula de la raíz). 


	Zapallito
Características: Pertenece a la familia de las Cucurbitáceas  y al género Cucurbita. 
Calibre: Grande con un peso aproximado de 240g a 320g cada uno.
Productos firmes al tacto, sin golpes, heridas ni machucones , la piel debe mostrarse verde claro brillante. 
Se rechazarán productos con sobremaduréz (piel verde oscuro, opaca y semillas formadas y duras), deshidratación o envejecimiento (piel arrugada, pérdida de brillo y turgencia).  



Zapallo
Características: Pertenece a la familia de las Cucurbitáceas  y al género Cucurbita. 
Tipo: Calabacín
Calibre: Grande con un peso aproximado de 1.8Kg a 2.5Kg cada uno.
Producto de forma cilíndrica, con diámetro levemente inferior en la mitad más próxima al pedúnculo o “cabito”. Su color debe ser anaranjado uniforme sin zonas verdes o blancas.  
Se rechazarán productos con sobremaduréz y envejecimiento, podredumbres, signos de inmadurez (pulpa blancuzca, cáscara con coloración verde).    
Berenjena 
Características: Perteneciente a la familia de las Solanáceas y al género Solanum. 
Tipo: Negras (también conocidas como violetas)
Calibre: Mediana con un peso aproximado de 200g a 320g cada fruto. 
Producto firme al tacto, con color brillante, sin golpes ni manchas y el color del cáliz (zona verde que acompaña al fruto) debe ser verde intenso con aspecto fresco. 
Se rechazarán frutos sobremaduros (marchito o flácido, sin turgencia ni brillo), presencia de podredumbre. 
Naranja 
Características: Pertenece a la familia de las Rutáceas y al género Citrus. 
Calibre: Mediano con un peso aproximado de 170g a 270g cada una
Frutos con moderada firmeza, ausencia de manchas, golpes y podredumbres. 
Se rechazarán productos con bajo contenido de jugos y de sabor demasiado ácido. 

 10.
CRITERIO DE SELECCION DE LOS ARTICULOS Y/O SERVICIOS.
· En el presente llamado se tendrán en cuenta los regímenes de preferencia que aplican al tipo de llamado. Los cuales se actualizarán automáticamente según las normativas vigentes.
· Cabe aclarar que los proveedores podrán cotizar sin hacerlo por el total de los ítems. 
· Ante cualquier duda o consulta comunicarse con: 
· ACCE - 2604 5360 de lunes a domingo de 8 a 21 hs. y compras@acce.gub.uy de lunes a viernes de 9 a 17 hs.
· La Oficina de Compras del Centro de Rehabilitación Médico Ocupacional y Sicosocial 08:00 a 14:00 horas.  
· Tele-fax. 43389171 int 239 o vía e-mail a cr103compras@gmail.com
· La elección de los artículos que no estén amparados bajo ningún régimen de preferencia será realizada en base al  menor precio y que se ajuste a lo solicitado. 
Los artículos deberán cumplir con los requisitos mínimos solicitados; si ninguno cumpliese con la totalidad de los detalles exigidos, se pasará a elegir el que reúna más especificaciones técnicas requeridas.   
Se aplicará el Régimen de Preferencias al amparo del Artículo Nº 59 y Nº 60 del T.O.C.A.F.
11. OBJETO
El timbre en el Art. 46 a partir del 1/7/2024 es de $250. 
	Zanahoria 
	Mediana
	Hasta 
	1868  kilos

	Calabacín
	Grande
	Hasta
	2340 kilos

	
	
	
	


LA DECLARACION JURADA  DEBERA SER FIRMADA POR UN INTEGRANTE DE LA EMPRESA QUE FIGURE EN EL LISTADO DE LA MISMA EN LA FICHA DEL RUPE.
Según comunicado de fecha 7 de noviembre de 2022 de Gerencia Administrativa La Declaración jurada deberá constar con los trimbres profesionales correspondientes.
La presentación de muestras  para todos los artículos solicitados es de carácter EXCLUYENTE y se reciben hasta el día y la hora de la apertura en el Dpto. de Alimentación Ruta 11 km 79.500 con el remito correspondiente el cual deberá estar correctamente identificado con el logo o sello de la empresa.
ANEXO I
DECLARACIÓN JURADA ART. 46
En relación con el Procedimiento CD  Nº el que suscribe..........................................................................representada por.......................................................en calidad  de .................................. declaro bajo juramento no estar comprendida/o en la causales que expresamente impiden contratar con el Estado, de acuerdo a lo establecido en el artículo 46 del TOCAF, quedando sujeto el firmante a las responsabilidades legales en caso de falsedad (artículo 239 del Código Penal).
Firma: 
Nombre completo:
Documento de identidad: 
Nombre de la empresa:
Calidad en la que firma: 
Fecha:
Artículo 239 del Código Penal: “El que, con motivo de otorgamiento o formalización de un documento público, ante un funcionario público, prestare una declaración falsa sobre su identidad o estado o cualquier otra circunstancia de hecho, será castigado con 3 a 24 meses de prisión”.
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Melón


 


Características: Cucumis melo 


Tipo: Reticulado


Calibre: Mediano de 1.5 a 2k.


 


Reticulado uniforme y bien desarrollado (maduro), color en fondo pardo amarillento, pulpa color rosado o naranja. Firme al tacto sin golpes ni manchas (quemaduras por el sol).


 


Se rechazaran productos inmaduros (verdes) o sobremadurez. También aquellos que presenten defectos como colores y sabores inadecuados.�
�
 








Oficina de Licitaciones y Compras
CE.RE.M.O.S.

