[Escribir texto]


DIVISION  ESPACIO SALUD DEL INAU – DIRECCIÓN NACIONAL DE SALUD DEL INISA
UNIDAD DE NUTRICIÓN INAU  -  UNIDAD DE NUTRICIÓN INISA
Se presentan los recaudos para las fiestas de Navidad y Fin de Año en los Servicios dependientes de Montevideo, detallando las necesidades globales de los productos a adquirirse.
Para el caso de los pollos y quesos que requieren conservación en frío, se adjunta la dirección de cada Servicio en que se harán las entregas. Se detalla además, la fecha de entrega de cada producto. 

CANTIDAD ESTIMADA DE POLLO SIN MENUDOS, ENFRIADOS, NO CONGELADOS 

Requisitos específicos  
· Habilitación y Registro Bromatológico o de Sanidad Animal del MGAP de la empresa proveedora, establecimientos (de faena y envasado) y vehículos de transporte.

· Certificado de Control Veterinario Oficial.

· En caso de sospecha de problemas especiales como por ejemplo foco de hepatitis, salmonelosis, etc., el INAU e INISA podrán exigir los análisis microbiológicos necesarios los que quedarán a cargo del proveedor.
Vehículos de transporte
· Serán de uso exclusivo para el transporte de carcasa o subproductos de carne de ave y no podrán transportarse al mismo tiempo otros productos que pueden ser contaminantes o perjudiciales.

· Las partes interiores de la unidad de transporte, incluyendo techo y piso, deben ser herméticas, así como los dispositivos de cierre de los vehículos y de ventilación y circulación interna de aire, deben estar fabricadas con materiales resistentes a la corrosión, impermeables, con diseños y formas que no permitan el depósito de residuos y que sean fáciles de limpiar, lavar y desinfectar. Adicionalmente las superficies deben permitir una adecuada circulación de aire.

· Deberán ser isotérmicos con unidad de frío. La unidad de transporte debe tener aislamiento térmico revestido en su totalidad para reducir la absorción de calor.

· Las puertas deben ser herméticas, de modo que una vez dentro, la carga quede aislada del exterior.

· El diseño de la unidad de transporte debe permitir la evacuación de las aguas de lavado. En caso de que la misma tenga orificios para drenaje, estos deben permanecer cerrados mientras la unidad contenga el alimento.

· Como toda unidad de transporte de alimentos refrigerados, debe estar equipada con un adecuado sistema de monitoreo de temperatura de fácil lectura y ubicado en un lugar visible, donde se pueda verificar la temperatura requerida y la temperatura real del aire interno, desde el momento en que se cierran las puertas de la unidad. 
Envases
· Envases primarios: protegidos en envases de primer uso, los cuales deben reunir las debidas condiciones higiénicas, no deben alterar las propiedades organolépticas de la carne, ni transferir a éstas olores, sabores, colores y/o sustancias nocivas para el hombre.
· Envase secundario: podrán ser bolsas de polietileno, cajas o cajones plásticos, cualquiera de ellos lo suficientemente resistentes como para protegerlo durante la distribución. 
Rotulación
· Información obligatoria general del producto especificada por el Reglamento Bromatológico Nacional, según corresponda.
Características específicas y peso unitario promedio
· Deberán recibirse faenados y limpios, sin menudos, sin cogote, enfriados, no congelados, debidamente precintados, en unidades individuales con un rango de peso entre 2,2 y 2,5 kg cada una.

Carné de manipulador
· Para productos nacionales: deberán presentar por lo menos tres carnés de manipulador del personal de la empresa elaboradora o envasadora.
· Para productos importados: deberán presentar por lo menos tres carnés de manipulador del personal del depósito del distribuidor o importador.
Muestras
· No se solicitarán muestras del producto, pero sí una de los envases primarios, a los que se les puede adicionar fotos del producto envasado.
Fechas de entrega directa en los Servicios (INAU)
1ª: A Servicios de Tiempo Parcial: 362 Kg.: entre el 11 y el 12 de diciembre de 2017 hasta las 11hs.

2ª: A Servicios de Tiempo Completo: 515 Kg.: entre el 20 y el 21 de diciembre de 2017 hasta las 11hs.

3ª: A Servicios de Tiempo Completo 515 Kg.: entre el 27 y el 28 de diciembre de 2017 hasta las 11hs.

Detalle de las entregas en los Servicios

1ª: A Servicios de Tiempo Parcial: 362 Kg.: entre el 11 y el 12 de diciembre de 2017 hasta las 11hs.
	SERVICIOS
	DIRECCIÓN


	AmiClub
	Rio Branco 1390 Esq. Mercedes

	Caleidoscopio
	20 de Febrero 2525 (al frente) esq. 8 de octubre

	Cántaro Fresco
	Larravide 2411 Esq. Cabrera

	CAPI Lezica
	Caacupé entre calle B y Castillo Idiarte Borda

	Centro Diurno Mdeo.
	L.A. De Herrera 3730 Esq. M.U. De Herrera

	Creciendo al Sur
	Maldonado 1163

	El Regazo de Lita
	C. Ma. Ramírez 1720 / 1744 Esq. García

	La Terraza
	M.U. de Herrera 3524 Esq. Lamas

	Los Teritos
	Camino Paso De La Boyada 2283 Esq. Dr. Rodríguez

	Pájaros Pintados
	Rivera 1922 Esq. Brandzen

	Pequeñas Alas del Buceo 
	Stgo. Rivas 1500 Esq. Demóstenes

	Rambla Francia
	R.R de Francia 261/279 Esq. Pérez Castellano

	San Rafael
	Cuba 4403 C. Ma. Ramírez

	Sombrero Mágico 
	20 De Febrero 2525 (al fondo) Esq. 8 de octubre

	Timbúes
	Timbúes 3571 Esq. Galvani

	Villeritos 
	Grecia 3620 Esq. Ecuador

	Yumalai 
	García de Zúñiga 3695 Esq. J. J. Artega


2ª: A Servicios de Tiempo Completo: 515 Kg entre el 20 y el 21 de diciembre de 2017 hasta las 11hs.
	SERVICIOS
	DIRECCIÓN

	Abriendo Caminos  
	R. Risso 2505 Esq. Camino Carrasco

	Aconcagua
	Castillos 2566 Esq. Entre Ríos

	Aguaribay 
	Camino Castro 492

	Amatista 
	Blanes 1034. Esq. Durazno

	Andariegos
	Caigua 1324

	A. Machado
	Antonio Machado 1437

	Aquellar 
	Nicaragua 2240 Esq. Requena

	Avanzando 
	Pallejas 2587 esq. San Fructuoso y Entre Ríos

	Casa del Sol
	Abella de Ramírez 923

	Carve
	Carve 5795 Esq. Calderón de la Barca

	Casa Uruguay
	Suárez 3200 Esq. Br. Artigas

	CED Trival
	Cerro Largo 1820

	CEIF
	Uruguayana 3133 Esq. Río Grande y Progreso

	CEVIP
	J.B. Ordóñez 3627 Esq. M. Uriarte

	CIVE
	Cornelio Guerra 1847 Esq. Lanus

	Comunidad Capurro
	Lorenzo Carneli 1084

	Creciendo Juntos
	Lanus 6087 Esq. C. Guerra y Galileo

	El Andén 
	Garzón 1304 esq. Santos

	El Sueño del Pibe
	Hopa Hopa 4222 esq. Camino Castro


	Espacio Prado 
	Camino Castro 453 Esq. Dr. Pena

	Estación Esperanza 
	Cno. Maldonado  Ruta 8 Km 20.800 Parada 18 Pasaje INAME al fondo

	Kuarahy
	Suarez 3325 Esq. F. Otorguéz

	La Siembra
	Vilardebó 1412 casi Millán

	Lagomar
	Los Pinos y Río de Janeiro Mz 16 Solar 2

	Laureles
	Concordia 4377 Esq. Ruperto Perez Martinez

	Lezica
	Bvar Artigas 4535 entre 12 de Diciembre y Uruguayana

	Los Girasoles 
	Sayago 884 Esq. Millán

	Los Peques
	Besnes Irigoyen 5682 Esq. E. Garzón

	Maitei
	Magallanes 1932

	Mar Inchalá
	Carve 5780 Esq. Calderón De La Barca

	Reisch Sintas
	Joaquín de Salterain 1226 esq. Guaná

	 Rumbos Nuevos
	Brazo Largo 3666 Esq. Coruña


	Solymar
	Restinjas Mz 322 Solar 9 esq. Transversal

	Tataypy
	Capurro 791


3ª: A Servicios de Tiempo Completo 515 Kg entre el 27 y el 28 de diciembre de 2017 hasta las 11hs.
	SERVICIOS
	DIRECCIÓN

	Abriendo Caminos  
	R. Risso 2505 Esq. Camino Carrasco

	Aconcagua
	Castillos 2566 Esq. Entre Ríos

	Aguaribay 
	Camino Castro 492

	Amatista 
	Blanes 1034. Esq. Durazno

	Andariegos
	Caigua 1324

	A. Machado
	Antonio Machado 1437

	Aquellar 
	Nicaragua 2240 Esq. Requena

	Avanzando 
	Pallejas 2587 esq. San Fructuoso y Entre Ríos

	Casa del Sol
	Abella de Ramírez 923

	Carve
	Carve 5795 Esq. Calderón de la Barca

	Casa Uruguay
	Suárez 3200 Esq. Br. Artigas

	CED Trival
	Cerro Largo 1820

	CEIF
	Uruguayana 3133 Esq. Río Grande y Progreso

	CEVIP
	J.B. Ordóñez 3627 Esq. M. Uriarte

	CIVE
	Cornelio Guerra 1847 Esq. Lanus

	Comunidad Capurro
	Lorenzo Carneli 1084

	Creciendo Juntos
	Lanus 6087 Esq. C. Guerra y Galileo

	El Andén 
	Garzón 1304 Esq. Santos

	El Sueño del Pibe
	Hopa Hopa 4222 esq. Camino Castro


	Espacio Prado 
	Camino Castro 453 Esq. Dr. Pena

	Estación Esperanza 
	Cno. Maldonado  Ruta 8 Km 20.800 Parada 18 Pasaje INAME al fondo

	Kuarahy
	Suarez 3325 Esq. F. Otorguéz

	La Siembra
	Vilardebó 1412 casi Millán

	Lagomar
	Los Pinos y Río de Janeiro Mz 16 Solar 2

	Laureles
	Concordia 4377 Esq. Ruperto Perez Martinez 

	Lezica
	Bvar Artigas 4535 entre 12 de Diciembre y Uruguayana

	Los Girasoles 
	Sayago 884 Esq. Millán

	Los Peques
	Besnes Irigoyen 5682 Esq. E. Garzón

	Maitei
	Magallanes 1932

	Mar Inchalá
	Carve 5780 Esq. Calderón De La Barca

	Reisch Sintas
	Joaquín de Salterain 1226 esq. Guaná

	 Rumbos Nuevos
	Brazo Largo 3666 Esq. Coruña


	Solymar
	Restinjas Mz 322 Solar 9 esq. Transversal

	Tataypy
	Capurro 791


CANTIDAD ESTIMADA DE POLLO SIN MENUDOS, ENFRIADOS, NO CONGELADOS (INAU)
Se estima un total de 1390 Kg. para las dos fiestas, con un rango de peso entre 2,2 y 2,5 kg. por unidad. 
Aclaración: en caso de no haber ofertas de pechugas de pollo deshuesada solicitadas para INISA, se incluirán sus centros al pedido de pollo, ascendiendo el pedido total de pollo a 2722 kg (de pollo sin menudos, enfriados, no congelados), siendo entregados en cada Centro del INISA (si corresponde) e INAU (tiempo parcial y tiempo completo), en las tres fechas citadas.
El listado de direcciones de los Centros del INISA se encuentra en el pedido de pechugas de pollo deshuesadas, sin piel, enfriadas, no congeladas.
CANTIDAD ESTIMADA DE PECHUGA DE POLLO DESHUESADA, SIN PIEL, ENFRIADAS, NO CONGELADAS 

Requisitos específicos
· Habilitación y Registro Bromatológico o de Sanidad Animal del MGAP de la empresa proveedora, establecimientos (de faena y envasado) y vehículos de transporte.

· Certificado de Control Veterinario Oficial.

· En caso de sospecha de problemas especiales como por ejemplo foco de hepatitis, salmonelosis, etc., el INAU e INISA podrán exigir los análisis microbiológicos necesarios los que quedarán a cargo del proveedor.
Vehículos de transporte

· Serán de uso exclusivo para el transporte de carcasa o subproductos de carne de ave y no podrán transportarse al mismo tiempo otros productos que pueden ser contaminantes o perjudiciales.

·  Las partes interiores de la unidad de transporte, incluyendo techo y piso, deben ser herméticas, así como los dispositivos de cierre de los vehículos y de ventilación y circulación interna de aire, deben estar fabricadas con materiales resistentes a la corrosión, impermeables, con diseños y formas que no permitan el depósito de residuos y que sean fáciles de limpiar, lavar y desinfectar. Adicionalmente las superficies deben permitir una adecuada circulación de aire.

· Deberán ser isotérmicos con unidad de frío. La unidad de transporte debe tener aislamiento térmico revestido en su totalidad para reducir la absorción de calor.

· Las puertas deben ser herméticas, de modo que una vez dentro, la carga quede aislada del exterior.

· El diseño de la unidad de transporte debe permitir la evacuación de las aguas de lavado. En caso de que la misma tenga orificios para drenaje, estos deben permanecer cerrados mientras la unidad contenga el alimento.

· Como toda unidad de transporte de alimentos refrigerados, debe estar equipada con un adecuado sistema de monitoreo de temperatura de fácil lectura y ubicado en un lugar visible, donde se pueda verificar la temperatura requerida y la temperatura real del aire interno, desde el momento en que se cierran las puertas de la unidad. 
Rotulación
· Información obligatoria general del producto especificada por el Reglamento Bromatológico Nacional, según corresponda.

Envases
· Envases primarios: protegidos en envases de primer uso, los cuales deben reunir las debidas condiciones higiénicas, no deben alterar las propiedades organolépticas de la carne, ni transferir a éstas olores, sabores, colores y/o sustancias nocivas para el hombre.
· Envase secundario: podrán ser bolsas de polietileno, cajas o cajones plásticos, cualquiera de ellos lo suficientemente resistentes como para protegerlo durante la distribución.
Características específicas y peso unitario promedio
· Deberán recibirse faenadas y limpias, deshuesadas, sin piel, enfriadas, no congeladas, en unidades individuales con un rango de peso entre 600 y 700 gramos cada una.

Carné de manipulador
· Para productos nacionales: deberán presentar por lo menos tres carnés de manipulador del personal de la empresa elaboradora o envasadora.
· Para productos importados: deberán presentar por lo menos tres carnés de manipulador del personal del depósito del distribuidor o importador.
Muestras
· No se solicitarán muestras del producto, pero sí de los envases primarios, a los que se les puede adicionar fotos del producto envasado. 

Fechas de entrega directa en los Servicios

1ª: A Servicios del INISA 485 Kg.: entre el 20 y el 21 de diciembre de 2017 hasta las 11hs.

2ª: A Servicios del INISA 485 Kg.: entre el 27 y el 28 de diciembre de 2017 hasta las 11hs.
Detalle de las entregas en los Servicios

1ª: A Servicios del INISA: 485 Kg entre el 20 y el 21 de diciembre de 2017 hasta las 11hs.
	SERVICIOS
	DIRECCIÓN

	Sarandí
	Ruta 84 km. 30,500 Calle Central 01 Izquierda (Suárez)

	Piedras
	Ruta 84 km. 30,500 Calle Central 02 Izquierda (Suárez)

	Ituzaingó
	Ruta 84 km. 30,500 Calle Central 03 Izquierda (Suárez)

	CMD1
	Ruta 84 km. 30,500 Calle Central 04 Derecha (Suárez)

	El Hornero 
	Ruta 84 km. 30,500 Calle Central 05 Izquierda (Suárez)

	Granja
	Ruta 84 km. 30,500 Calle Central 06 Derecha (Suárez)

	Cerrito
	Ruta 84 km. 30,500 Calle Central 07 Derecha (Suárez)

	CIAF
	Gral. Flores 3214 (a la izquierda)

	CIEDD
	Br. Artigas 3224 (al frente)

	CMC
	Br. Artigas 3224 (al fondo)

	Complejo Belloni
	Av. José Belloni 3888 esquina Aparicio Saravia

	Desafío
	Chimborazo 3281

	Cimarrones
	Garibaldi 2815 al 17


2ª: A Servicios del INISA: 485 Kg entre el 27 y el 28 de diciembre de 2017 hasta las 11hs.
	SERVICIOS
	DIRECCIÓN

	Sarandí
	Ruta 84 km. 30,500 Calle Central 01 Izquierda (Suárez)

	Piedras
	Ruta 84 km. 30,500 Calle Central 02 Izquierda (Suárez)

	Ituzaingó
	Ruta 84 km. 30,500 Calle Central 03 Izquierda (Suárez)

	CMD1
	Ruta 84 km. 30,500 Calle Central 04 Derecha (Suárez)

	El Hornero 
	Ruta 84 km. 30,500 Calle Central 05 Izquierda (Suárez)

	Granja
	Ruta 84 km. 30,500 Calle Central 06 Derecha (Suárez)

	Cerrito
	Ruta 84 km. 30,500 Calle Central 07 Derecha (Suárez)

	CIAF
	Gral. Flores 3214 (a la izquierda)

	CIEDD
	Br. Artigas 3224 (al frente)

	CMC
	Br. Artigas 3224 (al fondo)

	Complejo Belloni
	Av. José Belloni 3888 esquina Aparicio Saravia

	Desafío
	Chimborazo 3281

	Cimarrones
	Garibaldi 2815 al 17


	CONDICIONES TÉCNICAS GENERALES PARA LA COMPRA DE 

JUGOS DE FRUTA NATURAL


Requisitos específicos para productos nacionales: 

· Habilitación y Registro bromatológico de la o las empresas proveedoras, la planta elaboradora, los productos y los vehículos de transporte. 

Requisitos específicos para productos importados: 

· Habilitación y Registro bromatológico de el/los depósitos de almacenamiento, los productos y los vehículos de transporte. 
Definiciones: 

· Bebidas con jugo de fruta: son las elaboradas con jugos de frutas en un porcentaje mínimo de 10%. Pueden ser adicionadas de pulpas, disgregados o cremogenados de frutas. 

Rotulación
· Información obligatoria general del envase del producto especificada por el Reglamento Bromatológico Nacional.

· Información nutricional obligatoria de acuerdo al Decreto 117/006 del Reglamento Bromatológico Nacional.
Envases
· Envase primario: tetrapak.
· Envases secundarios: deberán ser de material sanitario, descartable y que presenten clara indicación externa del número de unidades que contiene. Deben garantizar la protección de los envases primarios que contiene. En lo referente a contenido, rotulación y tolerancias los envases se ajustarán a las disposiciones legales vigentes. No se admitirá el empaque de productos de diferentes lotes en el mismo envase secundario.

Contenido unitario promedio
· 1lt.
Variedades
· Naranja, manzana.

Carné de manipulador
· Para productos nacionales: deberán presentar por lo menos tres carnés de manipulador del personal de la empresa elaboradora o envasadora.
· Para productos importados: deberán presentar por lo menos tres carnés de manipulador del personal del depósito del distribuidor o importador.
Muestras
· Las firmas oferentes deberán presentar dos muestras de cada producto ofrecido.
Selección
· La selección se deberá realizar no sólo poniendo a consideración el cumplimiento de requisitos y costos, sino además mediante un cuadro comparativo de la información nutricional que presenten.
Recibo y aceptación

· Al momento de la entrega, los productos deben disponer de al menos el 80% de vida útil remanente.
Fecha de entrega y lugar de entrega 
· Fecha de entrega: entre el 27 de noviembre y el 1 de diciembre de 2017 en el Departamento de Suministros sito en Yaguarón 1617 y/o Belloni 3888 (INAU e INISA respectivamente, a confirmar).

CANTIDAD ESTIMADA DE JUGOS DE FRUTA NATURAL (INAU)
Hasta 613 litros en variedades de naranja y manzana en tetrapack. 
Aclaración:

 1.- en caso de no haber ofertas de refrescos, ascenderá el pedido total de jugos a 1852 litros.

2.- en caso de no presentarse oferta de alguna de las variedades de jugo, el proveedor seleccionado deberá completar la cantidad total de jugos solicitados, con la otra variedad.
CANTIDAD ESTIMADA DE JUGOS DE FRUTA NATURAL (INISA)
Hasta 700 litros en variedades de naranja y manzana en tetrapack. 
Aclaración: 
1.- en caso de no haber ofertas de refrescos, ascenderá el pedido total de jugos a  2752 litros.
2.- en caso de no presentarse oferta de alguna de las variedades de jugo, el proveedor seleccionado deberá completar la cantidad total de jugos solicitados, con la otra variedad.

	CONDICIONES TÉCNICAS GENERALES PARA LA COMPRA DE REFRESCOS


Requisitos específicos para productos nacionales: 

· Habilitación y Registro bromatológico de la o las empresas proveedoras, la planta elaboradora, los productos y los vehículos de transporte. 

Requisitos específicos para productos importados: 

· Habilitación y Registro bromatológico de el/los depósitos de almacenamiento, los productos y los vehículos de transporte. 
Rotulación
· Información obligatoria general del envase del producto especificada por el Reglamento Bromatológico Nacional.

· Información nutricional obligatoria de acuerdo al Decreto 117/006 del Reglamento Bromatológico Nacional.
Envases
· Envase primario: botellas de plástico no retornable de primer uso.
· Envases secundarios: deberán ser de material sanitario, descartable y que presenten clara indicación externa del número de unidades que contiene. Deben garantizar la protección de los envases primarios que contiene. En lo referente a contenido, rotulación y tolerancias los envases se ajustarán a las disposiciones legales vigentes. No se admitirá el empaque de productos de diferentes lotes en el mismo envase secundario.

Contenido unitario promedio
· De 1.5 lt., pero se podrán evaluar la presentación de 2.0 lt.
Variedades
· Sabor naranja, cola y limón.

Carné de manipulador
· Para productos nacionales: deberán presentar por lo menos tres carnés de manipulador del personal de la empresa elaboradora o envasadora.
· Para productos importados: deberán presentar por lo menos tres carnés de manipulador del personal del depósito del distribuidor o importador.
Muestras
· Las firmas oferentes deberán presentar dos muestras de cada producto ofrecido.
Selección
· La selección se deberá realizar no sólo poniendo a consideración el cumplimiento de requisitos y costos, sino además mediante un cuadro comparativo de la información nutricional que presenten.
Recibo y aceptación

· Al momento de la entrega, los productos deben disponer de al menos el 80% de vida útil remanente.
Fecha de entrega y lugar de entrega 
· Fecha de entrega: entre el 27 de noviembre y el 1 de diciembre de 2017 en el Departamento de Suministros sito en Yaguarón 1617 y/o Belloni 3888 (INAU e INISA respectivamente, a confirmar).

CANTIDAD ESTIMADA DE REFRESCOS (INAU)
Hasta 826 botellas de 1.5 lt, en variedades de naranja, cola y/o limón.

Aclaración: 
1.- en caso de no haber ofertas de jugos, ascenderá el pedido total de refresco a 1235 botellas de 1.5 lt.
2.- en caso de no presentarse oferta de alguna de las variedades de refresco, el proveedor seleccionado deberá completar las cantidad total de refrescos solicitados, con una o dos de las otras variedades, previa consulta a la Unidad de Nutrición.
CANTIDAD ESTIMADA DE REFRESCOS (INISA)
Hasta 1368 botellas de 1.5 lt. en variedades de naranja, cola y/o limón.
Aclaración: 

1.- en caso de no haber ofertas de jugos, ascenderá el pedido total de refresco a 1835 botellas de 1.5 lt. 

2.- en caso de no presentarse oferta de alguna de las variedades de refresco, el proveedor seleccionado deberá completar las cantidad total de refrescos solicitados, con una o dos de las otras variedades, previa consulta a la Unidad de Nutrición.
	CONDICIONES TÉCNICAS GENERALES PARA LA COMPRA DE QUESO FRESCO TIPO DANBO EN HORMA ENTERA


Requisitos específicos para productos nacionales 

·  Habilitación y Registro bromatológico de la o las empresas proveedoras, la planta elaboradora, los productos y los vehículos de transporte. 

· Análisis microbiológico (no mayor a 30 días previos a la fecha de la apertura), de Colilformes, Staphylococcus coagulasa positivo, Salmonella y Listeria, de acuerdo al Reglamento Bromatológico Nacional.

Requisitos específicos para productos importados 

· Habilitación y Registro bromatológico del/los depósitos de almacenamiento, los productos y los vehículos de transporte. 
· Análisis microbiológico (no mayor a 30 días previos a la fecha de la apertura), de Colilformes, Staphylococcus coagulasa positivo, Salmonella y Listeria, de acuerdo al Reglamento Bromatológico Nacional.
Definiciones: 

· Queso fresco: es el queso que se encuentra listo para su consumo poco después de su fabricación.

· Queso de mediana humedad o quesos de pasta semidura, los que contienen entre 36% y 45.9%; está comprendido el tipo Danbo.

Rotulación
· Información obligatoria general del envase de cada producto especificada por el Reglamento Bromatológico Nacional.

· Información nutricional obligatoria: de acuerdo al Decreto 117/006 del Reglamento Bromatológico Nacional.
Vehículos de transporte
· Las partes interiores de la unidad de transporte, incluyendo techo y piso, deben ser herméticas, así como los dispositivos de cierre de los vehículos y de ventilación y circulación interna de aire, deben estar fabricadas con materiales resistentes a la corrosión, impermeables, con diseños y formas que no permitan el depósito de residuos y que sean fáciles de limpiar, lavar y desinfectar. Adicionalmente las superficies deben permitir una adecuada circulación de aire.

· Deberán ser isotérmicos con unidad de frío. La unidad de transporte debe tener aislamiento térmico revestido en su totalidad para reducir la absorción de calor.

· Las puertas deben ser herméticas, de modo que una vez dentro, la carga quede aislada del exterior.

· El diseño de la unidad de transporte debe permitir la evacuación de las aguas de lavado. En caso de que la misma tenga orificios para drenaje, estos deben permanecer cerrados mientras la unidad contenga el alimento.

· Como toda unidad de transporte de alimentos refrigerados, debe estar equipada con un adecuado sistema de monitoreo de temperatura de fácil lectura y ubicado en un lugar visible, donde se pueda verificar la temperatura requerida y la temperatura real del aire interno, desde el momento en que se cierran las puertas de la unidad. 
Envases
· Envases primarios: en materiales de primer uso permitidos que garanticen la protección de los productos.
· Envases secundarios: deberán ser de material sanitario, descartable o cajones de plástico. Deben garantizar la protección de los envases primarios que contiene. En lo referente a contenido, rotulación y tolerancias, los envases se ajustarán a las disposiciones legales vigentes. No se admitirá el empaque de productos de diferentes lotes en el mismo envase secundario. 
Peso unitario promedio
· Entre  2.5 kg y 3.5 kg correspondiente a hormas enteras. 
Carné de manipulador
· Para productos nacionales: deberán presentar por lo menos tres carnés de manipulador del personal de la empresa elaboradora o envasadora.
· Para productos importados: deberán presentar por lo menos tres carnés de manipulador del personal del depósito del distribuidor o importador.
Muestras
· Las firmas oferentes deben presentar dos muestras de cada producto ofrecido. 
Selección
· La selección se realizará no sólo poniendo a consideración el cumplimiento de requisitos y costos, sino además mediante un cuadro comparativo de la información nutricional que presenten.

Recibo y aceptación

·  Al momento de la entrega, los productos deben disponer de al menos el 80% de vida útil remanente.
Fecha de entrega directa en los Servicios

· Entre el 20 y el 21 de diciembre de 2017 hasta las 11 hs.
	SERVICIOS
	DIRECCIÓN

	Sarandí
	Ruta 84 km. 30,500 Calle Central 01 Izquierda (Suárez)

	Piedras
	Ruta 84 km. 30,500 Calle Central 02 Izquierda (Suárez)

	Ituzaingó
	Ruta 84 km. 30,500 Calle Central 03 Izquierda (Suárez)

	CMD1
	Ruta 84 km. 30,500 Calle Central 04 Derecha (Suárez)

	El Hornero 
	Ruta 84 km. 30,500 Calle Central 05 Izquierda (Suárez)

	Granja
	Ruta 84 km. 30,500 Calle Central 06 Derecha (Suárez)

	Cerrito
	Ruta 84 km. 30,500 Calle Central 07 Derecha (Suárez)

	CIAF
	Gral. Flores 3214 (a la izquierda)

	CIEDD
	Br. Artigas 3224 (al frente)

	CMC
	Br. Artigas 3224 (al fondo)

	Complejo Belloni
	Av. José Belloni 3888 esquina Aparicio Saravia

	Desafío
	Chimborazo 3281

	Cimarrones
	Garibaldi 2815 al 17

	PROMESEM
	Tapes 1018

	Abriendo Caminos  
	R. Risso 2505 Esq. Camino Carrasco

	Aconcagua
	Castillos 2566 Esq. Entre Ríos

	Aguaribay 
	Camino Castro 492 

	Amatista 
	Blanes 1034. Esq. Durazno

	Andariegos
	Caigua 1324

	A. Machado
	Antonio Machado 1437

	Aquellar 
	Nicaragua 2240 Esq. Requena

	Avanzando 
	Pallejas 2587 esq. San Fructuoso y Entre Ríos

	Casa del Sol
	Abella de Ramírez 923

	Carve
	Carve 5795 Esq. Calderón de la Barca

	Casa Uruguay
	Suárez 3200 Esq. Br. Artigas

	CED Trival
	Cerro Largo 1820

	CEIF
	Uruguayana 3133 Esq. Río Grande y Progreso

	CEVIP
	J.B. Ordóñez 3627 Esq. M. Uriarte

	CIVE
	Cornelio Guerra 1847 Esq. Lanus

	Comunidad Capurro
	Lorenzo Carneli 1084

	Creciendo Juntos
	Lanus 6087 Esq. C. Guerra y Galileo

	El Andén 
	Garzón 1304 Esq. Santos

	El Sueño del Pibe
	Hopa Hopa 4222 esq. Camino Castro


	Espacio Prado 
	Camino Castro 453 Esq. Dr. Pena

	Estación Esperanza 
	Cno. Maldonado  Ruta 8 Km 20.800 Parada 18 Pasaje INAME al fondo

	Kuarahy
	Suarez 3325 Esq. F. Otorguéz

	La Siembra
	Vilardebó 1412 casi Millán

	Lagomar
	Los Pinos y Río de Janeiro Mz 16 Solar 2

	Laureles
	Concordia 4377 Esq. Ruperto Perez Martinez

	Lezica
	Bvar Artiga 4535 entre 12 de Diciembre y Uruguayana

	Los Girasoles 
	Sayago 884 Esq. Millán

	Los Peques
	Besnes Irigoyen 5682 Esq. E. Garzón

	Maitei
	Magallanes 1932

	Mar Inchalá
	Carve 5780 Esq. Calderón De La Barca

	Reisch Sintas
	Joaquín de Salterain 1226 esq. Guaná

	 Rumbos Nuevos
	Brazo Largo 3666 Esq. Coruña


	Solymar
	Restinjas Mz 322 Solar 9 esq. Transversal

	Tataypy
	Capurro 791


CANTIDAD ESTIMADA DE QUESO TIPO DAMBO EN HORMA ENTERA NO FRACCIONADA (INAU)
Hasta 156 kilogramos (corresponde a aproximadamente a 52 hormas de un peso unitario entre 2.5 kg a 3.5 kg.) 
CANTIDAD ESTIMADA DE QUESO TIPO DAMBO EN HORMA ENTERA NO FRACCIONADA (INISA)
Hasta 280 kilogramos (corresponde a aproximadamente a 93 hormas de un peso unitario entre 2.5 kg a 3.5 kg.) 
	CONDICIONES TÉCNICAS GENERALES PARA LA COMPRA DE

HELADO EN POLVO


Requisitos específicos para productos nacionales 

· Habilitación y Registro bromatológico de la o las empresas proveedoras, la planta elaboradora, los productos y los vehículos de transporte. 
Requisitos específicos para productos importados 

· Habilitación y Registro bromatológico de el/los depósitos de almacenamiento, los productos y los vehículos de transporte. 
Rotulación
· Información obligatoria general del envase de cada producto especificada por el Reglamento Bromatológico Nacional.

· Información nutricional obligatoria: de acuerdo al Decreto 117/006 del Reglamento Bromatológico Nacional.
Envases
· Envases primarios: en materiales de primer uso permitidos que garanticen la protección de los productos.
· Envases secundarios: deberán ser de material sanitario, descartable y que presenten clara indicación externa del número de unidades que contiene. Deben garantizar la protección de los envases primarios que contiene. En lo referente a contenido, rotulación y tolerancias los envases se ajustarán a las disposiciones legales vigentes. No se admitirá el empaque de productos de diferentes lotes en el mismo envase secundario. 
Peso unitario promedio
· Peso unitario promedio de cada sobre: 100 grs., pero se podrán evaluar otras opciones de presentación. 
Variedades
· Vainilla, frutilla, chocolate y dulce de leche.
Carné de manipulador
· Para productos nacionales: deberán presentar por lo menos tres carnés de manipulador del personal de la empresa elaboradora o envasadora.
· Para productos importados: deberán presentar por lo menos tres carnés de manipulador del personal del depósito del distribuidor o importador.
Muestras
· Las firmas oferentes deben presentar dos muestras de cada producto ofrecido.

Selección
· La selección se deberá realizar no sólo poniendo a consideración el cumplimiento de requisitos y costos, sino además mediante un cuadro comparativo de la información nutricional que presenten.
Recibo y aceptación

· Al momento de la entrega, los productos deben disponer de al menos el 80% de vida útil remanente.

Fecha de entrega y lugar de entrega 
· Fecha de entrega: entre el 27 de noviembre y el 1 de diciembre de 2017 en el Departamento de Suministros sito en Yaguarón 1617 y/o Belloni 3888 (INAU e INISA respectivamente, a confirmar).

CANTIDAD ESTIMADA DE HELADO EN POLVO (INAU) 
Hasta 784 sobres (sabores: vainilla, frutilla, chocolate y dulce de leche, en cantidades similares de cada sabor), con un peso unitario promedio por sobre de 100gr. 
CANTIDAD ESTIMADA DE HELADO EN POLVO (INISA)
Hasta 700 sobres (sabores: vainilla, frutilla, chocolate y dulce de leche, en cantidades similares de cada sabor), con un peso unitario promedio por sobre de 100gr. 
	CONDICIONES TÉCNICAS GENERALES PARA LA COMPRA DE TURRONES


Requisitos específicos para productos nacionales: 

· Habilitación y Registro bromatológico de la o las empresas proveedoras, la planta elaboradora, los productos y los vehículos de transporte. 

Requisitos específicos para productos importados 

· Habilitación y Registro bromatológico de el/los depósitos de almacenamiento, los productos y los vehículos de transporte. 
Rotulación
· Información obligatoria general del envase de cada producto especificada por el Reglamento Bromatológico Nacional.

· Información nutricional obligatoria: de acuerdo al Decreto 117/006 del Reglamento Bromatológico Nacional.
Envases
· Envases primarios: en materiales de primer uso permitidos que garanticen la protección de los productos.
· Envases secundarios: deberán ser de material sanitario, descartable y que presenten clara indicación externa del número de unidades que contiene. Deben garantizar la protección de los envases primarios que contiene. En lo referente a contenido, rotulación y tolerancias los envases se ajustarán a las disposiciones legales vigentes. No se admitirá el empaque de productos de diferentes lotes en el mismo envase secundario.  
Peso unitario promedio
· 100 grs. 
Sabor y consistencia
· Sabores varios y consistencia blanda.
Carné de manipulador
· Para productos nacionales: deberán presentar por lo menos tres carnés de manipulador del personal de la empresa elaboradora o envasadora.
· Para productos importados: deberán presentar por lo menos tres carnés de manipulador del personal del depósito del distribuidor o importador.
Muestras
· Las firmas oferentes deben presentar dos muestras de cada producto ofrecido.

Selección
· La selección se deberá realizar no sólo poniendo a consideración el cumplimiento de requisitos y costos, sino además mediante un cuadro comparativo de la información nutricional que presenten.
Recibo y aceptación

· Al momento de la entrega, los productos deben disponer de al menos el 80% de vida útil remanente.

Fecha de entrega y lugar de entrega 
· Fecha de entrega: entre el 27 de noviembre y el 1 de diciembre de 2017 en el Departamento de Suministros sito en Yaguarón 1617 y/o Belloni 3888 (INAU e INISA respectivamente, a confirmar).

CANTIDAD ESTIMADA DE TURRONES (INAU)
Hasta 2207 unidades, blandos, de sabores varios, envases promedio de 100 gramos. 
CANTIDAD ESTIMADA DE TURRONES (INISA)

Hasta 1750 unidades, blandos, de sabores varios, envases promedio de 100 gramos.
	CONDICIONES TÉCNICAS GENERALES PARA LA COMPRA DE 

PAN DULCE Y BUDINES


Requisitos específicos para productos nacionales 

· Habilitación y Registro bromatológico de la o las empresas proveedoras, la planta elaboradora, los productos y los vehículos de transporte. 
Requisitos específicos para productos importados 

· Habilitación y Registro bromatológico de el/los depósitos de almacenamiento, los productos y los vehículos de transporte. 
Rotulación
· Información obligatoria general del envase de cada producto especificada por el Reglamento Bromatológico Nacional.

· Información nutricional obligatoria: de acuerdo al Decreto 117/006 del Reglamento Bromatológico Nacional.
Envases
· Envases primarios: en materiales de primer uso permitidos que garanticen la protección de los productos. 

· Envases secundarios: deberán ser de material sanitario, descartable y que presenten clara indicación externa del número de unidades que contiene. Deben garantizar la protección de los envases primarios que contiene. En lo referente a contenido, rotulación y tolerancias los envases se ajustarán a las disposiciones legales vigentes. No se admitirá el empaque de productos de diferentes lotes en el mismo envase secundario.  
Peso unitario promedio y variedades
· Pan dulce: peso aproximado 500 gramos.
· Budines de varios sabores (chocolate, vainilla, marmolado), con o sin relleno de dulce de leche y sin cobertura, con un peso entre 200grs y 300grs.
Carné de manipulador
· Para productos nacionales: deberán presentar por lo menos tres carnés de manipulador del personal de la empresa elaboradora o envasadora.
· Para productos importados: deberán presentar por lo menos tres carnés de manipulador del personal del depósito del distribuidor o importador.
Muestras
· Las firmas oferentes deben presentar dos muestras de cada producto ofrecido.

Selección
· La selección se deberá realizar no sólo poniendo a consideración el cumplimiento de requisitos y costos, sino además mediante un cuadro comparativo de la información nutricional que presenten.
Recibo y aceptación

· Al momento de la entrega, los productos deben disponer de al menos el 80% de vida útil remanente.

Fecha de entrega y lugar de entrega 
· Fecha de entrega: entre el 27 de noviembre y el 1 de diciembre de 2017 en el Departamento de Suministros sito en Yaguarón 1617 y/o Belloni 3888 (INAU e INISA respectivamente, a confirmar).

CANTIDAD ESTIMADA DE PAN DULCE (INAU)
Hasta 454 kilos, que corresponden a 907 unidades de un peso aproximado de 500 gramos. 
CANTIDAD ESTIMADA DE BUDINES (INAU)
Hasta 2070 unidades entre 200 y 300 gramos. 
CANTIDAD ESTIMADA DE BUDINES (INISA)
Hasta 1680 unidades entre 200 y 300 gramos. 
	CONDICIONES TÉCNICAS GENERALES PARA LA COMPRA DE 

DURAZNO Y ANANÁ EN ALMÍBAR


Requisitos específicos para productos nacionales 

· Habilitación y Registro bromatológico de la o las empresas proveedoras, la planta elaboradora, los productos y los vehículos de transporte. 
Requisitos específicos para productos importados 

· Habilitación y Registro bromatológico de el/los depósitos de almacenamiento, los productos y los vehículos de transporte. 
Rotulación
· Información obligatoria general del envase de cada producto especificada por el Reglamento Bromatológico Nacional.
· Información nutricional obligatoria: de acuerdo al Decreto 117/006 del Reglamento Bromatológico Nacional.
Envases
· Envase primario: envases de hojalata, de calidad electrolítica, con las bases totalmente barnizadas, las paredes interiores exentas de manchas características de compuestos sulfurados. En las paredes exteriores no se admitirán manchas de herrumbre ni su retoque con pinturas, así como tampoco envases que presenten deformaciones permanentes.

· Envases secundarios: deberán ser de material sanitario, descartable y que presente clara indicación externa del número de unidades que contiene. Deben garantizar la protección de los envases primarios que contiene. En lo referente a contenido, rotulación y tolerancias los envases se ajustarán a las disposiciones legales vigentes. No se admitirá el empaque de productos de diferentes lotes en el mismo envase secundario.  
Peso unitario promedio
· Peso unitario promedio de cada lata: aproximadamente 800 grs. de peso neto
Carné de manipulador
· Para productos nacionales: deberán presentar por lo menos tres carnés de manipulador del personal de la empresa elaboradora o envasadora.
· Para productos importados: deberán presentar por lo menos tres carnés de manipulador del personal del depósito del distribuidor o importador.
Muestras
· Las firmas oferentes deben presentar dos muestras de cada producto ofrecido.

Selección
· La selección se deberá realizar no sólo poniendo a consideración el cumplimiento de requisitos y costos, sino además mediante un cuadro comparativo de la información nutricional que presenten.
Recibo y aceptación

· Al momento de la entrega, los productos deben disponer de al menos el 80% de vida útil remanente.

Fecha de entrega y lugar de entrega 
· Fecha de entrega: entre el 27 de noviembre y el 1 de diciembre de 2017 en el Departamento de Suministros sito en Yaguarón 1617 y/o Belloni 3888 (INAU e INISA respectivamente, a confirmar).

CANTIDAD ESTIMADA DE DURAZNO EN ALMÍBAR (INAU)
Hasta 1721 latas de aproximadamente 800 gramos. 
CANTIDAD ESTIMADA DE DURAZNO EN ALMÍBAR (INISA)

Hasta 1500 latas de aproximadamente 800 gramos.
CANTIDAD ESTIMADA DE ANANÁ EN ALMÍBAR (INAU)
Hasta 1678 latas de aproximadamente 800 gramos. 
CANTIDAD ESTIMADA DE ANANÁ EN ALMÍBAR (INISA)

Hasta 520 latas de aproximadamente 800 gramos. 
	CONDICIONES TÉCNICAS GENERALES PARA LA COMPRA DE 

PASAS DE UVA SIN SEMILLAS


Requisitos específicos para productos nacionales 

· Habilitación y Registro bromatológico de la o las empresas proveedoras, la planta elaboradora, los productos y los vehículos de transporte. 
Requisitos específicos para productos importados 

· Habilitación y Registro bromatológico de el/los depósitos de almacenamiento, los productos y los vehículos de transporte. 
Rotulación
· Información obligatoria general del envase de cada producto especificada por el Reglamento Bromatológico Nacional.

· Información nutricional obligatoria: de acuerdo al Decreto 117/006 del Reglamento Bromatológico Nacional.
Envases
· Envases primarios: en materiales de primer uso permitidos que garanticen la protección del producto.
· Envases secundarios: deberán ser de material sanitario, descartable y que presente clara indicación externa del número de unidades que contiene. Deben garantizar la protección de los envases primarios que contiene. En lo referente a contenido, rotulación y tolerancias los envases se ajustarán a las disposiciones legales vigentes. No se admitirá el empaque de productos de diferentes lotes en el mismo envase secundario.  
Peso unitario promedio
· 1 kg. 
Variedades
· Pasas de uva morenas sin semillas.
Carné de manipulador
· Para productos nacionales: deberán presentar por lo menos tres carnés de manipulador del personal de la empresa elaboradora o envasadora.
· Para productos importados: deberán presentar por lo menos tres carnés de manipulador del personal del depósito del distribuidor o importador.
Muestras
· Las firmas oferentes deben presentar dos muestras de cada producto ofrecido.

Selección
· La selección se deberá realizar no sólo poniendo a consideración el cumplimiento de requisitos y costos, sino además mediante un cuadro comparativo de la información nutricional que presenten.
Recibo y aceptación

· Al momento de la entrega, los productos deben disponer de al menos el 80% de vida útil remanente.

Fecha de entrega 

· Fecha de entrega: entre el 27 de noviembre y el 1 de diciembre de 2017 en el Departamento de Suministros sito en Yaguarón 1617.
CANTIDAD ESTIMADA DE PASAS DE UVA SIN SEMILLAS (INAU)
Hasta 98 paquetes de 1 kg.

	CONDICIONES TÉCNICAS GENERALES PARA LA COMPRA DE 

MANÍES COCIDOS AL HORNO, CON Y SIN SAL


Requisitos específicos para productos nacionales 

· Habilitación y Registro bromatológico de la o las empresas proveedoras, la planta elaboradora, los productos y los vehículos de transporte. 

Requisitos específicos para productos importados 

· Habilitación y Registro bromatológico de el/los depósitos de almacenamiento, los productos y los vehículos de transporte. 
Presencia de aflatoxinas
· Se deberá presentar un certificado que exima de la presencia de las mismas. De acuerdo al RBN el límite máximo permitido en frutos secos es de 0.03mg/kg.

Rotulación
· Información obligatoria general del envase de cada producto especificada por el Reglamento Bromatológico Nacional.

· Información nutricional obligatoria: de acuerdo al Decreto 117/006 del Reglamento Bromatológico Nacional.
Envases
· Envases primarios: en materiales de primer uso permitidos que garanticen la protección de los productos.
· Envases secundarios: deberán ser de material sanitario, descartable y que presenten clara indicación externa del número de unidades que contiene. Deben garantizar la protección de los envases primarios que contiene. En lo referente a contenido, rotulación y tolerancias los envases se ajustarán a las disposiciones legales vigentes. No se admitirá el empaque de productos de diferentes lotes en el mismo envase secundario. 

Peso unitario promedio
· 1000 grs. 
Carné de manipulador
· Para productos nacionales: deberán presentar por lo menos tres carnés de manipulador del personal de la empresa elaboradora o envasadora.
· Para productos importados: deberán presentar por lo menos tres carnés de manipulador del personal del depósito del distribuidor o importador.
Muestras
· Las firmas oferentes deben presentar dos muestras de cada producto ofrecido.
Selección
· La selección se deberá realizar no sólo poniendo a consideración el cumplimiento de requisitos y costos, sino además mediante un cuadro comparativo de la información nutricional que presenten.
Recibo y aceptación

· Al momento de la entrega, los productos deben disponer de al menos el 80% de vida útil remanente.

Fecha de entrega y lugar de entrega 
· Fecha de entrega: entre el 27 de noviembre y el 1 de diciembre de 2017 en el Departamento de Suministros sito en Yaguarón 1617 y/o Belloni 3888 (INAU e INISA respectivamente, a confirmar).

CANTIDAD ESTIMADA DE MANÍES PELADOS COCIDOS AL HORNO, SIN SAL (INAU)

Hasta 134 paquetes de 1 kilo.
CANTIDAD ESTIMADA DE MANÍES PELADOS COCIDOS AL HORNO, CON SAL (INISA)
Hasta 187 paquetes de 1 kilo.
	CONDICIONES TÉCNICAS GENERALES PARA LA COMPRA DE

ACEITUNAS VERDES SIN CAROZO


Requisitos específicos para productos nacionales 

· Habilitación y Registro bromatológico de la o las empresas proveedoras, la planta elaboradora, los productos y los vehículos de transporte. 
Requisitos específicos para productos importados 

· Habilitación y Registro bromatológico de el/los depósitos de almacenamiento, los productos y los vehículos de transporte. 
Rotulación
· Información obligatoria general del envase de cada producto especificada por el Reglamento Bromatológico Nacional.

· Información nutricional obligatoria: de acuerdo al Decreto 117/006 del Reglamento Bromatológico Nacional.
Envases
· Envases primarios: en materiales de primer uso permitidos que garanticen la protección de los productos.
· Envases secundarios: deberán ser de material sanitario, descartable y que presenten clara indicación externa del número de unidades que contiene. Deben garantizar la protección de los envases primarios que contiene. En lo referente a contenido, rotulación y tolerancias los envases se ajustarán a las disposiciones legales vigentes. No se admitirá el empaque de productos de diferentes lotes en el mismo envase secundario. 
Peso unitario promedio
· Aproximadamente de 500 gr. peso neto.
Carné de manipulador
· Para productos nacionales: deberán presentar por lo menos tres carnés de manipulador del personal de la empresa elaboradora o envasadora.
· Para productos importados: deberán presentar por lo menos tres carnés de manipulador del personal del depósito del distribuidor o importador.
Muestras
· Las firmas oferentes deben presentar dos muestras de cada producto ofrecido.

Selección
· La selección se deberá realizar no sólo poniendo a consideración el cumplimiento de requisitos y costos, sino además mediante un cuadro comparativo de la información nutricional que presenten.
Recibo y aceptación

· Al momento de la entrega, los productos deben disponer de al menos el 80% de vida útil remanente.

Fecha de entrega y lugar de entrega 
· Fecha de entrega: entre el 27 de noviembre y el 1 de diciembre de 2017 en el Departamento de Suministros sito en Yaguarón 1617 y/o Belloni 3888 (INAU e INISA respectivamente, a confirmar).
CANTIDAD ESTIMADA DE ACEITUNAS VERDES SIN CAROZO (INAU)
Hasta 143 kilos (peso neto), que corresponden a 286 paquetes de aproximadamente 500 gramos (peso neto)  
CANTIDAD ESTIMADA DE ACEITUNAS VERDES SIN CAROZO (INISA)

Hasta 208 kilos (peso neto), que corresponden a 416 paquetes de aproximadamente 500 gramos (peso neto)

	CONDICIONES TÉCNICAS GENERALES PARA LA COMPRA DE BARQUILLOS SIN RELLENO


Requisitos específicos para productos nacionales 

· Habilitación y Registro bromatológico de la o las empresas proveedoras, la planta elaboradora, los productos y los vehículos de transporte. 
Requisitos específicos para productos importados 

· Habilitación y Registro bromatológico de el/los depósitos de almacenamiento, los productos y los vehículos de transporte. 
Rotulación
· Información obligatoria general del envase de cada producto especificada por el Reglamento Bromatológico Nacional.

· Información nutricional obligatoria: de acuerdo al Decreto 117/006 del Reglamento Bromatológico Nacional.
Envases
· Envases primarios: en materiales de primer uso permitidos que garanticen la protección de los productos.
· Envases secundarios: deberán ser de material sanitario, descartable y que presenten clara indicación externa del número de unidades que contiene. Deben garantizar la protección de los envases primarios que contiene. En lo referente a contenido, rotulación y tolerancias los envases se ajustarán a las disposiciones legales vigentes. No se admitirá el empaque de productos de diferentes lotes en el mismo envase secundario. 
Peso unitario promedio
· Contenido de cada envase primario: entre 24 a 35 unidades. 
Carné de manipulador
· Para productos nacionales: deberán presentar por lo menos tres carnés de manipulador del personal de la empresa elaboradora o envasadora.
· Para productos importados: deberán presentar por lo menos tres carnés de manipulador del personal del depósito del distribuidor o importador.
Muestras
· Las firmas oferentes deben presentar dos muestras de cada producto ofrecido.

Selección
· La selección se deberá realizar no sólo poniendo a consideración el cumplimiento de requisitos y costos, sino además mediante un cuadro comparativo de la información nutricional que presenten.
Recibo y aceptación

· Al momento de la entrega, los productos deben disponer de al menos el 80% de vida útil remanente.
Fecha de entrega y lugar de entrega 
· Fecha de entrega: entre el 27 de noviembre y el 1 de diciembre de 2017 en el Departamento de Suministros sito en Yaguarón 1617 y/o Belloni 3888 (INAU e INISA respectivamente, a confirmar).

CANTIDAD ESTIMADA DE BARQUILLOS SIN RELLENO (INAU)
Hasta 7350 unidades que corresponden a 306 paquetes (de 24 a 35 unidades).
CANTIDAD ESTIMADA DE BARQUILLOS SIN RELLENO (INISA)
Hasta 8760 unidades que corresponden a 365 paquetes (de 24 a 35 unidades).
	CONDICIONES TÉCNICAS GENERALES PARA LA COMPRA DE 

ATÚN EN CONSERVA SÓLIDO O EN TROZOS 


Requisitos específicos para productos nacionales 

· Habilitación y Registro bromatológico de la o las empresas proveedoras, la planta elaboradora, los productos y los vehículos de transporte. 
Requisitos específicos para productos importados 

· Habilitación y Registro bromatológico de el/los depósitos de almacenamiento, los productos y los vehículos de transporte. 
Definiciones: 

· Conserva de atún: es la conserva elaborada a base de pescado, contenida en un envase hermético, que ha sido sometida a un tratamiento térmico que garantizan su esterilidad industrial y puede ser conservada a temperatura ambiente.
· Atún en trozos: la presentación será pedazos de pescado que tienen como mínimo 1.2cm de longitud en cada lado y mantienen la estructura original del músculo. La proporción de trozos de carne de dimensiones inferiores a 1.2 cm. no debe sobrepasar el 50% de la masa escurrida del contenido del envase.

· Atún sólido (sin piel): el pescado se presenta cortado en segmentos transversales colocados en el envase con los planos de sus cortes transversales paralelos al fondo del envase. La proporción de trozos sueltos no debe sobrepasar un quinto de la masa escurrida del envase.

Variedades: conserva de atún al natural y en aceite. Envasado en lata.
Características: 

·  El color, olor y sabor deben ser característicos del género, tipo y clase del producto, libre de decoloraciones o ennegrecimientos y de olores o sabores extraños; la textura debe ser la característica de la especie, tipo y clase de producto.

· La materia prima así como todos los ingredientes empleados en el líquido o medio de cobertura deben cumplir con las exigencias establecidas en el Reglamento Bromatológico Nacional.
· La sal a utilizarse en el proceso de salazón responderá a un análisis que arroje como mínimo un 97% de pureza expresada en cloruro de sodio; estará libre de suciedad, humedad excesiva y no contendrá impurezas químicas tales como: sales de magnesio y calcio que sobrepasen el 1%.

Rotulación
· Información obligatoria general del envase de cada producto especificada por el Reglamento Bromatológico Nacional.

· Información nutricional obligatoria: de acuerdo al Decreto 117/006 del Reglamento Bromatológico Nacional.
Envases
· Envases primarios: en materiales de primer uso permitidos que garanticen la protección de los productos.
· Envases secundarios: deberán ser de material sanitario, descartable y que presenten clara indicación externa del número de unidades que contiene. Deben garantizar la protección de los envases primarios que contiene. En lo referente a contenido, rotulación y tolerancias los envases se ajustarán a las disposiciones legales vigentes. No se admitirá el empaque de productos de diferentes lotes en el mismo envase secundario. 
Peso unitario promedio
· Aproximadamente 1 kg, peso neto.
Carné de manipulador
· Para productos nacionales: deberán presentar por lo menos tres carnés de manipulador del personal de la empresa elaboradora o envasadora.
· Para productos importados: deberán presentar por lo menos tres carnés de manipulador del personal del depósito del distribuidor o importador.
Muestras
· Las firmas oferentes deben presentar dos muestras de cada producto ofrecido.

Selección
· La selección se deberá realizar no sólo poniendo a consideración el cumplimiento de requisitos y costos, sino además mediante un cuadro comparativo de la información nutricional que presenten.
Recibo y aceptación

· Al momento de la entrega, los productos deben disponer de al menos el 80% de vida útil remanente.
Fecha de entrega y lugar de entrega 
· Fecha de entrega: entre el 27 de noviembre y el 1 de diciembre de 2017 en el Departamento de Suministros sito en Yaguarón 1617 y/o Belloni 3888 (INAU e INISA respectivamente, a confirmar).

CANTIDAD ESTIMADA DE ATÚN EN CONSERVA SÓLIDO O EN TROZOS (INAU)
Hasta 466 latas en envases de 1 kilo de peso neto
CANTIDAD ESTIMADA DE ATÚN EN CONSERVA SÓLIDO O EN TROZOS (INISA)

Hasta 940 latas en envases de 1 kilo de peso neto

Requisitos específicos para productos nacionales 

· Habilitación y Registro bromatológico de la o las empresas proveedoras, la planta elaboradora, los productos y los vehículos de transporte. 
Requisitos específicos para productos importados 

· Habilitación y Registro bromatológico de el/los depósitos de almacenamiento, los productos y los vehículos de transporte. 
Rotulación
· Información obligatoria general del envase de cada producto especificada por el Reglamento Bromatológico Nacional.

· Información nutricional obligatoria: de acuerdo al Decreto 117/006 del Reglamento Bromatológico Nacional.
Definición
Fruta deshidratada con o sin el agregado de azúcar 

Envases
· Envases primarios: en materiales de primer uso permitidos que garanticen la protección de los productos.
· Envases secundarios: deberán ser de material sanitario, descartable y que presenten clara indicación externa del número de unidades que contiene. Deben garantizar la protección de los envases primarios que contiene. En lo referente a contenido, rotulación y tolerancias los envases se ajustarán a las disposiciones legales vigentes. No se admitirá el empaque de productos de diferentes lotes en el mismo envase secundario. 
Peso unitario promedio
· Contenido promedio de cada envase primario: aproximadamente 20 gr.

Carné de manipulador
· Para productos nacionales: deberán presentar por lo menos tres carnés de manipulador del personal de la empresa elaboradora o envasadora.
· Para productos importados: deberán presentar por lo menos tres carnés de manipulador del personal del depósito del distribuidor o importador.
Muestras
· Las firmas oferentes deben presentar dos muestras de cada producto ofrecido.

Selección
· La selección se deberá realizar no sólo poniendo a consideración el cumplimiento de requisitos y costos, sino además mediante un cuadro comparativo de la información nutricional que presenten.
Recibo y aceptación

· Al momento de la entrega, los productos deben disponer de al menos el 80% de vida útil remanente.
Fecha de entrega 

· Fecha de entrega: entre el 27 de noviembre y el 1 de diciembre de 2017 en el Departamento de Suministros sito en Yaguarón 1617.

CANTIDAD ESTIMADA DE SNACKS DE FRUTAS (INAU)
Hasta 2200 paquetes de aproximadamente 20 gr cada uno. 

Requisitos específicos para productos nacionales 

· Habilitación y Registro bromatológico de la o las empresas proveedoras, la planta elaboradora, los productos y los vehículos de transporte. 
Requisitos específicos para productos importados 

· Habilitación y Registro bromatológico de, el/los depósitos de almacenamiento, los productos y los vehículos de transporte. 
Rotulación
· Información obligatoria general del envase de cada producto especificada por el Reglamento Bromatológico Nacional.

· Información nutricional obligatoria: de acuerdo al Decreto 117/006 del Reglamento Bromatológico Nacional.
Definición
Producto de la fritura de hortalizas (papas y nabo), cortado en rebanadas finas. 

Variedad
Sabor clásico 

Envases
· Envases primarios: en materiales de primer uso permitidos que garanticen la protección de los productos.
· Envases secundarios: deberán ser de material sanitario, descartable y que presenten clara indicación externa del número de unidades que contiene. Deben garantizar la protección de los envases primarios que contiene. En lo referente a contenido, rotulación y tolerancias los envases se ajustarán a las disposiciones legales vigentes. No se admitirá el empaque de productos de diferentes lotes en el mismo envase secundario. 
Peso unitario promedio
· Contenido promedio de cada envase primario: aproximadamente 500 gr.

Carné de manipulador
· Para productos nacionales: deberán presentar por lo menos tres carnés de manipulador del personal de la empresa elaboradora o envasadora.
· Para productos importados: deberán presentar por lo menos tres carnés de manipulador del personal del depósito del distribuidor o importador.
Muestras
· Las firmas oferentes deben presentar dos muestras de cada producto ofrecido.

Selección
· La selección se deberá realizar no sólo poniendo a consideración el cumplimiento de requisitos y costos, sino además mediante un cuadro comparativo de la información nutricional que presenten.
Recibo y aceptación

· Al momento de la entrega, los productos deben disponer de al menos el 80% de vida útil remanente.
Fecha de entrega y lugar de entrega 
· Fecha de entrega: entre el 27 de noviembre y el 1 de diciembre de 2017 en el Departamento de Suministros sito en Yaguarón 1617 y/o Belloni 3888 (INAU e INISA respectivamente, a confirmar).
CANTIDAD ESTIMADA DE PAPAS CHIP (INISA)
Hasta 81 kg, que corresponden a 162 paquetes de 500gr.

Requisitos específicos para productos nacionales 

· Habilitación y Registro bromatológico de la o las empresas proveedoras, la planta elaboradora, los productos y los vehículos de transporte. 
Requisitos específicos para productos importados 

· Habilitación y Registro bromatológico de el/los depósitos de almacenamiento, los productos y los vehículos de transporte. 
Rotulación
· Información obligatoria general del envase de cada producto especificada por el Reglamento Bromatológico Nacional.

· Información nutricional obligatoria: de acuerdo al Decreto 117/006 del Reglamento Bromatológico Nacional.
Variedad
Sabores: frutilla o cereza 

Envases
· Envases primarios: en materiales de primer uso permitidos que garanticen la protección de los productos.
· Envases secundarios: deberán ser de material sanitario, descartable y que presenten clara indicación externa del número de unidades que contiene. Deben garantizar la protección de los envases primarios que contiene. En lo referente a contenido, rotulación y tolerancias los envases se ajustarán a las disposiciones legales vigentes. No se admitirá el empaque de productos de diferentes lotes en el mismo envase secundario. 
Peso unitario promedio
· Contenido de cada envase primario: 8 porciones (para el INAU) y de 1 kilo (para el INISA).

Carné de manipulador
· Para productos nacionales: deberán presentar por lo menos tres carnés de manipulador del personal de la empresa elaboradora o envasadora.
· Para productos importados: deberán presentar por lo menos tres carnés de manipulador del personal del depósito del distribuidor o importador.
Muestras
· Las firmas oferentes deben presentar dos muestras de cada producto ofrecido.

Selección
· La selección se deberá realizar no sólo poniendo a consideración el cumplimiento de requisitos y costos, sino además mediante un cuadro comparativo de la información nutricional que presenten.
Recibo y aceptación

· Al momento de la entrega, los productos deben disponer de al menos el 80% de vida útil remanente.
Fecha de entrega y lugar de entrega 
· Fecha de entrega: entre el 27 de noviembre y el 1 de diciembre de 2017 en el Departamento de Suministros sito en Yaguarón 1617 y/o Belloni 3888 (INAU e INISA respectivamente, a confirmar).

CANTIDAD ESTIMADA DE POLVO PARA PREPARAR GELATINA (INAU)
Hasta 712 envases para 8 pociones.
CANTIDAD ESTIMADA DE POLVO PARA PREPARAR GELATINA (INISA)
Hasta 65 kg envases de 1 kilo.
CRITERIOS DE PONDERACIÓN

Para la selección de todos los productos, excepto el pollo:

	FACTORES
	PONDERACIÓN

	Calidad nutricional (composición y cualidades sensoriales). Se prestará especial atención a los siguientes elementos: cantidad de azúcar y sal agregada, cantidad y tipo de grasas, tipo de colorantes y conservantes. 
	80

	Origen de la mercadería
	10

	Precio
	10


Para la selección de pollos (pollos enteros y supremas) para los cuales no se solicitan muestras, sino envases:

	FACTORES 
	PONDERACIÓN

	Calidad de presentación y de los envases
	30

	Precio
	70


CONDICIONES TÉCNICAS GENERALES PARA LA COMPRA DE PAPAS CHIPS CON SAL
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