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DIRECCIÓN NACIONAL DE SANIDAD DE LAS FF.AA.

DIVISIÓN ADQUISICIONES

SECTOR I
PLIEGO PARTICULAR DE CONDICIONES  

LICITACIÓN ABREVIADA Nº 122/19
OBJETO: Adquisición de “VERDURAS PROCESADAS” de acuerdo a  las condiciones determinadas en este Pliego y en los anexos  que forman parte del mismo.-

APERTURA ELECTRÓNICA.
FECHA:     20 de febrero de 2019                  HORA: 10:30 

PRESENTACIÓN DE OFERTAS: OBLIGATORIAMENTE EN LÍNEA WWW.COMPRASESTATALES.GUB.UY  HASTA LA HORA DE APERTURA 
ANEXO: LOS ANEXOS ADJUNTOS FORMAN PARTE DEL PRESENTE PLIEGO. 
1. CÓMPUTO DE PLAZOS

1.1. Todos  los  plazos serán computados en  días  calendario, salvo disposición en  contrario.

1.2  COMUNICACIONES

1.2.1 Toda aclaración sobre los pliegos, solicitud de prórroga o comunicación de los interesados con relación  al procedimiento, deberá dirigirse a Avenida 8 de Octubre 3050 - División Adquisiciones – (Sector 1) Tel.: 2487 6666 Int. 2525 Fax  2487 4411, en el horario de 08:00 a 13:30 hs, acorde a lo establecido en el punto 1.4 del Pliego Único de Condiciones.

1.3. ACLARACIÓN DE LOS PLIEGOS

1.3.1 Las aclaraciones referentes al Pliego  deberán hacerse por escrito dentro de la primera mitad del plazo que transcurre entre la  publicación  o  notificación del llamado y  la  fecha  de  la apertura de ofertas.

1.3.2.  La  Administración podrá optar por convocar a una reunión en  la que se aclararán las consultas que se  formulen.  A  dicha reunión se invitará a todos los posibles oferentes que hubieren adquirido los Pliegos de Condiciones.

De  lo actuado se labrará acta, la que será firmada  por  quienes   asistan  al  acto,  y ella  formará  parte  del  Pliego Particular de Condiciones de la Licitación. Si por la complejidad de  la  consulta  la  misma  no  puede  ser  evacuada  en  dicha oportunidad, se contestará por escrito en el término máximo de 48 horas antes de la apertura de ofertas.

1.4. MODIFICACIÓN DEL PLIEGO PARTICULAR DE CONDICIONES

1.5.1.Cuando  debido  a  una  solicitud  de  aclaración  resulte necesario  modificar  el Pliego Particular de la  Licitación, la fecha de apertura se podrá prorrogar hasta un máximo de 30 días calendario.-

1.5. SOLICITUD DE PRÓRROGA APERTURA OFERTAS

1.5.1.  En el caso que un eventual proponente  solicite prórroga de apertura de ofertas, la misma deberá formularse por  escrito dentro  de  la  primera mitad del plazo que transcurre  entre la publicación o notificación del llamado y la fecha de apertura  de ofertas.

1.5.2  La  Administración  se reserva el derecho de conceder  la prórroga en atención a las razones expuestas por el oferente, la naturaleza del llamado o la necesidad del suministro.

1.5.3.  La Administración, en un plazo máximo de 48 horas antes de la  apertura  de ofertas fijado en el Pliego  Particular  de  la Licitación,  notificará  la aceptación o rechazo de la solicitud  de prórroga.

2. PROPUESTA

2.1. PRESENTACIÓN
2.1.1 Deberá cotizarse obligatoriamente en línea: www.comprasestatales.gub.uy.

2.1.2  No serán tenidas en cuenta  ofertas que sean presentadas por otros medios.

2.1.3 El  ítem ofertado deberá ser cargado en línea incluyendo alternativas.
2.1.4. El oferente deberá ingresar en línea  lo que a continuación se detalla:
- Campo “Cantidad ofertada”.
-Campo “Precio Unitario”  sin impuesto. 
En caso de que se cargue un único precio sin establecer a qué modalidad corresponde, se interpretará que el mismo es el solicitado. 
-Campo “Impuestos”.
-Campo  “Medida de la variante” y Campo “Detalle de la variante”.
-Campo “Variación” debe ingresar la forma de pago.
En caso de cotizarse varias opciones, deberá repetirse el procedimiento tantas veces como opciones haya, y en el campo “variación” indicar a que opción corresponde. (Ej: opción 1/ 30 días).

-Campo “Observación”.
EL OFERENTE OBLIGATORIAMENTE SUBIRÁ UN ARCHIVO ADJUNTO COMPLETANDO EL FORMULARIO DE IDENTIFICACIÓN DEL OFERENTE QUE SE ADJUNTA COMO ANEXO II, DE NO PRESENTARSE EL MISMO EN FORMA, LA OFERTA NO SERÁ CONSIDERADA.
EL OFERENTE PODRÁ COMPLETAR SU OFERTA SUBIENDO UN ARCHIVO,  EL CUAL INCLUIRÁ LAS RESTANTES CONDICIONES GENERALES SOLICITADAS EN EL PLIEGO (MANTENIMIENTO DE OFERTA, MONTO TOTAL DE LA OFERTA EN SU OPCIÓN MÁS COSTOSA INCLUYENDO IMPUESTOS, AJUSTES DE PRECIO, ETC), ASÍ COMO CUALQUIER OTRA ACLARACIÓN QUE DESEE FORMULAR.
2.1.5. SUBIR COMO ARCHIVO ADJUNTO LA DOCUMENTACIÓN EXIGIDA EN LAS ESPECIFICACIONES TÉCNICAS.
 2.1.6. La documentación exigida en el presente Pliego será subida como archivo adjunto.
2.2. BENEFICIO A LA INDUSTRIA NACIONAL
2.2.1. Las firmas  proponentes  que deseen  beneficiarse  con  la ventaja estatuida por el Artículo 58 del T.O.C.A.F. declararán el origen de la mercadería y deberán  adjuntar Certificado de la Cámara de Industrias, Mercantil y de Comercio o de Servicios del Uruguay expedido para el presente llamado.

El margen de preferencia aplicable será del 8% en el caso de bienes, servicios y obras públicas conforme a lo establecido en el Art. 58 del T.O.C.A.F.

2.2.2 Para ampararse en el beneficio establecido en el Art. 44 de la ley 18.362 del 6 de octubre de 2008 reglamentado por el Decreto del Poder Ejecutivo Nº 371/10 de 14 de diciembre de 2010 y disposiciones concordantes y complementarios deberá presentar conjuntamente con su oferta el Certificado expedido por DINAPYME que acredite su condición de MIPYME y la participación en el Subprograma de Contratación para el Desarrollo y el Certificado expedido por la Cámara de Industrias, Mercantil y de Comercio o de Servicios del Uruguay para el presente llamado.

2.2.3 Se estará a lo dispuesto por el Decreto 504/07, modificativo de los Decretos 54/92 de 7/2/92 y 266/95 de 19/7/95 en su categorización como PYME, Decreto 13/09 de 13/1/09 y, Decreto 800/08 de 29/12/08, Ley 18.362 de 6/10/08 y Decreto 371/10 de 14/12/10.

2.3 BENEFICIO A LA PRODUCCIÓN FAMILIAR AGROPECUARIA Y PESCA ARTESANAL
2.3.1 Será de aplicación al presente llamado el régimen de compras estatales destinado al desarrollo de la producción familiar agropecuaria y pesca artesanal, establecido por la Ley 19.292 de 16 de diciembre de 2014 y su Decreto reglamentario 86/015 de 27 de febrero de 2015. 
El oferente que desee hacer uso de las preferencias otorgadas por la citada normativa, deberá invocar en su oferta la reserva prevista en dichas normas y presentar ”Organización Habilitada” por resolución dictada por el Ministerio de 
Ganadería, Agricultura y Pesca y que los productos ofertados se encuentran comprendidos dentro de los productos autorizados a comercializar por el citado Ministerio, bajo el régimen de la normativa indicada.

Los oferentes que se amparen en dicho régimen de compras estatales, deben estar registrados en el Registro Único de Proveedores del Estado (RUPE) en estado “En ingreso” o “Activo” y deberán haber cargado en RUPE en la pestaña “Documentos” como tipo de documento “No notarial”, el testimonio de la resolución expedida por el Ministerio de Ganadería, Agricultura y Pesca por la cual se los declara “Organización Habilitada”, en los términos de la normativa antes citada.
Los bienes alimenticios ofertados bajo este régimen de compras estatales, deberán provenir de la actividad agropecuaria y/o pesquera de los integrantes de la “Organización Habilitada”. En el caso de productos originados en la pesca, la totalidad de la oferta deberá provenir de pescadores artesanales y en el caso de productos de granja o agropecuarios, frescos o procesados, al menos la mitad de la oferta deberá provenir de productos familiares pertenecientes a la “Organización Habilitada”.
El precio de los bienes ofertados bajo este régimen, no podrá superar en más de un 40% los precios relevados por el Observatorio Granjero (Comisión Administradora del Mercado Modelo  - Dirección General de la Granja). En caso de tratarse de productos no relevados por dicho Observatorio, los bienes alimenticios ofertados no podrán superar el precio medio del Indice de Precios al Consumo del Instituto Nacional de Estadística correspondiente al mes anterior. En caso de productos no relevados por ninguna de las instituciones mencionadas, el precio máximo podrá ser determinado por el Ministerio de Ganadería, Agricultura y Pesca.”
2.4. REQUISITOS PARA OFERTAS EXTRANJERAS
2.4.1. Cuando se presenten empresas extranjeras, las firmas que no se encuentren instaladas en el país, podrán actuar por medio de representante, en cuyo caso el mismo deberá estar inscripto en el Registro Nacional de Representantes de Firmas Extranjeras, creado por la Ley N° 16.497 de 15 de junio de 1994 y, en caso de ser adjudicatarias, deberán constituir domicilio en el mismo.
2.4.2. Los representantes locales de firmas extranjeras  quedan sujetos  solidariamente  a  las   mismas  obligaciones  que   sus representadas.
3. FORMA DE COTIZACIÓN

3.1.1. Los oferentes cotizarán en forma obligatoria en moneda nacional en la modalidad de pago que se detalla:

a) 30 días con pago a los treinta días de finalización del mes de conformada la factura.- (Deberá cargarse en el campo “Pecio Unitario” sin impuestos).
b) Aquel oferente  que no cotice dicha modalidad no será tenido en cuenta. Para el caso en que el oferente cotice un precio sin discriminar el tipo de pago, se interpretará que cotiza la modalidad solicitada.

3.2. FORMA DE COTIZACIÓN
3.2.1. Precio unitario con los tributos que se refieren en Art.  9.4. del Pliego Único de Bases y Condiciones, “por separado”. 

3.2.2  Se incluirá  el precio   total  de  la oferta más costosa, con tributos incluidos               

3.3 AJUSTE DE PRECIOS
3.3.1 Cuando las propuestas no mencionen expresamente  que  habrá  modificaciones de precios durante la vigencia del  contrato,  se considerará  que  los  mantienen firmes  cualquiera  sean   las variaciones de los costos que se produzcan.-

3.3.2  En caso de que los oferentes planteen ajustes, los mismos se harán única y exclusivamente por la variación del coeficiente del I.P.C. suministrado por el Instituto Nacional de Estadística.

 3.3.3    Las variaciones de precios operarán semestralmente a partir del mes de apertura de ofertas y hasta la notificación de la adjudicación.  Para el caso de que se efectúen adjudicaciones parciales o entregas parciales con facturación en cada entrega, el oferente sólo en esos casos podrá extender la paramétrica hasta el semestre que corresponda.
3.3.4  No se aceptarán recargos por atrasos en los pagos.-

4.- MONEDA

4.1 Las ofertas serán exclusivamente en  Moneda Nacional.

5.- COTIZACIÓN DE OFERTAS

5.1 Los  precios  cotizados  deben  incluir  todos  los  gastos originados para suministrar la mercadería en el lugar de entrega.

5.2   Los oferentes deberán obligatoriamente cotizar y ceñir  sus propuestas   a  las condiciones  de  pago  establecidas  en   el procedimiento.-

5.3  Se aceptarán cotizaciones de ofertas parciales a  criterio de la Administración.-

5.4  Los oferentes podrán cotizar ofertas alternativas, variantes o  modificaciones  de acuerdo a la definición dada  en  9.2  del Pliego  Único,  presentando  la  oferta básica, las que serán consideradas discrecionalmente por la Administración.

5.5 Deberán  establecer claramente la unidad de entrega del producto cotizado.
6. ADQUISICIÓN DEL PLIEGO 
6.1 Los oferentes deberán adquirir el Pliego Particular de Condiciones previo al Acto de Apertura de Ofertas. Sólo podrá adjudicarse el procedimiento a oferentes que lo hayan adquirido. 

7.- RECEPCIÓN DE OFERTAS    

7.1 Las mismas serán recibidas, obligatoriamente en línea: www.comprasestatales.gub.uy
Los oferentes deberán estar inscriptos en el (RUPE) Registro Único de Proveedores del Estado.
7.2  DOCUMENTACIÓN OBLIGATORIA A PRESENTAR CON LA OFERTA.
VER LOS CERTIFICADOS EXIGIDOS EN LAS CONDICIONE TÉCNICAS.

La misma deberá ser presentada conforme a lo dispuesto en la cláusula 2.1.5 del presente pliego.
7.2.1 En caso de que el monto total de la oferta en la opción más costosa supere el tope de la Licitación Abreviada se deberá realizar el Depósito de Garantía de Mantenimiento de Oferta antes de la apertura en la Tesorería de D.N.S.FF.AA. conforme a la siguiente tabla:

Desde el tope de la Licitación Abreviada hasta el doble del tope                                  de la misma ………………………………………..……………………………….…….:$ 95.000

Entre el doble del tope de la Licitación Abreviada hasta el triple del tope de la misma: ……………………………………………………..……………...…………………….… $ 190.000  

          Entre el triple del tope de la Licitación Abreviada hasta el cuádruple del tope la misma…………….……………………………………………………………....……… $ 290.000

         Por encima del cuádruple de la Licitación Abreviada:.............……………… $ 380.000 

         El testimonio del recibo expedido por la tesorería será subido en línea.      

        
7.2.2 Certificados y habilitaciones exigidas en el Anexo III “Especificaciones Técnicas” 

7.2.3 En caso que corresponda documentación que acredite los extremos previstos en las cláusulas 2.2 y 2.3.

7.2.4 Declaración del representante autorizado ante el RUPE que se adjunta en el anexo II.

8. ESTUDIO DE OFERTAS

8.1 La  comparación de las ofertas se  realizará  atendiendo a los factores de ponderación establecidos en el Anexo IV “Ponderaciones” del presente Pliego.

8.2 Frente a la igualdad en la ponderación se adjudicará al mejor precio.
8.3  La Administración en cada procedimiento podrá aplicar los institutos de mejoramiento de oferta y negociación,  previstos en el Art. 66 del T.O.C.A.F.

9. MANTENIMIENTO DE OFERTA

9.1 El mantenimiento de oferta deberá ser  de 150 días calendario y estará claramente especificado. En caso de no ser especificado en la oferta, la Administración interpretará que el mismo se ajusta al solicitado en la presente cláusula. 
10. ADJUDICACIÓN

10.1  La Administración podrá dividir  la adjudicación entre varios oferentes. 
10.2 La  adjudicación se notificará por escrito y personalmente al adjudicatario en  la División Financiero Contable, Sección Atención a Proveedores en la forma establecida en los Art. 1.4 y 15 del Pliego Único de Bases y Condiciones Generales.

10.3 La Administración se reserva el derecho de no adjudicar el procedimiento.

11. RETIRO DE COMPROMISOS, FACTURACIÓN Y FORMA DE PAGO 

11.1 RETIRO DE COMPROMISOS
11.1.1 El o los adjudicatarios del procedimiento una vez notificados del acto administrativo de adjudicación, retirarán de la División Financiero Contable los compromisos correspondientes. Esta División comunicará vía fax el aviso para que en plazo no mayor a 48 horas se sirvan retirar la documentación. Vencido los plazos otorgados y ante la reiteración del aviso, para aquellos adjudicatarios que no retiren los compromisos en forma injustificada y contumaz, la Administración se reserva el derecho  de aplicar las sanciones previstas en la cláusula 16 e inclusive aquéllas que estime del caso, como las previstas en  el Registro Único de Proveedores del Estado.
11.2 FACTURACIÓN

11.2.1 La facturación se realizará en conformidad y luego de recibida la Orden de Compra.

11.3 FORMA DE PAGO

11.3.1 El pago se hará a los 30 días a partir de la finalización del mes de conformada la factura.

11.3.2 Al momento del cobro de facturas, deberán estar vigentes los siguientes certificados:

Certificado Único del Banco de Previsión Social.

Certificado Único de la Dirección General Impositiva.

Asimismo se controlará que las personas físicas, directores o administradores de personas jurídicas no figuren inscriptos como deudores alimentarios morosos.

Para el caso de que la D.N.S.FF.AA. utilice subcontratistas, intermediarios, o suministradores de mano de obra será responsable solidario de las obligaciones laborales de estos hacia los trabajadores contratados, así como del pago de las contribuciones a la seguridad social a la entidad previsional que corresponda, de la prima de accidentes de trabajo y enfermedades del BSE en relación a esos trabajadores (Art. 1 ley 18099) y modificaciones al régimen de subcontratación establecidas por la ley 18251. Por lo expuesto, la Dirección Nacional se reserva el derecho de exigir mensualmente a la empresa contratada la documentación que acredite el pago de los salarios y demás rubros emergentes de la relación laboral, así como los recaudos que justifiquen que está al día en el pago de la póliza de accidentes de trabajo y enfermedades profesionales y las contribuciones de seguridad social, a la entidad previsional que corresponda; como condición previa al pago de los servicios prestados.
12. PLAZO DE ENTREGA

12.1 Se estará a lo establecido en el Anexo III “Especificaciones Técnicas”
 “Recibo y aceptación del producto”
13.  GARANTÍA DE FIEL CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO

13.1 La  garantía de fiel cumplimiento de contrato  deberá  ser  constituida  dentro  de los  5  días  hábiles   de  recibida  la comunicación.

13.2  La  misma  será exigible cuando el monto de  lo  adjudicado supere el 40% del tope de Licitación Abreviada.

13.3 El  monto  del  depósito  será  del  5%  del  valor  de  lo adjudicado.

13.4  Si el adjudicatario no efectuara el depósito de Garantía  de Fiel  Cumplimiento  de Contrato dentro del plazo  establecido,  la Administración  aplicará  una  multa  del uno por mil  sobre  el importe  adjudicado, por cada día de atraso en  cumplir con este requisito.  Dicha multa deberá abonarse al constituir la Garantía de Fiel Cumplimiento de Contrato.  Si transcurridos diez días  calendario,  contados desde el último  día  otorgado  para constituir  dicha garantía, el contratista  no ha  procedido  de  acuerdo  a  lo   dispuesto precedentemente,  la Administración podrá dejar sin  efecto  la adjudicación efectuada, ejecutar la Garantía del Mantenimiento de Oferta,  e  iniciar  las  acciones que pudieran corresponder contra el contratista, por los perjuicios que cause su incumplimiento.

14. DEVOLUCIÓN DE GARANTÍA

14.1 De Mantenimiento de Ofertas.

14.1.1  A  los  proponentes  no  adjudicatarios,   inmediatamente  después  de aprobada  la  adjudicación, o una vez validamente rechazada  la  oferta,   a  la simple  presentación  del  recibo correspondiente.

14.1.2   A   los  adjudicatarios, inmediatamente después de constituida la Garantía de Fiel Cumplimiento de Contrato.

14.2 De Fiel Cumplimiento de Contrato.

14.2.1 La garantía de Fiel Cumplimiento de Contrato  se devolverá contra la presentación del recibo de depósito,  no más de  quince días  calendario después de cumplidas totalmente las  obligaciones contraídas, si la División Financiero Contable constatare   que  no  hay  reclamaciones  pendientes. En caso contrario, una vez  resueltas  y  previas   las   deducciones respectivas.

15. MORA: Las partes pactan la mora automática

16. MULTA

16.1 Perfeccionando el contrato,  el adjudicatario queda obligado  a  cumplir estrictamente los extremos exigidos en los respectivos Pliegos y en su oferta.

16.2 El incumplimiento de sus obligaciones, motivará la aplicación de las siguientes sanciones:

a)  Para incumplimientos derivados de que lo entregado no  reúna  las  condiciones de las especificaciones técnicas y las muestras tenidas en  cuenta  para  la adjudicación,  o  la  falta  de entrega dentro  de  los  plazos convenidos, el adjudicatario será penado con una multa  equivalente a un porcentaje no inferior al 20% del monto incumplido o global de  la contratación,  a criterio del Servicio de acuerdo al grado de incumplimiento y del perjuicio sufrido.  

b)  Las  multas  impuestas  deberán ser abonadas  en  la  Sección  Tesorería  de la División Financiero Contable sita en Av. 8 de  Octubre  3050, dentro del plazo de los 10 días hábiles a partir de la notificación de la Resolución respectiva.

c) Vencido el término estipulado   sin haberse cumplido  con  el  pago  de  la  multa, el cobro podrá hacerse  efectivo  sobre  la Garantía  de Fiel  Cumplimiento de Contrato consignada y/o créditos  de cualquier  naturaleza  registrados en la DNSFFAA,  a favor  del adjudicatario,   sin  prejuicio  de  proseguir  por  la  vía  que corresponda por el saldo no cubierto.

d) El  proveedor dentro de los plazos que se  le  fijen,  deberá reintegrar  los descuentos que hubiera afectado a la Garantía  de Fiel Cumplimiento de Contrato.

e) Las  multas  que se impongan por  incumplimiento serán  sin  perjuicio  de las comunicaciones a efectuarse para proceder a  la suspensión  o eliminación del adjudicatario del Registro  Único de Proveedores del Estado, y de las sanciones que pudiera  aplicar la Administración.

f) No  corresponderá  multa  cuando  el  incumplimiento  de  las  obligaciones  por parte del adjudicatario  se deba a causas  de caso  fortuito  o de fuerza  mayor, fehacientemente comprobadas  a juicio de la Administración.

17. MUESTRAS
17.1  Las mismas serán presentadas conforme a lo establecido en el Anexo III “Especificaciones Técnicas”.
17.2 No serán tenidas en cuenta las ofertas que no cumplan con lo solicitado.

18. RESCISIÓN DE CONTRATO

La Dirección Nacional de Sanidad de las Fuerzas Armadas podrá rescindir el contrato con la perdida de garantía, en caso de incumplimiento total o parcial del adjudicatario.

El incumplimiento por parte de la empresa adjudicataria en el pago de las retribuciones según lo dispuesto por ley 18098 será causal de rescisión imputable al adjudicatario.
19. NORMATIVA APLICABLE. 

La presente Licitación se enmarca, en lo aplicable, en lo dispuesto por las normas que se dirán, sin perjuicio de aquéllas que sean derecho positivo vigente en la República y tengan directa relación con el objeto licitado: 

· Pliego Particular de Condiciones.

· Pliego Único de Bases y Condiciones Generales para los Contratos Suministros y Servicios no Personales (Decreto 131/14).  

· T.O.C.A.F., Decreto 150/012

· Ley 15.809 (art. 360) del 8 de abril de 1986.

· Ley 16.060 de 4 de setiembre de 1989 (Sociedades Comerciales).

· Ley 15.903 del 10 de noviembre de 1987 Art. 499

· Ley 18.362 del 6 de octubre de 2008, artículos 41, 43 y 44 reglamentado por los Decretos del Poder Ejecutivo nros. 13/00 del 13 de enero de 2009, 371/2010 del 14 de diciembre de 2010 y 164/013 de 28 de mayo de 2013.

· Artículos 58, 59 y 60 del T.O.C.A.F. 2012

· Ley 17.250 de 11 de agosto de 2000 y Decreto 244/2000 de 23 de agosto de 2000 (Derecho de Consumo).

· Ley 16.134 art. 8º del 24 de septiembre de 1990.

· Ley 18.046 del 24/10/006 art. 136 dada por la Ley 18362 art. 46 del 6 de octubre de 2008, reglamentada por el Decreto del Poder Ejecutivo Nº 800/008 del 29 de diciembre de 2008.

· Ley 17.060 de 23 de diciembre de 1998 (Uso indebido del poder público, corrupción).

· Ley 17.904 art. 13 y ss. de 7 de octubre de 2005 (Comunicación de integración del directorio S.A. al Registro de Comercio).

· Ley 18.098 de 12 de enero de 2007 (Empresas que contratan servicios tercerizados con organismos estatales)

· Ley 18.099  de 24 de enero de 2007 (Ley de Descentralización Empresarial).

· Ley 18.244 art. 3 de 27 de diciembre de 2007 (Deudores Alimentarios).

· Ley 18.251 de 6 de enero de 2008 (Modificativa de la Ley de Descentralización Empresarial).

· Ley 19.196 de 18 de marzo de 2014 (Responsabilidad Penal del Empleador). 

· Ley 17.957 del 4 de abril de 2006.

· Ley 19.292 del 16 de diciembre de 2014

· Decreto 86/015 del 27 de febrero de 2015

· Decreto 142/018 del 14 de mayo del 2018

· Decreto 226/006 del 14 de julio de 2006.


· Decreto 155/013 de 21 de mayo de 2013 (RUPE)

· Decreto 125/014 de 7 de mayo de 2014.

· Decreto 500/991 del 27 de setiembre de 1991 y sus modificativos decretos nros. 287/98 del 19 de octubre de 1998 y 420/2007 del 7 de noviembre de 2007.

· Enmiendas /Comunicados, Resoluciones o aclaraciones efectuadas por la Administración durante el plazo del llamado a licitación.

· Reglamentos, ordenanzas, disposiciones u órdenes relativos al objeto que se licita, emitidas por las autoridades competentes en el ejercicio de sus cometidos específicos.

· La propuesta formulada por el contratista.

· Leyes, decretos y resoluciones del Poder Ejecutivo, vigentes a la fecha de apertura de la licitación.-

20. VALOR DEL PLIEGO 1UR. (una unidad reajustable).

ANEXO I: LA Nº 122/19
	Nº ÍTEM
	CODIGO ACCE
	DESCRIPCION ITEM 
	VARIANTE DEL ITEM  
	CANTIDAD HASTA
	UNIDAD 
	OBSERVACIÓNES Y/O ESP. TÉCNICAS

	1
	14411
	ACELGA PROCESADA
	VARIANTE: GENÉRICA
	5.000
	KG
	REFRIGERADA, LAVADA Y CORTADA, SIN TALLO EN BOLSA DE 5KG APROX.

	2
	25303
	PAPA PROCESADA
	VARIANTE: GENÉRICA
	1.220
	KG
	* 720 KG REFRIGERADA, CRUDA, PELADA, CORTADA EN GAJOS EN BOLSA DE 5KG APROX.

	
	
	
	
	
	
	*500 KG REFRIGERADA, CRUDA, PELADA, LAVADA Y CORTADA EN CUBO DE 2X2 CM. EN BOLSA DE 5KG APROX.

	3
	14413
	ZANAHORIA PROCESADA 
	VARIANTE: GENÉRICA
	7.000
	KG
	REFRIGERADA, PELADA, LAVADA Y CORTADA EN CUBO DE 1 X 1 CM. EN BOLSA DE 5KG APROX.

	4
	14414
	ZAPALLO PROCESADO
	VARIANTE: GENÉRICA
	15.000
	KG
	TIPO KABUTIA REFRIGERADO, CRUDO, SIN CÁSCARA, LAVADO Y EN TROZOS EN BOLSA DE 5 KG. APROX.


NOTA 1: Se deberá cumplir con lo solicitado en la columna de Observaciones y/o Especificaciones Técnicas y en el Anexo III: Especificaciones Técnicas.
NOTA 2: Se deberá entregar muestras, según lo detallado en las Condiciones Técnicas, PREVIA COORDINACIÓN con  el Servicio de Bromatología  de lunes a viernes en el horario de 08:00  a  12:00. Email: mbeninca@dnsffaa.gub.uy 

Tel: 2487 6666 int. 1675. 
FECHA LÍMITE DE COORDINACION ENTREGA DE MUESTRAS: Hasta antes de la apertura de ofertas.

ATENCIÓN AL PÚBLICO Y CONSULTAS ADMINISTRATIVAS:

División Adquisiciones. Sector 1 Av. 8 de Octubre 3050.  Horario: 08:00 a 13:30 hs. Tel: 2487 66 66 int. 2525.
 CONSULTAS TÉCNICAS: 

· DEPARTAMENTO DE ALIMENTACIÓN Y DIETÉTICA: de lunes a viernes de 08:00 a 14:00 hs. Tel: 2487 66 66 int. 5128; mvazquez@dnsffaa.gub.uy
· ASESORIA EN CONTROL DE CALIDAD DE ALIMENTOS: de lunes a viernes de 07:00 a 13:00 hs. Tel: 2487 66 66 int.1441, garanco@dnsffaa.gub.uy .
ANEXO II – Formulario de Identificación del Oferente

El/Los que suscribe/n ___________________________ (nombre de quien firme y tenga poderes suficientes para representar a la empresa oferente acreditados en RUPE) en representación de _______________________ (nombre de la Empresa oferente) declara/n bajo juramento que la oferta ingresada en línea a través del sitio web www.comprasestatales.gub.uy vincula a la empresa en todos sus términos y que acepta sin condiciones las disposiciones del Pliego de Condiciones Particulares del llamado _______________________ (descripción del procedimiento de contratación), así como las restantes normas que rigen la contratación.

A su vez, la empresa oferente declara contar con capacidad para contratar con el Estado, no encontrándose en ninguna situación que expresamente le impida dicha contratación, conforme lo preceptuado por el artículo 46 del T.O.C.A.F., y restantes normas concordantes y complementarias.

FIRMA/S:             _______________________

ACLARACIÓN:      _______________________

C.I.:                      _______________________

ANEXO III: ESPECIFICACIONES TÉCNICAS L/A Nº 122/19
[image: image1.jpg]CONDICIONES TECNICAS

ACELGA PROCESADA
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DEFINICION

Se entiende por ACELGA las hojas enteras, con poca penca de B-vJIgaris var. Cicla.

REQUISITOS

Calibre aceptado: Grande: largo de la lamina mayor a 30 cm
Procesos tecnoldgicos: lavado, desinfeccion, cortado sin tallo, refrigeracion.

Debera presentar las siguientes caracteristicas:
e Estar en perfectas condiciones de conservacion.
e Estar exentas de lesiones y traumatismos, cualquiera sea su origen, que afecten el uso

propuesto.

e Ser sanas, estar exentas de artrépodos, helmintos, moluscos y de partes o excrementos
de cualquiera de ellos, asi como de agentes patdégenos y sus toxinas.

e Estar libre de materiales extrafios adheridos a su superficie.

Caracteristicas microbioldgicas de Acelga procesada refrigerad

Escala de defectos

No exceder el limite maximo de residuos de plaguicidas y de f
Reglamentacioén vigente al respecto.

Poseer las caracteristicas de sabor, color, aroma y textura que
en su punto 6ptimo de consumo.

Estar libres de partes marchitas.

Estar libre de tallos.

Recuento Standard en <1x10" ufc.

Placa/g

Coliformes/g <1x10*
Coliformes fecales/g <10
Patégenos/25g: Ausencia

ertilizantes fijados por la

e son propios al vegetal

[Y

Defectos criticos Defectos no criticos
Podredumbre Mancha
Herida, darfio o lesion grave Herida, dario o lesién leve

Deshidratacion severa (hojas marchitas y arrugadas que
muestran colores oscur 0s y pérdida de turgencia)

Deshidr

atacion no severa

Quemado severo

Quemado no severo

Presencia de insectos

Deformado
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Criterios macroscoépicos y microscoépicos: el producto no deberd contener impurezas o

sustancias extrafas de cualquier naturaleza.

ENVASE

DOCUMENTACION EXIGIDA

La documentacién debera ser subida en linea como archivo adjunto.

MUESTRAS

Envases primarios termosellados de polietileno transparente, de primer uso, sin roturas y
que resista la manipulacion.
Tamarfo del envase: sera de 5 Kg y estara sujeto a cambios determinados por las
caracteristicas de volumen o peso neto que se manejen en el mercado interno.

En lo referente a contenido, rotulaciéon y tolerancias los envases se ajustaran a las
disposiciones legales vigentes.
El producto asi presentado, debera ser entregado protegido en un envase secundario, de
cajon de plastico.

Copia de Habilitacion y Registro de la Planta Elaboradora expedida por la Intendencia
Municipal del Departamento donde se ubica
Copia de Habilitacién y Registro del Producto expedida por el Servicio de Regulacion
Alimentaria de la Intendencia de Montevideo.

La entrega de muestras debera ser coordinada antes de la apertura con el Servicio
de Bromatologia, tel.: 24876666, int. 1675, via zorreo electrénico a
mbeninca@dnsffaa.gub.uy. Dicha coordinacién no podra realizarse con
posterioridad a la apertura.

El Servicio de Bromatologia podra agendar de acuerdo a la capacidad de su
laboratorio de analisis, la entrega de muestras posteriores a/la apertura.

Los oferentes presentardn una muestra del producto en su envase definitivo con
rotulacion reglamentaria. La muestra debera ser entregada en el Servicio de
Bromatologia previa coordinacion telefénica por el 2487 6666 int 1675.

Tolerancias: los oferentes podran indicar las variaciones que| debidas al proceso de
elaboracion presentaran las partidas del producto a entregar sobre los valores analiticos
que forman parte de la oferta.

Calidad: los valores analiticos de la muestra obtenidos en el laboratorio del Servicio de
Bromatologia de la D.N.S.FF.AA. y tolerancias seran tenidos en cuenta a efectos de
evaluar la calidad del producto ofrecido.

Aceptacion: la muestra sera aceptada cuando cumpla con los requisitos establecidos en
estas condiciones técnicas.

Rechazo: la muestra sera rechazada cuando, una vez realizado| el estudio en el -Servicio
de Bromatologia de la D.N.S.FF.AA., no cumpla con las condiciones técnicas.

VIDA UTIL
El producto conservara vigente a su ingreso el 80 % de su vida util.

TRANSPORTE

El transporte de los productos, se debera realizar en vehiculos habilitados por la
Intendencia de Montevideo, lo que se identificara mediante un sticker colocado en parte
visible del vehiculo.

Isotérmicos

Las condiciones de higiene y mantenimiento estaran acorde a lo estipulado por el
Reglamento Bromatolégico Nacional, Decreto 315/994 y sus Modificaciones.

El carné de manipulador del personal afectado al transporte y| entrega de las partidas
podra ser solicitado por el receptor cuando lo estime conveniente.
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Recibo del producto: se entendera por tal la entrega del mismo en el Departamento de
Alimentacion de la D.N.S.FF.AA.
Aceptacion en la recepcion: la partida del producto sera aceptada cuando cumpla con los
requisitos establecidos en estas condiciones técnicas.
Observacién o rechazo en la recepcion: la partida del producto sera observada o
rechazada cuando el producto no se ajuste a lo solicitado en las Condiciones Técnicas
de la Compra. Se labrara un “Acta de Observacion o Rechazo”, donde se explicara
claramente el motiv»>. El Acta deberé ser firmada por los receptores y el responsable de
la entrega, quien conservara la copia que oficiarda como documento de aviso a la
empresa proveedora.

Los productos estaran sujetos a un estudio posterior realizado por el Servicio de
Bromatologia de la DNSFFAA.

Aceptacion bromatolégica: la partida del producto sera aceptada cuando, una vez
realizado el estudio técnico en el Servicio de Bromatologia, cumpla con los requisitos
establecidos en estas Condiciones Técnicas.

Observacién o rechazo bromatolégico: la partida del producto sera observada o
rechazada cuando, una vez realizado el estudio técnico en el Servicio de Bromatologia,
no cumpla con las Condiciones Técnicas o resulte de calidad inferior a la presentada
como muestra en el concurso de precios. Se labrara un “Acta de Observacion o
Rechazo”, donde se explicara claramente el motivo. El Acta debera ser firmada por los
representantes con.petentes de la DNSFFAA y un representante de la empresa quien
conservara la copia que oficiarda como documento de aviso a la empresa proveedora.

Las Actas de Observacion / Rechazo tendran caracter de antecedente en aquellos casos
de reiteracion de apartamientos a las Condiciones Técnicas exigidas en la Compra.

En caso de que la cantidad aceptada sea igual o superior al 90 % de la solicitada, no se
labrara el Acta de Observacion/Rechazo.
Se evaluara el grado de disposicién del proveedor a la atencion de los reclamos, sin
perjuicio de lo cual, los mismos deberan ser subsanados en el plazo maximo de las
siguientes 24 horas.

NOTAS

Se estableceran dias y horas para la recepcion de la mercaderia, las que deberan ser
cumplidas por el proveedor.

En relacién a otras condiciones no establecidas en este documento, se tomaran en
cuenta las exigencias nacionales y regionales establecidas en el

e Reglamento Bromatologico Nacional -Decreto 315/994 y sus Modificaciones.

e Codex Alimentarius.

Servicio de Bromatologia

Cap (Q.F)) N

Maria de los Angeles Beninca

Asesoria en Control de Calidad de Alimentos

Alf. (Lic. Nut.)

M2, Gabri ranco
|

Departamento de Nutr|C|on y Dietética

Alf. (Lic. Nut.)

u//,

Mma.
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T

DEFINICION
Es el tubérculo de Solanum tuberosum L.

REQUISITOS
Cortes de papa y derivados considerados

1.

2.

Papa cruda pelada, lavada, en gajos refrigerada.
Papa cruda pelada, lavada cortada en cubos de 2x2 cm refrlgera}da

Se entregara la papa segun 1. o 2 de acuerdo a las necemdadQs del Departamento de
Alimentacion ‘
Procesos tecnolégicos aceptados: lavado, cortado, refrigeracion. |
Podra ser sometida a tratamientos de sulfitado autorizados segun Ia‘ reglamentacion vigente.
La concentracion de bisulfito utilizada sera tal que: 1

Mantenga el color original de la papa durante su vida util
Pueda ser totalmente eliminado durante el proceso de coccion

Debera presentar las siguientes caracteristicas:

Estar en perfectas -ondiciones de conservacion. ;

Estar exenta de partes no comestibles. ‘

Estar exenta de lesiones y traumatismos cualquiera sea su oﬁlgen que afecten el uso
propuesto.

Ser sana, estar exenta de artropodos, helmintos, moluscos y e partes o excrementos
de cualquiera de ellos, asi como de hongos y bacterias patégenos y sus toxinas.

Estar libre de materiales extrafios adheridos a su superficie. 1

No exceder el limite maximo de residuos de plaguicidas y de femllzantes fijados por la
reglamentacion vigente al respecto.

Poseer las caracteristicas de sabor, color, aroma y textura que le son propios en su
estado 6ptimo de consumo. No se aceptaran las bolsas con Tproducto que presenten
unidades defectuosas (coloraciones o texturas que indiquen falta de madurez o exceso
de la misma, quemaduras por frio, manchas, formas de cortis no definidos o restos
sobrantes de otros cortes). ‘

Caracteristicas microbiolégicas para papa refrigerada:

Recuento Standard en <1x10°ufec.

Placa/g ‘
Coliformes/g <1x10°
Coliformes fecales/g <10
Patégenos/25g: Ausencia





[image: image5.jpg]Defectos para papa cruda:

Defectos criticos Defectos no CI’ItICOF
Podredumbre Verdeado

Herida, dario o lesion grave Herida, dafio o lesion leve
Corazén negro Quemado

Coloraciones no propias Corazén hueco ‘
Textura flacida correspondiente a
papa en estado de brotacion j

HIGIENE
Criterios macroscopicos y microscopicos: el producto no deberq contener impurezas o

sustancias extrafias de cualquier naturaleza. 1
|

ENVASE ‘

- Envases primarios termosellados de polietileno transparente, de ‘prlmer uso, sin roturas y
que resista la manipulacion.

- Tamafo del envase: sera de 5 Kg y estara sujeto a cambi s determinados por las
caracteristicas de volumen o peso neto que se manejen en el mercado interno.

- En lo referente a contenido, rotulacion y tolerancias los envases se ajustaran a las
disposiciones legales vigentes. 1

- El producto asi presentado, debera ser entregado protegido en u\n envase secundario, de

cajon de plastico. ‘
1

DOCUMENTACION EXIGIDA i

- Copia de Habilitacién y Registro de la Planta Elaboradora exp#dlda por la Intendencia
Municipal del Departamento donde se ubica

- Copia de Habilitacion y Registro del Producto expedida por el Servicio de Regulacion
Alimentaria de la Intendencia de Montevideo.

La documentacion debera ser subida en linea como archivo adjunto.

MUESTRAS

- La entrega de muestras debera ser coordinada antes de la pertura con el Servicio
de Bromatologia, tel.: 24876666, int. 1675, via jorreo electréonico a
mbeninca@dnsffaa.qub.uy. Dicha coordinacién no p{odré realizarse con
posterioridad a la apertura.

- El .Servicio de Bromatologia podra agendar de acuerdo ‘a la capacidad de su
laboratorio de analisis, la entrega de muestras posteriores a la apertura.

- Los oferentes presentardn una muestra del producto en SL{] envase definitivo con

rotulacién reglamentaria. La muestra debera ser entregada en el Servicio de
Bromatologia previa coordinacion telefénica por el 2487 6666 int 1675.

- Tolerancias: los oferentes podran indicar las variaciones que debidas al proceso de
elaboracion presentaran las partidas del producto a entregar sobre los valores analiticos
que forman parte de la oferta.

- Calidad: los valores analiticos de la muestra obtenidos en el Iaboratorlo del Servicio de
Bromatologia de la D.N.S.FF.AA. y tolerancias seran tenidos en cuenta a efectos de
evaluar la calidad del productc ofrecido.





[image: image6.jpg]Aceptacion: la muestra sera aceptada cuando cumpla con los re%qmsﬂos establecidos en
estas condiciones técnicas.
Rechazo: la muestra sera rechazada cuando, una vez reallzadO\eI estudio en el Servicio
de Bromatologia de la D.N.S.FF.AA., no cumpla con las condiciones técnicas.

|

|

VIDA UTIL
El producto conservara vigente a su ingreso el 80 % de su vida util.

TRANSPORTE

El transporte de los productos, se debera realizar en vehi ulos habilitados por la
Intendencia de Montevideo, lo que se identificara mediante un tlcker colocado en parte
visible del vehiculo. ‘

Isotérmicos ‘

Las condiciones de higiene y mantenimiento estaran acorde a lo estipulado por el
Reglamento Bromatolégico Nacional, Decreto 315/994 y sus Modhflcaaones

El carné de manipulador del personal afectado al transporte y entrega de las partidas
podra ser solicitado por el receptor cuando lo estime convenientq.

RECIBO Y ACEPTACION DEL PRODUCTO

Recibo del producto: se entendera por tal la entrega del mlsmo en el Departamento de
Alimentacién de la D.N.S.FF.AA. ‘

Aceptacion en la recepcion: la partida del producto sera aceptadg cuando cumpla con los
requisitos establecidos en estas condiciones técnicas. w

Observacién o rechazo en la recepcion: la partida del producto sera observada o
rechazada cuando el producto no se ajuste a lo solicitado en las Condiciones Técnicas
de la Compra. Se labrara un “Acta de Observacion o Rechazo”, donde se explicara
claramente el motivo. El Acta debera ser firmada por los receptores y el responsable de
la entrega, quien conservara la copia que oficiara como dot:umento de aviso a la
empresa proveedora.

Los productos estaran sujetos a un estudio posterior realideo por el Servicio de
Bromatologia de la DNSFFAA.

Aceptacion bromatologica: la partida del producto sera aceptada cuando, una vez
realizado el estudio técnico en el Servicio de Bromatologia, cumpla con los requisitos
establecidos en estas Condiciones Técnicas.

Observacién o rechazo bromatoldgico: la partida del producto sera observada o
rechazada cuando, una vez realizado el estudio técnico en el Servicio de Bromatologia,
no cumpla con las Condiciones Técnicas o resulte de calidad|inferior a la presentada
como muestra en el concurso de precios. Se labrara un “Acta de Observacion o
Rechazo”, donde se explicara claramente el motivo. El Acta debera ser firmada por los
representantes competentes de la DNSFFAA y un representante de la empresa quien
conservara la copia que oficiard como documento de aviso a la empresa proveedora.

Las Actas de Observacion / Rechazo tendran caracter de antecedente en aquellos casos
de reiteracion de apartamientos a las Condiciones Técnicas exigidas en la Compra.

En caso de que la cantidad aceptada sea igual o superior al 90 \% de la solicitada, no se
labrara el Acta de Observacion/Rechazo.

Se evaluara el grado de disposicién del proveedor a la atencion de los reclamos, sin
perjuicio de lo cual, los mismos deberan ser subsanados en\el plazo maximo de las
siguientes 24 horas. ‘
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- Se estableceran dias y horas para la recepcién de la mercaderia, las que deberén ser

cumplidas por el proveedor.

e En relacion a otras condiciones no establecidas en este documento, se tomaran en

cuenta las exigencias nacionales y regionales establecidas en el: Reglamento
Bromatolégico Nacional -Decreto 315/994 y sus Modificaciones.

e Codex Alimentarius.

Servicio de Bromatologia

e
Cap (Q.F.) P oy 7 =

Maria dé los Angeles Beninca

Asesoria en Control de Calidad de Alimentos
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DEFINICION
Es la raiz entera, sin crecimientos secundarios libre de corazéon lefios
carota L.

Cortes de zanahoria solicitados:
Zanahoria pelada, lavada, cortada en cubos de 1x1 cm refrigerada.

REQUISITOS

¢ Procesos tecnologicos: lavado, desinfeccion, pelado, corte de 1cn

e Exenta de partes no comestibles

¢ En perfectas condiciones de conservacion..

e Exenta de lesiones y traumatismos, cualquiera sea su orige
propuesto.

¢ Libres de materiales extrafios adheridos a su superficie.

e No exceder el limite maximo de residuos de plaguicidas y de fe
reglamentacion vigente al respecto.

e Poseer las caracteristicas de sabor, color, aroma y textura que le s
6ptimo de consumo.

e No se aceptaran las bolsas con producto que presenten

50, sin hojas de Daucus

n x 1cm, refrigeracion.

2n, que afecten el uso

2rtilizantes fijados por la
on propios en su estado

unidades defectuosas

(coloraciones o texturas que indiquen falta de madurez o exceso de la misma, quemaduras
por frio, manchas, formas de cortes no definidos o restos sobrantes de otros cortes).

Caracteristicas microbioldgicas de zanahoria entera o cortda y
Recuento Standard en <1x10°ufec.
Placa/g
Coliformes/g <1x10°
Coliformes fecales/g <10
Patégenos/25g: Ausencia
HIGIENE

Criterios macroscépicos y microscopicos: el producto no deberé
sustancias extrafias de cualquier naturaleza.

ENVASE

- Envases primarios termosellados de polietileno transparente, de
que resista la manipulacion.

- Tamario del envase: sera de 5 Kg y estara sujeto a cambia

refrigerada:

contener impurezas o

primer uso, sin roturas y

s determinados por las

caracteristicas de volumen o peso neto que se manejen en €l mercado interno.
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La documentacién debera ser subida en linea como archivo adjunto.

MU

VIDA UTIL
El producto conservara vigente a su ingreso el 80 % de su vida util.

TRANSPORTE

RECIBO Y ACEPTACION DEL PRODUCTO

En lo referente a contenido, rotulacién y tolerancias los envases se ajustaran a las
disposiciones legales vigentes.
El producto asi presentado, debera ser entregado protegido en un envase secundario, de
cajon de plastico.

CUMENTACION EXIGIDA
Copia de Habilitacion y Registro de la Planta Elaboradora expedida por la Intendencia
Municipal del Departamento donde se ubica
Copia de Habilitacién y Registro del Producto expedida por el Servicio de Regulacion
Alimentaria de la Intendencia de Montevideo.

ESTRAS
La entrega de muestras debera ser coordinada antes de la apertura con el Servicio
de Bromatologia, tel.: 24876666, int. 1675, via cgrreo electronico a
mbeninca@dnsffaa.qub.uy. Dicha coordinacion no podra realizarse con
posterioridad a la apertura.
El Servicio de Bromatologia podra agendar de acuerdo a la capacidad de su
laboratorio de analisis, la entrega de muestras posteriores ala apertura.

Los oferentes presentaran una muestra del producto en su envase definitivo con
rotulacion reglamentaria. La muestra debera ser entregada en el Servicio de
Bromatologia previa coordinacion telefénica por el 2487 6666 int 1675.

Tolerancias: los oferentes podran indicar las variaciones que debidas al proceso de
elaboracion presentaran las partidas del producto a entregar sobre los valores analiticos
que forman parte de la oferta.
Calidad: los valores analiticos de la muestra obtenidos en el laboratorio del Servicio de
Bromatologia de la D.N.S.FF.AA. y tolerancias seran tenidos en cuenta a efectos de
evaluar la calidad del producto ofrecido.
Aceptacion: la muestra sera aceptada cuando cumpla con los requisitos establecidos en
estas condiciones técnicas.
Rechazo: la muestra sera rechazada cuando, una vez realizado el estudio en el Servicio
de Bromatologia de la D.N.S.FF.AA., no cumpla con las condiciones técnicas.

El transporte de los productos, se debera realizar en vehiculos habilitados por la
Intendencia de Montevideo, lo que se identificara mediante un sticker colocado en parte
visible del vehiculo.
Isotermicos

Las condiciones de higiene y mantenimiento estaran acorde a lo estipulado por el
Reglamento Bromatolégico Nacional, Decreto 315/994 y sus Modificaciones.

El carné de manipilador del personal afectado al transporte y| entrega de las partidas
podra ser solicitado por el receptor cuando lo estime conveniente.

Recibo del producto: se entendera por tal la entrega del mismo en el Departamento de
Alimentacién de la D.N.S.FF.AA.




[image: image10.jpg]- Aceptacion en la recepcion: la partida del producto sera aceptada cuando cumpla con los
requisitos establecidos en estas condiciones técnicas.

- Observacion o rechazo en la recepcion: la partida del producto serd observada o
rechazada cuando el producto no se ajuste a lo solicitado en las Condiciones Técnicas
de la Compra. Se labrara un “Acta de Observacion o Rechazo”, donde se explicara
claramente el motivo. El Acta debera ser firmada por los receptores y el responsable de
la entrega, quien conservara la copia que oficiard como documento de aviso a la
empresa proveedora. ‘

- Los productos estaran sujetos a un estudio posterior realizado por el Servicio de
Bromatologia de la DNSFFAA.

- Aceptacion bromatologica: la partida del producto sera aceptada cuando, una vez
realizado el estudio técnico en el Servicio de Bromatologia, cumpla con los requisitos
establecidos en estas Condiciones Técnicas.

- Observacion o rechazo bromatologico: la partida del producto serd observada o
rechazada cuando, una vez realizado el estudio técnico en el Servicio de Bromatologia,
no cumpla con las Condiciones Técnicas o resulte de calidad |inferior a la presentada
como muestra en el concurso de precios. Se labrara un “Acta de Observacion o
Rechazo”, donde se explicara claramente el motivo. El Acta debera ser firmada por los
representantes competentes de la DNSFFAA y un representante de la empresa quien
conservara la copia que oficiard como documento de aviso a la empresa proveedora.

- Las Actas de Observacion / Rechazo tendran caracter de antecedente-en aquellos casos
de reiteracion de apartamientos a las Condiciones Técnicas exigidas en la Compra.

- En caso de que la cantidad aceptada sea igual o superior al 90 % de la solicitada, no se
labrara el Acta de Observacion/Rechazo.

- Se evaluara el grado de disposicién del proveedor a la atencion de los reclamos, sin
perjuicio de lo cual, los mismos deberan ser subsanados en el plazo maximo de las
siguientes 24 horas.

NOTAS

- Se estableceran dias y horas para la recepcion de la mercaderia, las que deberan ser
cumplidas por el proveedor.

- En relaciéon a otras condiciones no establecidas en este documento, se tomaran en
cuenta las exigencias nacionales y regionales establecidas en el
e Reglamento Bromatolégico Nacional -Decreto 315/994 y sus Modificaciones.
e Codex Alimentarius.

Servicio de Bromatologia
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DEFINICION )
ZAPALLO KABUTIA, es el fruto de un hibrido interespecifico entre Cuculrbita maxima y
Cucurbita moschatta. ‘

REQUISITOS
Zapallo crudo sin cascara, lavado, cortado en trozos homogéneos, refrigerado

e Los procesos tecnolégicos aceptados son: lavado, desinfeccion, pelado, cortado,
quitado de semillas, refrigeracion.

o Estar libre de restos de: cascara, zonas verdeadas que indiquen un pelado deficiente,
semillas y cualquier resto no comestible.

e Estar en perfectas condiciones de conservacion.

Estar exenta de lesiones y traumatismos cualquiera sea su origen, que afecten el uso
propuesto.

e Estar libre de materiales extrafios adheridos a su superficie.

» No exceder el limite maximo de residuos de plaguicidas y de fertilizantes fijados por la
reglamentacion vigente al respecto.

e Poseer las caracteristicas de sabor, color, aroma y textura que le son propios en su
estado 6ptimo de consumo. No se aceptaran las bolsas con producto que presenten
unidades defectuosas (coloraciones o texturas que indiquen falta de madurez o exceso
de la misma, quemaduras por frio, manchas, formas de cortes no deﬂmdos o restos
sobrantes de otros cortes).

Caracteristicas microbioldgicas:

Recuento Standard en Placa/g | <1 x 10° u.f.c.

Coliformes/g <1x10°

Coliformes fecales/g <10

Patbégenos/25g: Ausencia
HIGIENE

Criterios macroscopicos y microscépicos: el producto no deberd contener impurezas o
sustancias extrafas de cualquier naturaleza.

ENVASE
Envases primarios termosellados de polietileno transparente, de| pnmer uso, sin roturas y
que resista la manipulacion.

- Tamafio del envase: sera de 5 Kg y estara sujeto a cambios determinados por las
caracteristicas de volumen o peso neto que se manejen en el m¢rcado interno.

- En lo referente a contenido, rotulacién y tolerancias los env$ses se ajustaran a las
disposiciones legales vigentes.




[image: image12.jpg]- El producto asi presentado, debera ser entregado protegido en un envase secundario, de
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DOCUMENTACION EXIGIDA

- Copia de Habilitacion y Registro de la Planta Elaboradora expedida por la Intendencia
Municipal del Departamento donde se ubica

- Copia de Habilitacion y Registro del Producto expedida por el| Servicio de Regulacion
Alimentaria de la Intendencia de Montevideo.

La documentacion debera ser subida en linea como archivo adjunto.

MUESTRAS

- La entrega de muestras debera ser coordinada antes de la apertura con el Servicio
de Bromatologia, tel.: 24876666, int. 1675, via correo electronico a
mbeninca@dnsffaa.gub.uy. Dicha coordinacién no podra realizarse con
posterioridad a la apertura.

- El Servicio de Bromatologia podra agendar de acuerdo a la capacidad de su
laboratorio de analisis, la entrega de muestras posteriores a|la apertura.

- Los oferentes presentaran una muestra del producto en su envase definitivo con
rotulaciéon reglamentaria. La muestra debera ser entregada en el Servicio de
Bromatologia previa coordinacion telefénica por el 2487 6666 int 1675.

- Tolerancias: los oferentes podran indicar las variaciones que| debidas al proceso de
elaboracion presentaran las partidas del producto a entregar sobre los valores analiticos
que forman parte de la oferta.

- Calidad: los valores analiticos de la muestra obtenidos en el laboratorio del Servicio de
Bromatologia de la D.N.S.FF.AA. y tolerancias seran tenidos en cuenta a efectos de
evaluar la calidad del producto ofrecido.

- Aceptacion: la muestra sera aceptada cuando cumpla con los requisitos establecidos en
estas condiciones técnicas.

- Rechazo: la muestra sera rechazada cuando, una vez realizado el estudio en el Servicio
de Bromatologia de la D.N.S.FF.AA., no cumpla con las condiciones técnicas.

VIDA UTIL
El producto conservara vigente a su ingreso el 80 % de su vida util.

TRANSPORTE

- El transporte de los productos, se debera realizar en vehiculos habilitados por Ia
Intendencia de Montevideo, lo que se identificara mediante un sticker colocado en parte
visible del vehiculo.

- Isotérmicos

- Las condiciones de higiene y mantenimiento estaran acorde a lo estipulado por el
Reglamento Bromatolégico Nacional, Decreto 315/994 y sus Modificaciones.

- El carné de manipulador del personal afectado al transporte y| entrega de las partidas
podra ser solicitado por el receptor cuando lo estime conveniente.

RECIBO Y ACEPTACION DEL PRODUCTO

- Recibo del producto: se entendera por tal la entrega del mismo en el Departamento de
Alimentacion de la D.N.S.FF.AA.

- Aceptacion en la recepcion: la partida del producto sera aceptada cuando cumpla con los
requisitos establecidos en estas condiciones técnicas.




[image: image13.jpg]- Observacién o rechazo en la recepcion: la partida del producto sera observada o
rechazada cuando el producto no se ajuste a lo solicitado en las Condiciones Técnicas
de la Compra. Se labrara un “Acta de Observacion o Rechazo”, donde se explicard
claramente el motivo. El Acta debera ser firmada por los receptcpres y el responsable de
la entrega, quien conservara la copia que oficiara como documento de aviso a la
empresa proveedora.

- Los productos estaran sujetos a un estudio posterior realizado por el Servicio de
Bromatologia de la DNSFFAA.

- Aceptacion bromatologica: la partida del producto sera aceptada cuando, una vez
realizado el estudio técnico en el Servicio de Bromatologia, cumpla con los requisitos
establecidos en estas Condiciones Técnicas. ‘

- Observacion o rechazo bromatolégico: la partida del producto sera observada o
rechazada cuando, una vez realizado el estudio técnico en el Servicio de Bromatologia,
no cumpla con las Condiciones Técnicas o resulte de calidad inferior a la presentada
como muestra en el concurso de precios. Se labrard un “Acta de Observacion o
Rechazo”, donde se explicara claramente el motivo. El Acta deberéa ser firmada por los
representantes competentes de la DNSFFAA y un representante de la empresa quien
conservara la copia que oficiard como documento de aviso a la empresa proveedora.

- Las Actas de Observacion / Rechazo tendran caracter de antecedente en aquellos casos
de reiteracion de apartamientos a las Condiciones Técnicas exigidas en la Compra.

- En caso de que la cantidad aceptada sea igual o superior al 90 % de la solicitada, no se
labrara el Acta de Observacion/Rechazo. ‘

- Se evaluara el grado de disposicion del proveedor a la atenciéon de los reclamos, sin
perjuicio de lo cual, los mismos deberan ser subsanados en el plazo maximo de las
siguientes 24 horas.

NOTAS

- Se estableceran dias y horas para la recepcion de la mercaderia, las que deberan ser
cumplidas por el proveedor.

- En relacién a otras condiciones no establecidas en este documento, se tomaran en
cuenta las exigencias nacionales y regionales establecidas en el
e Reglamento Bromatologico Nacional -Decreto 315/994 y sus Modificaciones.
e Codex Alimentarius.

Servicio de Bromatalogia .
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ANEXO IV: PONDERACIONES LA 122/19
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PONDERACIGN PARA COVPRA DE VERDURAS PROCESADAS

PONDERACION PORCENTAJE (%)
Antecedentes del Proveedor en RTUPE 30 %
Precio 70 %

NOTA 1: Antecede (s del proveedor vn RUPE: Hasta 30 punto

5 seguin hayvan tenido

alguna sancion en ¢l RUPL _ por parte del Mini-terio de Defensa o de cualquicr organismo que

integre el Estado. Por cada  Cvertencia en el R JPE se restara 1 punto. p
puntos y por cada suspensios en otro Organisme del Estado se restara 2

NOTA 2: A los etec s de ponderar el precio.-

PRECIO: 70 x P:ccio de oferta mas econdmica
Piccio de oferta en estudio

El p. rcentaje de la la ponderacion ol RUPE es diferente para los alimentos. act
impcitante para el sector porque se “2visa las diferentes sanciones y multas de |
en el RUPE y cudl fue el motivo qu: causo las mismas.

En les alimentos se supervisan la ¢:l:dad de los mismc s en la recepeion y tambi
micrebioldogicos. por los cuales har sido causa de rech»zo en este departaraentc
otros Hrganismos publicos v por eso 2s de suma impor'ancia considerarlo al mo

ponc . racion.

[.a Jefa del Arca de v dministracion de Alimentos.-

v cada multa se restara 1.5

HUNLoS.

ualmente ¢s muy

bs diferentes proveedores

¢n se realizan analisis
_asi como tambien en
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