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Inciso: 29 – ASSE / Unidad Ejecutora: 021

CENTRO DEPARTAMENTAL DE FLORIDA

Hospital Florida “Dr. Raúl Amorín Cal”

Oficina de Licitaciones y Compras

Dirección: Baltasar Brum 414

Telefax: 43526538
Correo electrónico: compras.florida@asse.com.uy
Horario de atención: de 8:00 a 12:00 hs.

PLIEGO DE CONDICIONES PARTICULARES
CONTRATACIÓN DE SUMINISTRO DE BANDEJAS DE COMIDA PARA EL CENTRO DEPARTAMENTAL DE FLORIDA
CONTRATO Nº 4/2018
LICITACIÓN PÚBLICA

APERTURA: 10/05/2018
HORA: 9:30

LUGAR: Oficina de Licitaciones y Compras

PRIMER LLAMADO – PERIÓDICA – PLAZA
EL CENTRO DEPARTAMENTAL DE FLORIDA LLAMA A LICITACIÓN PÚBLICA PARA LA CONTRATACIÓN DE REFERENCIA, SEGÚN LAS CONDICIONES Y DETALLES QUE SIGUEN:
1) OBJETO DEL LLAMADO
Se deberá proveer bandejas de comida, destinadas a pacientes del Centro Departamental de Florida y a personas debidamente autorizadas por la Dirección del Centro, de acuerdo a las especificaciones establecidas en las presentes bases y en el detalle que luce en los Anexos I y II que se adjuntan y se consideran partes integrantes de este Pliego.

Se deberá cotizar de acuerdo al siguiente detalle:

Opción 1) Cocina convencional
ITEM 1) Cocina convencional hasta 21.000 bandejas de desayunos
ITEM 2) Cocina convencional hasta 29.000 bandejas de almuerzos
ITEM 3) Cocina convencional hasta 20.000 bandejas de meriendas
ITEM 4) Cocina convencional hasta 26.000 bandejas de cenas
ITEM 5) Cocina convencional hasta 22.000 colaciones
ITEM 6) Cocina convencional hasta 4800 regímenes líquidos
Opción 2) Dietas especiales
ITEM 7) Dietas especiales hasta 720 preparados
· La planta de elaboración deberá encontrarse radicada en la ciudad de Florida y contar con los permisos municipales y bromatológicos vigentes.

· Las bandejas deberán ser proporcionadas por el adjudicatario.

· Serán entregadas en el horario y cantidades solicitadas por las autoridades del Hospital.

· Las bandejas deberán llegar calientes, en tiempo y óptimas condiciones higiénicas.

· El vehículo utilizado para su transporte deberá contar con habilitación bromatológica vigente.
2) CONDICIONES GENERALES
· La firma adjudicataria deberá adoptar las medidas que considere necesarias a los efectos del cumplimiento del servicio en el plazo y la forma estipulados. Frente a cualquier incumplimiento, la Unidad Ejecutora dejará constancia de notificación por medio fehaciente.

· Todos los datos indicados por el proponente referidos a los elementos contenidos en su oferta serán de obligatorio cumplimiento en caso de que resulte adjudicatario. Si se verifica que no responden estrictamente a lo establecido en la propuesta, el Centro podrá rechazarlos de plano, rescindiendo el contrato sin que ello dé lugar a reclamación alguna.

· Toda cláusula imprecisa, ambigua o contradictoria estipulada por el oferente, a criterio del Centro, se interpretará en el sentido más favorable a éste.

· Las cantidades solicitadas corresponden al consumo estimado para el periodo de 1 (un) año y son indicadas a los efectos de calcular el monto total de las ofertas, no generando obligación de compra por parte del Centro.

· Se aplicará para la presente licitación lo establecido en el Art. 74 del Tocaf. Esta Unidad Ejecutora, en caso necesario, hará uso de lo dispuesto en el segundo párrafo del Art. 74 antes mencionado, por lo cual los oferentes deberán establecer en cada uno de los ítems que coticen su conformidad a aumentar las cantidades hasta el 100% de las mismas. En caso de omisión de establecer su disconformidad a ello en la oferta, se considerará que se acepta dicha opción por parte del oferente, no siendo necesario ningún otro tipo de consentimiento por parte de la empresa.

La presentación de ofertas implicará el total conocimiento y la aceptación del presente Pliego de Condiciones Particulares y de las condiciones en que se desarrollarán las tareas contratadas.

CONTINUIDAD DEL SERVICIO
El servicio deberá prestarse en forma continuada e ininterrumpida durante todo el periodo de la contratación, no pudiendo el adjudicatario aducir causales ajenas a su voluntad o de fuerza mayor para justificar su interrupción.

En caso de rescisión del contrato por parte de cualquiera de las partes, la empresa adjudicataria asume la obligación de seguir prestando el servicio, si así se lo requiere la Administración, por un plazo máximo de 60 (sesenta) días desde su notificación, a efectos de realizar los trámites necesarios para la cobertura del mismo.
3) FORMA DE COTIZAR
· Se deberá cotizar en moneda nacional, estableciendo los precios según se solicitan en el formulario adjunto (Anexo III), el cual forma parte de este Pliego. Se deberá establecer los precios sin incluir los impuestos correspondientes, expresando sus porcentajes por separado. En caso de que esta información no surja de la propuesta, se considerará que el precio cotizado comprende todos los impuestos.

· Se considerará que los precios cotizados incluyen todos los costos asociados a la materia prima utilizada para la elaboración de los alimentos.
Los oferentes podrán proponer modificaciones, alternativas o variantes a las condiciones que figuran en este Pliego, reservándose la Administración el derecho de aceptarlas total o parcialmente o rechazarlas.

No se aceptarán ofertas que establezcan intereses por mora.

OPCIÓN 1) Bandejas

· Precio unitario de las bandejas discriminado por concepto: desayuno, almuerzo, merienda y cena, de cada tipo de régimen: salud, hepático, diabético, gástrico, renal, antidiarreico, blando amplio, etc., con sal y sin sal.

· Precio unitario de las colaciones: crema, flan, gelatina, compota, fruta fresca, helado, yogur, manzana al horno, según indicaciones.

· Precio unitario de régimen líquido (caldo, té, jugo) por ración individual.

Las raciones desayuno o merienda deben ir acompañadas de pan, galletitas o grisines (con o sin sal) con dulce o mermelada o queso, o torta, según régimen del paciente.

Independientemente del régimen indicado: almuerzo y cena irán acompañados con caldo y agua de manzana, cuya preparación y distribución se harán en forma diaria en los dos turnos.

OPCIÓN 2) Preparados y dietas especiales para pacientes internados en CTI

· Preparaciones con agregados de alimentos y complementos (Ej.: Ensure, Morrex, Caseinato de Calcio).

· Preparaciones basadas en complementos para alimentación por sonda, según indicaciones médicas.

Cantidades licitadas
Las cantidades de raciones estimadas (d-a-m-c), al solo efecto de los cálculos de costos por parte del oferente, deberán ser de un mínimo de 50 y un máximo de 90 raciones diarias.

4) PERIODO DEL CONTRATO
El presente llamado se realiza para cubrir las necesidades del Centro durante el Ejercicio 2018. Si al 1º de enero de dicho año aún no se hubiera intervenido el gasto, su ejecución comenzará a partir de la notificación al adjudicatario de la Resolución de Adjudicación debidamente intervenida por el Tribunal de Cuentas de la República y en caso de que éste lo establezca por el Área de Auditores Delegados de ASSE.

La contratación se prorrogará automáticamente por un periodo de 1 (un) año,  teniendo como vencimiento final el 31 de diciembre de 2019, salvo manifestación en contrario de cualquiera de las partes notificada a la otra parte  con una antelación no menor a 30 (treinta) días corridos a la fecha de vencimiento del plazo de vigencia del contrato, mediante telegrama colacionado, fax, correo electrónico, carta con aviso de retorno o cualquier otro medio de comunicación fehaciente válido.

5) SISTEMA DE PAGO
Forma de pago: crédito mediante el SIIF (Sistema Integrado de Información Financiera).

El financiamiento se realizará con cargo a la financiación 1.1 Rentas Generales y/o financiación 1.2 Recursos con Afectación Especial, de acuerdo a la existencia de crédito disponible en cada financiamiento. En todos los casos se afectará el total del monto adjudicado, componiendo el mismo mediante ambas afectaciones respetando siempre el monto total licitado. Dichas afectaciones deberán remitirse al momento de la intervención.
Plazo estimado de pago: dentro del plazo de 60 (sesenta) días contados a partir del último día del mes al que pertenece la factura.

No se aceptarán facturas que establezcan intereses por mora o ajustes por pago fuera de fecha. Si la factura contuviera impresa alguna referencia a esos extremos, por el solo hecho de presentar oferta se entiende que las firmas aceptan que la Administración anule dicha referencia mediante sello u otro medio similar en forma previa a su tramitación.
El Centro sólo aceptará facturación por la real cantidad de bandejas entregadas.

Se facturará en forma semanal (domingo a sábado), salvo excepción por cierre del mes, discriminando por concepto las cantidades de cada tipo de régimen suministrado.

Las facturas deberán ser presentadas en la Administración para su control y conformación, y luego se pasarán a la oficina de Contaduría.
6) ACTUALIZACIÓN DE PRECIOS
La actualización de precios será: 100% por IPC en forma semestral (1º de julio de 2018, 1º de enero de 2019, 1º de julio de 2019).

P1 = P0 * [(A1/A0)]
P0 = precio cotizado en la propuesta

P1 = precio actualizado de la propuesta

A0 = Índice de Precios al Consumo (IPC) al mes anterior a la fecha del ajuste

A1 = Índice de Precios al Consumo (IPC) del cierre de mes anterior al ajuste

Para el cálculo de la variación del IPC en el caso del primer ajuste se considerará el periodo transcurrido entre el último día del mes anterior al de la apertura y el 30 de junio de 2018.

La Administración se reserva el derecho de renegociar el contrato si alguno de los índices tuviera una variación mayor al 10% anual y en caso de que cumplida esta instancia los precios resultaren inconvenientes, disponer la rescisión del mismo.
7) ACLARACIONES Y PRORROGA
Los oferentes podrán solicitar por escrito, dirigido a este establecimiento, aclaraciones respecto al mismo hasta 4 (cuatro) días hábiles antes de la fecha fijada para la apertura, teniendo la Administración un plazo de 48 (cuarenta y ocho) horas para su evacuación. Dichas aclaraciones serán consideradas parte integrante de este Pliego.
Para solicitar prórroga de la fecha de apertura, los adquirentes del Pliego deberán presentar la solicitud por escrito con una antelación mínima de 4 (cuatro) días hábiles a la fecha fijada para la apertura, acompañada de un depósito a favor del Centro equivalente a 10 Unidades Reajustables. La prórroga será resuelta por la Administración según su exclusivo criterio.
8) PRESENTACIÓN DE LAS OFERTAS - DOCUMENTACIÓN
Las ofertas deberán presentarse en la Oficina de Licitaciones y Compras, personalmente, por correo, por fax (al número de fax 43526538) o por correo electrónico (compras.florida@asse.com.uy), el día fijado para la apertura y hasta la hora indicada para dicho acto, el que se llevará a cabo cualquiera sea el número de ofertas presentadas. Pasada dicha hora no se recibirá ninguna oferta.
Se recomienda presentar la cotización en planilla que se adjunta a este Pliego (Anexo III).

La oferta escrita y la documentación requerida deberán presentarse en original y copia, firmadas y selladas por el oferente o su representante, en sobre cerrado en cuyo exterior se establecerá el nombre del oferente, número y objeto de la licitación.

En caso de presentar oferta por fax o por correo electrónico, se recibirá hasta 15 (quince) minutos antes de la hora de apertura (como forma de asegurar la participación), debidamente firmada por el oferente o su representante. Se deberá cumplir con la presentación de los originales y las copias de la documentación que se detalla en el apartado siguiente dentro de los 2 (dos) días hábiles siguientes al día de la apertura.

En caso de presentarse ofertas en forma escrita y en soporte informático, si existieran discrepancias se le dará validez a la oferta escrita.
Documentación a presentar conjuntamente con la oferta:
a) Referencias documentadas y antecedentes del oferente en cumplimiento de servicios similares y toda la información que a juicio del oferente sea requerida para la evaluación de las ofertas.

b) Cotización en planilla que se adjunta a este Pliego Particular, Anexo I.

c) Elaboración de las dietas que figuran en este Pliego.

d) Declaración Jurada del oferente de no ingresar en la incompatibilidad prevista en el Art. 46 del Tocaf; la falta de presentación de la misma será causal de rechazo de la oferta.

e) Documento de constitución de garantía de mantenimiento de oferta, en caso de corresponder, según lo establecido en el punto 19) GARANTÍAS. En original y copia.

f) Habilitaciones bromatológicas municipales del local de elaboración y del vehículo.

g) Designación por parte del oferente persona o personas autorizadas a presentar o firmar la oferta y a comparecer a lo largo del procedimiento licitatorio.

Se verificará en el RUPE la inscripción de los oferentes en dicho Registro, así como la información que sobre ellos se encuentre registrada, la ausencia de elementos que inhiban su contratación y la existencia de sanciones según corresponda.
De acuerdo a lo establecido en el Art. 65 del Tocaf y en las condiciones establecidas por el mismo, los oferentes contarán con un plazo de dos días hábiles, a partir de la notificación al proveedor omiso, para salvar defectos, carencias formales o errores evidentes o de escasa importancia. No serán consideradas las ofertas que vencido dicho plazo no hubieran subsanado dichos errores, carencias u omisiones.
9) MANTENIMIENTO DE OFERTA:
Mantenimiento de oferta: 150 (ciento cincuenta) días. Vencido dicho plazo, la vigencia de las ofertas se considerará automáticamente prorrogada, salvo manifestación expresa en contrario por parte de los oferentes.

10) EVALUACIÓN DE LAS OFERTAS Y ADJUDICACIÓN
Los oferentes deberán acreditar el cumplimiento de los siguientes requisitos mínimos:

· Antigüedad en el ramo objeto de la contratación: 5 (cinco) años.

· Mínimo de 3 (tres) referencias documentadas de los últimos lugares donde hubiera desempeñado servicios similares.
· No contar con antecedentes de reiterados incumplimientos (previstos en el capítulo “Incumplimientos”) o un incumplimiento de suma gravedad que hubiera motivado la rescisión del contrato.
La Administración verificará la exactitud de la información aportada por los oferentes.

Asimismo, la Administración se reserva el derecho de rechazar una propuesta por falta de información suficiente. Sin embargo, la Administración podrá solicitar la información complementaria necesaria a fin de emitir un juicio fundado y evitar el rechazo de la propuesta.

La adjudicación se realizará a la oferta de menor precio que cumpla con la totalidad de los requisitos mínimos exigidos,.

Una vez propuesta la adjudicación por parte de la Comisión Asesora y antes de que se extienda la resolución correspondiente, la Administración controlará, con respecto a los adjudicatarios, que el titular de la empresa unipersonal o los directores y administradores de las personas jurídicas, en su caso, no se encuentran inscriptos como deudores alimentarios (Art. 6º de la Ley 17.957 y Art. 4º de la Ley 18.244).
Asimismo, se controlará su inscripción en el RUPE en estado Activo. De acuerdo al Art. 14 del Decreto 155/013, es responsabilidad del proveedor mantener actualizada su ficha tanto en datos como en documentos.

Tratándose de personas jurídicas, si la información que surge del RUPE respecto de su integración y administración tuviera una antigüedad mayor a 1 (un) año, la Administración podrá solicitar, a efectos del control de información del Registro de Deudores Alimentarios, que se acredite la integración y administración actual mediante certificado notarial.

El Centro Departamental de Florida se reserva el derecho de adjudicar total o parcialmente el llamado o dejar sin efecto el mismo en cualquier etapa del procedimiento según se estime conveniente a los intereses de esta Administración.

11) NEGOCIACIONES
En caso de que se presentaran ofertas con calificación similar o con precio similar, la Comisión Asesora de Adjudicaciones o el Ordenador del Gasto podrán entablar negociaciones con los respectivos oferentes a efectos de obtener mejores condiciones técnicas, de calidad o precio.

Asimismo, el Ordenador del Gasto o la Comisión Asesora debidamente autorizada por éste podrán invitar a los oferentes a mejorar sus ofertas en los casos de que las mismas reciban calificación similar o que tengan precio similar (según sea el criterio de evaluación aplicado) u ofertas cuyos precios sean considerados manifiestamente inconvenientes.

12) PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO (Art. 69 Tocaf )
El contrato se perfeccionará con la notificación al oferente del acto de adjudicación dictado por el ordenador competente, previo cumplimiento de lo dispuesto en el Art. 211, literal B) de la Constitución de la República, sin perjuicio de que en los pliegos de bases y condiciones generales y particulares o en la resolución de adjudicación se establezca la forma escrita o requisitos de solemnidad a cumplir con posterioridad al dictado del mencionado acto o existan otras condiciones suspensivas que obsten a dicho perfeccionamiento.

13) GARANTÍAS
Aquellos oferentes cuyas ofertas (considerando la alternativa mayor con impuestos incluidos) superen el monto máximo establecido para la Licitación Abreviada ($ 8.715.000) deberán presentar, con carácter obligatorio, depósito de garantía de mantenimiento de oferta por una suma equivalente al 2% del monto máximo establecido para la Licitación Abreviada ($ 174.300). Esta garantía deberá ser presentada por los oferentes antes del acto de apertura, en Tesorería del Centro.
Los adjudicatarios cuyo monto de adjudicación supere el 40% del monto máximo establecido para la Licitación Abreviada ($ 3.486.000) deberán presentar, en Tesorería del Centro, dentro del plazo de 5 (cinco) días hábiles siguientes a la notificación de la resolución de adjudicación definitiva, depósito de garantía de fiel cumplimiento de contrato por un monto equivalente al 5% de la adjudicación por el periodo inicial del contrato, 

Tanto la garantía de mantenimiento de oferta como la de fiel cumplimiento de contrato deberán constituirse mediante depósito en efectivo en el BROU (Cta. Cte. 0140004480), aval bancario o póliza de Seguro a favor de ASSE, o certificación bancaria de que en la institución existen fondos depositados, en moneda nacional o en dólares americanos, a la orden de la Administración. Los documentos expedidos por bancos privados deberán presentarse con firmas certificadas por escribano público.

En los casos que los documentos de depósito establezcan fecha de vencimiento la misma no deberá ser inferior a 150 (ciento cincuenta) días en el caso del depósito de garantía de mantenimiento de oferta y a 1 (un) año a contar de la fecha de la notificación en el caso del depósito de garantía de fiel cumplimiento de contrato.

Los documentos de depósito deben ser únicos y particulares para el presente llamado. El documento justificativo de la constitución de garantía deberá contener necesariamente el número del llamado.

14) INCUMPLIMIENTOS
El Centro Departamental de Florida no pagará por servicios no prestados.
En caso de que no se cumpla con las condiciones establecidas en el Pliego, se aplicarán los siguientes descuentos:
Primer incumplimiento: descuento del 10% en el importe de la factura.
Segundo incumplimiento: descuento del 15% en el importe de la factura.
Tercer incumplimiento: descuento del 20% en el importe de la factura, quedando la Administración habilitada para rescindir el contrato, eliminar a la firma del Registro de Proveedores y ejecutar la Garantía de Fiel Cumplimiento de Contrato.

Sin perjuicio de lo anterior, la Administración se reserva la facultad de rescindir el contrato en cualquier momento en caso de que la empresa adjudicataria incurra, en cualquier instancia del contrato, en tres incumplimientos, sucesivos o no, debidamente documentados, o un incumplimiento de suma gravedad, que impida el cumplimiento del servicio en forma adecuada.
15) EVALUACIÓN DEL SERVICIO
Sin perjuicio de las evaluaciones del servicio que se realicen durante la vigencia del presente contrato, al finalizar el mismo, la Dirección de la Unidad Ejecutora o quien ésta disponga realizará un informe detallado y fundamentado de evaluación del servicio contratado, el que se comunicará por escrito al adjudicatario, se incorporará en los antecedentes de la presente contratación y se archivará copia en la Unidad Ejecutora, estando disponible para consulta por todas las unidades de ASSE.
16) CONTROL Y FISCALIZACIÓN
La Dirección del Centro designará supervisor/es que la representarán, previa notificación al adjudicatario, por la vía que corresponda, y tendrán las potestades para:
Controlar la preparación, recepción, y entrega de las comidas.

Verificar la higiene de los locales y del vehículo.

Controlar la utilización e higiene de los uniformes del personal del adjudicatario que manipule las bandejas así como el calzado.

Efectuar todos aquellos controles que se juzguen necesarios por razones de buena administración y/o de acuerdo a las normas vigentes o a dictarse, debiendo en caso de observaciones o comprobarse incumplimientos labrar las actas correspondientes en un libro de observaciones que deberá llevar el establecimiento.

Cuando existan dudas respecto a las aptitudes bromatológicas de una partida de productos alimenticios recibida por el adjudicatario, la Administración podrá disponer la retención de esa partida y requerir la intervención de las dependencias oficiales correspondientes.

La Dirección del Centro establecerá aquellos sistemas de control de calidad que considere adecuados, en forma periódica, para hacer la comprobación, tanto de la calidad como de la cantidad de las materias primas empleadas y de los productos elaborados por la empresa, del cumplimiento de las normas sanitarias y de higiene durante la manipulación de los alimentos, y de los locales y materiales empleados, así como del aseo de los trabajadores y del cumplimiento de cualquier otra obligación asumida por el adjudicatario.

En el momento de la inspección se suscribirá un acta en la que se hará constar la calidad del servicio y que será firmada por un representante de la Dirección del Centro y otro designado por la empresa adjudicataria.

La Dirección del Centro notificará al adjudicatario los incumplimientos que pudieren detectarse, los cuales darán lugar a las sanciones oportunas.

Independientemente, el adjudicatario deberá establecer sus propios controles en cuanto a recepción de materias primas, almacenamiento, alimentos preparados, emplatado centralizado, análisis bacteriológicos, etc., de los que informará puntualmente a la Dirección del Centro.

La Dirección del Centro asignará a sus técnicos y/o personal idóneo la supervisión de la elaboración de comidas, y el traslado verificando así el cumplimiento de lo planificado.

El adjudicatario deberá permitir al personal de fiscalización todas las inspecciones que se juzguen necesarias. Asimismo, el Centro podrá retirar sin cargo muestras de los productos utilizados para proceder a su análisis.

17) COMUNICACIONES
A todos los efectos del presente contrato se establece entre las partes como medio hábil de comunicación el telegrama colacionado TCC/PC, efectuado en el domicilio constituido en la oferta o que figura en el RUPE. 

RIGEN PARA ESTE LLAMADO:

· el Decreto 150/012 de 11 de mayo de 2012 (TOCAF 2012).

· el Decreto 131/014 de 19 de mayo de 2014 (Pliego Único de Bases y Condiciones Generales para contratos de suministros y servicios no personales).

· las disposiciones del presente Pliego Particular.
IMPORTANTE: La entrega de pliegos se efectuará en el horario de 8:00 a 12:00 horas, debiendo retirarse los mismos en la Oficina de Licitaciones.

Este llamado se encuentra publicado en el sitio web de Compras y Contrataciones Estatales www.comprasestatales.gub.uy.
ANEXO I
DETALLES DE LA CONTRATACIÓN
CONTRATACIÓN DE SERVICIO DE BANDEJAS DE COMIDA PARA EL CENTRO DEPARTAMENTAL DE FLORIDA
LICITACIÓN PÚBLICA Nº 4/2018

APERTURA: 10/05/2018 – HORA 09:30
Descripción de tareas
El adjudicatario será responsable de que las comidas lleguen en perfectas condiciones en lo referente a cantidades prescritas, calidad, higiene, temperatura y puntualidad.

La empresa adjudicataria entregará y recogera las bandejas en el lugar indicado por la Administración.

Las bandejas y la vajilla, que serán de pertenencia de la empresa adjudicataria,  deberán ser recogidas antes de las dos horas de haber sido entregadas. 

Elaboración de dietas
La empresa adjudicataria confeccionará los diferentes menúes y dietas en base a guías de consumo, frecuencia y gramaje de alimentos, en coordinación con la Dirección del Centro. Las indicaciones de éste se tendrán especialmente en cuenta para la confección de las dietas terapéuticas.

La empresa deberá proporcionar una comida agradable y completa a los enfermos.

Por otra parte, al objeto de responder a la prescripción facultativa, deberá ser adecuada al estado nutricional y a la enfermedad del paciente.

Los alimentos que se utilicen para confeccionar los menúes diarios deberán presentar:

· calidad bromatológica adecuada (certificado de origen);

· calidad nutritiva;

· calidad en la elaboración, de acuerdo al código de dietas.

El menú (bandejas de almuerzo y cena) se detalla en el Anexo II a título de sugerencia, pudiéndose presentar propuesta modificativa, de acuerdo a la estación y con rotación quincenal, respetando las propiedades terapéuticas y nutricionales de cada régimen.

Tanto el plan menú como el patrón del mismo podrán ser modificados previa coordinación con la Dirección del Centro.

Autorizaciones
· Todo acompañante de menores de 14 años.

· Todo acompañante del interior del departamento o de otro departamento, sin familia en la ciudad de Florida, con justificación por asistente social de su situación familiar y de ingresos económicos.

· Toda persona autorizada por la Dirección.

El adjudicatario no podrá suministrar bebidas ni comidas a los pacientes, ni a dependencia alguna del Centro, si no son solicitadas y autorizadas por el procedimiento administrativo que se establezca.

Días y horarios de la prestación

El servicio deberá prestarse todos los días sin excepción, sin que sea de recibo aducir como eximente de la prestación causas de fuerza mayor de cualquier naturaleza.

Horarios
Desayuno: 7:30 a 8:00

Almuerzo: 12:00 a 12:30

Merienda: 16:00 a 16:30

Cena: 20:30 a 21:00

En el turno de la mañana hasta 12:30 horas y en el turno de la tarde hasta 20:30 horas se atenderán solicitudes de dietas por eventualidades (ingresos recientes, pacientes en observación).

En el turno de la tarde se entregarán comidas que surgieren por eventuales ingresos de último momento; éstas serán servidas en vajilla descartable.

En casos excepcionales de requerirse alguna bandeja luego de haber cumplido con el servicio correspondiente, se avisara a la empresa la cual tendrá un plazo de 45 minutos para entregarla al paciente.

Estos horarios podrán modificarse de acuerdo a las necesidades, según disposición de la Dirección del Centro.

ANEXO II
CONTRATACIÓN DE SERVICIO DE BANDEJAS DE COMIDA PARA EL CENTRO DEPARTAMENTAL DE FLORIDA
LICITACIÓN PÚBLICA Nº 4/2018
APERTURA: 10/08/2018– HORA 9:30
HOSPITAL FLORIDA

DPTO. DE ALIMENTACIÓN
Los menúes para las bandejas se detallan en el siguiente orden: los del primer renglón (a) son menúes salud; segundo renglón (b) menú 1er. grado, y tercer renglón (c) corresponde a guardia interna.

	ALMUERZO
	CENA

	
	a) Milanesa de carne al horno c/puré mixto (zapallo, papa)
	a) Soufflé de zapallitos c/ensalada de papa y zanahoria

	DÍA 1
	b) Churrasco c/puré mixto
	b) Soufflé con churrasco

	
	c) Milanesa c/puré mixto
	c) Soufflé con ensalada

	
	a) Pastel de carne c/ensalada mixta
	a) Churrasco c/ tortilla de papa

	DÍA 2
	b) Churrasco c/tortilla de acelga
	b) Churrasco c/puré

	
	c) Pastel de carne c/ensalada mixta
	c) Churrasco c/tortilla de acelga

	
	a) Soufflé de zapallitos c/risotto
	a) Hamburguesas c/puré mixto

	DÍA 3
	b) Churrasco c/soufflé
	b) Churrasco c/puré mixto

	
	c) Soufflé de zapallitos c/risotto
	c) Hamburguesas c/puré

	
	a) Churrasco c/ensalada de papa, zanahoria y arvejas
	a) Croquetas de carne c/tortilla de acelga

	DÍA 4 
	b) Churrasco c/ensalada
	b) Churrasco c/tortilla de acelga

	
	c) Churrasco c/ensalada de papa, zanahoria y arvejas
	c) Croquetas de carne c/tortilla

	
	a) Zapallitos rellenos c/arroz
	a) Budín de acelga c/puré mixto

	DÍA 5 
	b) Churrasco c/tortilla de zapallitos
	b) Tortilla de acelga c/puré mixto

	
	c) Zapallitos rellenos c/arroz
	c) Budín de acelga c/puré mixto

	
	a) Pollo al horno c/puré de papa
	a) Pastel de carne c/ensalada mixta

	DÍA 6 
	b) Pollo c/puré
	b) Churrasco c/arroz

	
	c) Pollo c/puré
	c) Pastel de carne c/ensalada mixta

	
	a) Tarta de atún c/arroz
	a) Churrasco c/tortilla de zapallitos

	DÍA 7
	b) Churrasco c/ tortilla de zapallitos
	b) Churrasco c/tortilla de zapallitos

	
	c) Tarta de atún c/arroz
	c) Churrasco c/tortilla de zapallitos

	
	a) Hamburguesas c/fideos al pesto
	a) Pan de carne c/puré

	DÍA 8
	b) Hamburguesas c/fideos al pesto
	b) Churrasco c/puré

	
	c) Hamburguesas c/fideos al pesto
	c) Pan de carne c/puré

	Todos los días: caldo de verduras; verduras hervidas: zapallo, zanahoria, acelga; ensalada mixta: lechuga y tomate, y agua de manzana.

	Postres: fruta natural; manzana asada; crema; gelatina diet.


ANEXO III
PLANILLA PARA COTIZAR LOS OFERENTES
CONTRATACIÓN DE SERVICIO DE BANDEJAS DE COMIDA PARA EL CENTRO DEPARTAMENTAL DE FLORIDA

LICITACIÓN PÚBLICA Nº 4/2018

APERTURA:10/05/2018– HORA 9:30
OFERENTE:
DOMICILIO:
TELÉFONO:





FAX:

CORREO ELECTRÓNICO:

	Ítem
	Descripción
	Cantidad hasta
	Especificaciones
	P.U. s/IVA
	IVA
	P.U. IVA inc.
	Precio total IVA inc.

	1
	
	
	
	
	
	
	

	2
	
	
	
	
	
	
	

	3
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	Monto total calculado IVA inc. para el periodo del contrato:
	

	EL PRECIO TOTAL POR EL PERIODO DEL CONTRATO IVA INCLUIDO SON PESOS URUGUAYOS _____________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________.




Firma del oferente o representante:

Aclaración de firma:
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