
CONDICIONES PARTICULARES: HORTALIZAS 

ACELGA

1. Especificaciones: Las hojas deben ser turgentes, enteras, limpias, de color verde brillante, nunca 
amarillas 
ni decoloradas, sin signos de heladas ni quemaduras de sol, sin tallos florales. La penca debe ser 
blanca y tierna. 

2. Calidad: categoría I o II, según lo que se solicite.

3. Calibre: Grande o Mediano, según lo que se solicite.

4. Otros requisitos - Envase:  Retornable de plástico, o Bolsa de nailon con perforaciones.

5. Coeficiente de conversión: para el caso en que la institución decida comprar por kilogramo en el 
caso de acelga el calculo del precio por Kg se realiza dividiendo el valor de la docena entre los 
valores del cuadro según el calibre a que corresponda.

Grande Mediano

18 13,2

AJO

1. Especificaciones: Cabezas  firmes  y  maduras  con  la  piel  seca,  quebradiza  y  sin  divisiones.  
Dientes  de tamaño  uniforme,  turgentes  y  libres  de  brotes.  Exenta  de  podredumbre,  daños  por 
plagas o daños físicos. Debe indicarse en todo momento el país de origen del producto.

2. Calidad: categoría I o II, según lo que se solicite.

3. Calibre: Grande o Mediano, según lo que se solicite.

4. Otros requisitos - Envase:  Presentación: ristras de 100 a 140 cabezas o envase de cartón, madera
o plástico, retornables o descartables o bolsa de rejilla.

ALBAHACA

1. Especificaciones: Atados o bolsas de hojas frescas, de color verde intenso, sin hojas marchitas o 
decoloradas.

2. Calidad: categoría I o II, según lo que se solicite.

3. Calibre: Grande o Mediano, según lo que se solicite.

4. Otros requisitos - Envase: Plástico, retornables o descartables o bolsa de nailon.
5. Coeficiente de conversión: Para el caso en que la institución decida comprar por kilogramo en el 
caso de albahaca el calculo del precio por Kg se realiza dividiendo el valor de la docena entre los 
valores del cuadro según el calibre a que corresponda.



Grande Mediano

0,9 0,6

APIO

1. Especificaciones: Atados frescos, de color verde intenso, o plantas frescas de color verde claro, en 
ambos casos sin hojas marchitas o decoloradas, sin daños físicos.

2. Calidad: categoría I o II, según lo que se solicite.

3. Calibre: Grande o Mediano, según lo que se solicite.

4. Otros requisitos - Envase: Cartón, madera o plástico, retornables o descartables o bolsa de nailon.
   
Deberá  especificarse  si  se  trata  de  apio  de  hoja  o  planta  por  tratarse  de  productos diferentes.

5. Coeficiente de conversión: Para el caso en que la institución decida comprar por kilogramo en el 
caso de apio el calculo del precio por Kg se realiza dividiendo el valor de la docena entre los valores 
del cuadro según el calibre a que corresponda.

Grande Mediano

Apio hoja 12 9

Apio planta 16 13

BERENJENA

1. Especificaciones: Con forma ovalada o alargada y color violeta a negro.

2. Calidad: categoría I o II, según lo que se solicite.

3. Calibre: Grande o Mediano, según lo que se solicite.

4. Otros requisitos - Envase: Madera o plástico, retornables o descartables.

BONIATO

1. Especificaciones: Raíces en buen estado de conservación, cáscara de color característico a la 
variedad, sin manchas ni puntos, pulpa amarilla o naranja, de cosecha reciente, libre de terrones, 
raíces  secundarias  o  brotes.  Sin  signos  de  deshidratación  (marchites  o  flacidez)  o alteraciones 
internas (acorchado, ahuecado). Variedades: Arapey y Cuarí (piel roja y pulpa crema), Beauregard, 
Cuabé (piel cobriza y pulpa naranja). Debe indicarse en todo momento el país de origen del producto.

2. Calidad: categoría I o II, según lo que se solicite.

3. Calibre: Grande o Mediano, según lo que se solicite.

4. Otros requisitos - Envase: Madera o plástico, retornables o descartables o bolsa de rejilla.



BROCOLI

1. Especificaciones: Inflorescencias de aspecto sano y enteras, limpias, compactas, sus flores de 
color verde, oscuro, tallo mas claro, sin manchas. Limpio, sin  hojas. No se recibirán plantas sin otro 
procesamiento que el descrito.

2. Calidad: categoría I o II, según lo que se solicite.

3. Calibre: Grande o Mediano, según lo que se solicite.

4. Otros requisitos - Envase: Cajón de plástico limpios y adecuadamente colocados.

5. Coeficiente de conversión: Para el caso en que la institución decida comprar por kilogramo en el 
caso de brocoli el calculo del precio por Kg se realiza dividiendo el valor de la docena entre los 
valores del cuadro según el calibre a que corresponda.

Grande Mediano

15 11,4

   CEBOLLA

1. Especificaciones: Firmes, con la piel seca, sana, y limpia, libre de brotes, cortaduras o rajaduras. 
Sin tallo grueso y libres de crecimiento floral. Las hojas deberán estar recortadas al ras.  Tipo blancas.
Debe indicarse en todo momento el país de origen del producto.      

2. Calidad: categoría I o II, según lo que se solicite.

3. Calibre: Grande o Mediano, según lo que se solicite.

4. Otros requisitos - Envase: Descartable de plastillera o cajón de madera o plástico  retornables o 
descartables.

CHAUCHAS

1. Especificaciones: Vaina sana, entera, limpia, color verde, fruto en estado inmaduro, libre de 
manchas, de coloraciones y lesiones. Variedad o tipo: alubia, híbrida o bomboneta. 

2. Calidad: categoría I o II, según lo que se solicite.

3. Calibre: Grande o Mediano, según lo que se solicite.

4. Otros requisitos - Envase: Cajón de madera o plástico  retornables o descartables.

CHOCLO

1. Especificaciones: Fresco,  sano,  grano  lechoso,  turgente,  no  secos  ni  arrugados,  bien  
granados. Chala verde. Al presionar los granos estos no deben ser blandos.
Debe indicarse en todo momento el país de origen del producto.



2. Calidad: categoría I o II, según lo que se solicite.

3. Calibre: Grande o Mediano, según lo que se solicite.

4. Otros requisitos - Envase: De madera o plástico  retornables o descartables.

5. Coeficiente de conversión: Para el caso en que la institución decida comprar por kilogramo en el 
caso de choclo el calculo del precio por Kg se realiza dividiendo el valor de la docena entre los 
valores del cuadro según el calibre a que corresponda.

Grande Mediano

6 4,2

COLIFLOR

1. Especificaciones: Inflorescencias enteras y con aspecto sano, limpias, compactas, de grano 
apretado, color blanco marfil, sin manchas, sin hojas.

2. Calidad: categoría I o II, según lo que se solicite.

3. Calibre: Grande o Mediano, según lo que se solicite.

4. Otros requisitos - Envase: Cajón de plástico limpios y adecuadamente colocados.

5. Coeficiente de conversión: Para el caso en que la institución decida comprar por kilogramo en el 
caso de coliflor el calculo del precio por Kg se realiza dividiendo el valor de la docena entre los 
valores del cuadro según el calibre a que corresponda.

Grande Mediano

26,4 18

ESPINACA

1. Especificaciones: Las hojas deben ser turgentes, enteras, limpias, de color verde brillante, nunca 
amarillas ni decoloradas, sin signos de quemaduras, sin presencia de insectos, sin daños físicos.

2. Calidad: categoría I o II, según lo que se solicite.

3. Calibre: Grande o Mediano, según lo que se solicite.

4. Otros requisitos - Envase: Cajón de plástico retornable o descartable.

5. Coeficiente de conversión: Para el caso en que la institución decida comprar por kilogramo en el 
caso de espinaca el calculo del precio por Kg se realiza dividiendo el valor de la docena entre los 
valores del cuadro según el calibre a que corresponda.



Grande Mediano

9 6

LECHUGA

1. Especificaciones: Tipos comerciales: mantecosa y crespa. Frescas, enteras, sanas, limpias, de 
aspecto fresco, turgente, raíces cortadas al ras, con pocas  hojas  abiertas,  forma  y  color  
característico  de  la  variedad,  sin  señales  de quemaduras por el sol, heladas u otros daños físicos.
No excesivamente húmedas. 

2. Calidad: categoría I o II, según lo que se solicite.

3. Calibre: Grande o Mediano, según lo que se solicite.

4. Otros requisitos - Envase: Cajón de plástico retornable o descartable.

5. Coeficiente de conversión: Para el caso en que la institución decida comprar por kilogramo en el 
caso de lechuga el calculo del precio por Kg se realiza dividiendo el valor de la docena entre los 
valores del cuadro según el calibre a que corresponda.

Grande Mediano

5,4 3,6

MORRÓN

1. Especificaciones: Frutos duros, sin arrugas, de color rojo, verde o amarillo brillante, sano, limpios, 
con pedúnculo, pericarpio sano,  grueso  y  limpio,  piel  firme  y  brillantes,  sin  partes  decoloradas,  
blandas  o arrugadas.

2. Calidad: categoría I o II, según lo que se solicite.

3. Calibre: Grande o Mediano, según lo que se solicite.

4. Otros requisitos - Envase: Cajón de madera o plástico retornable o descartable.

NABO

1. Especificaciones: La raíz debe estar blanca, firme, limpia, lisa, libre de lignificaciones.

2. Calidad: categoría I o II, según lo que se solicite.

3. Calibre: Grande o Mediano, según lo que se solicite.

4. Otros requisitos - Envase: Cajón de madera o plástico retornable o descartable.

5. Coeficiente de conversión: Para el caso en que la institución decida comprar por kilogramo en el 
caso de nabos el calculo del precio por Kg se realiza dividiendo el valor de la docena entre los valores
del cuadro según el calibre a que corresponda.



Grande Mediano

15,6 12

PAPA

1. Especificaciones: Lavada, cepillada o procesada de forma tal que no presente tierra adherida a la 
piel. Tubérculo  en  buen  estado  de  conservación,  pulpa  firme,  libre  de  terrones,  brotes, 
protuberancias  o  grietas,  color  característico  de  la  variedad,  sin  coloración  verdosa Libre de 
alteraciones internas. Exenta de podredumbres internas o externas. Variedad: piel blanca o rosada.
Debe indicarse en todo momento el país de origen del producto.    

2. Calidad: categoría I o II, según lo que se solicite.

3. Calibre: Grande o Mediano, según lo que se solicite.

4. Otros requisitos - Envase: Bolsa de plastillera o cajón de madera o plástico retornable o 
descartable.

PEPINO

1. Especificaciones: Fruto alargado de color verde intenso y brilloso, con o sin espinas.

2. Calidad: categoría I o II, según lo que se solicite.

3. Calibre: Grande o Mediano, según lo que se solicite.

4. Otros requisitos - Envase: Envase de madera o plástico retornable o descartable.

PEREJIL

1. Especificaciones: Tallos  y  hojas  frescas,  sanas,  limpias,  de  color  verde  intenso.  Sin  hojas  
marchitas,  ni amarillentas o decoloradas. Sin signos de deshidratación. 

2. Calidad: categoría I o II, según lo que se solicite.

3. Calibre: Grande o Mediano, según lo que se solicite.

4. Otros requisitos - Envase: Bolsa de nailon o cajón plástico retornable o descartable.

5. Coeficiente de conversión: Para el caso en que la institución decida comprar por kilogramo en el 
caso de perejil el calculo del precio por Kg se realiza dividiendo el valor de la docena entre los valores
del cuadro según el calibre a que corresponda.

Grande Mediano

13,2 9



PUERRO

1. Especificaciones: Bulbo blanco, fresco, limpio y firme. Tallo firme de color verde oscuro, sin hojas 
marchitas decoloradas y blancas. Puerros libres de tallos floríferos. Sin signos de deshidratación o 
quemado.

2. Calidad: categoría I o II, según lo que se solicite.

3. Calibre: Grande o Mediano, según lo que se solicite.

4. Otros requisitos - Envase: Bolsa de nailon o cajón plástico retornable o descartable.

5. Coeficiente de conversión: Para el caso en que la institución decida comprar por kilogramo en el 
caso de puerros el calculo del precio por Kg se realiza dividiendo el valor de la docena entre los 
valores del cuadro según el calibre a que corresponda.

Grande Mediano

10,8 7,8

REMOLACHA

1. Especificaciones: Raíz sana, sin grietas, entera, fresca, limpia, pulpa firme, color oscuro bordo, con
hojas frescas, tallo bordo y turgente, sin terrones y sin daños externos y de tamaño uniforme.

2. Calidad: categoria I o IR, segun lo que se solicite.

3. Calibre: Grande o Mediano, segun lo que se solicite.

4. Otros requisitos - Envase: Caja de plastico retorna ble o descartable.

5. Coeficiente de conversión: Para el caso en que la institución decida comprar por kilogramo en el 
caso de remolacha el calculo del precio por Kg se realiza dividiendo el valor de la docena entre los 
valores del cuadro según el calibre a que corresponda.

Grande Mediano

Remolacha con hojas 16,2 11,4

Remolachas sin hojas 12 8

REPOLLO

1. Especificaciones: Variedad: blanco, morado, liso o crespo. Sano, limpio, fresco y tierno. Cabeza 
compacta, sin hojas abiertas (liso).

2. Calidad: categoría I o II, según lo que se solicite.

3. Calibre: Grande o Mediano, según lo que se solicite.

4. Otros requisitos - Envase: Cajón de plástico retornable o descartable o bolsa de nailon.



5. Coeficiente de conversión: Para el caso en que la institución decida comprar por kilogramo en el 
caso de repollo el calculo del precio por Kg se realiza dividiendo el valor de la docena entre los 
valores del cuadro según el calibre a que corresponda.

Grande Mediano

42 30

TOMATE

1. Especificaciones: Fruto entero, sano, firme al tacto, color rosado o rojo, no muy maduros, libre de 
florones o costillados. Sin puntos oscuros sobre la superficie, sin magulladuras ni deformaciones 
blandas debido a malas manipulaciones, sin grietas ni golpes profundos, sin moho. Tipo redondo o 
perita.

2. Calidad: categoría I o II, según lo que se solicite.

3. Calibre: Grande o Mediano, según lo que se solicite.

4. Otros requisitos - Envase: Cajón de madera o plástico retornable o descartable.

ZANAHORIA

1. Especificaciones: Raíz  entera,  firme,  lisa,  color  naranja,  sin  crecimientos  secundarios  libre  de
corazón leñoso, sin hojas. Sin coloración verde o púrpura en el cuello. No abiertas ni lignificadas.
Debe indicarse en todo momento el país de origen del producto.  

2. Calidad: categoría I o II, según lo que se solicite.

3. Calibre: Grande o Mediano, según lo que se solicite.

4. Otros requisitos - Envase: Cajón de madera o plástico retornable o descartable.

ZAPALLITO

1. Especificaciones:   Fruto inmaduro, fresco, sano, tierno, cáscara fina, lisa y color verde brillante sin 
manchas. Tipo comercial: redondo.

2. Calidad: categoría I o II, según lo que se solicite.

3. Calibre: Grande o Mediano, según lo que se solicite.

4. Otros requisitos - Envase: Cajón de madera o plástico retornable o descartable.

ZAPALLO

1. Especificaciones:   Maduración adecuada, cáscara firme sin marcas de color verde oscuro, para 
Kabutia y Criollo, y color ocre cremoso para Calabacin, para ambos pulpa de color amarillo intenso.
Debe indicarse en todo momento el país de origen del producto.



2. Calidad: categoría I o II, según lo que se solicite.

3. Calibre: Grande o Mediano, según lo que se solicite.

4. Otros requisitos - Envase: Bolsa de plastillera o cajón de madera o plastico, retorna ble o descarta 
ble. En caso de criollo puede ir directamente en bina.

CONDICIONES PARTICULARES: FRUTAS

BANANA

1. Especificaciones:   Fruto firme, fresco, limpio, cáscara lisa, de color amarillo, o verde amarillento 
segun lo requerido por el receptor, cascara entera para que mantenga al fruto cubierto. Unidades en 
“manos” o “pencas”, libres de machucamiento.
Debe indicarse en todo momento el país de origen del producto.

2. Calidad: categoría I o II, según lo que se solicite.

3. Calibre: Grande o Mediano, según lo que se solicite.

4. Otros requisitos - Envase: Cajón de madera o plástico retornable o no.

CIRUELA

1. Especificaciones:   Fruto firme, limpio, sin manchas, heridas y sin machucamientos.
Debe indicarse en todo momento el país de origen del producto y la variedad.  

2. Calidad: categoría I o II, según lo que se solicite.

3. Calibre: Grande o Mediano, según lo que se solicite.

4. Otros requisitos - Envase: Cajón de madera o plástico retornable o no.

DURAZNO

1. Especificaciones:  Fruto firme, limpio, sin manchas, pecíolo adherido al fruto, sin machucamientos, 
ni moho.

2. Calidad: categoría I o II, según lo que se solicite.

3. Calibre: Grande o Mediano, según lo que se solicite.

4. Otros requisitos - Envase: Cajón de madera o plástico retornable o no.



FRUTILLA

1. Especificaciones:  Fruto entero, sano, firme al tacto, color rojo brillante. Sin zonas oscuras sobre la 
superficie, sin magulladuras ni deformaciones, sin grietas ni daños o heridas profundos, sin moho.

2. Calidad: categoría I o II, según lo que se solicite.

3. Calibre: Grande o Mediano, según lo que se solicite.

4. Otros requisitos - Envase: Cajón de madera o plástico retornable o no.

KIWI

1. Especificaciones:  Fruto entero, sano, firme al tacto, no muy maduros. Sin zonas oscuras sobre la 
superficie, sin  magulladuras  ni  deformaciones,  sin  daños,  heridas  o  lesiones  abiertas,  sin  
moho. Variedad: Bruno y Hayward

2. Calidad: categoría I o II, según lo que se solicite.

3. Calibre: Grande o Mediano, según lo que se solicite.

4. Otros requisitos - Envase: Cajón de madera o plástico retornable o no.

LIMÓN

1. Especificaciones:  Cáscara firme y fina, color amarillo, bien formado, pulpa firme y jugosa.

2. Calidad: categoría I o II, según lo que se solicite.

3. Calibre: Grande o Mediano, según lo que se solicite.

4. Otros requisitos - Envase: Cajón de madera o plástico retornable o no.

MANDARINA

1. Especificaciones:  Fruto firme, jugoso, de cáscara fina, color anaranjado, sin hojas, sin cera, sin 
colorantes. Sin tallos ni hojas.  Variedades: Satsuma, Común, Clemenvilla, Murcott, Ellendale, Avana, 
Montenegrina, Bergamota, otras.
Debe indicarse en todo momento la variedad.

2. Calidad: categoría I o II, según lo que se solicite.

3. Calibre: Grande o Mediano, según lo que se solicite.

4. Otros requisitos - Envase: Cajón de madera o plástico retornable o no.



MANZANA

1. Especificaciones:  Fruto firme, limpio, sin manchas, madurez adecuada, sin puntos ni 
magulladuras, color y sabor característico de la variedad.
Debe indicarse en todo momento el país de origen del producto y la variedad.

2. Calidad: categoría I o II, según lo que se solicite.

3. Calibre: Grande o Mediano, según lo que se solicite.

4. Otros requisitos - Envase: Cajón de madera o plástico retornable o no.

MELÓN

1. Especificaciones: Fruto entero, sano, firme al tacto. Sin zonas oscuras sobre la superficie, sin 
deformaciones ni grietas, sin daños, heridas o lesiones abiertas, sin moho u otros signos de 
podredumbre. Tipo reticulado o “escrito”
Debe indicarse en todo momento el país de origen del producto.

2. Calidad: categoría I o II, según lo que se solicite.

3. Calibre: Grande o Mediano, según lo que se solicite.

4. Otros requisitos - Envase: Cajón de madera o plástico retornable o no.

NARANJA

1. Especificaciones: Fruto firme, bien formado, cáscara brillante y fina, entera, sin cera ni colorantes, 
color anaranjado, pulpa jugosa.

2. Calidad: categoría I o II, según lo que se solicite.

3. Calibre: Grande o Mediano, según lo que se solicite.

4. Otros requisitos - Envase: Cajón de madera o plástico retornable o no.

PELÓN

1. Especificaciones: Fruto firme, limpio, sin manchas, pecíolo adherido al fruto, sin machucamientos, 
ni moho.

2. Calidad: categoría I o II, según lo que se solicite.

3. Calibre: Grande o Mediano, según lo que se solicite.

4. Otros requisitos - Envase: Cajón de madera o plástico retornable o no.



PERA

1. Especificaciones: Fruto firme, pulpa jugosa, limpio, pile entera, lisa, pecíolo adherido al fruto, sin 
imperfecciones ni magulladuras, sin manchas, con coloración amarilla en la mayor parte de la 
cascara.
 Debe indicarse en todo momento el país de origen del producto y la variedad.

2. Calidad: categoría I o II, según lo que se solicite.

3. Calibre: Grande o Mediano, según lo que se solicite.

4. Otros requisitos - Envase: Cajón de madera o plástico retornable o no.

SANDIA

1. Especificaciones: Cáscara firme, color verde oscuro o veteado de blanco, pulpa color rosa intenso, 
jugosa sin machucamientos de forma ovalada o redonda.

2. Calidad: categoría I o II, según lo que se solicite.

3. Calibre: Grande o Mediano, según lo que se solicite.

4. Otros requisitos - Envase: Cajón de madera o plástico retornable o no.

UVA

1. Especificaciones: Racimo entero, bien granado, turgente, grano desarrollado, madurez apropiada, 
libre de  manchas  ni  lesiones,  sin  raquis  secos  ni  granos  sueltos,  color  característico  de  la 
variedad.
Debe indicarse en todo momento el país de origen del producto y la variedad.

2. Calidad: categoría I o II, según lo que se solicite.

3. Calibre: Grande o Mediano, según lo que se solicite.

4. Otros requisitos - Envase: Cajón de madera o plástico retornable o no.


