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1. OBJETO DE LA CONTRATACIÓN. -



DESCRIPCION DE LO SOLICITADO
	ITEM
	ARTICULO
	DESCRIPCIÓN
	    CANT
	       COD

	1
	BATIDORA
	· Certificado

· Batidora planetaria con capacidad para 10 litros

· Batidora mezcladora multifuncional

· Uso de plástico Shell de alta resistencia

· El brazo de amasamiento, la columna central y el tazón de fuente en acero inoxidable, según estándares sanitarios aplicables

· Mezcle todo tipo de relleno con 3 tipos de batidor: serpiente, globo y planeta

· Diferentes velocidades para su preferencia

· Protección contra sobrecarga eléctrica

· Voltaje 220V – 1HP

· Potencia entre 0.45 y 1 KW.
	1
	65025

	2
	PICADORA DE CARNE ELECTRICA ALTA PRODUCCION
	· Certificado
· Cuerpo de hierro fundido estañado

· Tolva y cubierta del motor en acero inoxidable

· Base de acero inoxidable con pies de goma

· Placa de acero inoxidable y cuchilla autoafilable

· Motor de introducción asíncrono monofásico

· Desmontable fácilmente para una limpieza rápida y eficiente

· Producción aproximada de 320 y 400 KG por hora

· Potencia del motor 1100 W – 220V – 240 V – 50 HZ

· Velocidad entre 120 y 150 R.P.M

· Peso entre 25 KG
	1
	6814

	3
	CORTADORA DE VEGETALES
	· Certificado
· Procesador de alimentos industriales, fabricada en acero inoxidable, capacidad de producción aproximadamente de 250 KG por hora

· Ideada para realizar diversos tipos de corte tales como rallar, deshilar, y rebanar

· Con una boquilla de alimentación extra ancha para alimentos de grandes proporciones y una boquilla de alimentos continua, redonda, logrando así una producción de alimentos de diversos tamaños

· Con 6 discos de diferentes cortes de 203 mm de diámetro:

· Deshilador de 3mm

· Deshilador de 5mm

· Deshilador de 8mm

· Cortador de 1 mm

· Cortador de 3 mm
	1

	58477

	4
	RALLADOR
	Certificados
Uso de corriente voltaje 110/220V

Peso entre 22 y 24 Kg

Frecuencia 50 Hz/Hz

Potencia del motor entre 0.5CV y 0.8 CV

Altura entre 500 y 520 mm

Ancho entre 200 y 300 mm

Profundidad entre 500 y 540 mm

Boca ancho entre 188 mm x 160 mm aprox.
	1
	326


	“Adquisición  de equipo de cocina”


La Armada Nacional abre llamado de Compra Directa para la  

2. La apertura de ofertas será exclusivamente electrónica, y los proveedores que deseen ofertar, deberán estar en estado ACTIVO en el RUPE.

3. Las propuestas deberán ser ingresadas directamente por el proveedor y deberá ingresar archivo detallando variantes o especificaciones particulares del o los artículos ofertados, o con cualquier otra información complementaria, pero sin omitir ninguna de las exigencias esenciales exigidas. De acuerdo al Art. 6 del Decreto 275/13 no se tomarán en cuenta las propuestas no ingresadas por el proveedor en el Sistema de Compras Estatales. No serán tenidas en cuenta las ofertas que sean recibidas por otros medios.
4. Abierto el acto de apertura no podrá introducirse modificación alguna en las propuestas.
5. El archivo adjunto a la oferta general deberá especificar plazo de entrega, mantenimiento de oferta, forma de pago y garantía. En caso de no contener detalle de lo antes mencionado, se entenderá que cumple con lo solicitado en estas bases.
	Sr. Pablo Alayon  al  Cel.:091 016 142


6.  Las consultas sobre especificaciones técnicas se harán al
7. No podrán contratar con la Administración las personas establecidas en el artículo 46 TOCAF. - 
-Las firmas extranjeras que no tengan casa comercial establecida dentro del territorio nacional deberán actuar por medio de representante local, quien tendrá las mismas responsabilidades que sus representados. - 

-Toda la información referente a la representación deberá surgir del RUPE.

8. En caso de subir un archivo en la oferta, este deberá ser claramente redactado en idioma español.
-La presentación de las propuestas implica el compromiso liso y llano de la ejecución de la contratación.
-Las dificultades que posteriormente plantee el adjudicatario serán consideradas como el resultado de su imprevisión, aplicándose en este caso las sanciones que correspondieren, ya sea por demora o defectos en la provisión u otra causa. No servirá alegar como excusa o derecho alguno basado en cálculos erróneos u omisiones en la oferta. -
-Las propuestas no podrán estar condicionadas a su confirmación por el oferente, o por un tercero, ni estar supeditadas a otros factores que no sean los previstos en estas bases. -
	Precio plaza en pesos uruguayos con IVA incluido


9.  Se deberá cotizar bajo la modalidad 
-El precio que se cotice deberá ser invariable hasta el pago efectivo de lo adjudicado. No se aceptarán fórmulas paramétricas de actualización de precios en las ofertas. Los oferentes deberán tener presente que no se efectuaran pagos adelantados. -
-Se desecharán las ofertas que incluyan intereses por mora en los pagos que efectúe la Administración.
- Se deberá cotizar precio unitario, costo total del ítem y costo total de la propuesta.
	60


10.  El plazo de mantenimiento de oferta se expresará en la propuesta, el cual no podrá ser inferior a días corridos a contar a partir del día siguiente a la apertura de ofertas.

-En caso de omisión se deberá entender que el plazo durante el cual se mantienen las ofertas y los precios será el mínimo exigido. -
-Vencido el plazo de mantenimiento de oferta establecido, si aún no ha sido adjudicada la contratación, los proponentes quedarán obligados al mantenimiento de sus ofertas, salvo que comuniquen por escrito a la Unidad Centralizada de Compras de la Armada (UCCAR), que desiste de ella. -
La salvedad a que se refiere el inciso anterior, será válida únicamente cuando no se le haya notificado la resolución de adjudicación.
11. La forma de pago será CREDITO S.I.I.F. 
	30 días


12.  El plazo de entrega será                                                                                                                        con    contados desde el día siguiente en que se hizo efectiva la entrega de la Constancia de Afectación del Crédito (Orden de Compra).
13. La admisión inicial de una propuesta no será obstáculo para su invalidación posterior, si se constataren luego, defectos que violen los requisitos legales o aquellos esenciales contenidos.
14. La Administración se reserva el derecho de adjudicar total o parcialmente la oferta.

15. En caso de incumplimiento se aplicarán las sanciones previstas en el Artículo 5º del Decreto Nº 342 de 26/X/99 consistentes en, a) Advertencia, b) Suspensión por un período que en cada caso se determine; c) Eliminación de la empresa o entidad como proveedora de la Unidad ejecutora o del Inciso. -
16. La Administración podrá desistir del llamado en cualquier etapa de su realización, o podrá desestimar todas las ofertas. Ninguna de estas decisiones generará derecho alguno de los participantes a reclamar por gastos, honorarios o indemnizaciones por daños y perjuicios. –
[image: image1.png]#

“Q00 asios cocslodearde reccostio rrzas’



